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IN DIESER 
AUSGABE

Klöcknerstraße 10 | gmh@stavermann.de
www.stavermann.de

HUSQVARNA  
AUTOMOWER® 308V 
Mähroboter 

•   Bis zu 800 m² Flächenleistung
•   Installation komplett ohne Begrenzungskabel
•   KI-gestützte Erkennungstechnologie
•   Inkl. Appsteuerung
•   Regensensor, Diebstahlschutz u.v.m.

1.399 €

5-Jahres- 

Hersteller- 

garantie

Startklar. 
Mähroboter ohne Begrenzungskabel
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Die nächste Ausgabe des

erscheint am Samstag, 2. Mai 2026.
Anzeigenschluss ist Montag, 27. April, 10.00 Uhr.
anzeigen@osning-medien.de · Tel. 05401/83737-0

Redaktionsschluss ist Montag, 27. April, 10.00 Uhr. 
presse@osning-medien.de · Tel. 05401/83737-16

Erscheinung: grundsätzlich 14-täglich samstags  
(Abweichungen im Erscheinungstermin sind möglich). 

Gegründet 1997 von Günther Riesenbeck 

ERSCHEINUNGSTERMINE

Kalender  
online  

abonnieren

https://bit.ly/3qwTula

SERVICE
Wir sind für Sie da!

0 54 01
65 05

Reparaturdienst  
von Haushaltsgeräten

ELEKTRO 
BÖRGER

www.elektro-boerger.com

Klöcknerstraße 21
49124 GMHütte

0174
9 32 68 83

KAMINBAU HOFFMANN 
(Meisterbetrieb)

www.ofenalex.de

 Austausch · Aufbau
Reparatur · Wartung

0 54 03
7 26 76 70

Bielefelder Str. 28 
49186 Bad Iburg
jenergy-business.de

Montage • Reparatur • Wartung

0 54 01
9 09 20

Höhenweg 36
49170 Hagen a.T.W.

0 54 03
7 34 00

Elektro Schilko
...gut geschaltet

Elektro Pöhler
...gut geschaltet

Pohlmann + Bindel
Wir sind die Elektroniker

Pohlmann + Bindel

www.pohlmann-bindel.de

Bad Iburg
Janheck 1  
49186 Bad Iburg 
Tel: 0 54 03 / 73 40 - 0

Münster
Kesslerweg 48
48155 Münster

Tel: 0 25 1 / 62 47 35

Energie | Gebäude | Sicherheit

Elektro Schilko
...gut geschaltet

Elektro Pöhler
...gut geschaltet

Pohlmann + Bindel
Wir sind die Elektroniker

Pohlmann + Bindel

www.pohlmann-bindel.de

Bad Iburg
Janheck 1  
49186 Bad Iburg 
Tel: 0 54 03 / 73 40 - 0

Münster
Kesslerweg 48
48155 Münster

Tel: 0 25 1 / 62 47 35

Energie | Gebäude | Sicherheit

0 54 01
8 69 70

Siebenbachstraße 1–3
49124 GMHütte 
info@ruemker-gruppe.de

J. Rümker  
GmbH & Co. KG
Gebäudereinigung
Meisterbetrieb

Glas- und Rahmenreinigung (privat und gewerblich)

Dachrinnenreinigung  
Reinigung von Solaranlagen

0 54 01
54 25

info@maler-vogelsang.de 
www.maler-vogelsang.de
Wellendorfer Str. 27 
49124 GMHütte

Malermeister
Fachbetrieb für Maler-, Boden-, WDVS-Arbeiten, 
Glasreparaturen und Notverglasung

BERNHARD 
VOGELSANG 
GmbH + Co. KG

0 54 05
80 82 600

www.rohrreinigung24h.de
Töpferstraße 15 
49170 Hagen a.T.W.

Für Sie vor Ort in Hagen a.T.W.

Erreicht Sie unsere  
Zeitung zuverlässig?
Sie erhalten unsere Zeitung nicht regelmäßig  
oder kennen jemanden in Ihrer Nachbarschaft,  
der sie nicht bekommt? Bitte informieren Sie uns!  
Ihre Rückmeldung ist uns wichtig, um die Verteilqualität zu optimieren.
Osning Medien GmbH · 05401/83737-0 · info@osning-medien.de

Die nächste Ausgabe des

erscheint am Donnerstag,  
23. April 2026

Die nächste Ausgabe des

erscheint am Donnerstag,  
30. April 2026

Die nächste Ausgabe der

erscheint am Freitag,  
1. Mai 2026

Mit Wanderschuhen  
auf Spurensuche
Heimatverein Bad Iburg führt durch den Teutoburger Wald
25 Wanderfreundinnen und 
Freunde, 13,7 Kilometer, fünf 
Stunden, eine Mordgeschichte 
von 1919: Der Heimatverein Bad 
Iburg hat am Samstag, 11. Ap-
ril, mal wieder bewiesen, dass 
ein Ausflug in den Teutoburger 
Wald mehr sein kann als frische 
Luft und Beinarbeit.
Gestartet wurde an der Wasser-
tretstelle am Freeden – bei bes-
tem Frühlingswetter, das offen-
bar keiner bestellt hatte, das 
aber trotzdem kam. 
Die Teilnehmer kamen aus 
Münster, Coesfeld, Osnabrück, 
Warendorf, Melle und natürlich 
aus Bad Iburg selbst. Einige hat-
ten die Nacht zuvor schon im 
Gasthof zum Freden verbracht. 
Beste Voraussetzungen also für 
eine Runde Heimatkunde auf 
Schusters Rappen. 
Schon die ersten Meter hat-
ten es botanisch in sich: Busch-
windröschen, Milzkraut, Taub-
nessel, Bingel und Märzveil-
chen säumten den Weg hinauf 
auf den Kleinen Freeden (200 
Meter). Den großen Auftritt lie-
ferte dann die Chausseestraße 
am Hang des Großen Freeden 
– dort empfing die Gruppe ein 
Blütenteppich, der niemanden 
kalt ließ. „Wir haben wirklich 
nicht damit gerechnet – das war 
schlicht atemberaubend“, sagte 
ein Teilnehmer. Die Fotografen 
in der Gruppe hatten an diesem 
Tag leichte Arbeit. 

Am Georgsplatz – benannt nach 
Georg V., dem letzten König von 
Hannover – gab es eine kurze 
Rast, bevor es weiter zum Stein-
bruch am Hohensberg ging. 
Dort liegen Fossilien aus der 
Unteren Kreidezeit buchstäb-
lich auf der Hand: versteinerte 
Sandwürmer und ockerfarbe-
nes Gestein. 

Der Förstergedenkstein – 
und ein Fall, der nie ganz 
gelöst wurde
Dann kam der Moment, der die 
Wanderung vom Sonntagsspa-
ziergang zur echten Zeitreise 

Revierförster Hermann Kerkau 
wurde an dieser Stelle ermordet.
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machte. Unweit der Zeche Hil-
ter steht ein schlichter Gedenk-
stein im Wald – und der hat eine 
Geschichte, die sich liest wie ein 
Krimi aus der Nachkriegszeit. 
Am 7. August 1919 kehrte Her-
mann Kerkau, staatlicher Re-
vierförster und Hegemeister zu 
Hankenberge, nicht nach Hause 
zurück. Freunde und Nachbarn 
suchten ihn noch in der Nacht. 
Ohne Erfolg. Am nächsten Mor-
gen fand man ihn: erschlagen. 
Hut, Dienstgewehr und Notiz-
buch fehlten. 
Die Inschrift am Gedenkstein ist 
kurz und nüchtern: „Hier fiel am 
07. August 1919 durch Mörder-
hand Hermann Kerkau, staat-
licher Hegemeister zu Han-
kenberge.“ Kerkaus Frau hatte 
schon vor der Suche einen kla-
ren Verdacht: „Wenn meinem 
Mann etwas Schlimmes zu-
gestoßen ist, dann war es der 
Tischler.“ 
Ein Satz, der sitzt und der sich als 
treffsicher herausstellen sollte. 

Ganz in der Nähe des Leich-
nams war frisch eine Eiche ge-
fällt worden. Die Ermittler stell-
ten fest, dass der Stamm zersägt 
und abtransportiert worden 
war; zu einer Sägemühle, wo 
daraus Wagennarben gedrech-
selt wurden. Der entscheidende 
Kniff: Jahresringe eines Bau-
mes sind so einzigartig wie ein 
Fingerabdruck. Die Wagennar-
ben wurden zweifelsfrei der ge-
stohlenen Eiche zugeordnet. 
Im Wohnhaus des Tischlers fan-
den sich außerdem versteckte 
Stammstücke und eine Axt, de-
ren Schneide exakt zu den Spu-
ren am Tatort passte. 
Der Tischler wurde verhaftet. 
Zum zweiten Verhör kam es 
nicht mehr: Man fand ihn tot 
in seiner Zelle. Für viele Zeitge-
nossen war das Schuldeinge-
ständnis genug – zumal Kerkau 
und der Verdächtige schon län-
ger auf Kriegsfuß standen. Dass 
Kerkau erschlagen und nicht er-
schossen wurde, passt ebenfalls 

ins Bild: Wilddiebe, denen er da-
mals häufig begegnete, hätten 
eher zur Waffe gegriffen. Und 
doch: Hut, Gewehr und Notiz-
buch tauchten nie auf. Die Akte 
blieb offen. „Niemand weiß 
heute, wie es tatsächlich vor 107 
Jahren war“, sagte Hubert Wald-
haus - kundiger Berichterstatter 
der Wanderung - vor dem Stein. 
Die Gruppe schwieg einen Mo-
ment – was angesichts der Ge-
schichte vollkommen verständ-
lich ist.

Weitere Stationen:  
Dreiländereck und  
Zeppelinstein 
Weiter ging es zur Zeche Hil-
ter, vorbei am Karlsstollen, der 
heute komplett zugewachsen 
und kaum noch zu sehen ist. Ein 
weiterer Zeuge der Industriege-
schichte des Osnabrücker Lan-
des. Das Dreiländereck jedoch 
existiert nicht mehr. Der Platz 
am Schlochter Bach mit seiner 

über 350 Jahre alten Eiche ist 
verschwunden, die Bänke sind 
weg. Waldhaus fand dafür deut-
liche Worte: „Schade, dass kei-
ner mehr, was hunderte von 
Jahren selbstverständlich war, 
Wanderern und Freunden der 
Schöpfung die Gelegenheit 
gibt, sich auf Bänken niederzu-
lassen. 
Schade, einfach schade und 
nicht zu verstehen.“ Ein Appell, 
den die Landesforsten ruhig zur 
Kenntnis nehmen dürfen. 
Am Zeppelinstein noch 3,5 Ki-
lometer vom Ziel eine letzte 
Pause, erste Gedanken an küh-
les Bier und Kaffee. 
Dann Zieleinlauf am Gasthof 
zum Freden. Gut gelaunt, et-
was müde, aber definitiv klüger 
als vorher. „Es war ein wirklich 
schöner Tag. Dafür herzlichen 
Dank“, schloss Waldhaus seinen 
Bericht. 25 Menschen werden 
das unterschreiben. � o

Die 25 Teilnehmer erlebten eine spannende Wanderung durch den  
Teutoburger Wald mit Wanderführer Hubert Waldhaus (rechts).
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SERVICE
Wir sind für Sie da!

0 54 01
79 69 77

Robertstraße 2
Georgsmarienhütte
www.fliesenleger-meyer.de
info@fliesenleger-meyer.de

Fliesenverlegung · Verkauf
3D-Badplanung

JAHRGANGS- 
PRÄSENTATION

So. 26. April 2026
Weinhof Brinkmann

+ KLEINER BAUERNMARKT

Probieren Sie unsere Weine vom Teutoburger 
Wald, inkklusive unserem TERRA.secco.

MÜNSTERSTRASSE 50 | 49186 BAD IBURG
WEINHOF-BRINKMANN.DE

Hypnose &
Bewusstseinscoaching für

Erzieherinnen & Frauen

Kostenloses
Orientierungs-

gespräch
vereinbaren !

Stress nachhaltig verändern
Berufliche Klarheit gewinnen
Blockaden & Glaubenssätze lösen
Selbstwert & innere Sicherheit stärken
Wieder ins Fühlen kommen

“Veränderung beginnt mit
dem Mut hinzuschauen”

Melanie Grafe|Im Tiefen Garten 2b|49170 Hagen a.T.W.
0177 4904248|coaching@melanie-grafe.de|www.melanie.grafe.de

Wein erleben am  
Teutoburger Südhang
Weinhof Brinkmann lädt zur ersten  
Jahrgangspräsentation ein
Ein besonderer Termin für Ge-
nießerinnen und Genießer so-
wie Neugierige: Am Sonntag, 
26. April, lädt der Weinhof Brink-
mann erstmals zur öffentlichen 
Jahrgangspräsentation auf den 
Hof an der Münsterstraße 50 in 
Bad Iburg ein. Zwischen 11 und 
18 Uhr erwartet die Besucherin-
nen und Besucher ein Tag rund 
um Wein, Regionalität und die 
Geschichte des Bodens, auf dem 
alles wächst.
Im Mittelpunkt steht der Wein, 
vor allem die ersten Erträge vom 
neuen Weinberg. „Der Jahrgang 
2025 ist wirklich gut geworden. 
Wir hatten viel Sonne – das hat 
zu einem guten Ertrag und ei-
ner hervorragenden Qualität in 
allen Sorten geführt“, sagt Win-
zer Jan Brinkmann.
Was heute fast selbstverständ-
lich wirkt, ist in der Region noch 
immer eine Besonderheit: Seit 
2018 wird auf dem Weinhof 
Brinkmann Wein angebaut – in 
den ersten Steillagen Nieder-
sachsens am Teutoburger Wald. 
Auf rund 2,5 Hektar wachsen 
robuste, pilzwiderstandsfähige 
Rebsorten wie Solaris, Souvig-
nier Gris und Blütenmuskatel-
ler, die besonders gut mit dem 
norddeutschen Klima zurecht-
kommen. Als einziger Weinbau-
betrieb im Umkreis von etwa 
100 Kilometern hat sich der Hof 
als Vorreiter etabliert und stellte 

zuletzt rund ein Viertel der nie-
dersächsischen Weinernte.
An verschiedenen Ständen wird 
das Sortiment präsentiert. Für 
fünf Euro können Gäste an einer 
umfassenden Weinprobe teil-
nehmen. Ergänzt wird das An-
gebot durch klassischen Wein-
ausschank sowie hofeigene 
Spezialitäten. Auch Partnerbe-
triebe aus der Umgebung stel-
len sich vor, bieten ihre Pro-
dukte an und geben Einblicke in 
ihre Arbeit. Mit dabei sind Käse- 
und Straußenei-Produkte, Alpa-
kawaren sowie innovative Kon-
zepte aus der Tierhaltung.
Auch der Geopark Terra.vita ist 
vor Ort und macht die Erdge-
schichte der Region mithilfe von 
VR-Technik erlebbar. Hier wird 
sichtbar, wie die Erdgeschichte 
die Landschaft und den Boden 
geformt hat, und wie das ent-
standen ist, was der Weinken-
ner heute als Terroir bezeichnet. 
„Wein entsteht nicht nur im Kel-
ler, sondern vor allem im Boden 
und in der Landschaft. Genau 
das wollen wir für unsere Gäste 
erlebbar machen“, so Brink-
mann.
Die Jahrgangspräsentation ist 
ohne Anmeldung frei zugäng-
lich. Parkmöglichkeiten sind am 
Hof begrenzt. Daher empfiehlt 
der Veranstalter eine Anreise 
mit dem Fahrrad. � o

- Anzeige - 

TERMINE KOMPAKT

Sonntag, 19. April
 Apothekennotdienst

Adler-Apotheke, Münsterstraße 18, Glandorf | Tel.05426 947171   

Sonntag, 26. April  
 Apothekennotdienst

Mauritius-Apotheke, Große Straße 25, Dissen  | Tel. 05421/2035 

   Termin       Veranstaltung   Verwaltung   Verein   Arzt   Apotheke

Engagement gefragt
Die Sportjugend im Kreissport-
bund (KSB) Osnabrück-Land 
wirbt um motivierte Ehren-
amtliche. Gesucht werden En-
gagierte, die Aktionen für Kin-
der und Jugendliche umsetzen, 
Trendsporttage veranstalten 
oder Ferienfreizeiten organi-
sieren möchten. Auch die Mit-
arbeit als Referent oder in Gre-
mien ist möglich – vom ge-
wählten Amt bis zum flexiblen 

Engagement. Die Sportjugend 
Osnabrück-Land vertritt rund 
39.000 Kinder und Jugendliche 
aus 299 Sportvereinen im Land-
kreis. Zum Kennenlernen wird 
ein Online-Termine angeboten: 
am 28. April ab 18 Uhr. Interes-
sierte können sich per E-Mail an 
sportjugend@ksb-osnabrueck.
de anmelden und erhalten dann 
einen Teilnahme-Link. � o



Stadtgespräch Bad Iburg  |  5

vollgepackt mit tollen Angeboten!
Die Frühlingspost ist da,

Gutschein
100€

Bis 30.05.2026 erhalten Sie beim 
Kauf einer Brille für die Nähe oder 

Ferne einen Preisvorteil in 
Höhe von 50 Euro.*

Der frische Frühlingswind 
weht Ideen herbei. 

Er bringt Lust auf Neues –
und ein kleines Extra 

zum Sparen gleich mit!
Sichern Sie sich Ihr 

persönliches Lieblingsmodell.

Jetzt 
Wunschtermin 

vereinbaren!

Bis 30.05.2026 erhalten Sie 
beim Kauf einer Gleitsichtbrille 

einen Preisvorteil in 
Höhe von 100 Euro.**

* Gültig ab einem Auftragswert von 250 Euro. Nicht mit 
anderen Aktionen kombinierbar. Keine Barauszahlung.

** Nicht mit anderen Aktionen kombinierbar. 
Keine Barauszahlung.

Schulte Augenoptik e. K.
Inh. Reiner Siekemeyer
www.schulte-augenoptik.de

Oeseder Str. 98
49124 Georgsmarienhütte
Telefon 0 54 01 – 5 99 92

Gutschein
50€

persönliches Lieblingsmodell.

vereinbaren!

Yogaschule unterstützt ambulanten Kinderhospizdienst
Eine Spende von 375 Euro über-
reichte Katharina Vincke, Yoga-
Kursanbieterin vom „Yoga-Gar-
ten“ Bad Iburg, kürzlich an den 
ambulanten Kinderhospiz-
dienst Osnabrück. Bei der Über-
gabe wurde deutlich: Erst durch 
private Zuwendungen kann die 
wichtige ehrenamtliche Arbeit 
für schwerstkranke Kinder und 
ihre Familien überhaupt geleis-
tet werden. 
Hinter der Arbeit des ambulan-
ten Kinderhospizdienstes steht 
ein beeindruckendes Netzwerk 
aus ehrenamtlichem Engage-
ment. Sonja Humpohl und ihre 
Kolleginnen koordiniert die Ar-
beit von 80 ehrenamtlichen 
Mitarbeiterinnen und Mitarbei-
tern, die Familien mit lebens-
verkürzend erkrankten Kindern 
zur Seite stehen. „Spenden er-
möglichen erst unsere Arbeit“, 
betont Humpohl und verweist 
dabei insbesondere auf die Aus-
bildung der Ehrenamtlichen, die 
ohne finanzielle Unterstützung 
nicht möglich wäre. 
Die qualifizierten Ehrenamt-
lichen begleiten derzeit etwa 
40 Familien in Osnabrück und 
im Landkreis, häufig über viele 
Jahre hinweg. Zwei bis drei 
Stunden wöchentlich sind sie 
für die erkrankte Kinder, de-
ren Geschwister und Eltern da. 
Im Gegensatz zu Erwachsenen 
kann die Begleitung bereits ab 
der Diagnose beginnen und fin-
det im häuslichen Umfeld der 
Familien statt. 
Der 2009 gegründete ambu-
lante Kinderhospizdienst arbei-
tet weltanschaulich und kon-
fessionsunabhängig. Für die 
betroffenen Familien ist das 
Angebot kostenfrei.  möglich 
macht dies neben institutionel-

ler Förderung vor allem das eh-
renamtliche Engagement der 
Begleitenden. „Wir wollen Auf-
merksamkeit schaffen», erklärt 
Humpohl die Bedeutung jeder 
einzelnen Spende für die Fort-
setzung der Arbeit. 
Im Radius von 30 Kilometern 
um Osnabrück können Familien 
die Unterstützung in Anspruch 
nehmen. Alle Mitarbeiterinnen 
und Mitarbeiter unterliegen der 
Schweigepflicht und orientie-
ren sich an den individuellen 
Wünschen der Familien. Die Be-
gleitung richtet sich nicht nur 
an das erkrankte Kind, sondern 
umfasst die gesamte Familie, 
ein Ansatz, der Zeit, Empathie 
und vor allem: verlässliches eh-
renamtliches Engagement er-
fordert. � o
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Spendenübergabe mit (von links) Barbara Uckelmann, Andrea  
Humpohl, Koordinatorin ambulanter Kinderhospizdienst, und Katharina 
Vincke, Yoga-Garten Bad Iburg.

Fun Dogs 
Bad Iburg 
lädt zur  
Freilaufzeit 
ein
Der Hundeverein Fun Dogs Bad 
Iburg öffnet seine eingezäunte 
Freilauffläche für alle Hunde-
besitzer – auch ohne Mitglied-
schaft und ohne Anmeldung. 
Bei drei Terminen im April und 
Mai können Vierbeiner gemein-
sam toben, während ihre Besit-
zer in entspannter Atmosphäre 
ins Gespräch kommen und sich 
gegenseitig kennenlernen. Die 
Treffen finden statt am 27. April 
um 15 Uhr, am 2. Mai ab 10 Uhr 
sowie am 6. Mai um 10 Uhr. 
Weitere Informationen erteilt 
der Verein telefonisch unter 
0176 / 532 31 044.� o
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Fuchsbreite 23, Bad Iburg

Öffnungszeiten
Mo-Sa von 7 bis 21 Uhr 

Schweinenackensteaks
gewürzt oder mariniert

grillfertig vorbereitet

1 kg

Krombacher Pils
verschiedene Sorten

20x0,5 l oder 24x0,33 l Flasche
Grundpreis 1 l = 1,10/1,39

zzgl. Pfand 3,10/3,42

5.99
Aktions-Preis

10.99
Aktions-Preis

1. QR Code scannen

2. Markt auswählen

3. Am Gewinnspiel teilnehmen

GEWINNSPIEL
Bollerwagen 

mit Inhalt 
im Wert von 150€

Das DealMobil-Gewinnspiel endet am 26. April 2026. Nur im Steiner‘s in Bad Iburg. Nur einlösbar 
für Personen ab 18 Jahre. Der Gewinner/die Gewinnerin wird über Nachrichten benachrichtigt. Der 
Gewinn kann nach Absprache am 29. April 2026 im Steiner‘s in Bad Iburg abgeholt werden.

Angebote bis 02. Mai

Senden Sie Ihre Fragen vorab an:
gesundheit-im-gespraech@noz.de

Gesundheit im Gespräch

22.04.2026, 18:00 Uhr
Online & im NOZ Medienzentrum, Breiter Gang 10-16,
49074 Osnabrück, Eingang über Erich-Maria-Remarque-Ring,
Einlass ab 17:30 Uhr, Eintritt frei

Hörstörungen: oft übersehen
mit weitreichenden Folgen

Themen:
Operative Versorgung von
Hörstörungen

Schwerhörigkeit bei Erwachsenen
und Kindern

Moderne Lösungsansätze

Weitere Infos & Link zum
Livestream: www.noz.de/
gesundheit-im-gespraech

Referent*innen:
Dr. med. Bianca Krämer
Carsten Gregor
Kerstin Bremken
Christoph Ohrt

Senden Sie Ihre Fragen vorab an:
gesundheit-im-gespraech@noz.de

Gesundheit im Gespräch

Themen:
Operative Versorgung von
Hörstörungen

Schwerhörigkeit bei Erwachsenen
und Kindern

Moderne Lösungsansätze

Weitere Infos & Link zum
Livestream: www.noz.de/
gesundheit-im-gespraech

22.04.2026, 18:00 Uhr
Online & im NOZ Medienzentrum, Breiter Gang 10-16,
49074 Osnabrück, Eingang über Erich-Maria-Remarque-Ring, 
Einlass ab 17:30 Uhr, Eintritt frei

Hörstörungen: oft übersehen
mit weitreichenden Folgen
Referent*innen: Dr. med. Bianca Krämer
 Carsten Gregor
 Kerstin Bremken
 Christoph Ohrt

Bratwurst, Bier  
und Bürgersinn 
Das Kiosk-Team des Freibads Bad Iburg ist bereit
Siebenunddreißig. So viele Frei-
willige haben sich zusammen-
gefunden, um den Kiosk im wie-
der zu öffnenden Freibad Bad 
Iburg zu stemmen. Das tun sie 
ehrenamtlich, mit Herzblut und 
ohne einen einzigen Cent da-
für zu verlangen. Das Stadtge-
spräch Bad Iburg hat sich um-
gehört, was die ehrenamtlichen 
Kioskhelferinnen- und Helfer 

motiviert.  
Am Anfang steht eine gebürtige 
Iburgerin. Cornelia Chmiel, im 
Team liebevoll „Conni“ genannt, 
ist die gute Seele, die das Kiosk-
Team zusammenhält. Eine offi-
zielle Kioskchefin? Die Bezeich-
nung lehnt sie lachend ab. Aber 
dass sie vorne dabei ist, lässt 
sich nicht leugnen. Ihre Motiva-
tion ist denkbar einfach: „Mich 

motiviert das einfach, dass wir 
ein Bürgerbad haben. Ich bin 
Bürgerin und stehe für das Frei-
bad. Ich bin gebürtige Iburgerin. 
Darum ist es mir ein Herzens-
wunsch, dass vieles hier einfach 
funktioniert.“ Mitgebracht hat 
sie jahrelange Gastronomieer-
fahrung, eine kaufmännische 
Ausbildung und jede Menge 
Anpackermentalität. Beim Blick 
ins Team fällt auf: Hier haben 
sich echte Kenner zusammen-
gefunden. Silke Paffrath etwa, 
die künftig unter anderem für 
den Einkauf mitverantwort-
lich sein wird, hat jahrelang in 
einer Pommesbude gearbei-
tet. Sie kennt das Freibad noch 
aus ganz anderen Zeiten. Mit 
einem Schmunzeln erinnert sie 
sich: „Heißwurst meistens. Pom-
mes, Frikadellen, Kartoffelsalat 
und dann erst die Süßigkeiten 
wie Lakritzschnecken, Leckmu-
scheln und Brausestangen.“ Die 
kulinarischen Geheimnisse des 
Freibad-Kiosks der Siebziger, le-
bendig erzählt. 
Im neuen Freibadkiosk soll das 
Angebot aber klassisch blei-
ben. Und für diejenigen, die sich 

gerne auch mal sich mit einem 
Pils erfrischen wollen, kommt 
ein besonderes Osnabrücker 
Bier (Schmidtbier!) in die Regale. 
Nicht nur Einzelpersonen, son-
dern ganze Familien ziehen mit. 
Doris und Marc Nienker sind ein 
gutes Beispiel: „Ich mache mit, 
weil mein Mann im Förderver-
ein ist – und ich möchte mei-
nen kleinen Teil dazu beitra-
gen“, sagt Doris. „Das bisschen, 
was ich einbringen kann, bringt 
am Ende vielleicht auch ein biss-
chen was.“ Ihr Mann Marc, Jus-
tizvollzugsangestellter, plant, 
sich etwa einmal die Woche 
nachmittags einzubringen: „Ich 
mache den Freiwilligendienst, 
weil mir das Freibad am Herzen 
liegt.“ Auch Rentner Clemens 
Prause ist überzeugt dabei: „Ich 
bin dafür, dass das Freibad wie-
der öffnet. Das ist für Iburg ein 
deutlicher Mehrwert.“

Bevor es losgeht:  
Pflicht-Hygieneschulung 
Die Koordinatorin des Freibad-
fördervereins Birgit Stegemann, 
hat die Abläufe fest im Blick. 
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Anpackermentalität: Das Kiosk-Team kümmert sich im Freibad um die 
kulinarische Versorgungslage. (von links) Doris Nienker, Marc Nien-
ker, Clemens Prause, Silke Paffrath, Evelyn Matzke, Christine Scheiper,  
„Conny“ Chmiel und Birgit Stegemann. 
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Eine Voraussetzung gilt für alle: 
„Für jeden Mitarbeiter muss es 
eine Hygieneschulung geben, 
bevor sie in den Einsatz kom-
men. Diese machen wir in Prä-
senz im April. Wer nicht kann, 
holt es online nach.“ Die Hygie-
neschulungen werden von Urte 
Tegtmeyer organsiert. Auch die 
Dienstpläne werden profes-
sionell geregelt: Eine Freiwil-

lige übernimmt die komplette 
Online-Einsatzplanung, Monat 
für Monat neu.  Der Plan steht: 
Zum Start öffnet der Kiosk täg-
lich von 14 bis 18 Uhr. Birgit 
Stegemann blickt optimistisch 
nach vorne: „Je größer das Team 
wird, desto länger werden die 
Öffnungszeiten.“ Und das Team 
wächst. Bratwurst, Bier und Bür-
gersinn inklusive. � soe o

Der Freeden blüht 
Immer wieder ein wunderschöner Anblick
Ein einmaliges Erlebnis für Groß 
und Klein! „Der Freeden blüht” 
heißt es alljährlich im April, 
wenn ein lila-weißer Blütentep-
pich beginnt sich auf den Hän-
gen des bei Bad Iburg gelege-
nen Höhenzuges auszubreiten. 
Es ist der ‚Hohle Lerchensporn‘, 
der den Waldboden im Früh-
jahr innerhalb weniger Tage 
in eine Farbenpracht taucht, 
die in dieser Form in der gan-
zen Region einzigartig ist. 
Der Lerchensporn zählt zu 
den Frühblühern, die die erste 
Wärme des Jahres nutzen und 
bereits vor dem Laubaustrieb 
der Bäume den Hauptteil ihres 
Vegetationszyklus ablaufen las-

sen. 
Blätter und Blüten sind längst 
vergangen, wenn Anfang Mai 
die Buchen ihr Blattwerk aus-
breiten und nur noch wenig 
Licht zum Boden durchlassen. 
Neben dem Lerchensporn las-
sen sich am Freeden noch eine 
ganze Reihe weiterer Frühblü-
her wie Bärlauch, Bingelkraut 
oder Buschwindröschen ent-
decken. Sie alle haben eine Ge-
meinsamkeit: ihre Vorliebe für 
kalkhaltige Böden. 	
� spn o

Fo
to
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pnEin Paradies für kurze Zeit: Die 

Blütenpracht im Freeden
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führer das Ruder. Heinrich Eh-
renbrink blieb dem Betrieb als 
Prokurist und Assistent der Ge-
schäftsführung erhalten – ein 
Übergang, der die Philosophie 
des Hauses widerspiegelt: Konti-
nuität durch Wandel.

Philosophie  
der Nähe:  

Was Ehrenbrink  
einzigartig macht

„Ich denke, der persönliche 
Kontakt“, antwortet Helmut 

Gausmann ohne Zögern auf die 
Frage nach dem Alleinstellungs-
merkmal seines Unternehmens. 
Es klingt fast schlicht in einer 
Zeit, in der Bauunternehmen 
mit digitalen Planungstools und 
Effizienzversprechen werben. 
Doch genau in dieser Einfach-
heit liegt die Stärke. „Ich bin be-
strebt, dass der Kunde mit mir 
den persönlichen Kontakt dau-
erhaft hat, dass ich auch trans-
parent bin bei Problemen. Es 
muss drüber gesprochen wer-
den, dann kann alles gut wer-
den.“

AArrcchhiitteekkttuurr      BBaauulleeiittuunngg      EEnneerrggiieebbeerraattuunngg      SSaanniieerruunnggArchitektur    Bauleitung    Energieberatung    Sanierung    Statik

Tel. 05401 34013
Fax 05401 368614

Sutthauser Straße 21
49124 Georgsmarienhütte

www.pb-kulgemeyer.de
info@pb-kulgemeyer.de

Wir planen für Sie 
Einfamilien- und Mehrfamilienhäuser, 
Gewerbebau und Wohn- und Geschäftshäuser.Unser Team betreut Ihr Bauvorhaben  

von der ersten Idee bis zur Fertigstellung.
Ob Ein- und Mehrfamilienhaus,  
Gewerbebau oder  
Wohn- und Geschäftshaus – 
wir beraten Sie gerne!

Planungsbüro

Wir wünschen alles Gute zum Jubiläum!

Tel. 05401 34013
Fax 05401 36 86 14

Sutthauser Straße 21
49124 Georgsmarienhütte

www.pb-kulgemeyer.de
info@pb-kulgemeyer.de

AArrcchhiitteekkttuurr      BBaauulleeiittuunngg      EEnneerrggiieebbeerraattuunngg      SSaanniieerruunngg

Vertretung
Plogmann & Brandmann OHG
Am Kirchplatz 1a | 49170 Hagen a.T.W.
Tel. 05401 897910 | hagen@vgh.de
vgh.de/hagen
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Alles Gute zum  
Jubiläum!

Bahnhofstraße 16 · 49170 Hagen a.T.W. · Telefon (05405) 8528
tischlerei@waltermann-hagen.de · www.waltermann-hagen.de

Wir suchen Verstärkung:
Tischlergeselle oder Meister (mwd)

in Voll- oder Teilzeit

die Größe, sondern die Qualität 
der Arbeit.

Tradition trifft  
Moderne:  

Die Werkstatt-Ära
In jener Zeit expandierte das 
Unternehmen strategisch klug. 

Eine Werkstatt zur Herstellung 
von Betonteilen, Terrazzo und 
ein Baustoffhandel wurden auf-
gebaut – ein innovativer Schritt, 
der die Wertschöpfungskette 
erweiterte und Unabhängig-
keit schuf. Doch dann kam der 
Zweite Weltkrieg, und mit ihm 
eine Tragödie, die viele Fami-

Wo Generationen Vertrauen bauen
125 Jahre Ehrenbrink: Ein Familienunternehmen zwischen Tradition und Zukunft

lienbetriebe dieser Zeit ereilte: 
Der vorgesehene Nachfolger, 
Sohn Heinrich, fiel an der Front 
in Russland. Eine Generation, 
eine Zukunft – ausgelöscht in 
den Schützengräben des Ostens.
1960 übernahm Herbert Ehren-
brink, der Vater des späteren In-
habers Heinrich Ehrenbrink, die 

Geschäftsführung. Er moderni-
sierte den Betrieb grundlegend 
und passte ihn an die Anforde-
rungen der Nachkriegszeit an. 
Die Werkstatt wurde mit Ma-
schinen zur Bearbeitung von 
Kunststein ausgestattet. Trep-
pen, Waschtische, Grabeinfas-
sungen – handwerkliche Meis-
terwerke, die bis heute „in 
solider und schöner Form an-
zusehen sind“, wie es in den Fir-
menannalen heißt. Bis in die 
1980er Jahre florierte diese Pro-
duktion, bevor neue Materia-
lien den Markt eroberten und 
die Fertigung eingestellt wurde. 
Es war eine Zeit des Umbruchs 
– auch auf den Baustellen wan-
delte sich vieles.
Am 1. Januar 1993 übergab Her-
bert Ehrenbrink den Betrieb an 
seinen Sohn Heinrich, der das 
Unternehmen in eine GmbH um-
wandelte und es für das neue 
Jahrtausend rüstete. Ein Vier-
teljahrhundert später, zum 1. 
Januar 2019, vollzog sich der 
nächste Generationenwechsel: 
Helmut Gausmann, Betonbau- 
und Maurermeister, übernahm 
als alleinvertretender Geschäfts-

Das aktuelle Team vom Bauunternehmen Ehrenbrink mit Geschäftsführer Helmut Gausmann (rechts im Bild).

Die Fassade des Firmengebäudes. Das Wandbild steht seit Jahrzehnten für 
das Hagener Traditionsunternehmen. 
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Für Ihr Projekt.
Das richtige Team.

Wir 
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Am 1. April 1901 – zu einer Zeit, 
als das Automobil noch eine 
Neuheit war und Kaiser Wilhelm 
II. das Deutsche Reich regierte – 
gründete Heinrich Ehrenbrink 
aus Mentrup Hagen ein kleines 
Bauunternehmen. Was damals 
mit einfachen Maurerarbeiten 
begann, sollte zur Keimzelle ei-
nes Familienbetriebs werden, 
der vier Generationen überdau-
ern würde. 125 Jahre später, im 
Jahr 2026, steht die Firma noch 
immer – fest verwurzelt in der 
Region, getragen von denselben 
Werten wie damals: Qualität, 
Verlässlichkeit und dem Wort, 
das man gibt. 
Dieser Beständigkeit ist es zu 
verdanken, dass Helmut Gaus-
mann und sein Team das 
125-jährige Firmenjubiläum der 
Ehrenbrink Bau GmbH in Hagen 
feiern können. Seit 2019 führt
er das Unternehmen als allei-
niger Geschäftsführer. Anläss-
lich des Jubiläums sprechen wir 
über die Entwicklung des Be-
triebes. In diesem langen Zeit-
raum hat sich das Bauunterneh-
men immer wieder neu erfun-
den und weiterentwickelt. Die 

Schwerpunkte haben sich dabei 
verlagert: Statt Neubau liegt der 
Fokus heute auf Sanierung, Um-
bau und Anbau. „Neubausektor 
ist schwierig zu bedienen aktu-
ell, die wirtschaftliche Lage“, er-
klärt Gausmann. Abdichtungs-
technik sei ein zentrales Thema 
geworden – der Hausbestand 
wird älter und sanierungsbe-
dürftig.
Die Geschichte der Ehrenbrink 
Bau GmbH ist zugleich ein 
Spiegelbild der deutschen Ge-
schichte des 20. Jahrhunderts. 
Heinrich Ehrenbrink führte das 
Unternehmen fast sechs Jahr-
zehnte lang, durch Kaiserreich, 
Weimarer Republik und die 
dunklen Jahre des Nationalso-
zialismus. In den 1920er Jahren 
erlebte der Betrieb seine erste 
große Blütezeit: Zwischen 1924 
und 1927 übernahm Ehrenbrink 
den Neubau der Klosterkirche in 
Ohrbeck – ein Prestigeprojekt, 
für das rund 60 Mitarbeiter im 
Einsatz waren. Zum Vergleich: 
Heute beschäftigt das Unter-
nehmen etwa zehn Mitarbeiter. 
Doch die Dimensionen täuschen 
– damals wie heute zählt nicht 
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führer das Ruder. Heinrich Eh-
renbrink blieb dem Betrieb als 
Prokurist und Assistent der Ge-
schäftsführung erhalten – ein 
Übergang, der die Philosophie 
des Hauses widerspiegelt: Konti-
nuität durch Wandel.

Philosophie  
der Nähe:  

Was Ehrenbrink  
einzigartig macht

„Ich denke, der persönliche 
Kontakt“, antwortet Helmut 

Gausmann ohne Zögern auf die 
Frage nach dem Alleinstellungs-
merkmal seines Unternehmens. 
Es klingt fast schlicht in einer 
Zeit, in der Bauunternehmen 
mit digitalen Planungstools und 
Effizienzversprechen werben. 
Doch genau in dieser Einfach-
heit liegt die Stärke. „Ich bin be-
strebt, dass der Kunde mit mir 
den persönlichen Kontakt dau-
erhaft hat, dass ich auch trans-
parent bin bei Problemen. Es 
muss drüber gesprochen wer-
den, dann kann alles gut wer-
den.“
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Wir suchen Verstärkung:
Tischlergeselle oder Meister (mwd)

in Voll- oder Teilzeit

die Größe, sondern die Qualität 
der Arbeit.

Tradition trifft  
Moderne:  

Die Werkstatt-Ära
In jener Zeit expandierte das 
Unternehmen strategisch klug. 

Eine Werkstatt zur Herstellung 
von Betonteilen, Terrazzo und 
ein Baustoffhandel wurden auf-
gebaut – ein innovativer Schritt, 
der die Wertschöpfungskette 
erweiterte und Unabhängig-
keit schuf. Doch dann kam der 
Zweite Weltkrieg, und mit ihm 
eine Tragödie, die viele Fami-

Wo Generationen Vertrauen bauen
125 Jahre Ehrenbrink: Ein Familienunternehmen zwischen Tradition und Zukunft

lienbetriebe dieser Zeit ereilte: 
Der vorgesehene Nachfolger, 
Sohn Heinrich, fiel an der Front 
in Russland. Eine Generation, 
eine Zukunft – ausgelöscht in 
den Schützengräben des Ostens.
1960 übernahm Herbert Ehren-
brink, der Vater des späteren In-
habers Heinrich Ehrenbrink, die 

Geschäftsführung. Er moderni-
sierte den Betrieb grundlegend 
und passte ihn an die Anforde-
rungen der Nachkriegszeit an. 
Die Werkstatt wurde mit Ma-
schinen zur Bearbeitung von 
Kunststein ausgestattet. Trep-
pen, Waschtische, Grabeinfas-
sungen – handwerkliche Meis-
terwerke, die bis heute „in 
solider und schöner Form an-
zusehen sind“, wie es in den Fir-
menannalen heißt. Bis in die 
1980er Jahre florierte diese Pro-
duktion, bevor neue Materia-
lien den Markt eroberten und 
die Fertigung eingestellt wurde. 
Es war eine Zeit des Umbruchs 
– auch auf den Baustellen wan-
delte sich vieles.
Am 1. Januar 1993 übergab Her-
bert Ehrenbrink den Betrieb an 
seinen Sohn Heinrich, der das 
Unternehmen in eine GmbH um-
wandelte und es für das neue 
Jahrtausend rüstete. Ein Vier-
teljahrhundert später, zum 1. 
Januar 2019, vollzog sich der 
nächste Generationenwechsel: 
Helmut Gausmann, Betonbau- 
und Maurermeister, übernahm 
als alleinvertretender Geschäfts-

Das aktuelle Team vom Bauunternehmen Ehrenbrink mit Geschäftsführer Helmut Gausmann (rechts im Bild).

Die Fassade des Firmengebäudes. Das Wandbild steht seit Jahrzehnten für 
das Hagener Traditionsunternehmen. 
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Tel. 05405 7004 | www.lachmann-team.de

26_03_lachmann_anzeige_hmb_ehrenbrink-bau_ly_03.indd   126_03_lachmann_anzeige_hmb_ehrenbrink-bau_ly_03.indd   1 15.04.26   13:5615.04.26   13:56

Am 1. April 1901 – zu einer Zeit, 
als das Automobil noch eine 
Neuheit war und Kaiser Wilhelm 
II. das Deutsche Reich regierte – 
gründete Heinrich Ehrenbrink 
aus Mentrup Hagen ein kleines 
Bauunternehmen. Was damals 
mit einfachen Maurerarbeiten 
begann, sollte zur Keimzelle ei-
nes Familienbetriebs werden, 
der vier Generationen überdau-
ern würde. 125 Jahre später, im 
Jahr 2026, steht die Firma noch 
immer – fest verwurzelt in der 
Region, getragen von denselben 
Werten wie damals: Qualität, 
Verlässlichkeit und dem Wort, 
das man gibt. 
Dieser Beständigkeit ist es zu 
verdanken, dass Helmut Gaus-
mann und sein Team das 
125-jährige Firmenjubiläum der 
Ehrenbrink Bau GmbH in Hagen 
feiern können. Seit 2019 führt
er das Unternehmen als allei-
niger Geschäftsführer. Anläss-
lich des Jubiläums sprechen wir 
über die Entwicklung des Be-
triebes. In diesem langen Zeit-
raum hat sich das Bauunterneh-
men immer wieder neu erfun-
den und weiterentwickelt. Die 

Schwerpunkte haben sich dabei 
verlagert: Statt Neubau liegt der 
Fokus heute auf Sanierung, Um-
bau und Anbau. „Neubausektor 
ist schwierig zu bedienen aktu-
ell, die wirtschaftliche Lage“, er-
klärt Gausmann. Abdichtungs-
technik sei ein zentrales Thema 
geworden – der Hausbestand 
wird älter und sanierungsbe-
dürftig.
Die Geschichte der Ehrenbrink 
Bau GmbH ist zugleich ein 
Spiegelbild der deutschen Ge-
schichte des 20. Jahrhunderts. 
Heinrich Ehrenbrink führte das 
Unternehmen fast sechs Jahr-
zehnte lang, durch Kaiserreich, 
Weimarer Republik und die 
dunklen Jahre des Nationalso-
zialismus. In den 1920er Jahren 
erlebte der Betrieb seine erste 
große Blütezeit: Zwischen 1924 
und 1927 übernahm Ehrenbrink 
den Neubau der Klosterkirche in 
Ohrbeck – ein Prestigeprojekt, 
für das rund 60 Mitarbeiter im 
Einsatz waren. Zum Vergleich: 
Heute beschäftigt das Unter-
nehmen etwa zehn Mitarbeiter. 
Doch die Dimensionen täuschen 
– damals wie heute zählt nicht 
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Stabil wie Ihr  
Fundament:  
125 Jahre.  
Wir gratulieren  

farbintensiv!

WERKSÜBERGREIFEND 
www.tischlerei-hehmann.de

HAND 
IN 
HAND

Mentruper Esch 10 · Hagen a.T.W.
Tel. 05401/9409
info@bauunternehmen-ehrenbrink.de

•  Erfahrung & Qualität: Über 124 Jahre  
Baukompetenz – zuverlässig und meisterlich.

•  Regional & nah: Wir kennen die Gegebenheiten 
in Hagen a.T.W., Osnabrück, Georgsmarienhüt-
te, Hasbergen, Bad Iburg und Umgebung.

•  Persönlich & individuell: Ein fester  
Ansprechpartner für Ihr gesamtes Bauprojekt.

•  Zukunft bauen: Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Technik.

Verlässliche Partnerschaft  

ist unser Fundament.  

Danke für viele  

gemeinsame Jahre!

AktionswochenAktionswochen
KÜHLENKÜHLEN und  und GEFRIERENGEFRIEREN

Gerne auch mit Anlieferungs- & Anschluss-Service

Siemens Gefrierschrank 
No Frost
200 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Zonen aus Sicherheitsglas,  
Big Box und Beerenfach,  
Super Gefrieren mit  
Einfrierautomatik 739,– €
Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
160 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus Sicherheitsglas, 
Space Boxen,  
LED Beleuchtung,  
Super Frost Automatik

769,– €

Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
311 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus  
Sicherheitsglas, Space Boxen, LED Beleuchtung, 
Super Frost Automatik 1.069,– €

Alle Geräte solange der Vorrat reicht!

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 0 54 05 / 35 13 
E-Mail: zum-kleinen-markt@t-online.de

Haushaltsgeräte  Kaminöfen  Einbaugeräte

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 05405 3513 · zum-kleinen-markt@t-online.de

Räume schaffen 
Zuhause geben  
– seit 125 Jahren.

Glückwunsch!

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen
Tel. (0172) 764 0538

info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 LienenTel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

In 125 Jahren baut man nicht nur Häuser sondern auch Geschichte.
Dazu unseren herzlichen Glückwunsch!

Fabian Bohle
Zimmerermeister
Merschweg 1 · 49536 Lienen
www.zimmerei-bohle.de
E-Mail: fabian.bohle@t-online.de
Mobil: 01 70 - 90 44 765

125 Jahre 
standfest gebaut 

Herzlichen 
Glückwunsch!
Wir freuen uns auf viele  
weitere gemeinsame 
Projekte!

Vom Dache bis zur Sohle richtet Firma Bohle.

Diese Philosophie ist keine Mar-
keting-Floskel, sondern gelebte 
Praxis. Gausmann ist auf den 
Baustellen präsent, kennt seine 
Kunden beim Namen, versteht 
ihre Sorgen. In einer Branche, 
die oft von Anonymität und 
wechselnden Subunternehmern 
geprägt ist, setzt Ehrenbrink 
auf Beständigkeit. „Wir haben 
ja ganz viele Privatkunden, das 
ist unser Hauptgeschäft“, er-
klärt der Geschäftsführer. Und 
dann erzählt er von einem Phä-
nomen, das selten geworden ist 
in der Bauwirtschaft: „Das sind 
Kunden, wo wir vor 100 Jah-
ren schon für Oma und Opa ge-
baut haben. Da kommen jetzt 
die Enkel oder Urenkel und sa-
gen: ‚Ja, ihr habt mal für uns ge-
baut.‘ Das ist für mich auch ein 
Zeichen dafür, dass eine Quali-
tät da ist.“ Generationenüber-
greifende Kundenbeziehungen 
– sie sind das unsichtbare Fun-

dament, auf dem Ehrenbrink 
seit 125 Jahren steht. Während 
andere Unternehmen kommen 
und gehen, bleibt die Firma in 
Hagen präsent, weil Vertrauen 
vererbt wird wie ein gut gebau-
tes Haus.

Vom Neubau zur 
Sanierung: Flexibel 
in bewegten Zeiten

Die Baubranche befindet sich im 
Umbruch, und auch Ehrenbrink 
hat darauf reagiert. „Schwer-
punkte haben sich in dem Sinne 
verändert, dass wir mehr in 
der Sanierung, im Anbau und 
im Umbau sind anstatt im Neu-
bausektor“, erklärt Gausmann. 
„Der Neubausektor ist schwierig 
zu bedienen aktuell, die wirt-
schaftliche Lage.“ Steigende 
Zinsen, Materialkosten, Fach-
kräftemangel – die Herausfor-
derungen sind real. Doch statt 

zu klagen, hat Ehrenbrink seine 
Strategie angepasst. 
„Abdichtung ist heute ein ganz 
großes Thema, weil wir einen 
immer älteren Hausbestand 
haben, der halt sanierungs-
bedürftig ist – auch in der Ab-
dichtungstechnik“, führt der 
Geschäftsführer aus. Die Firma 
hat sich daher neben Neubau 
auf Altbausanierung, Moderni-
sierung, Umbauten und Erwei-
terungen spezialisiert. Es geht 
darum, Werte zu erhalten und 
neuen Wohnkomfort zu schaf-
fen – nachhaltig und zweckmä-
ßig. Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Tech-
nik gehört ebenso zum Portfo-
lio wie die Sanierung denkmal-
geschützter Gebäude und Fach-
werkhäuser. Der Wirkungskreis 
ist dabei überschaubar geblie-
ben: etwa 25 Kilometer um den 
Standort. Schwerpunktmäßig 
ist das Team in Lienen, Lenge-

rich, Osnabrück, Georgsmarien-
hütte, Hasbergen und Bad Iburg 
unterwegs. „Regional und nah“ 
– so lautet das Motto. Man kennt 
die Gegebenheiten, die Boden-
verhältnisse, die lokalen Hand-
werker. Diese Verwurzelung 
ist kein Nachteil, sondern ein 
strategischer Vorteil in Zeiten, 

in denen überregionale Bau-
konzerne an mangelnder Orts-
kunde scheitern.

Junges Team,  
alte Werte

Mit acht festen Mitarbeitern ist 
Ehrenbrink kein Großunterneh-
men. Doch Gausmann ist stolz 
auf sein „junges Team“. In einer 
Branche, die mit Überalterung 
kämpft, ist das bemerkenswert. 
Noch bemerkenswerter: Das Un-
ternehmen bildet aus. „Wir ha-
ben auch aktuell einen Lehr-
ling“, berichtet Gausmann. Auf 
die Frage, ob das normal sei für 
Bauunternehmen dieser Grö-
ßenordnung, antwortet er ehr-
lich: „Nee, ausbilden wird nicht 
mehr ganz großgeschrieben, 
weil wir einfach keinen Nach-
wuchs kriegen. Es ist einfach 
das große Nachwuchsproblem.“ 

Umso glücklicher ist der Ge-
schäftsführer über eine Ent-
wicklung, die Hoffnung macht: 
„Ich hatte noch das Glück, dass 
mein Sohn Robin jetzt auch mit 
in den Beruf eingestiegen ist. 
Der hat im vergangenen Som-
mer ausgelernt und ist jetzt Ge-
selle bei uns im Betrieb und 
macht auch wohl so die Anzei-
chen, dass er den Betrieb weiter-
machen, weiterführen möchte.“ 
Eine fünfte Generation, die in 
den Startlöchern steht – das ist 
in der heutigen Zeit, in der viele 
Handwerksbetriebe mangels 
Nachfolge schließen müssen, 
ein kleines Wunder.

Blick nach vorn: 
Qualität  

als Kompass
Was wünscht sich Helmut Gaus-
mann für die Zukunft seines 

Unternehmens? Seine Antwort 
ist bescheiden und zugleich pro-
grammatisch: „Einfach, dass 
wir unseren Job so weiterma-
chen können wie jetzt, dass 
wir die Kunden zufriedenstel-
len können, wie wir‘s gewohnt 
sind, und auch die Qualität hal-
ten können, so wie die Kunden 
das von uns kennen.“ „Mas-
sive Bauweise, termingerechte  

Umsetzung und regionale 
Handwerkerkompetenz“ – diese 
Grund pfeiler der Firmenphilo-
sophie haben sich seit den Tagen 
des Firmengründers Heinrich 
nicht verändert. Was sich ver-
ändert hat, sind die Methoden, 
die Materialien, die Herausfor-
derungen. Doch der Kern bleibt 
derselbe: Bauen ist Vertrauens-
sache.  soe l

Firmengründer  
Heinrich Ehrenbrink 

Ab 1960 Geschäftsführer:  
Sohn Herbert Ehrenbrink. 

Sanierung, Anbau und Umbau gehören zum Kerngeschäft  
der Ehrenbrink Bau GmbH.

Auch die Sanierung von Fachwerkhäusern gehört zum Portfolio. 

Mitarbeiter beim Bau vom St. Anna Stift in Hagen 1988.

Produktion von Brunnenringen in 
der alten Werkstatt. 

Wir gratulieren der Firma Ehrenbrink Bau  
zum 125-jährigen Bestehen!

Burkowski Vermietungs- und Service GmbH
Bremer Straße 7 · GMHütte-Harderberg · Tel. 05401/4808920 

Web: baumaschinen.burkowski.de

 
 

BAUKING Weser Ems GmbH
Tel. 0 54 05 / 98 07-0 · Ziegeleiweg 2 · Hagen a.T.W. · www.bauking.de
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Stabil wie Ihr  
Fundament:  
125 Jahre.  
Wir gratulieren  

farbintensiv!

WERKSÜBERGREIFEND 
www.tischlerei-hehmann.de

HAND 
IN 
HAND

Mentruper Esch 10 · Hagen a.T.W.
Tel. 05401/9409
info@bauunternehmen-ehrenbrink.de

•  Erfahrung & Qualität: Über 124 Jahre  
Baukompetenz – zuverlässig und meisterlich.

•  Regional & nah: Wir kennen die Gegebenheiten 
in Hagen a.T.W., Osnabrück, Georgsmarienhüt-
te, Hasbergen, Bad Iburg und Umgebung.

•  Persönlich & individuell: Ein fester  
Ansprechpartner für Ihr gesamtes Bauprojekt.

•  Zukunft bauen: Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Technik.

Verlässliche Partnerschaft  

ist unser Fundament.  

Danke für viele  

gemeinsame Jahre!

AktionswochenAktionswochen
KÜHLENKÜHLEN und  und GEFRIERENGEFRIEREN

Gerne auch mit Anlieferungs- & Anschluss-Service

Siemens Gefrierschrank 
No Frost
200 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Zonen aus Sicherheitsglas,  
Big Box und Beerenfach,  
Super Gefrieren mit  
Einfrierautomatik 739,– €
Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
160 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus Sicherheitsglas, 
Space Boxen,  
LED Beleuchtung,  
Super Frost Automatik

769,– €

Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
311 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus  
Sicherheitsglas, Space Boxen, LED Beleuchtung, 
Super Frost Automatik 1.069,– €

Alle Geräte solange der Vorrat reicht!

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 0 54 05 / 35 13 
E-Mail: zum-kleinen-markt@t-online.de

Haushaltsgeräte  Kaminöfen  Einbaugeräte

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 05405 3513 · zum-kleinen-markt@t-online.de

Räume schaffen 
Zuhause geben  
– seit 125 Jahren.

Glückwunsch!

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen
Tel. (0172) 764 0538

info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 LienenTel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

In 125 Jahren baut man nicht nur Häuser sondern auch Geschichte.
Dazu unseren herzlichen Glückwunsch!

Fabian Bohle
Zimmerermeister
Merschweg 1 · 49536 Lienen
www.zimmerei-bohle.de
E-Mail: fabian.bohle@t-online.de
Mobil: 01 70 - 90 44 765

125 Jahre 
standfest gebaut 

Herzlichen 
Glückwunsch!
Wir freuen uns auf viele  
weitere gemeinsame 
Projekte!

Vom Dache bis zur Sohle richtet Firma Bohle.

Diese Philosophie ist keine Mar-
keting-Floskel, sondern gelebte 
Praxis. Gausmann ist auf den 
Baustellen präsent, kennt seine 
Kunden beim Namen, versteht 
ihre Sorgen. In einer Branche, 
die oft von Anonymität und 
wechselnden Subunternehmern 
geprägt ist, setzt Ehrenbrink 
auf Beständigkeit. „Wir haben 
ja ganz viele Privatkunden, das 
ist unser Hauptgeschäft“, er-
klärt der Geschäftsführer. Und 
dann erzählt er von einem Phä-
nomen, das selten geworden ist 
in der Bauwirtschaft: „Das sind 
Kunden, wo wir vor 100 Jah-
ren schon für Oma und Opa ge-
baut haben. Da kommen jetzt 
die Enkel oder Urenkel und sa-
gen: ‚Ja, ihr habt mal für uns ge-
baut.‘ Das ist für mich auch ein 
Zeichen dafür, dass eine Quali-
tät da ist.“ Generationenüber-
greifende Kundenbeziehungen 
– sie sind das unsichtbare Fun-

dament, auf dem Ehrenbrink 
seit 125 Jahren steht. Während 
andere Unternehmen kommen 
und gehen, bleibt die Firma in 
Hagen präsent, weil Vertrauen 
vererbt wird wie ein gut gebau-
tes Haus.

Vom Neubau zur 
Sanierung: Flexibel 
in bewegten Zeiten

Die Baubranche befindet sich im 
Umbruch, und auch Ehrenbrink 
hat darauf reagiert. „Schwer-
punkte haben sich in dem Sinne 
verändert, dass wir mehr in 
der Sanierung, im Anbau und 
im Umbau sind anstatt im Neu-
bausektor“, erklärt Gausmann. 
„Der Neubausektor ist schwierig 
zu bedienen aktuell, die wirt-
schaftliche Lage.“ Steigende 
Zinsen, Materialkosten, Fach-
kräftemangel – die Herausfor-
derungen sind real. Doch statt 

zu klagen, hat Ehrenbrink seine 
Strategie angepasst. 
„Abdichtung ist heute ein ganz 
großes Thema, weil wir einen 
immer älteren Hausbestand 
haben, der halt sanierungs-
bedürftig ist – auch in der Ab-
dichtungstechnik“, führt der 
Geschäftsführer aus. Die Firma 
hat sich daher neben Neubau 
auf Altbausanierung, Moderni-
sierung, Umbauten und Erwei-
terungen spezialisiert. Es geht 
darum, Werte zu erhalten und 
neuen Wohnkomfort zu schaf-
fen – nachhaltig und zweckmä-
ßig. Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Tech-
nik gehört ebenso zum Portfo-
lio wie die Sanierung denkmal-
geschützter Gebäude und Fach-
werkhäuser. Der Wirkungskreis 
ist dabei überschaubar geblie-
ben: etwa 25 Kilometer um den 
Standort. Schwerpunktmäßig 
ist das Team in Lienen, Lenge-

rich, Osnabrück, Georgsmarien-
hütte, Hasbergen und Bad Iburg 
unterwegs. „Regional und nah“ 
– so lautet das Motto. Man kennt 
die Gegebenheiten, die Boden-
verhältnisse, die lokalen Hand-
werker. Diese Verwurzelung 
ist kein Nachteil, sondern ein 
strategischer Vorteil in Zeiten, 

in denen überregionale Bau-
konzerne an mangelnder Orts-
kunde scheitern.

Junges Team,  
alte Werte

Mit acht festen Mitarbeitern ist 
Ehrenbrink kein Großunterneh-
men. Doch Gausmann ist stolz 
auf sein „junges Team“. In einer 
Branche, die mit Überalterung 
kämpft, ist das bemerkenswert. 
Noch bemerkenswerter: Das Un-
ternehmen bildet aus. „Wir ha-
ben auch aktuell einen Lehr-
ling“, berichtet Gausmann. Auf 
die Frage, ob das normal sei für 
Bauunternehmen dieser Grö-
ßenordnung, antwortet er ehr-
lich: „Nee, ausbilden wird nicht 
mehr ganz großgeschrieben, 
weil wir einfach keinen Nach-
wuchs kriegen. Es ist einfach 
das große Nachwuchsproblem.“ 

Umso glücklicher ist der Ge-
schäftsführer über eine Ent-
wicklung, die Hoffnung macht: 
„Ich hatte noch das Glück, dass 
mein Sohn Robin jetzt auch mit 
in den Beruf eingestiegen ist. 
Der hat im vergangenen Som-
mer ausgelernt und ist jetzt Ge-
selle bei uns im Betrieb und 
macht auch wohl so die Anzei-
chen, dass er den Betrieb weiter-
machen, weiterführen möchte.“ 
Eine fünfte Generation, die in 
den Startlöchern steht – das ist 
in der heutigen Zeit, in der viele 
Handwerksbetriebe mangels 
Nachfolge schließen müssen, 
ein kleines Wunder.

Blick nach vorn: 
Qualität  

als Kompass
Was wünscht sich Helmut Gaus-
mann für die Zukunft seines 

Unternehmens? Seine Antwort 
ist bescheiden und zugleich pro-
grammatisch: „Einfach, dass 
wir unseren Job so weiterma-
chen können wie jetzt, dass 
wir die Kunden zufriedenstel-
len können, wie wir‘s gewohnt 
sind, und auch die Qualität hal-
ten können, so wie die Kunden 
das von uns kennen.“ „Mas-
sive Bauweise, termingerechte  

Umsetzung und regionale 
Handwerkerkompetenz“ – diese 
Grund pfeiler der Firmenphilo-
sophie haben sich seit den Tagen 
des Firmengründers Heinrich 
nicht verändert. Was sich ver-
ändert hat, sind die Methoden, 
die Materialien, die Herausfor-
derungen. Doch der Kern bleibt 
derselbe: Bauen ist Vertrauens-
sache.  soe l

Firmengründer  
Heinrich Ehrenbrink 

Ab 1960 Geschäftsführer:  
Sohn Herbert Ehrenbrink. 

Sanierung, Anbau und Umbau gehören zum Kerngeschäft  
der Ehrenbrink Bau GmbH.

Auch die Sanierung von Fachwerkhäusern gehört zum Portfolio. 

Mitarbeiter beim Bau vom St. Anna Stift in Hagen 1988.

Produktion von Brunnenringen in 
der alten Werkstatt. 

Wir gratulieren der Firma Ehrenbrink Bau  
zum 125-jährigen Bestehen!

Burkowski Vermietungs- und Service GmbH
Bremer Straße 7 · GMHütte-Harderberg · Tel. 05401/4808920 

Web: baumaschinen.burkowski.de

 
 

BAUKING Weser Ems GmbH
Tel. 0 54 05 / 98 07-0 · Ziegeleiweg 2 · Hagen a.T.W. · www.bauking.de
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 NEHCOW REVOSSORC

Ständig über 150 günstige Mazda Neuwagen, Vorführ- und Jahreswagen, 
Tages- und Kurzzulassungen sofort lieferbar.

ADZAM

EGATNEREIMERP
4202.11.90SIB.01.12MOV

www.prange.de Autohaus Prange GmbH
49176 Hilter-Hankenberge
Osnabrücker Straße 57
Telefon (05409) 94 91-1
hilter@prange.de

Wir bieten Ihnen viele attraktive Angebote mit hohen Preisvorteilen aller Modelle, auch mit
Tageszulassungen oder als Vorführwagen.

Seit fast 40 Jahren Ihr kompetenter Mazda-Vertragshändler und -Servicepartner für diese
Region mit der größten Auswahl von über 150 Mazda-Neuwagen,Tageszulassungen, Vorführ-,
Jahreswagen und jungen Gebrauchten.

1) Beim Abschluss eines Full-Service-Leasing Vertrages über 36 Monate aus dem Angebot der Mazda Finance. Die Leistungen
von Mazda Care sind in diesem Leasingvertrag bereits enthalten.
2) Gültig beim Kauf eines neuen Mazda (außer Mazda CX-80) vom 21.10. bis zum 09.11.2024. Verfügbarkeit der Optionen
abhängig vom gewählten Modell und von der gewählten Ausstattungsvariante. Angebot gültig bei Erstzulassung auf Privat-
kunden und auf Gewerbekunden ohne Rahmenabkommen. Nicht mit anderen Rabatten/Prämien kombinierbar.
6 Jahre Garantie gemäß den Mazda Garantiebedingungen. Mehr Informationen finden Sie unter www.mazda.de/garantie.
Außerhalb der gesetzlichen Öffnungszeiten keine Beratung, keine Probefahrten und kein Verkauf.
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1) Gültig beim Kauf eines neuen Mazda vom 13.04. bis zum 02.05.2026. Verfügbarkeit der Optionen abhängig vom gewählten 
Modell und von der gewählten Ausstattungsvariante. Maximaler Preisvorteil beim Kauf eines Mazda CX-60 mit Comfort-Paket 
und Lederausstattung (Sitzmittelbahn und -wangen in Leder). Angebot gültig bei Erstzulassung auf Privatkunden und auf 
Gewerbekunden ohne Rahmenabkommen. 

2) 6 Jahre Garantie gemäß den Mazda Garantiebedingungen. Mehr Informationen finden Sie unter www.mazda.de/garantie. 
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Brass & Tapas Nacht 
Das KULT präsentiert Kulturerleben auf Averbecks Hof
Manchmal entstehen die bes-
ten Ideen ganz ungeplant, bei 
einem Glas Wein, in guter Ge-
sellschaft, irgendwo in der Gro-
ßen Straße. Genau so begann 
die Geschichte der KULT Brass 
& Tapas Nacht: Jan Henneken, 
Kopf hinter dem KULT Bad Iburg, 
saß mit Freunden zusammen, 
als er beiläufig erfuhr, dass sein 
Gegenüber eine Brass-Band lei-
tet. Was folgte, war eine dieser 
seltenen Ideen, die sich sofort 
richtig anfühlen. Das Ergebnis 
erlebten am Samstag, 11. Ap-
ril, rund 90 Gäste auf Averbecks 
Hof in Glane. Sie alle dürften 
diesen Abend so schnell nicht 
vergessen. 
Die Nachfrage sprach Bände, 
bevor der erste Ton erklungen 
war: Bereits Wochen vor dem 

Veranstaltungstag war die KULT 
Brass & Tapas Nacht restlos aus-
verkauft. Noch am Abend selbst 
riefen Interessierte an – ver-
geblich. Das zeigt, wie sehr die 
Menschen in und um Bad Iburg 
auf genau solche Momente ge-
wartet haben: Kultur, die ver-
bindet. Musik, die man spürt. 
Genuss, der zusammenbringt. 
Averbecks Hof erwies sich da-
bei als ideale Wahl. Die feine Lo-
cation in Glane bot Raum für 70 
Gäste, 12 Musiker und ein en-
gagiertes Team von freiwilligen 
Helferinnen und Helfern - den 
sogenannten „Kultis“ –, die sich 
von Anfang an begeistert ein-
gebracht hatten. „Die haben 
sich ganz schnell gefunden“, 
erzählte Jan Henneken im Ge-
spräch. „Viele wollten einfach 

mitmachen, weil sie die Idee des 
KULT so schön finden.“

Premiere für das 
Iburger Blechtett 
Zwölf Blechbläser, zwanzig Stü-
cke, ein unvergesslicher Abend. 
Das Iburger Blechtett stand an 
diesem Abend zum allerersten 
Mal auf einer richtigen Konzert-
bühne – eine echte Premiere. 
Und was für eine: Blues, Jazz, 
Spirituals, Tango und vieles 
mehr füllten den Saal mit einer 
Wärme und Lebendigkeit, die 
man einer Brassband einfach 
nicht entziehen kann. Blech-
bläser haben diese besondere 
Gabe, einen Raum zu umarmen 
- mit Kraft, mit Witz, mit Seele. 
Dass Jan Henneken den Bandl-
eiter bei eben jenem geselli-
gen Abend in der Großen Straße 
kennenlernte und spontan ein 
Konzert ins Leben rief, macht 
diese Premiere noch schöner. 

Tapas, Wein und das 
Lebensgefühl des Südens 
Zur Musik gesellte sich das Es-
sen von höchster Qualität: Die 
Fleischerei Gerdes aus Bad Iburg 
hatte die gedeckten Tische mit 
üppigen Platten spanischer Ta-
pas-Spezialitäten bestückt. Oli-
ven, Schinken, gegrilltes Ge-
müse. Die kleinen, köstlichen 
Häppchen aus der spanischen 
Küche verwandelten den Abend 
in ein mediterranes Fest der 
Sinne. Später am Abend run-
dete ein Dessert das kulinari-
sche Erlebnis ab. Dazu floss spa-
nischer Rot- und Weißwein, spa-
nisches Bier stand bereit, und 
auf jedem Tisch wartete kos-
tenloses Mineralwasser auf die 
Gäste. Das iberische Lebensge-
fühl war an diesem Aprilabend 
im Osnabrücker Land spürbar 

Vollbesetzte Diele auf Averbeck´s Hof. Rund 90 Gäste genießen spanische 
Delikatessen bei launiger Blasmusik. 
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BAKUMER53 – von der „Schnapsidee“ zum Kultgetränk

    @Bakumer53

info@bakumer53.net

05422/930744

Familien-

Traditionsrezept

UNSERE SAHNELIKÖRE: 

Pistazie, Salzkaramell,  

Himbeere sowie unser  

Brand „Klar Mirabelle“.

Regional & 

nachhaltig genießen –  

nur mit ausgewählten 

Zutaten!

Unsere Liköre erhalten Sie  

in ausgewählten Restaurants  

und Geschäften in der Region  

sowie online unter  

www.bakumer53.net

Dr. jur. Petra Meyer
RECHTSANWÄLTIN
Fachanwältin für Familienrecht  
u. Gewerblichen Rechtsschutz

Fachanwalt für Arbeitsrecht
u. Miet- und Wohnungseigentumsrecht

Johannes Eichholz
RECHTSANWALT & NOTAR

Hagen Sundermann
RECHTSANWALT & NOTAR a.D.

Eike Sundermann
RECHTSANWALT

Münsterstraße 2
49186 Bad Iburg

0540 37 306-0
info@strautmann-sundermann.de
www.strautmann-sundermann.de

Gemeinsam stärker:   
Mit vereinter Expertise  
stehen wir Ihnen zur Seite.

Dr. jur. Petra Meyer
RECHTSANWÄLTIN
Fachanwältin für Familienrecht u. gewerblichen Rechtsschutz

Johannes Eichholz
RECHTSANWALT & NOTAR
Fachanwalt für Arbeitsrecht u. Miet- und Wohnungseigentumsrecht

Hagen Sundermann
RECHTSANWALT & NOTAR a.D.

Eike Sundermann
RECHTSANWALT

Münsterstraße 2 | 49186 Bad Iburg  | Telefon 05403 7306-0
info@strautmann-sundermann.de
www.strautmann-sundermann.de

und greifbar – ganz so, wie es 
Henneken beim Weinchen mit 
seinen Freunden einst vor Au-
gen hatte: „Wie in Spanien.“

Kultur, die Menschen  
zusammenbringt 
Hinter allem steckt eine einfa-
che, aber kraftvolle Idee: Das 
KULT Bad Iburg ist kein gewöhn-
licher Veranstaltungsort, son-
dern ein Projekt, das Kultur als 
Begegnung begreift. Kunst, Mu-
sik, Genuss – als Mittel, um Men-
schen zusammenzuführen, die 

sich sonst vielleicht nicht be-
gegnen würden. Der Abend auf 
Averbecks Hof war dafür ein ein-
drucksvoller Beleg. Ein Konzept, 
das spontan aus einem Wein-
abend entstand. Eine Band, die 
erstmals überhaupt ein Konzert 
gab. Eine Location, die mit Le-
ben gefüllt wurde. Freiwillige 
Helfer, die aus Überzeugung an-
packten und 90 Gäste, die ge-
meinsam einen Abend voller 
Musik, Wärme und gutem Essen 
erlebten.
� soe o 

Schülerinnen und Schüler 
krempeln Ärmel hoch 
Gymnasium Bad Iburg beteiligt sich an  
Renovierungsarbeiten 
Der Termin rückt näher und 
wird mit Spannung erwar-
tet:  Am 15. Mai wird das Frei-
bad eröffnet. Zahlreiche ehren-
amtliche Helferinnen und Hel-
fer engagieren sich derzeit um 
die Anlage auf Vordermann zu 
bringen. Auch Schülerinnen 
und Schüler Gymnasiums Bad 
Iburgs wollten dabei helfen. An 
zwei Tagen packten Schüler der 
8. und 10. Klassen kräftig mit 
an, um die Anlage für die kom-
mende Saison vorzubereiten. 
Rund 40 Schüler waren zwei 
Stunden lang im Einsatz. Ihr 
Aufgabenbereich war vielfältig 
und mitunter schweißtreibend: 
Das Kinderbecken musste mit 
einem Hochdruckreiniger vom 
Schlamm befreit und die Be-
ckenränder gesäubert werden. 
Auch Laubfegen, Unkraut jäten, 
Abschmirgeln der Umkleideka-
binen und kleinere Malerarbei-
ten sowie Gartenarbeiten ge-
hörten zum Arbeitseinsatz. Die 
Schülerinnen und Schüler zeig-
ten sich zufrieden. „Es war an-
strengend aber hat sich gelohnt 
und Spaß gemacht“, brachte 

es Xana Pecker für sich auf den 
Punkt. Die 16-jährige betonte, 
wie sehr sie sich darauf freue, im 
Sommer wieder ins Freibad ge-
hen zu können. Auch Mitschü-
lerin Lara Wehrmann freute sich 
darüber, mit geholfen zu haben: 
„Ich finde es echt cool, dass das 
Freibad wieder öffnet. So habe 
ich wieder eine Anlaufstelle, 
um Schwimmen zu gehen.“ Ko-
ordiniert wurden die Arbeiten 
von Jason Demme. Der Auszu-
bildende zum Fachinformatiker 
hilft selber regelmäßig im Frei-
bad mit und hat die Aufgabe, 
die Schüler anzuleiten gerne 
übernommen. Von der Schüler-
aktion zeigte sich der 18-jäh-
rige beeindruckt: „Die Schüler 
haben wirklich einen guten Job 
gemacht.“ Die Initiative zu die-
ser Aktion kam von der Lehre-
rin Gunda Böttcher. Im Rahmen 
ihres Englischunterrichts hatte 
die Klasse über Arbeitserfah-
rung und freiwillige Arbeit ge-
sprochen. „Weil ich wusste, dass 
es im Freibad Unterstützung 
braucht, habe das Projekt vor-
geschlagen“, erklärte Böttcher. 

In der Aktion sieht die Pädago-
gin vor allem einen langfristigen 
Nutzen für die Schüler, bei dem 

sie lernen können, dass sich frei-
williges Engagement lohnt. 
� soe o

Hatten auch Spaß bei der Arbeit: Die Schülerinnen des Gymnasiums Bad 
Iburg.
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News, die sich  
jeder leisten kann.
3 Monate lesen, Sie bestimmen den Preis.

0541/310 320           noz.de/ihrpreis

*  Angebotsbedingungen: Im Rahmen 
dieser Aktion wählen Sie Ihren ein- 
maligen Bezugspreis für die ersten  
3 Monate selbst aus den vorgege- 
benen Preisstufen aus. Mehr Infos  
zu den Angebotsbedingungen  
finden Sie unter noz.de/ihrpreis

ab einmalig
1 € lesen

WOCHEN-
MARKT

Oeseder

Donnerstag, 30. April | 14 - 18 Uhr

hinter dem Rathaus

www.georgsmarienhuette.de/wochenmarkt

REGIONAL & FRISCH
Rund 25 Stände mit Backwaren,  
Fisch, Fleisch, Käse, Obst, Gemü-
se & Vielem mehr!

Dieses Mal von Michelle Van de Walle,  
Pfarrbeauftragte in der Pfarreiengemeinschaft  

Bad Iburg und Glane  
Wenn ich in diesen Tagen 
nach draußen gehe, spüre 
ich, wie sich etwas in mir ver-
ändert. Vielleicht kennst du 
dieses Gefühl auch: Die 
Luft ist milder, das 
Licht weicher, 
und plötz-
lich fällt alles 
ein bisschen 
leichter. Es ist, 
als würde der 
Frühling nicht 
nur die Natur 
berühren, son-
dern auch mein 
Inneres. Ich merke 
besonders, wie gut mir 
die Sonne tut. Wenn ich ste-
hen bleibe, mein Gesicht ins 
Licht halte und die Wärme be-
wusst wahrnehme, wird etwas 
ruhig in mir. Meine Gedan-
ken ordnen sich, mein Körper 
entspannt sich, und ich fühle 
mich wieder mehr bei mir 
selbst. Vielleicht geht es dir 
ähnlich – dass Du merkst, wie 
sehr diese kleinen Momente 
dir guttun, wenn du sie wirk-
lich zulässt.
Früher bin ich oft einfach wei-
tergegangen, habe die ers-
ten Blüten oder das frische 
Grün kaum wahrgenommen. 
Heute versuche ich, bewuss-
ter hinzusehen. Ich entdecke, 
wie viel Kraft in diesen leisen 
Veränderungen liegt: in einer 
Blume, die sich öffnet, in ei-
nem Baum, der neu austreibt, 
im Licht, das jeden Tag ein 
bisschen länger bleibt. Und 
ich frage mich, ob genau da-
rin eine Einladung liegt – auch 
für dich und mich – neu zu 
beginnen, innerlich aufzublü-
hen. Mit dem Frühling wächst 
in mir eine tiefe Dankbarkeit. 
Nicht, weil alles perfekt ist, 
sondern weil ich spüre, dass 
sich etwas zum Guten be-
wegt. Dass Licht nicht nur um 
mich herum ist, sondern auch 
in mir etwas heller wird. Wenn 
ich mir Zeit nehme, die Sonne 
einzufangen und den Mo-
ment bewusst zu genießen, 
dann geht es mir einfach bes-

ser. Es ist, als würde ich mich 
selbst daran erinnern, dass Le-
ben leicht sein darf – zumin-
dest für einen Augenblick.

Vielleicht magst Du dich 
von diesen Gedan-

ken mitnehmen 
lassen und sie 

in dein eige-
nes Empfin-
den überset-
zen. Das fol-
gende Gebet 

kann dabei ein 
Anker sein – ein 

Moment, in dem 
du deine Wahrneh-

mung, deine Dankbar-
keit und deine Sehnsucht vor 
Gott bringst:
Gott,
ich spüre, wie der Frühling ‚ 
mein Herz leichter macht.
Die Tage werden heller,
die Luft weicher,
und mit jedem Sonnenstrahl 
kehrt ein Stück Freude zurück.
Danke für das Licht,
das meine Haut wärmt und 
meine Gedanken klärt.
Danke für die Sonne,
die nicht nur die Erde berührt,
sondern auch meine Seele.
Ich staune über das Erwachen 
der Natur: über Blumen,  
die mutig ihre Köpfe heben,
über Bäume, die neues Leben 
tragen, über das leise Grün, das 
überall wächst. Alles beginnt 
neu – so still und doch so kraft-
voll.
Lass mich achtsam sein für 
diese kleinen Wunder.
Lass mich die Schönheit sehen,
wo ich sonst vielleicht vorbei-
gehe. Und schenke mir ein Herz, 
das dankbar bleibt –
für Deine Schöpfung, für das  
Leben, für diesen neuen Anfang.
Begleite mich durch diese Zeit 
des Aufblühens.
Erneuere auch in mir, was müde 
geworden ist.
Schenke mir Leichtigkeit,  
Hoffnung und Vertrauen.
Amen.

DAS GEISTLICHE WORT
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Wochenmarkt verschoben
Mit 25 Ständen und Verkaufsstellen ist der Wochenmarkt im Oese-
der Zentrum auf dem Parkplatz hinter dem Rathaus der größte im 
Südkreis. Wegen des Feiertags am 1. Mai muss der eigentlich freitags 
stattfindende Markt allerdings verschoben werden. Die Stände sind 
stattdessen am Donnerstag, 30. April, von 14 bis 18 Uhr geöffnet. Ins-
besondere das vielfältige Angebot und die ausgesuchten Produkte 
aus Bio- oder regionalem Anbau locken nicht nur Kundinnen und 
Kunden aus Georgsmarienhütte an. Um den Einkauf zu erledigen, 
gibt es ausreichend kostenlose Parkplätze und kurze Wege zur Bus-
haltestelle „Gildehaus“. � o
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Jedes Jahr ein ganz besonderer Termin für Bad Iburg ist das 
Aufstellen des Maibaums am Abend vor dem 1. Mai. Der 
prächtige Maibaum mit seinen bunten Bändern und den 
Schildern der Iburger Vereine schmückt für einige Wochen 
den Hanseplatz und begrüßt den Iburger Sommer.
Das Aufstellen des Maibaums übernimmt traditionell die 
Fahnenkompanie des Schützenvereins Bad Iburg, die ihn mit 
reiner Muskelkraft nicht nur zum Hanseplatz tragen, son-
dern auch hochhieven. Ein beeindruckendes Stück Arbeit, 
dass sich viele kleine und große Iburger traditionell nicht 
entgehen lassen. Musikalisch begleitet wird der Einzug des 
Maibaums und das kleine Fest auf dem Hanseplatz vom 
Spielmannszug der Freiwilligen Feuerwehr Glane. Dazu ge-
sellt sich der Männergesangverein Bad Iburg, der zusammen 
mit den Iburgerinnen und Iburgern Mai- und Frühlingslieder 
singen. 
Die Organisatoren der Fahnenkompanie, des Weinkellers am 
Hanseplatz und der Bad Iburg Tourismus GmbH sorgen au-
ßerdem für das leibliche Wohl der Gäste. 

Los geht es am Donnerstag, 30. April, um 17 Uhr mit dem Ein-
zug des Maibaums und nach dem Aufstellen richtet Bürger-
meister Daniel Große-Albers noch ein paar Grußworte an die 
Anwesenden, die gemeinsam den Mai begrüßen möchten. 

MAIBAUMAUFSTELLEN AM HANSEPLATZ

TOURIST-INFO IST REFILL-STATION
Einen zusätzlichen Service bietet die Tourist-
Information im Stadthaus jetzt für Besucher, 
die ihre Wasserflaschen oder Becher auffül-
len möchten. Bundesweit füllen Teilnehmer 
des ReFill-Netzwerkes mitgebrachte Wasser-
flaschen kostenlos mit Leitungswasser, das die 
Anforderungen an Trinkwasserqualität erfüllt. 

Ziel ist es, Plastikmüll zu vermeiden. Die ReFill-Stationen sind von au-
ßen an einem Aufkleber erkennbar. Mehrere Anbieter in Bad Iburg 
wären wünschenswert. Wer Interesse hat, findet weitere Informatio-
nen unter www.refill-deutschland.de.

WERBUNG FÜR BAD IBURG
Die Bad Iburg Tourismus 
GmbH (BIT) war Mitte April 
mit einem Infostand beim 
43. Westfälischen Hansetag 
in der ca. 80 Kilometer ent-
fernten Stadt Hamm vertre-
ten. Bei sonnigem Wetter 
zeigten die zahlreichen Be-
sucher großes Interesse an 
Ausflugszielen für einen Kurzurlaub, Wander- oder Radtouren. Der 
nächste Werbeeinsatz steht am 25. und 26. April beim Hansefest in 
Warburg (Kreis Höxter) auf dem Programm.

FÜTTERUNGSVERBOT
Aufgrund von wiederholt 
vorgefundenen, rechts-
widrigen Fütterungsstel-
len in städtischen Parkan-
lagen und Wäldern macht 
die Stadt Bad Iburg auf das 
geltende Fütterungsverbot 
aufmerksam. Nach § 8 der 
Verordnung über die Auf-
rechterhaltung der öffent-
lichen Sicherheit und Ord-
nung im Gebiet der Stadt 
Bad Iburg (einsehbar unter www.badiburg.de) ist es verboten, im 
Stadtgebiet wildlebende Tiere zu füttern.
Auch wenn das Bereitstellen von altem Brot, Getreideflocken oder 
sonstigen Nahrungsmitteln sicherlich gut gemeint ist, lockt es in ers-
ter Linie Ratten und Schädlinge an und begünstigt invasive Arten. 
Dies wiederum schadet den lokalen Wildtieren deutlich mehr, als es 
ihnen nutzt. Zudem sind viele Wildtiere nicht in der Lage, die verteil-
ten Lebensmittel effizient zu verdauen. Verstöße gegen das Fütte-
rungsverbot können mit einem Bußgeld bis zu 5.000 Euro geahndet 
werden. Zusätzlich können den Verursachern die Kosten für die Be-
seitigung der Futterstellen in Rechnung gestellt werden.
Wer der Tier- und Pflanzenwelt etwas Gutes tun möchte, kann sich 
stattdessen an Naturschutzorganisationen wenden. Ehrenamtliche 
werden dort für vielfältige Aufgaben benötigt.

RATHAUS-ECHO
Mitteilungen der Stadt Bad Iburg  |  18. April 2026
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WWW.BADIBURG.DE

RATHAUS 	� Am Gografenhof 3 und 4  |  49186 Bad Iburg  |  Telefon 05403/4040  |  Fax 05403/40499  |  E-Mail: info@badiburg.de
STADTHAUS	 Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. 8.30 Uhr bis 12 Uhr  |  Mittwoch Nachmittag geschlossen  |  Mo., Di. 14 bis 17 Uhr  |  Do. 14 bis 18 Uhr

TOURIST-	 Am Gografenhof 3 
INFORMATION	 Telefon 05403/40466  |  Fax 05403/40486  |  E-Mail: tourist-info@badiburg-tourismus.de 
	 Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. 9 bis 13 Uhr und 14 bis 17 Uhr · Sa. 10 bis 13 Uhr
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29.04.2026, 19:00 Uhr
Im medicos, Weidenstraße 2-4, 49080 Osnabrück

Referenten: 
Prof. Dr. med. Steffen Höll, PD Dr. med. Olaf Rolf und Dr. med. Jürgen Apel, 
Chefärzte der Klinik für Orthopädie  
EndoProthetikZentrum der Maximalversorgung

Künstliche Hüft- und Kniegelenke  
Minimal-invasive OPs, Fast Track Surgery und Robotik

Um telefonische Anmeldung 
wird gebeten:

T 0541 502-2550

Für weitere Infos sowie
den Link zum Livestream 
bitte QR-Code scannen

Infoveranstaltung

Wohnen-in-Oesede.de
Die Alternative zum Altenheim
15 neu geschaffene Wohnungen nach Kern­
sanierung, neue Fußbodenheizung, neue Bäder, 
Aufzug, bezugsfertig, 1­, 2­ und 3­Zimmer­ 
Wohnungen,  41 bis 115 qm Wfl., Baujahr 2001, 
Gemeinschaftsräume, Garagen­/Stellplätze, 
optionale Betreuungsangebote für Senioren, EA, 
V. 95 kWh/(m­a), BJ 2001, Gas, provisionsfrei zu
vermieten / zu verkaufen direkt vom Eigentümer

P+S Planung und 
Schlüsselfertigbau GmbH 
info@ps-bauen.de  
Tel. 05471-9595-13

OFFENE BESICHTIGUNG:  
Oeseder Straße 107 · Georgsmarienhütte 
Sonntag, 8.2.2026, von 11 bis 13 Uhr

P+S GmbH
Bremer Straße 24
49163 Bohmte
05471-9595-13
info@ps-bauen.de

WIR SIND 
AUF DER SUCHE!

Sie möchten Ihre Immobilie oder
Ihr Grundstück verkaufen? 

Einfach direkt, ohne Umwege kaufen
wir Ein- und Mehrfamilienhäuser,
Bürogebäude, Bauernhöfe und Hotels
für neue Projekte, zur Kapitalanlage
und Bestandserweiterung. 

Gerne auch renovierungsbedürftig
sowie Erbpachtgrundstücke.

RUFEN SIE 
DIREKT AN:

TAG DER OFFENEN TÜR:  
Oeseder Straße 107 · Georgsmarienhütte 
Sonntag, 19.4.2026, von 11 bis 13 Uhr

NUR NOCH 

8 WOHNUNGEN 

VERFÜGBAR!

Betreutes Wohnen in Oesede FUNDSACHEN
Das Ordnungsamt informiert über 
zwei Fundsachen (ein Ehering und 
ein E-Bike). Personen, die dieses 
Eigentum vermissen, werden ge-
beten, sich an das Fundbüro unter 
Tel. 05403/40453 oder E-Mail an 
ordnungsamt@badiburg.de zu 
wenden. Ein Eigentumsnachweis , 
z.B. eine Kaufrechnung ist not-
wendig. Die gesetzlichen Rege-
lungen der §§ 965 ff BGB blei-
ben unberührt. Wir bitten dar-
um, jegliche Anfragen zu Farbe, 
Modell, Material usw. zu unter-
lassen, da diese nicht beantwor-
tet werden. 

EHRENAMTLICHE WAHLHELFENDE 
GESUCHT
Für die Kommunalwahlen im 
September 2026, aber auch 
für Wahlen danach, sucht 
die Stadt Bad Iburg tatkräfti-
ge Wahlhelfende, die an den 
Wahltagen in den Wahlloka-
len für die ordnungsgemä-
ße Durchführung der Wahl-
handlung sorgen.
Die wichtigste und span-
nendste Aufgabe von Wahl-
helfenden ist das Auszählen 
der Stimmzettel und die Übermittlung der Ergebnisse an die Wahllei-
tung. Es kommen während des Wahltags aber auch andere Aufgaben 
in Betracht, z.B. als Schriftführer/in oder Beisitzer/in. Wahlhelfende 
werden in zwei Tagesschichten (8 bis 13 Uhr und 13 bis 18 Uhr) sowie 
für die Auszählung ab 18 Uhr eingesetzt. Das Wahlhelferehrenamt wird 
mit einer Aufwandsentschädigung vergütet. Für die Verpflegung in den 
Wahllokalen ist gesorgt. Zudem leistet jede/r Wahlhelfende einen un-
erlässlichen Beitrag zu unserer Demokratie, denn ohne die Mithilfe von 
Wahlhelfenden wäre die Durchführung von Wahlen nicht möglich.
Wenn Sie sich als Wahlhelferin oder Wahlhelfer engagieren möchten, 
bewerben Sie sich unverbindlich über das Online-Formular der Stadt 
Bad Iburg:
www.badiburg.de/rathaus ➝ Wahlen in Bad Iburg
Die nächsten Wahlen stehen am 13. September 2026 an. Gewählt 
werden die Mitglieder des Stadtrats von Bad Iburg, die Bürgermeiste-
rin/der Bürgermeister von Bad Iburg, die Mitglieder des Kreistags des 
Landkreises Osnabrück und die Landrätin/der Landrat des Landkreises 
Osnabrück.
Gegebenenfalls wird am 27. September.2026 erneut gewählt, falls es 
zu Stichwahlen für die Ämter der Bürgermeisterin/des Bürgermeisters 
oder der Landrätin/des Landrats kommt.

SCHLEMMER-SAISON  
STARTET WIEDER
Mittwoch, 6. Mai, um 18 Uhr
Die ganz besonderen Schlemmer-
Rundgänge durch die Stadt werden 
auch in diesem Jahr angeboten. Die 
Saison für dieses Jahr ist nun mit 
dem ersten kulinarischen Schlem-
mer-Rundgang gestartet. Vom Rat-
haus aus geht es durch die Stadt 
und ihren historischen Highlights, 
begleitet von den Bad Iburger Gast-
ronomen, die an verschiedenen Sta-
tionen Kostproben aus regionalen Produkten anbieten. 
Mehr Infos und Termine dazu: www.badiburg-tourismus.de/fuehrungen 

GEFÜHRTE RADTOUREN
Im April starten wieder die 
geführten Radtouren jeweils 
am letzten Freitag im Monat 
für Radler, die in der Gruppe 
schöne Touren ausprobieren 
möchten. Unterwegs besteht 
jeweils Einkehrmöglichkeit.
Treffpunkt ist um 13 Uhr 
am Rathaus Bad Iburg, Am  
Gografenhof 4.
Termine: 24. April /  
29. Mai / 26. Juni
Teilnahme kostenlos.  
Veranstalter: Bad Iburg  
Tourismus GmbH,  
Tel. 05403/40466 
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HU und AU täglich  
für € 161,50 

E-Fahrzeuge € 109,90 

Autohaus Timpe GmbH | Bielefelder Straße 10 | 49186 Bad Iburg  
Telefon 05403 72490-0 | www.autohaus-timpe.de

Kreienbrink 3B · Bad Iburg · info@dach-vennemann.de
 Tel. 0 54 03 / 68 19 · Fax 0 54 03 / 79 56 23 · www.dach-vennemann.de

 

Die regelmäßigen Angebote
montags 18.30 bis 20.30 Uhr 

Sozialbehördliche Beratung (Antragsberatung) 
Deutsch Stammtisch  
„Deutsch sprechen im Alltag – Leicht gemacht“
Ansprechperson:

Julia Töniges, Tel. 05403/40455, Mail: toeniges@badiburg.de
E-Mail Cafe der Begegnung: begegnungscafe@badiburg.de.

IBURGER SOMMER 

SAXPACK – SAXOPHONKLÄNGE  
UNTER FREIEM HIMMEL
Sonntag, 3. Mai, 15 bis 16.30 Uhr
Das Ensemble SaxPack vereint 
leidenschaftliche Saxophonis-
tinnen und Saxophonisten aus 
dem Landkreis Osnabrück – un-
terstützt von einem vielseitigen 
Schlagzeuger. Seit 2016 begeis-
tert die Gruppe ihr Publikum mit 
einem facettenreichen Reper-
toire von ABBA bis Coldplay. Ob 
klassische Arrangements oder 
moderne Popsongs – SaxPack bringt musikalische Vielfalt auf die Büh-
ne und sorgt dabei stets für mitreißende Stimmung. Im Mittelpunkt 
steht die Freude an der Musik – für die Musikerinnen und Musiker 
ebenso wie für das Publikum.
Eintritt frei. Veranstaltungsort: Handwerkerbrunnen, Große Straße. 
Veranstalter: Bad Iburg – Tourismus GmbH

KNEIPP ERLEBEN
Die Reihe „Kneipp erleben“ startet im April. Bis Ende Oktober werden 
praktische Gesundheitstipps zu verschiedenen aktuellen Themen aus 
den fünf Bereichen der Kneipp’schen Lehre gegeben – Wasseranwen-
dung, Heilkräuter, Bewegung, Ernährung, innere Balance.
Donnerstag, 23. April, 19 Uhr:
Innere Balance: Yoga & Kneipp
Eine Schnupperstunde zur Rück-
verbindung mit deiner inneren Ba-
lance – durch achtsame Bewegung, 
bewusste Atmung und einfache 
Wasser-Impulse, inspiriert von den 
ganzheitlichen Prinzipien nach Se-
bastian Kneipp. Referentin: Sonya 
Gerfert, Yoga-Lehrerin und Heilpraktikerin für Psychotherapie
Dienstag, 5. Mai, 19 Uhr:
Breathwork – was der Atem leistet
Wie wir atmen, entscheidet mit darüber, wie gut Körper, Nervensys-
tem und Psyche regenerieren. Leicht verständlich erklärt Referentin 
Anna van Dillen, was der Atem im Hintergrund leistet und warum er 
ein fehlendes Puzzleteil vieler Gesundheitskonzepte ist. Mit ein paar 
einfachen Atem- und Körpertechniken bekommen die Teilnehmenden 
ein kleines Werkzeug-Set, um im Alltag Stress zu regulieren, Schlaf zu 
vertiefen oder neue Energie zu schöpfen.
Dienstag, 19. Mai, 16 Uhr:
Powerkids – Sommerworkout für Kids
Energiegeladenes Bewegungsprogramm mit Spiel, Spaß und Fitness für 
Kinder von 6 bis 12 Jahren. Freut Euch auf eine abwechslungsreiche, ak-
tive Stunde mit Coach Sebastian Wöbking. 
Um eine rechtzeitige Anmeldung bis zum 10. Mai wird gebeten. An-
meldung und Kontakt bei Fragen unter E-Mail: Info.Powerkids@gmx.de
Die Veranstaltungen finden im/am Rosen- und Kräutergarten am 
Baumwipfelpfad statt oder bei unpassendem Wetter im Hotel im Park 
/ Tagungsraum. Der Eintritt ist frei, eine freiwillige Eintrittsspende ist 
willkommen. Alle Termine und ein Flyer zum Download unter
www.badiburg-tourismus.de. Veranstalter: Kneipp-Verein Bad Iburg 
e.V. und Tourist-Information Bad Iburg, Tel. 05403 – 40466.

GEFÜHRTE WANDERUNGEN IM MAI
Sonntag, 3. Mai: Wanderung zwischen Frühstück und Mittagessen, 
10 Uhr, Treffpunkt Wanderparkplatz Zum Freeden Wanderführerin: 
Marai Karpa /VFL Bad Iburg
Samstag, 9. Mai: Wanderung „Zwei Türme“ in Melle, 10.30 Uhr, 
Treffpunkt: Waldhotel Felsenkeller (ab hier Fahrgemeinschaften) 
Veranstalter: Verein für Orts- und Heimatkunde Bad Iburg e.V. An-
meldungen bitte zwei Tage vor der Wanderung beim Wanderführer 
Hubert Waldhaus (h.waldhaus@t-online.de oder Tel. 0171/9567610) 
Montag, 11. Mai: Wanderung zum Dörenberg, 14.00 Uhr, Treffpunkt 
Freibad, Seb.-Kneipp-Allee Wanderführer: Manfred Haunhorst/ Bad 
Iburg Tourismus GmbH, Teilnahme kostenlos
Samstag, 14. Mai / Himmelfahrt: zum bundesweiten „Tag des Wan-
derns“ - Wanderung zu Malepartus über Holperdorp, 10.30 Uhr, 
Treffpunkt: Die Försterei am Baumwipfelpfad, Veranstalter: Ver-
ein für Orts- und Heimatkunde Bad Iburg e.V. Anmeldungen bitte 
zwei Tage vor der Wanderung beim Wanderführer Hubert Waldhaus 
(h.waldhaus@t-online.de oder Tel. 0171/9567610)
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Jetzt

kostenfrei*

informieren und 

anmelden!

Ein Angebot der Wirtschaftsförderung 
des Landkreises Osnabrück.

*Kostenfrei für Unternehmen im Landkreis Osnabrück  l  Foto: © freeday - pixelio.de

Infos & Anmeldung unter:
Telefon 0541 501 2468
www.wigos.de/digitalimpuls

Impulsberatung
Digitalisierung
Kostenfreie Einstiegsberatung zu
- betrieblichen Prozessen (Produktion, etc.)
- Vermarktungsprozessen (Online-Shop, etc.)*

„Wir wollen weiter wachsen“
WIGOS besuchte neuen Produktionsstandort  
von CL Inneneinrichtungen  
Wo vor wenigen Jahren noch 
freie Fläche war, steht heute 
eine moderne Produktionshalle 
mit 2.280 Quadratmetern Nutz-
fläche. Rund fünf Millionen Euro 
sind in den Neubau der CL In-
neneinrichtungen GmbH & Co. 
KG in Bad Iburg geflossen. Seit 
August 2025 wird am neuen 
Standort gearbeitet - Anlass ge-
nug für die WIGOS Wirtschafts-
förderung des Landkreises Os-
nabrück, sich vor Ort ein Bild 
zu machen und mit dem Unter-
nehmer über weitere Pläne zu 
sprechen. „Es ist nicht alltäglich, 
dass eine Tischlerei auf der grü-
nen Wiese und dann auch noch 
in dieser Größenordnung neu 
baut“, staunt WIGOS-Geschäfts-
führer Peter Vahrenkamp beim 
Besuch des neuen Standorts. 
Die Dimensionen seien beein-
druckend. Umso mehr freue es 
ihn, dass man das Vorhaben bei 
Planung und Umsetzung habe 
unterstützen können. „Uns ist 
wichtig, Rückmeldungen aus 
den Unternehmen zu bekom-
men. Wir haben ein großes In-
teresse daran, dass sich die Be-
triebe hier wohlfühlen und in-
vestieren.“
Der Weg zum Unternehmer ver-
lief für Geschäftsführer Christian 
Licher zunächst nicht geradli-
nig. 2012 gründete der Tisch-
lermeister und Betriebswirt die 
CL Inneneinrichtungen GmbH & 
Co. KG. Zuvor war er bereits im 
Nebengewerbe selbstständig 
tätig: „Wir haben damals im Kel-
ler angefangen, auf 150 Quad-
ratmetern“, erinnert er sich. Spä-
ter pachtete er eine Halle seines 
ehemaligen Arbeitgebers. Die 
räumlichen Möglichkeiten blie-
ben aber begrenzt. Am alten 
Standort fehlten Büroräume, La-
gerflächen und Entwicklungs-

möglichkeiten. „Das war nicht 
zukunftsfähig.“ Die entschei-
dende Wendung kam bei ei-
nem Unternehmerfrühstück in 
Bad Iburg. Dort erfuhr Christian 
Licher von einem Grundstück, 
das zum Verkauf stand. „Es war 
nicht optimal geschnitten, ein 
Spitzwinkel, eigentlich schwie-
rig zu bebauen.“ Trotzdem griff 
er 2019 zu. Der Bebauungsplan 
ließ eine gewerbliche Nutzung 
zu. „So eine Entscheidung trifft 
man nicht leichtfertig. Ich habe 
lange mit meiner Familie bera-
ten. Das ist eine Entscheidung 
für Generationen. Wenn so ein 
Projekt startet, sind fünf Le-
bensjahre weg.“
Dann kam die Corona-Pande-
mie. Der Umsatz im Messebau, 
einem weiteren Standbein des 
Unternehmens, brach ein, so-
dass mit dem Neubau erst ein-
mal abgewartet wurde. In die-
ser Zeit konnte das Unterneh-
men sehr flexibel reagieren 
und in anderen Aufgabenbe-
reichen tätig sein. Rund 40 Pro-
zent des Umsatzes erzielt der 
Spezialist für Messebau und Ob-
jekteinrichtungen mit großen 
Stammkunden aus dem Land-
kreis. Fokussiert ist das Unter-
nehmen auf die komplette Ab-
wicklung von Messeständen. 
„Aufgebaut werden die Stände 
dort, wo sie gebraucht werden: 
an großen und kleinen Messe-
standorten in Niedersachsen, 
Nordrhein-Westfalen, deutsch-
landweit und auch im europäi-
schen Ausland.“ Wichtig ist dem 
Handwerksunternehmen die 
langjährige vertrauensvolle Zu-
sammenarbeit mit den Stamm-
kunden aus der Region: „Je bes-
ser es den Unternehmen geht, 
desto mehr Aufträge bekom-
men wir.“ Hinzu kommen pri-

Von links:  Christian Licher, Geschäftsführer CL Inneneinrichtungen 
GmbH & Co. KG, führte WIGOS-Geschäftsführer Peter Vahrenkamp und 
Andrea Frosch vom WIGOS-UnternehmensService durch die neue Pro-
duktionsstätte.
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Markisen

Innen- und 

Außenbeschattung

Terrassen- und Lammellendächer

Glassschiebewände

Insektenschutz

Montage, Service & Reparatur

Neu: Reinigung und Wartung von

Wintergartenanlagen und

Terrassendächern

Pferdestraße 47
49084 Osnabrück
0541 - 500 5400 

IHR NEUER LIEBLINGSPLATZ:
DRAUSSEN

mehr auf 
www.heede.de

vate Kunden, die individuelle, 
hochwertige Inneneinrichtun-
gen nach Maß nachfragen. 
Mit Unterstützung der WIGOS 
ging es mit dem Bau der Pro-
duktionsstätte voran. Über das 
GRW-Förderprogramm (Ge-
meinschaftsaufgabe „Verbes-
serung der regionalen Wirt-
schaftsstruktur“) wurde das 
Unternehmen finanziell unter-
stützt. Den ersten Anstoß zur 
Förderung hatte Andrea Frosch 
vom WIGOS-UnternehmensSer-
vice gegeben: „Mit dem Neu-
bau erweitert die Tischlerei ihre 
Fertigungstiefe und steigert 
ihre Unabhängigkeit und Wett-
bewerbsfähigkeit. Das ist eine 
gute Investition in die Zukunft.“ 
So investierte Licher unter an-
derem in neue CNC-Technik und 
eine digitale Arbeitsvorberei-
tung, wodurch sich Abläufe ef-
fizienter gestalten und Projekte 
präziser planen lassen. 
Ein wichtiger Faktor, um den Be-
trieb zukunftsgerecht aufzustel-
len, ist das Thema Nachhaltig-
keit. Auf dem Hallendach wurde 
eine Photovoltaikanlage mit 474 
kWp installiert. Ein Teil der Leis-
tung wird selbst genutzt, der 
Rest ins Netz eingespeist. Zu-
sätzlich wurde ein Stromspei-
cher mit 30 kWh Kapazität in-

tegriert. „An guten Tagen brau-
chen wir keinen Strom von 
außen“, erläutert der Geschäfts-
führer. Für die Wärme sorgt eine 
Hackschnitzelheizung, die mit 
Holzresten aus der eigenen Pro-
duktion betrieben wird. Ergänzt 
wird das System durch eine Hal-
lenheizung aus Hochleistungs-
Deckenstrahlplatten, welche 
die acht Meter hohe Halle mü-
helos energiesparend erwär-
men. „Selbst wenn ein Tor auf-
geht, bleibt die Wärme im Bau-
körper.“ 
Heute beschäftigt das Unter-
nehmen zwölf Mitarbeiter, da-
runter drei Auszubildende. Der 
Fachkräftenachwuchs wird be-
wusst im eigenen Haus ausge-
bildet. Gleichzeitig sucht das 
Unternehmen weitere Fach-
kräfte, etwa für die Arbeitsvor-
bereitung. „Wir wollen weiter 
wachsen“, betont Christian Li-
cher. Für die WIGOS ist das Pro-
jekt ein Beispiel dafür, wie sich 
Handwerksbetriebe mit lang-
fristiger Planung und öffentli-
cher Unterstützung weiterent-
wickeln können. Für Geschäfts-
führer Christian Licher ist es vor 
allem eines: „Ein Schritt, um das 
Unternehmen dauerhaft auf so-
lide Beine zu stellen.“� o

Jahreshauptversammlung
VfL Bad Iburg bestätigt Vorstand
Der VfL Bad Iburg hat am 27. 
März seine Jahreshauptver-
sammlung im Landidyll Hotel 
zum Freden abgehalten. Durch 
den gut besuchten Abend 
führte der 1. Vorsitzende Jörg 
Nuxoll. Der Verein peilt für das 
Jahr 2026 eine Mitgliederzahl 
von 700 an. Der Kassenbericht 
für 2025 wurde vorgestellt; die 
Kassenprüfung – berichtet von 
Werner Rosumek – ergab keine 
Beanstandungen. Nach drei 
Jahren im Amt wurde Rosumek 
als Kassenprüfer verabschiedet. 
Neu gewählt wurde Frank Pöt-
ter.

Zum Wahlleiter wurde der stell-
vertretende Bürgermeister 
Hans-Josef Geesen bestimmt, 
der die Versammlung im Namen 
der Stadt begleitete. In den an-
schließenden Wahlen wurden 
Jörg Nuxoll als 1. Vorsitzender 
sowie Claudia Stapenhorst und 
Christian Schnellen jeweils ein-
stimmig bei fünf Enthaltungen 
bestätigt. Neu in den Vorstand 
rücken als Schriftführerin Heid-
run Kleinebecker und Anna Oel-
lers zuständig für Finanzen auf. 
Aus dem Vorstand verabschie-
deten sich die langjährige Pro-
tokollführerin Bärbel Jürgens 

sowie Maximilian Höltershinken 
und Mandy Schowe. Für ihre 
Treue zum Verein wurden zahl-
reiche Mitglieder geehrt: Al-
len voran für 50 Jahre Gerlinde 
Geck sowie für 40 Jahre Mar-
gret Arndt und Klaus Hölscher. 

Seit 25 Jahren im VfL Bad Iburg 
dabei sind Bernhard Gaile, To-
bias Nauber, Wolfgang Nauber, 
Maria Papenbrock; Reinhard 
Robbe, Susanne Bücker, Daniel 
Ken, Heiko und Marion Rott. � o

Der neue Vorstand. Von links: Christian Schnellen, Claudia Stapenhorst, 
Anna Oellers, Bärbel Jürgens (verabschiedet), Heidrun Kleinebecker und 
Jörg Nuxoll. 
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Finden Sie die 5 Fehler und gewinnen Sie  
einen Gutschein im Wert von 50 Euro!

Gutscheinübergabe zur letzten Ausgabe:

Fromme’s EssBar
Bad Iburg

Vorname, Name

Straße

PLZ, Ort

Telefon Informationen zur Verarbeitung Ihrer hier angegebenen personen bezogenen 
Daten finden Sie im Impressum. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
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Hingeschaut
Genau
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Bitte schicken Sie diesen Abschnitt  
bis Donnerstag, 23. April 2026, an

Kletterwald Bad Iburg
Phillip-Sigismund-Allee 4 · 49186 Bad Iburg

Glückwunsch zum Gewinn: Inhaber Daniel Fromme (links) überreicht  
Melanie Schäfer aus Bad Iburg (rechts) den 50-Euro-Wertgutschein.

Sie sind Bad Iburg und der Region sehr  
verbunden. Was schätzen sie hier besonders?
Ich schätze vor allem die enge Verbundenheit in der Region und 
die Natur vor unserer Haustür, besonders den Teutoburger Wald.
Sie sind im Vorstand des Wandervereins Teutoburg aktiv. 

Was motiviert Sie für diese Tätigkeit? 
Mich motiviert vor allem die Möglichkeit, aktiv etwas für den Ort 
zu bewegen und Verantwortung zu übernehmen. Das entgegen-
gebrachte Vertrauen weiß ich sehr zu schätzen. Außerdem ist es 
schön zu sehen, wenn die Vereinsmitglieder zufrieden sind und 
man mit seiner Arbeit etwas Positives bewirken kann.

Sie studieren im Masterstudium Mechatronic System  
Engineering. Finden Sie noch Zeit für Hobbies?  
Wenn ja, welche?
Meine Freizeit ist zwar oft knapp, aber für Hobbys nehme ich mir 
trotzdem bewusst Zeit. Ich spiele Fußball beim TuS Glane und bin 
außerdem regelmäßig mit dem Mountainbike auf den Trails am 
Dörenberg unterwegs.

Womit kann man Ihnen eine Freude machen?  
Und worüber können Sie sich aufregen?
Am meisten freue ich mich über Unterstützung durch 
Freunde und Familie. Besonders dann, wenn man gemein-
same Ideen verfolgt und zusammen etwas unternimmt.  
Ich kann mich darüber aufregen, wenn Dinge lange zerredet wer-
den, statt sie konkret anzugehen.

Welche positiven Charaktereigenschaften würden Freunde 
Ihnen zuschreiben?
Meine Freunde würden wahrscheinlich sagen, dass ich tatkräftig 
bin, gerne neue Ideen aufgreife und hilfsbereit bin.

Am 25. April findet im Rahmen des Frühlingsfests in Sentrup 
die sogenannte „Wunderwiese“ statt - bereits zum zehnten 
Mal. Sie sind der Organisator. Was macht den Reiz aus?
Das Besondere ist für mich, dass die Wunderwiese für viele nach 
der Winterpause den Start in die Partysaison markiert. Gerade 
deshalb ist die Vorfreude jedes Jahr besonders groß. Gleichzei-
tig ist jede Veranstaltung anders, weil immer neue Herausforde-
rungen auf uns zukommen, sei es durch das Wetter, neue Vorga-
ben oder organisatorische Änderungen. Dank eines fantastischen 
Teams können wir diesen Herausforderungen aber immer mit Zu-
versicht begegnen.

Die Veranstaltung ist zu einem echten Highlight geworden. 
Was ist das Erfolgsrezept?
Ich glaube, das Erfolgsrezept ist, immer wieder offen für neue 
Ideen zu sein und besonders junge Menschen aktiv mit einzubin-
den. Uns ist wichtig, junge Menschen zu motivieren, selbst mitzu-
gestalten und auch ungewöhnliche Vorschläge ernst zu nehmen. 
Viele gute Ideen entstehen genau daraus, dass man Neues aus-
probiert.

Welche Höhepunkte können Besucherinnen und Besucher  
in diesem Jahr erwarten?  
Die Besucherinnen und Besucher können sich in diesem Jahr un-
ter anderem auf eine Lasershow freuen. Außerdem wurde die The-
kenfläche vergrößert und mit der neuen „Leberschuss-Arena“ gibt 
es einen neuen Bereich auf dem Veranstaltungsgelände.

SAGEN SIE MAL …

Julius Knäuper
2. Vorsitzender  
Wanderverein Teutoburg

Geburtsort: Georgsmarienhütte
Geburtsdatum: 11.April 2001	  
Beruf: Werkstudent 
Familie: ledig 
Lebensmotto: „Mit Energie  
arbeiten, mit Freude leben
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Ihr zuverlässiger Partner rund ums Haus
� Trockenbau
� Abrissarbeiten
� Hausmeisterservice

� drinnenausbau@web.de
� 0163/7272146
 drinnenausbau.com

Aus „Wohnideen“ wird  
die „Home Company“
Vom Dreirad-Lieferwagen zur Home Company –  
80 Jahre Dransmann 
Am 1. April wurde aus der Mö-
belhaus B. Dransmann jun. 
GmbH die Dransmann Home 
Company GmbH. Das familien-
geführte Einrichtungshaus aus 
Georgsmarienhütte-Holzhau-
sen tritt damit einem deutsch-
landweiten Netzwerk inhaber-
geführter Möbelhäuser bei – 
und feiert gleichzeitig 80 Jahre 
Unternehmensgeschichte im 
Osnabrücker Land.   
Wenn man von Osnabrück aus 
nur ein paar Minuten Richtung 
Süden fährt, landet man in Holz-
hausen – einem Ortsteil von Ge-
orgsmarienhütte, dessen Name 
kaum besser zu einer Möbel-
geschichte passen könnte. Hier 
begann vor rund 80 Jahren die 
Geschichte vom Unternehmen 
Dransmann. Gerade zurück aus 
dem Kriegslager des Zweiten 
Weltkriegs gründete Tischler-
meister Bernhard Dransmann 
eine Bau- und Möbeltischlerei. 
Mit einem kleinen dreirädrigen 
Lieferwagen brachte er Fens-
ter, Türen und Möbel in die Dör-
fer rund um Osnabrück – vieles 

davon aus eigener Werkstatt. Es 
ging dabei nie nur bloß um Mö-
belstücke, sondern um etwas 
Größeres: Räume zu schaffen, 
Orte an denen man sich wohl 
fühlt, zuhause fühlt. 
Aus der Tischlerei entwickelte 
sich über die Jahrzehnte ein 
modernes Einrichtungshaus 
mit Fokus auf Beratung, Marken 
und Qualität. 
Unter Bernhard Dransmann 
Junior wuchs das Unterneh-
men an der Sutthauser Straße 
in Holzhausen, nur wenige Mi-
nuten von Osnabrück entfernt, 
auf heute 30 Mitarbeiter und 
auf etwa 7000 Quadratmetern 
Ausstellungsfläche an. Ausge-
bildete Tischler werden dabei 
noch immer in der Möbel- und 
Küchenmontage beschäftigt. 
Ein definitiver Qualitäts- und 
Service-Unterschied. 
In der Region kennen viele das 
Unternehmen einfach als „Mö-
bel Dransmann“. Geworben 
wurde in den vergangenen Jah-
ren unter den Marken Drans-
mann Wohnideen und Drans-

mann Küchenwelt – ein Aus-
druck dafür, dass Einrichten hier 
immer ganzheitlich gedacht 
wurde. Am 1. April begann nun 
ein neues Kapitel: Aus Drans-
mann Wohnideen wird offiziell 
die Dransmann Home Company 
GmbH. 
Damit wird das Familienunter-
nehmen Teil der Home Com-
pany, einem Zusammenschluss 
von rund 30 inhabergeführ-
ten Einrichtungshäusern in 
Deutschland, die ihre Ideen, 
Marken und Einkaufskraft bün-
deln – ohne ihre regionale Iden-
tität aufzugeben. 
Für Dransmann bedeutet das 
vor allem neue Quellen der Ins-
piration und ein stärkeres Netz-
werk, während das Wichtigste 
gleichbleibt: persönliche pro-
fessionelle Beratung, heraus-
ragende Marken und ein Team, 

das Kunden wie gute Freunde 
willkommen heißt. 
„Zuhause ist da, wo man un-
ter Freunden ist“, sagt Matthias 
Dransmann, der das Unterneh-
men nun gemeinsam mit Bern-
hard Junior und Bruder Chris-
tian in dritter Generation führt. 
Passend zum Start unter neuem 
Namen wird es eine Neueröff-
nungsaktion geben, bei der 
Kunden und Freunde die Drans-
mann Home Company neu ent-
decken können. 
Nach 80 Jahren Unternehmens-
geschichte bleibt Dransmann 
damit klar und frisch in der Re-
gion verwurzelt– und richtet 
gleichzeitig den Blick nach vorn. 
Oder, um es in Bezug auf den 
Slogan des Hauses zu sagen: 
Neuer Name - aber wie gehabt 
hier vor Ort zuhause.� o

- Anzeige - 
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Das gibt’s nur bei fip!

www.fi p.de  |  info@fi p.de

Osnabrück
0541 6099-0

TÜV-geprüft: 
weniger Ruß, mehr Wärme.

Von Heizungsbauern empfohlen.

TÜV-geprüft: 

gut + günstig 

Aral HeizölPlus

Das saubere Sparheizöl.

Jetzt Preis abfragen!

AKTUELLE AUSGABE  
JETZT AUCH ONLINE LESEN! WWW.OSNING-MEDIEN.DE

Jahreshauptversammlung 
der Iburger Stadtfeuerwehr
Ein Jahr im Dienst der Gemeinschaft
Auf ein einsatzreiches und be-
wegendes Jahr 2025 blickte die 
Stadtfeuerwehr Bad Iburg im 
Rahmen ihrer Jahreshauptver-
sammlung zurück. Stadtbrand-
meister Helge Plasger und sein 
Stellvertreter Dennis Buchholz 
begrüßten zahlreiche Kamera-
dinnen und Kameraden, Gäste 

aus der Politik sowie Vertre-
ter anderer Organisationen. Im 
Mittelpunkt des Abends stan-
den der Jahresrückblick, bedeu-
tende Ehrungen für langjährige 
Mitgliedschaft und die Beförde-
rung verdienter Einsatzkräfte.
Mit insgesamt 133 Einsätzen war 
das Jahr 2025 erneut fordernd 
für die ehrenamtlichen Kräfte 
der Ortsfeuerwehren Bad Iburg 
und Glane. Die Einsätze glieder-
ten sich in 14 Brandeinsätze, 63 
technische Hilfeleistungen, 28 
Fehl- und Täuschungsalarmen, 
sowie 28 sonstige Einsätze, wie 
Brandsicherheitswachen oder 
Verkehrsabsicherungen. Statis-
tisch gesehen rückte die Feu-
erwehr damit fast jeden dritten 
Tag aus. Hinter diesen Zahlen 
stehen insgesamt 20.200 geleis-
tete ehrenamtliche Stunden, die 
sich aus Einsätzen, Ausbildungs-
diensten, Jugendarbeit, Gerä-
tewartung und administrativen 
Tätigkeiten zusammensetzen – 
eine Zahl, die das immense En-
gagement der Freiwilligen ein-
drucksvoll verdeutlicht.
Ein besonderer Schwerpunkt 
der Versammlung lag auf den 
Ehrungen und Beförderungen. 
Für ihre herausragende und 
jahrzehntelange Treue zur Feu-
erwehr wurden mehrere Ka-
meraden geehrt. Eine beson-
ders seltene Auszeichnung er-
hielt Josef Wolf, der für 70 Jahre 
Mitgliedschaft geehrt wurde. 

Günter Alterbaum wurde für 
60 Jahre ausgezeichnet, wäh-
rend Heinz Schnüpke und And-
reas Wolf auf 50 Jahre im Dienst 
der Feuerwehr zurückblicken. 
Darüber hinaus wurden zahl-
reiche Beförderungen ausge-
sprochen, die die kontinuier-
liche Aus- und Weiterbildung 

in der Wehr widerspiegeln. Jan 
Hannibal wurde zum Brand-
meister befördert, Dennis Erf-
tenbeck zum Hauptlöschmeis-
ter und Louis Stapenhorst zum 
Löschmeister. Johannes Doren-
kamp und Carsten Griep tragen 
nun den Dienstgrad des Haupt-
feuerwehrmannes. Zu Oberfeu-
erwehrmännern wurden Mathis 
Braackmann, Felix Kassen, Janek 
Pietruschka und Lukas Taschen-
macher ernannt. Mit Justin Lee 
Paterson und Thies Westrich 

Stolzer Moment: Josef Wolf wurde 
für 70-jährige Mitgliedschaft in 
der Feuerwehr Bad Iburg geehrt.

Fo
to

s 
St

ad
tf

eu
er

w
eh

r B
ad

 Ib
ur

g 

Unverzichtbar für die Sicherheit: Die Bad Iburger Stadtfeuerwehrleute. 



Stadtgespräch Bad Iburg  |  23

WIR MÖCHTEN EUCH
ETWAS ZURÜCK GEBEN

33% JUBILÄUMSRABATT
auf alle vorrätigen Fassungen*
* beim Kauf eines entspiegelten Gläserpaares

  Nur vom 10.04. - 02.05.26

Optik Witte • Iburger Straße 1, 49170 Hagen a.T .W • 05401 9478

AS Mulden  
GmbH & Co. KG  
Münsterstraße 88 
49186 Bad Iburg

Immer schnell  

zur Stelle!

0 54 03 / 73 49 800 54 03 / 73 49 80
Entsorgung von Bauabfällen und Wertstoffen



wurden zudem zwei neue Ka-
meraden offiziell in die Einsatz-
abteilung aufgenommen und 
zu Feuerwehrmännern ernannt.
Neben dem Einsatzgeschehen 
prägten strategische Weichen-
stellungen das vergangene Jahr. 
Ein zentrales Thema war die Zu-
kunft des Feuerwehrhauses in 
Glane, für das die Entscheidung 
für einen Neubau in Kombina-
tion mit dem städtischen Bau-
hof getroffen wurde. Auch die 
Ausrüstung wurde weiter mo-
dernisiert, unter anderem durch 

die Beschaffung neuer Schutz-
kleidung und die Vorberei-
tung zur Indienststellung eines 
neuen Gerätewagen-Logistik 
für die Ortsfeuerwehr Glane.
Die Stadtfeuerwehr Bad Iburg 
hat erneut bewiesen, dass sie 
eine unverzichtbare und ver-
lässliche Säule für die Sicherheit 
der Bürgerinnen und Bürger ist. 
Der Abend schloss mit einem 
Dank des Stadtbrandmeisters 
an alle Einsatzkräfte und deren 
Familien, ohne deren Unterstüt-
zung die anspruchsvolle ehren-
amtliche Arbeit nicht möglich 
wäre.� o

Am 18. April funken die Geeks zurück. 
Während die einen am 18. April ihren Velo-
ciraptoren-Bewusstseinstag feiern (ja, das 
ist tatsächlich auch ein offizieller Welttag), 
drehen anderswo Menschen freiwillig an al-
ten Knöpfen, zischen in Mikrofone und rufen 
aufgeregt „CQ CQ CQ!“ in den Äther. Willkom-
men beim Weltamateurfunktag! Seit 1925 – 
als in Paris die International Amateur Radio 
Union gegründet wurde – gilt der 18. April 

als Ehrentag für alle, die das Internet schlicht 
für überbewertet halten. Über 150 Länder 

machen mit. Deutschland natürlich auch, 
denn wer liebt Technik, Lizenzen und 

Verordnungen mehr als wir?  

Das Schöne am Amateurfunk: Jeder darf zu-
hören. Einfach einen Kurzwellenempfänger 
aufdrehen, Rauschen genießen und sich fühlen 
wie ein kleiner Geheimagent. 
In Bad Iburg mag man sich fragen, ob man zwi-
schen Teutoburger Wald und Schloss vielleicht 

selbst einen Funker vermutet hat. Wer ab 
und zu seltsame Knistergeräusche aus dem 

Nachbarsgarten hört: kein Grund zur Sorge. 
Das ist einfach jemand, der die digitale 
Welt für einen Moment abschaltet – um 
analog mit der ganzen Welt zu reden. 
73! Das heißt auf Funkerisch übrigens 
„herzliche Grüße“. Jetzt wissen 
Sie auch das. 

Fun Fact 18. April

Weltamateurfunktag
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GRATIS*
LEIHWAGEN

Telefon: 05401 83870
Mo-Fr 09:30-19:00 Uhr | Sa 09:00-18:00 Uhr

*ab einem Einkaufswert von 300,- Euro
im Umkreis von 30 km für 2 Std.Sessel Villa Nova

Gestell: Alu beige, Bezug: Rope beige,
inkl. Auflagen

IM UMKREIS!

Niedersachsenstraße 4 I 49124 Georgsmarienhütte
Große Auswahl! Faire �reise!

WIR
LIEFERN
AUCH AUS!

GRATIS*
LEIHWAGEN

349,-

 Dining Sessel
“Terrano”

649,-

749,-
1199,-

STARTKLAR FÜR DEN SOMMER?

Esstisch
“Como”

999,-
699,-

199,-

Esstisch Como: Spider Gestell, Platte Sinterstone beige 220x100x75cm 

349,-

Stuhl
“Bari” 

Lifttisch Terrano: höhenverstellbar 180x90cm, Höhe 50-69cm, Platte Sinterstone beige

82x82x67cm

 Dining Sofa
“Terrano”

204x82x67cm

Lifttisch Terrano 
1099,- jetzt 699,-

Angebot gültig bis zum 30.04.26

1599.-
2599.-

Ausziehtisch
“Vancouver” 

Positionsstuhl
“Diwo”

199.-
329.-

Ausziehtisch „Vancouver“ 280/340/400x100x75cm, Gestell: Aluminium anthrazit, Tischplatte: Glaskeramik in
der Farbe Beton-Optik
Positionsstuhl „Diwo“ Farbe: Rope grau, Gestell: Aluminium, anthrazit inkl. Sitzkissen Sunbrella-Stoff, Maße
B/H/L 57x107x63cm

Moin-Bank

239.-

Teakholz 120cm

Herz-Bank
239.-

Teakholz 120cm
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HÜTTEN-
MARKT

17. - 19. April

Alt-Georgsmarienhütte

www.georgsmarienhuette.de

Feuerwerk | Live-Musik mit Thirty 
Toes und Holy Moly | Kirmesflair 
Hüpfburgen | Kinderschminken
Clown-Show | Mitmach-Zirkus Freitag 15 – 0 Uhr

Samstag  14 – 0 Uhr
Sonntag 14 – 22 Uhr

Konzerte, Karussells,  
Kleinkunst: Hüttenmarkt  
in Alt-GMH
Mit der Kirmes startet die Open-Air-Saison  
in Georgsmarienhütte
Alt-Georgsmarienhütte feiert 
wieder den Hüttenmarkt. Da-
für verwandelt sich ein Teil der 
Hindenburgstraße vom 17. bis 
19. April in eine bunte Konzert- 
und Kirmesmeile. Einmal mehr 
erwartet die Besucherinnen 
und Besucher an den drei Ta-
gen eine abwechslungsreiche 
Mischung aus Kirmes-Kulinarik, 
jeder Menge Spaß und Spiel für 
Kinder sowie stimmungsvolle 
Live-Musik-Acts. 
Ab 15 Uhr gehört die Hinden-
burgstraße am Eröffnungstag 
nicht mehr den Autos, sondern 
den Hüttenmarkt-Besuchern, 
die zunächst die Kinderfahrge-
schäfte ansteuern sollten. Bis 18 
Uhr gilt dort eine „Happy Hour“ 
mit vergünstigten Eintrittsprei-
sen. Danach wird der Hütten-
markt dann auch offiziell durch 
den stellvertretenden Bürger-
meister Christoph Ruthemeyer 
auf der großen Bühne eröffnet. 
Dabei dürfte es auch in diesem 
Jahr wieder die eine oder andere 
Bummeltüte gefüllt mit Fahr-

chips geben. Bummeln ist auch 
das Stichwort für die nächsten 
beiden Stunden, wobei nach 
dem Gang über das Festge-
lände die Aufmerksamkeit wie-
der auf die große Bühne gelenkt 
werden sollte. „Thirty Toes“ ver-
sprechen dort ab 20 Uhr den 
ganzen Abend lang beste hand-
gemachte Live-Akustik-Musik. 
Natürlich haben die drei Künst-
ler auch wieder das legendäre 
400 Titel starke Liederbuch mit 
im Gepäck, aus dem sich das Pu-
blikum ganz nach seinem Ge-
schmack etwas aussuchen darf. 
Abgerundet wird der Abend 
durch das große Feuerwerk, 
welches gegen 21.30 Uhr den 
Himmel über Alt-Georgsmari-
enhütte erleuchten wird. 
Am Samstag startet der Hütten-
markt ab 14 Uhr mit einem brei-
ten Angebot für Kinder. Hüpf-
burg, Kinderschminken und 
Kleinspielgeräte laden bis 18 
Uhr zum Erkunden und Auspro-
bieren ein. Und für eine Stär-
kung zwischendurch ist auch 

gesorgt: Der Förderverein der 
Kindertagestätte St. Georg baut 
von 14 bis 17 Uhr ein Kuchen-
buffet auf. Den musikalischen 
Part des Tages übernimmt ab 
20 Uhr auf der Bühne die Band 
„Holy Moly“. Abriss, Ausrasten 
und Ausnahmezustand hat sich 
die sechsköpfige Gruppe auf die 
Fahnen geschrieben. Umsetzen 
will die Partyband aus Peters-
hagen dies mit einem breiten 
Repertoire, das von aktuellen 
Chart-Hits über legendäre Par-
tyklassiker bis hin zu kreativen, 
einzigartigen Medleys reicht. 
Der Sonntag steht ganz im Zei-
chen der Familienunterhaltung. 
Wie schon am Samstag ste-
hen von 14 bis 18 Uhr Hüpfbur-
gen und Kleinspielgeräte pa-
rat. Das Kinderschminken darf 
ebenso wenig fehlen wie die 
lustigen Bal-
lontiere und 
Formen von 
Ballonkünst-
ler Frank 
Boss. Dank 
des Einsat-
zes der Kin-
d e r t a g e s -
stätte „Haus 
der kleinen 
Füße“ steht 
am Nach-
mittag im 
Biergarten-
bereich der 
K o l p i n g s -
familie von 
14 bis 17 Uhr erneut eine breite 
Kuchenauswahl parat. Ein Be-
such lohnt sich dabei nicht nur 
wegen der Kuchen und Torten, 
sondern auch wegen der Auf-
tritte der Band „Modern Wal-
king“, die gleich zweimal am 
Sonntagnachmittag dort für 
Stimmung sorgen wird. Dabei 
spielen die drei Musiker das ge-
samte Repertoire mitten live im 
Publikum – also Musik zum An-
fassen und Mitmachen. 
Die beiden Programmhigh-
lights bilden am letzten Ver-
anstaltungstag „Die Bollerkar-
ren-Solo-Show“ mit dem Clown 
„Fidelidad“ sowie ein Mitmach-

Zirkus mit Künstler Olaf to Os-
senbrügge. Wie der Name 
schon erahnen lässt, hat der 
Clown, der wie aus dem Bilder-
buch daherkommt, einen bun-
ten wie vielseitigen Bollerwa-
gen im Gepäck. Mit den darauf 
platzierten Instrumenten und 
seinen Showeinlagen ist von 
14.30 bis 15 Uhr sowie von 16 bis 
16.30 Uhr im Bühnenbereich La-
chen, Weinen, Singen und Tan-
zen angesagt. Beim Mitmach-
Zirkus können die Kinder nicht 
nur zuschauen, sondern selbst 
jonglieren lernen und Zirkus-
Techniken ausprobieren. Das 
Angebot ist ebenfalls von 14 bis 
18 Uhr im Kinderspielbereich zu 
finden. 
Neben den Programmpunkten 
bietet der Hüttenmarkt den Be-
suchern zu den Öffnungszeiten 

ein breites Angebot an Gastro-
nomieständen mit kühlen Ge-
tränken oder dem einen oder 
anderen kulinarischen Lecker-
bissen an. Ebenso darf die eine 
oder andere Fahrt in den Ka-
russells nicht fehlen. Außerdem 
wird sich die offene Jugendar-
beit unter der Regie der AWO 
auf dem Hüttenmarktgelände 
mit Aktionen und Angeboten 
vorstellen. Weitere Informatio-
nen rund um den Hüttenmarkt 
erteilt das Kulturbüro der Stadt 
Georgsmarienhütte per E-Mail 
an kulturbuero@georgsma-
rienhuette.de oder unter Tel. 
05401/850250. � o

Der Hüttenmarkt lockt mit einem abwechslungsreichen Programm vom 
17. bis 19. April nach Alt-Georgsmarienhütte. 
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Für die musikalische Unterhaltung auf der Showbühne 
sorgt unter anderem das Trio „Thirty Toes“. 

- Anzeige - 
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Mach‘ Deine Ausbildung zur/zum 

in Deine Zukunft stecken willst, schick‘ uns Deine überzeugende Bewerbung
☺

20 Years Horses & Dreams –  
Jubiläum zwischen Weltklasse- 
Sport und Weltreise
In diesem Frühling heißt es 
wieder Bühne frei für eines 
der beliebtesten Reitsport-
Events Deutschlands. Unter 
dem Titel „20 Years” feiert 
Horses & Dreams zwei Jahr-
zehnte Partnerländer – ein 
Konzept, das seit 2006 inter-
nationale Vielfalt, Inspiration 
und Begegnungen miteinan-
der verbindet.
Zum Jubiläum rückt beson-
ders das Showprogramm in 
den Mittelpunkt. Ein emotio-
naler Höhepunkt wird die gro-
ße Samstagabend-Show sein. 
Unter dem Motto „Eine Rei-
se um die Welt“ entsteht ei-
ne spannende und unterhalt-
same Hommage an die vielen 
Nationen und Geschichten, 
die Horses & Dreams seit 20 
Jahren geprägt haben. Mit da-
bei sind viele bekannte Ge-

sichter aus der Show-Szene, 
aber auch aus dem Sport. So 
haben zum Beispiel Ingrid 
Klimke sowie Lena und Felix 
Haßmann ihre tatkräftige Un-
terstützung angekündigt.  
Im Weltmeisterschaftsjahr 
2026 erhält das Event sport-
lich besondere Strahlkraft. 
Internationale Prüfungen bis 
Vier-Sterne-Niveau machen 
Hagen zu einem der ersten 
Gradmesser für Reiter und 
Pferde bevor die wichtigen 
Sichtungsentscheidungen der 
einzelnen Nationen später in 
der Saison anstehen. 
Mit Spannung erwartet wird 
daher sicherlich der Auf-
tritt der Weltranglisteners-
ten in der Dressur Cathrine 
Laudrup-Dufour (DEN) mit ih-
rer Top-Stute Mount St John 
Freestyle, die auf die achtfa-

che Olympiasiegerin Isabell 
Werth und ihren Nachwuchs-
star Viva Gold OLD treffen. 
Reiter wie Katharina Hemmer, 
Maria von Essen (SWE), Fre-
deric Wandres, Daniel Bach-
mann Andersen (DEN), Benja-
min Werndl oder Moritz Tref-
finger sind ebenfalls bekannt 
für ihre starken Leistungen im 
Viereck. 
Große Namen finden sich 
auch auf der Teilnehmerliste 
der Springreiter: Allen voran 
André Thieme, Patrick Stühl-
meyer, Mario Stevens, Hannes 
Ahlmann, Philipp Weishaupt 
oder Marco Kutscher. 
Auch abseits des Stadions 
wird es rasant zugehen: In Ko-
operation mit HALLA Club-
bing kehren die legendären 
Reiterpartys zurück, ergänzt 
durch ein modernes Lounge-

Konzept, das Sport, Networ-
king und Entertainment ver-
bindet und den Turniertag stil-
voll ausklingen lässt.
Alle Ticketkategorien sind on-
line über Reservix und natür-
lich auch an der Tageskasse 
erhältlich. Reguläre Tagesti-
ckets bieten freie Platzwahl 
auf allen Tribünen – ob über-
dacht oder offen – sowie Zu-
gang zur Ausstellung und zum 
Public Restaurant. Der Eintritt 
am Mittwoch bleibt traditionell 
frei.

„20 Years Horses & Dreams“ 
ist mehr als ein Turnier – es 
ist ein Frühlingsfestival für die 
ganze Familie. 

Seien Sie dabei! 
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Willkommen in Hagen a.T.W. – Tourismusinfos, 
Blühbarometer und alle Veranstaltungen auf 
www.hagen-atw.de

Lebenslust  
in voller Blüte.
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Aquatraining und Solarium:  
Den Pferden fehlt es an nichts
So läuft das Alltagsgeschäft auf dem Hof Kasselmann während Horses & Dreams 
Wenn Horses & Dreams läuft, 
muss der normale Betrieb am 
Borgberg weitergehen. Wie 
schafft der Hof Kasselmann 
den Spagat zwischen dem 
renommierten internationa-
len Reitturnier und dem All-
tagsgeschäft? Francois Kas-
selmann erzählt bei einer 
Hofführung, wie sich der Hof 
entwickelt hat, welche Anfor-
derungen erfüllt werden müs-
sen, was hinter den Kulissen 
passiert und wie Horses & 
Dreams in den Ablauf passt. 
„Mein Vater hat noch mit Pfer-
den auf dem Acker gearbei-
tet“, gibt der Geschäftsführer 

und Sportliche Leiter von Hor-
ses & Dreams eine kleine ge-
schichtliche Einweisung zum 
Anwesen, auf dem die Fami-
lie Kasselmann nachweislich 
seit dem 12. Jahrhundert lebt. 
Hausherr Ulli Kasselmann, 
der Horses & Dreams zu ei-
ner weltweit anerkannten Ad-
resse und Marke gemacht hat, 
hat das Unternehmen an sei-
nen Sohn Francois überge-
ben. 
Wichtigstes Standbein auf 
dem Hof ist die Arbeit mit 
Deck- und Verkaufspferden. 
Wie groß der Betrieb ist, ver-
deutlichen einige Zahlen. Mit 

250 Dressurpferden wird täg-
lich auf dem 65 Hektar großen 
Gelände mit seinen verschie-
denen Quartieren gearbeitet. 
Darum kümmern sich 110 Mit-
arbeitende aus 23 Nationen. 
„Amtssprache ist bei uns Eng-
lisch“, schmunzelt Francois 
Kasselmann und ergänzt. „Es 
gibt Personal, das seit über 40 
Jahren auf dem Hof ist.“   
Und immer sind Gäste vor Ort 
in Hagen. Zurzeit bereitet sich 
ein Team aus Indonesien auf 
dem Hof Kasselmann auf hö-
here Aufgaben vor. Die Inter-
nationalität ist ein Markenzei-
chen der Familie, die ein Win-

terquartier in Loxahatchee/
Florida besitzt. Dort werden 
vielversprechende Turnier-
pferde ausgebildet, die beim 
Global Dressage Festival ihr 
Talent unter Beweis stellen.
Zu Hause in Hagen wird ein 
Pferd zum Verkauf vorberei-
tet. In der „Klinik“ untersu-
chen Veterinär Dr. Mark Ka-
minski und Assistentin Katha-
rina Schütte das Tier. „Das ist 
so, als würde man einen Bay-
ern-Spieler transferieren. 
Alles muss seine Ordnung ha-
ben“, lacht Francois Kassel-
mann. Überhaupt ist die Be-
gutachtung der Pferde das  
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A und O bei einem Turnier. Do-
pingtests werden nach Vorga-
ben des Weltreiterverbandes 
FEI ebenso durchgeführt wie 
andere medizinische Untersu-
chungen. „Meine Tochter Lilly 
ist im Bundeskader. Ihr wird 
dort auch beigebracht, was 
man im Reitsport darf und was 
nicht“, erläutert der 43-Jäh-
rige. Der Papa ist stolz. Lilly 
ist aktuell bei den „Children“ 
die Weltranglistenerste und –
zweite bei den Ponys. 
Auf dem Hof werden die Pfer-
de auch nachts betreut. „Es 
sind immer zwei oder drei Per-
sonen unterwegs, die nach 
den Pferden schauen. Es kann 
ja sein, dass ein Tier plötzlich 
krank wird“, erläutert der Ju-
nior. Überhaupt mangelt es 
den Pferden an nichts. Ob 
ein „Aqua-Trainer“ für Reha-
bilitation, Muskelaufbau und 
Fitness in einem separaten 
Bereich oder eine Art Sola-
rium – Pferde sind das Kapi-
tal. „Wichtig ist, dass es dem 
Pferd gut geht. Und das kön-

nen wir hier gewährleisten“, 
betont Francois Kasselmann.
Firmen aus der Region sind 
immer beteiligt. „Der Ablauf 
ist seit Jahren gleich. Wir kön-
nen uns auf unsere Partner 
verlassen. Deswegen ist die 
Logistik eigentlich nicht das 
Schwierigste bei der Turnier-
vorbereitung. Auch die Be-
reitstellung von Boxen für 100 
Pferde außerhalb der norma-
len Planung gehört dazu. Vor 
Horses & Dreams wird mal 
eben ein Qualifikationstur-
nier für den „Preis der Bes-
ten“ der Nachwuchsreiter auf 
die Beine gestellt. Die ersten 
riesigen und zum Teil bis zu 
650.000 Euro teuren Pferde-
transporter mit Wohnbereich 
stehen auf dem Gelände. Das 
alles muss nebenbei organi-
siert werden. „Das bekommen 
wir hin. Wir sind auf so etwas 
vorbereitet und arbeiten Hand 
in Hand“, lässt sich Francois 
Kasselmann nicht aus der Ru-
he bringen. Immerhin haben 
die „Kasselmänner“ 2005 die 

Dressureuropameisterschaft 
quasi über Nacht aus dem Hut 
gezaubert, nachdem Moskau 
ausgefallen war. 
Das Engagement der Fami-
lie Kasselmann bezieht sich 
auf alle Facetten des Pferde-
sports. Die Verkaufsplattform 
„eHorses“, Onlineauktionen, 
professionelles Management 
von Teams, Einzelreitern oder 
Nachwuchssportlern bis hin 
zum eigenen Reitboden, dem 
„High Score Performance 
Ground“  – aus Hagen in die 

Welt sozusagen. „Wir sind in-
ternational aktiv. Wir kümmern 
uns um Planung und Schaf-
fung von Reitplätzen, stellen 
unseren prämierten Boden 
zur Verfügung und planen und 
beteiligen uns auch an Turnie-
ren über Horses & Dreams 
hinaus. Auf dem Hof Kassel-
mann wird der Pferdsport ge-
lebt“, betont Francois Kassel-
mann sichtlich stolz und weist 
auf das globale Netzwerk hin. 
� mjo    
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Alles begann mit der Kavallerie aus dem Oman
Ullrich Kasselmann über die Ursprünge und die Zukunft von Horses & Dreams

Vom 22. bis 26. April findet 
auf dem Hof Kasselmann in 
Hagen a.TW. zum 20. Mal das 
internationale Pferdesportfes-
tival Horses & Dreams statt. 
Gastgeber Ulli Kasselmann 
sagt in unserem Interview, wie 
alles im Oman begann, wie 
er die Beach Boys bei einem 
Drink an der Bar kennenlernte 
und warum das internationale 
Turnier immer noch eine Fami-
liensache ist und bleiben wird.

Herr Kasselmann, die Welt zu 
Gast in Hagen a.T.W. Sie ha-
ben aus der beschaulichen 
Gemeinde eine globale Ad-
resse gemacht. Was bedeu-
tet Ihnen der Weg vom ersten 
Event 2006 mit dem Sultanat 
Oman bis heute?
Es gibt eine Vorgeschichte. 
Hagen war wirklich nicht der 
Nabel der Welt im Reitsport. 
Aber wir haben ihn dazu ge-
macht. Das kam so. Ich muss 
ein bisschen ausholen. Ich 
hatte seit 1984 engen Kon-
takt zum Sultanat Oman und 
war quasi Hoflieferant des 
dortigen Herrschers. Er hatte 
mich 2005 zur Royal Equest-
rian Show zum dortigen Re-
gierungsjubiläum eingeladen, 
die Show zu organisieren. Es 

war ein Riesenevent, eine der 
größten Shows überhaupt. 
Als dann der große Regen 
kam, drohte die ganze Ver-
anstaltung ins Wasser zu fal-
len. Die Gastgeber hatten ge-
dacht, dass das Wasser im Bo-
den versickert. Doch darunter 
war eine Mülldeponie mit As-
phalt und Beton. Es handelte 
sich um eine vier Fußballfel-
der große Wüstenfläche. Man 
muss sich vorstellen, da wa-
ren Könige, Regierungschefs, 
Diplomaten und 10.000 Leute 
vor Ort und das ganze Stadion 
stand unter Wasser.

Und Sie haben es geschafft, 
die Veranstaltung des Sultans 
zu retten?
Wir haben die ganze Nacht 
Schwerstarbeit geleistet und 
den Belag abgetragen. Wir 
mussten ja auf Kabel und 
sonstige Technik achten. Ich 
hatte meine Kontakte zur Fir-
ma Strabag, eines der führen-
den europäischen Bauunter-
nehmen. Die haben alles mo-
bil gemacht, und wir haben es 
hingekriegt, eine Reitsportflä-
che zu schaffen, auf der das 
königliche Event stattfinden 
konnte. Ja, wir haben quasi 
die Veranstaltung gerettet. 

Und aus  Dankbar-
keit hat der Sul-
tan seine Kavallerie 
nach Hagen  
geschickt?
Ja. Das war vor  
20 Jahren der  
Beginn von Horses 
& Dreams. 2006 
war der Oman das 
erste Gastland. Im 
Sultanat wurde der 
Grundstein für unser 
Turnier gelegt. Der 
Schirmherr wird mein 
Freund General al-Shahwarzi. 

Hätten Sie gedacht, dass aus 
dem Internationalen Jugend-
reiterfestival 1997 ein welt-
weit bekanntes Turnier wie 
Horses & Dreams wird?
Nein, das war sicherlich ein 
Traum von mir. Dass es so ein-
getreten ist, ist auch dem Zu-
sammenhalt in der Familie zu 
verdanken. Allein kann man 
das nicht schaffen. 

Gab es Bedenken oder  
Widerstand in der Familie?
Nein. Der Ursprung des Gan-
zen war das Jugendreiterfes-
tival mit meinem Sohn Fran-
cois. Ich wollte ihn natürlich in 
der Reiterei haben. Er war im 

Ponysport auch erfolgreich. 
Das war schon mal ein guter 
Anfang. Mädchen bleiben zu 
90 bis 95 Prozent dabei. Aber 
bei Jungen weiß man es nie, 
ob sie sich eine andere Sport-
art aussuchen. Als wir 2000 
dann die Pony-Europameis-
terschaft ausgerichtet haben, 
hat sich daraus die Dynamik 
entwickelt, die auch zu Hor-
ses & Dreams führte. 

Sie schwärmen bis heute vom 
Auftritt der Beach Boys. War 
das mit dem Gastland Ameri-
ka 2008 aus Ihrer Sicht einer 
der Höhepunkte von Horses 
& Dreams? 
Ja, ich glaube schon, dass das 
der Höhepunkt war. Denn ein-

Auf seinem Hof empfing Ullrich Kasselmann
Redakteur Michael Jonas zum Interview. 
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Rabatte, Tombola
Hüpfburg

Eis für Fellnasen
www.barf-bande.de

info@barf-bande.com
@barf_bande_lippold

Natruper Str. 107; 49170 Hagen a.T.W.

HHoorrsseess  &&  DDrreeaammssHorses & Dreams

mal die Beach Boys im Origi-
nal zu bekommen, das war 
schon etwas ganz Besonde-
res. Wir hatten den  chine-
sischen Nationalzirkus hier,  
Andreas Gabalier hat bei  
Horses & Dreams gesungen, 
und die Wiener Hofreitschule 
hat begeistert. Wir können 
stolz darauf sein, was wir den 
Besuchern geboten haben.

Wie sind Sie denn an die 
Beach Boys rangekommen? 
Läuft das über Agenturen? 
Rein über Netzwerke. Ich 
kannte einen Reiter in Kalifor-
nien. Der wiederum hatte Kon-
takte zu den Beach Boys, zu 
denen mit Mike Love und Bru-
ce Johnston noch Original-
Mitglieder der Band gehören. 
Sie zu verpflichten bedeutete, 
einen utopischen Preis zu  
zahlen. Und deren Manage-
ment hat gleich gesagt, was 
die alles haben müssten.  
Welchen Wein, welchen Whis-
key, welche Temperatur die 
Getränke haben müssten und 
so weiter. Ich habe mir gesagt, 
einen solchen Vertrag kannst 
du nicht unterschreiben. Ich 
habe es trotzdem gemacht, 
auch weil ich sie durch Bezie-
hungen günstiger bekommen 
habe. 

Und wie lief das dann ab?
Ich habe die Beach Boys am 
Düsseldorfer Flughafen ab-
geholt und mich vorgestellt. 
Dann haben wir uns an die Bar 
gesetzt und ein paar Schnäp-
se getrunken. 
Die waren dann später so 
überrascht, in Hagen a.T.W. zu 
sein, dass sie gleich eine gan-
ze Woche geblieben sind. Ur-
sprünglich war eine Nacht vor-
gesehen. 
Sie haben uns noch ein Privat-
konzert gegeben. Mit meinem 
Freund Jürgen Großmann, 
der uns bei der Finanzierung 
geholfen hat, haben wir so-
gar öffentlich mit den Beach 
Boys „Surfin‘ USA“ gemein-
sam auf der Bühne gesungen.
Er im Hawaii-Hemd und ich 
als Gastgeber von Horses & 
Dreams. Das war lustig. 

Egal ob Teilnehmerinnen und 
Teilnehmer, Besucherinnen 
und Besucher, Sponsorinnen 
und Sponsoren oder Austelle-
rinnen und Aussteller – am En-
de von Horses &  Dreams wer-
den sie mit Lob überschüttet. 
Worin liegt das Erfolgsgeheim-
nis des Reitsportfestivals?
Ich glaube, es liegt daran, 
dass wir keine Agentur sind. 

Wir sind professionell, aber 
privat. Es ist eine Familiensa-
che. Und diesen Spagat, den 
haben wir immer beibehalten, 
so dass wir auf der einen Sei-
te groß sind, aber auf der an-
deren Seite sehr viel Authenti-
zität haben. Wir bleiben Land-
wirte, Bauern und mit beiden 
Füßen auf der Erde.

Sie arbeiten eng mit der Ge-
meinde und dem Landkreis, 
aber auch mit Ihren Nachbarn 
hier in Hagen zusammen. Ist 
diese Harmonie ein Grund für 
die Attraktion von Horses & 
Dreams? 
Das ist sicherlich so. Wir ha-
ben einen guten Umgang mit-
einander. Wir versuchen aber 
auch, alles würdig zu machen, 
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Hüttenstraße 14–16 · Hagen a.T.W.

Glückaufstraße 11 · Georgsmarienhütte

gratuliert herzlich dem Hof Kasselmann zum
 

Allen Reitenden und Helfenden ein herzliches Will-
kommen und viel Erfolg beim Turnier in Hagen a.T.W.

 
 

Unser E-Center in Hagen sowie unser Dütepark  
in Oesede bieten Ihnen in der Zeit vom  

22. bis 25. April 2026 umfangreiche Angebote  
für Ihr leibliches Wohl. 

In unserem Dütepark in Oesede erhalten Sie neben 
exklusiven Lebensmitteln und Spirituosen ein groß-
zügiges Angebot an Gastronomie, einen Tierfach-

handel, einen ACTION-Markt und vieles mehr!
In unserem Fachwerkhaus „Nice to meat you“  
erwartet Sie unser Fleischexperte „Mitch“ am  

24. / 25. April zur Verkostung von ausgezeichneten 
Fleischspezialitäten, wie Dry Aged Fleisch sowie 

edlen Spirituosen und exzellenten Weinen.

20-jährigen Bestehen  
von „Horses & Dreams“

„HUFSCHLAG FREI!“

10%
auf Obst  

und  
Gemüse

* gegen Vorlage des Coupons



*

so dass keiner gestört wird 
durch unsere Großveranstal-
tung. Dass es zu gewissen 
Problemen mit Leuten kom-
men kann, die dem Reitsport 
gar nichts abgewinnen kön-
nen, haben wir frühzeitig er-
kannt. In Absprache mit dem 
Landkreis haben wir ein „Son-
dergebiet Reitsport“ geschaf-
fen, das heißt, wir sind ein ei-
genständiges Unternehmen. 
Die Umweltschutzauflagen 
und andere Faktoren sind na-
türlich berücksichtigt worden. 
Wir mussten das machen, um 
die Zukunft des Turniers zu si-
chern. 

Inwieweit schauen Sie voraus 
und sagen, in zehn Jahren 
wird es Horses & Dreams im-
mer noch geben?
Ja, wenn man in die Glasku-
gel gucken könnte… Aber ich 
bin fest der Meinung, dass das, 
was wir machen, die Leute im-
mer wieder anzieht. Sie sehen, 
wie professionell hier gearbei-
tet wird. Sie fühlen sich wohl 
und können hier auch mal ein 
bisschen abschalten. Wenn wir 
jemanden zu Gast haben, muss 
ich mich als Gastgeber auch um 
ihn kümmern und ihn zufrieden-
stellen. Das kriegen wir, glaube 
ich, ganz gut hin. Das wird auch 
in zehn Jahren noch so sein. 

In und um Osnabrück sind 
während Horses & Dreams 
alle Hotels ausgebucht. Ge-
schäfte profitieren von den 
in- und ausländischen Be-
suchern. Wie viel Kaufkraft 
bleibt durch das Turnier im 
Osnabrücker Land? 
Wenn man alleine sieht, dass 
in etwa 400 Lkw während des 
Turniers hier sind und alle tan-
ken müssen, wenn sie wieder 
wegfahren, dann kann man 
sich vorstellen, wie viel Geld 
hier bleibt. In die Tanks pas-
sen mehrere hundert Liter. 
Wir haben vor einigen Jah-
ren Erhebungen in dieser Hin-
sicht  gemacht. Allein der wirt-
schaftliche Faktor von Horses 
& Dreams beträgt laut dieser 
Aufstellung fast vier Millio-
nen Euro. Das sind ältere Zah-
len, verdeutlichen aber, dass 
der Standort Hagen von der 
Veranstaltung profitiert. Geht 
man von 6.000 Übernachtun-
gen aus (100 Euro pro Per-
son für Kost und Logis pro 
Tag), kommen 600.000 Euro 
zusammen. Die geschätzten 
Ausgaben der Gäste (in etwa 
25 Euro pro Tag und Zuschau-
er) betragen bei 68.500 Besu-
chern (2012) über 1,7 Millionen 
Euro. Das Budget für das Tur-
nier liegt bei 1,6 Millionen Eu-
ro. Es sind stattliche Summen, 
die da zusammenkommen. 

Wie viele Besucher erwarten 
Sie bei Horses & Dreams? 
Sie hatten ja schon mal 
70.000 Zuschauer an fünf 
Turniertagen. 
Bis jetzt haben wir gute Zah-
len. Ich gehe davon aus, dass 
das auch diesmal beim 20-jäh-
rigen Jubiläum von Horses & 
Dreams so sein wird. Natürlich 
spielt das Wetter eine große 
Rolle. Aber ich bin zuversicht-
lich. 

Die besten Reiterinnen und 
Reiter waren schon als Ju-
gendliche hier und haben Ha-
gen als Sprungbrett für Top-
Karrieren genutzt. Sie haben 
den Nachwuchs nie aus den 
Augen verloren, aus dem Ju-
gendreiterwettbewerb sind 
die Future Champions ent-

standen. Das „Aachen der Ju-
gend“, sozusagen, findet vom 
10. bis 14. Juni statt. Warum 
liegt Ihnen der Nachwuchs 
besonders am Herzen? 
Wenn wir keinen Jugendsport 
hätten und ihn fördern wür-
den, wäre der Reitsport bald 
am Ende. Wir müssen bereit 
sein, in den Nachwuchs zu in-
vestieren. Wir müssen errei-
chen, dass die Jugend eine 
Chance hat, sich weiterzuent-
wickeln und sich zu zeigen. 
Auch darum erhalten wir die 
Future Champions aufrecht. 
Es ist mir eine Herzensangele-
genheit, die Jungen und Mäd-
chen zu sehen. Das bekomme 
ich bei meinen Enkelkindern 
hautnah mit. 

Sie verbinden Horses & 
Dreams stets mit Benefizakti-
onen wie „Reiten gegen den 
Hunger“ zugunsten der Wel-
thungerhilfe. Kann man sa-
gen, wie viel Geld insgesamt 
schon zusammengekommen 
ist bei allen Horses & Dreams-
Veranstaltungen mit Gastlän-
dern? 
Wir haben insgesamt fast zwei 
Millionen Euro gesammelt. 
Das ist aber nicht nur auf das 
Turnier bezogen, sondern um-
fasst alle Aktivitäten.

Horses & Dreams ist zu einer 
weltbekannten Marke gewor-
den. Sind Sie stolz auf diese 
Entwicklung? 
Sehr. Das alles geht aber nur 
dann, wenn man ein Team 
hat, das hinter der Idee des 
Turniers steht und keine Ar-
beit scheut. Hier ziehen al-
le mit. Zu Beginn des Inter-
views haben Sie darauf hinge-
wiesen, dass die Welt zu Gast 
in Hagen ist. Ich meine, dass 
es mittlerweile viele Freunde 
sind, die zu uns kommen.  �
� mjo    
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Dressurstadion

Mittwoch, 22. April 2026
Dressurstadion

Springstadion

08
:3

0 3 | Preis der Fritz Laabs Bürgerwindparks
CDI 3* · Grand Prix de Dressage · Qual. für Prfg. 4 – Grand Prix Special

15
:1

5 37 | Qualifikation zum Finale der R.S.C. Osnabrücker Land e.V.
Amateur Tour des Ankumer Dressur Clubs · S3

11
:3

0 18 |  Preis der Perfomance Sales International
Theurer Trucks 2GO Youngster Cup  – 1. Qualifikation
CSIYH · Int. Springen · Fehler/Zeit · 1,25/1,30m

14
:3

0 14 | Preis des High Score Performance Ground
CSI2* · Int. Einlaufprüfung · 2 Phasen · 1,35 m

19
:0

0 Eröffnungsfeier im Springstadion mit Gottesdienst  
„In deinen Händen“

Donnerstag, 23. April 2026

08
:0

0 4 | GumBits Preis
CDI3* · Grand Prix Special

11
:0

0 5 | Preis von Gudrun Bauer  
CDI4* · Grand Prix de Dressage · Qualifikation für Prfg. 6 – Grand Prix Kür
Teilprüfung zur Bruns & Stamp Pferdezucht  
Sonderwertung für die beste Amazone

11
:4

5 1 | SCAVI & RAY präsentiert
CDI1* · FEI Prix St. Georges
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

08
:3

0 19 | Preis der Hof Kasselmann GmbH & Co. KG 
Preis Theurer Trucks 2GO Youngster Cup – 2. Qualifikation
CSIYH · Int. Springen · 2 Phasen Special · 1,30/1,35m

11
:1

5 15 | Preis der Reitsportmarke Covalliero
CSI2* · Int. Springen · Fehler / Zeit · 1,40m · 1. Qualifikation

15
:0

0 10 | Preis der Sparkasse Osnabrück 
CSI3* · Int. Einlaufspringen · 2 Phasen · 1,40m 
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

18
:0

0 Präsentation der Fohlen der Oldenburger Elite-Fohlenauktion 
bei Horses & Dreams

18
:3

0 21 | 24 | 27 | 
CSIAm S M L · Int. Einlaufprüfung · Fehler/Zeit · 1,15m/1,25m/1,40m

Springstadion

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 30 | Preis der Levien Druck GmbH
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · 2-Phasen · 1,45m · Einlaufprüfung

09
:4

5 16 | Equsana by VILOFOSS Preis
CSI2* · Int. Springen · 2 Phasen Special · 1,40m · 2. Qualifikation

13
:0

0 22 | 25 | 28 | Preis der Metacasa GmbH
CSIAm S M L · Int. Springprüfung · Accumulator mit Joker 1,15m/1,25m/1,40m

15
:0

0 20 | Preis der Gemeinde Hagen a.T.W.
Theurer Trucks 2GO Youngster Cup
CSIYH Int. Springen · 2 Phasen · 1,30/1,35m · FINALE
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

17
:1

5 Präsentation der springbetonten Fohlen der Oldenburger  
Elite-Fohlenauktion bei Horses & Dreams

17
:4

5 11 | Preis der Hauck Aufhäuser Lampe Privatbank AG
CSI3* · Int. Springen · Fehler/Zeit · 1,45m
1. Qualifikation zum Großen Preis

20
:3

0 Oldenburger Elite-Fohlenauktion
bei Horses & Dreams

Freitag, 24. April 2026 - Kindertag

Paradeplatz

16
:0

0 39 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – Halbfinale

Die Lifestyle Verkaufsausstellung von rund 80 nationalen und internationalen 
Ausstellern ist täglich von 10:00 – ca. 19:30 Uhr für Sie geöffnet!  

Der Eintritt ist im Ticketpreis inbegriffen.

Sonderprogramm für Kinder am Freitag, den 24. April 2026! 

08
:1

5 7 | Preis des Helenenhofs, Familie Schwiebert
CDI4* · Grand Prix de Dressage · Qual. für Prfg. 8 – GP Special 
Teilwertung zum Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:3

0 38 | Preis des Horse Competence Centers Germany 
Finale der R.S.C. Osnabrücker Land e.V.
Amateur Tour des Ankumer Dressur Clubs · Prix St. Georges Kür

14
:4

5 Präsentation der dressurbetonten Fohlen der Oldenburger Elite-
Fohlenauktion bei Horses & Dreams

15
:3

0 35 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung
Qualifikationsprüfung zur Louisdor-Preis-Finalqualifikation Intermediaire II

PARTYS
Donnerstag bis Samstag nach Sportende
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am Samstagabend
im Springstadion 
ab 20:15 Uhr

mit Max Hasta Luego, 
Ingrid Klimke, Matthes
& Lisa Röckener, Kristy 
Snepvangers und vielen
weiteren Acts!

Extra Abendshow-Ticket
notwendig!
Weitere Infos auf horses-
and-dreams.de/tickets/

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 2 | Maya Delorez präsentiert
CDI1* · FEI Intermediaire I

12
:4

5 33 | Qual. zur Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-
POKAL der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special 
Sonderehrenpreis gegeben von Firma UVEX

17
:3

0 6 | Preis der Nordpack GmbH  
CDI4* · Grand Prix Kür 
Bruns & Stamp Pferdezucht Sonderwertung  für die beste Amazone
2. Teilprüfung und Vergabe des Sonderehrenpreises

08
:0

0 23 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm S · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,15m

08
:0

0 31 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · Fehler/Zeit · 1,45m · 1. Qualifikation

10
:0

0 26 | 29 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm M L · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,25m/1,40m

12
:0

0 17 | Bucas präsentiert
CSI2* · Int. Springen mit Stechen · 1,45m · FINALE

15
:0

0 12 | "LET'S GET HOOVED!"–Preis
CSI3* · Int. Springen m Stechen · 1,50m
2. Qualifikation zum Großen Preis
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

18
:4

5 Reit-Biathlon der Sparkasse Osnabrück
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

Samstag, 25. April 2026 - Showabend
Dressurstadion

Springstadion

09
:3

0 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – FINALE

11
:3

0 34 | Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-POKAL
der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special

13
:0

0 41 | NÜRNBERGER BURG-POKAL
Führzügel-Wettbewerb

14
:4

5 36 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung  
Qualifikation zum Finale des Louisdor-Preis 2025 · Kurz-Grand Prix
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

09
:0

0 8 | Preis der MEGGLE Group GmbH 
CDI4* Grand Prix Special 
Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:4

5 32 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der  
Stiftung Deutscher Pferdesport und Holger Hetzel 
mit Stechen · 1,50m · Finalqualifikation

13
:4

5 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Siegerehrung

14
:4

5 13 | Großer Preis der LVM Versicherung
CSI3* · Int. Springen · mit Stechen · 1,55m

Sonntag, 26. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion 
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567

am Samstagabend
im Springstadion 
ab 20:15 Uhr

mit Max Hasta Luego, 
Ingrid Klimke, Matthes
& Lisa Röckener, Kristy 
Snepvangers und vielen
weiteren Acts!

Extra Abendshow-Ticket
notwendig!
Weitere Infos auf horses-
and-dreams.de/tickets/

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 2 | Maya Delorez präsentiert
CDI1* · FEI Intermediaire I

12
:4

5 33 | Qual. zur Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-
POKAL der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special 
Sonderehrenpreis gegeben von Firma UVEX

17
:3

0 6 | Preis der Nordpack GmbH  
CDI4* · Grand Prix Kür 
Bruns & Stamp Pferdezucht Sonderwertung  für die beste Amazone
2. Teilprüfung und Vergabe des Sonderehrenpreises

08
:0

0 23 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm S · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,15m

08
:0

0 31 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · Fehler/Zeit · 1,45m · 1. Qualifikation

10
:0

0 26 | 29 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm M L · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,25m/1,40m

12
:0

0 17 | Bucas präsentiert
CSI2* · Int. Springen mit Stechen · 1,45m · FINALE

15
:0

0 12 | "LET'S GET HOOVED!"–Preis
CSI3* · Int. Springen m Stechen · 1,50m
2. Qualifikation zum Großen Preis
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

18
:4

5 Reit-Biathlon der Sparkasse Osnabrück
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

Samstag, 25. April 2026 - Showabend
Dressurstadion

Springstadion

09
:3

0 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – FINALE

11
:3

0 34 | Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-POKAL
der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special

13
:0

0 41 | NÜRNBERGER BURG-POKAL
Führzügel-Wettbewerb

14
:4

5 36 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung  
Qualifikation zum Finale des Louisdor-Preis 2025 · Kurz-Grand Prix
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

09
:0

0 8 | Preis der MEGGLE Group GmbH 
CDI4* Grand Prix Special 
Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:4

5 32 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der  
Stiftung Deutscher Pferdesport und Holger Hetzel 
mit Stechen · 1,50m · Finalqualifikation

13
:4

5 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Siegerehrung

14
:4

5 13 | Großer Preis der LVM Versicherung
CSI3* · Int. Springen · mit Stechen · 1,55m

Sonntag, 26. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion 
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567
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am Samstagabend
im Springstadion 
ab 20:15 Uhr

mit Max Hasta Luego, 
Ingrid Klimke, Matthes
& Lisa Röckener, Kristy 
Snepvangers und vielen
weiteren Acts!

Extra Abendshow-Ticket
notwendig!
Weitere Infos auf horses-
and-dreams.de/tickets/

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 2 | Maya Delorez präsentiert
CDI1* · FEI Intermediaire I

12
:4

5 33 | Qual. zur Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-
POKAL der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special 
Sonderehrenpreis gegeben von Firma UVEX

17
:3

0 6 | Preis der Nordpack GmbH  
CDI4* · Grand Prix Kür 
Bruns & Stamp Pferdezucht Sonderwertung  für die beste Amazone
2. Teilprüfung und Vergabe des Sonderehrenpreises

08
:0

0 23 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm S · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,15m

08
:0

0 31 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · Fehler/Zeit · 1,45m · 1. Qualifikation

10
:0

0 26 | 29 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm M L · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,25m/1,40m

12
:0

0 17 | Bucas präsentiert
CSI2* · Int. Springen mit Stechen · 1,45m · FINALE

15
:0

0 12 | "LET'S GET HOOVED!"–Preis
CSI3* · Int. Springen m Stechen · 1,50m
2. Qualifikation zum Großen Preis
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

18
:4

5 Reit-Biathlon der Sparkasse Osnabrück
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

Samstag, 25. April 2026 - Showabend
Dressurstadion

Springstadion

09
:3

0 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – FINALE

11
:3

0 34 | Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-POKAL
der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special

13
:0

0 41 | NÜRNBERGER BURG-POKAL
Führzügel-Wettbewerb

14
:4

5 36 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung  
Qualifikation zum Finale des Louisdor-Preis 2025 · Kurz-Grand Prix
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

09
:0

0 8 | Preis der MEGGLE Group GmbH 
CDI4* Grand Prix Special 
Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:4

5 32 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der  
Stiftung Deutscher Pferdesport und Holger Hetzel 
mit Stechen · 1,50m · Finalqualifikation

13
:4

5 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Siegerehrung

14
:4

5 13 | Großer Preis der LVM Versicherung
CSI3* · Int. Springen · mit Stechen · 1,55m

Sonntag, 26. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion 
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567
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Sonntag, 26. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion 
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567

Jetzt auf das 
richtige Pferd setzen

293 €1

mtl. Leasingrate

238 €1

mtl. Leasingrate

Starke Georgsmarienhütte | Topsloh 2-6 | 49124 Georgsmarienhütte

QR-Code scannen und 
Angebot entdecken!

www.starke-autos.de
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FDP-Kreisvorstand  
nominiert Thorsten Koch 
als Landratskandidaten
Der Kreisvorstand der FDP im 
Landkreis Osnabrück hat Profes-
sor Dr. Thorsten Koch als Kandi-
daten für die kommende Land-
ratswahl einstimmig nominiert. 
Die endgültige Entscheidung 
trifft die Kreiswahlversammlung 
der Partei. Die FDP blickt auf 
eine verantwortungsvolle Zu-
sammenarbeit im Kreistag zu-
rück. In den vergangenen Jah-
ren habe man gemeinsam mit 
der amtierenden Landrätin und 
anderen demokratischen Frak-
tionen wichtige Entscheidun-
gen für den Landkreis getrof-
fen und Verantwortung über-
nommen. Gleichzeitig habe die 
FDP stets eigene liberale Grund-
sätze vertreten – etwa wenn es 
um solide Finanzen, wirtschaft-
liche Vernunft und nachhaltige 
Haushaltsführung geht. Gerade 
in der aktuellen Haushaltsde-
batte setze sich die FDP dafür 
ein, finanzpolitische Entschei-
dungen mit Augenmaß zu tref-
fen und kurzfristige Wahlkampf-
geschenke zu vermeiden.
Der Kreisvorsitzende Matthias 
Seestern-Pauly zeigt sich über-
zeugt von der Nominierung: 
„Mit Thorsten Koch haben wir 
einen Kandidaten mit herausra-
gender fachlicher Kompetenz. Er 
ist absoluter Experte und kennt 
das Verwaltungsrecht aus dem 
Effeff. Gleichzeitig ist er nicht 
Teil eingespielter Verwaltungs-
strukturen. Gerade dieser un-

abhängige Blick von außen hilft 
dabei, Abläufe zu hinterfragen 
und Verwaltung effizienter, mo-
derner und bürgerfreundlicher 
zu gestalten.“ Thorsten Koch ist 
65 Jahre alt und lebt in Bissen-
dorf. Er ist Professor für Öffent-
liches Recht mit den Schwer-
punkten Kommunalrecht und 
Gefahrenabwehrrecht und lehrt 
an der Universität Osnabrück so-
wie an der Hochschule für Wirt-
schaft und Recht Berlin. Durch 
seine wissenschaftliche Arbeit 
beschäftigt er sich seit vielen 
Jahren intensiv mit der Funkti-
onsweise von Staat und Verwal-
tung. Koch ist Vater zweier er-
wachsener Kinder.
„Der Landkreis Osnabrück ist ein 
Chancenlandkreis“, erklärt Koch. 
„Unsere Lage, unsere Wirtschaft 
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PTA und/oder PTA-Anwärter (m/w/d)

in Vollzeit/Teilzeit für moderne Apotheke in Georgsmarienhütte gesucht,  
optional u.a. mit renovierter 83 m² Whg.  
inkl. Parkplatz/Wallbox 

Telefon 05401/84 48-0  
bzw. 0176/82455513
info@kloster-apotheke-online.de

Die MEV Elektronik Service GmbH ist einer der führenden Distributoren für elektronische Bau-
elemente in Zentraleuropa. Darüber hinaus bietet die MEV als Service-Dienstleister ihren Kunden 
umfangreiche Beschaffungs- und Logistikdienstleistungen sowie alternative Produktlösungen.

Wir suchen zum nächstmöglichen Zeitpunkt in Teilzeit:

Sachbearbeiter Logistik (m/w/d)

Aufgabengebiete:
• Kontrolle der Speditionsrechnungen
• Kommunikation mit den Spediteuren und Zollämtern

Wenn Sie mit uns Ihre berufliche Zukunft planen möchten, senden Sie bitte Ihre Bewerbungs-
unterlagen per Post oder per E-Mail an Frau Monika Stephens-Tappmeyer Tel.: +49 5424 2340-11 / 
mstephens@mev-elektronik.com.

MEV Elektronik Service GmbH
Nordel 5a  |  D - 49176 Hilter a.T.W. 
Tel.: +49 (0) 5424 / 2340-0  |  info@mev-elektronik.com 
www.mev-elektronik.com 

Die MEV Elektronik Service GmbH ist einer der führenden Distributoren für 
elektronische Bauelemente in Zentraleuropa. Darüber hinaus bietet die 
MEV als Service-Dienstleister ihren Kunden umfangreiche Beschaffungs- 
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Aufgabengebiete:
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• Kommunikation mit den Spediteuren und Zollämtern
Wenn Sie mit uns Ihre berufliche Zukunft planen möchten,  
senden Sie bitte Ihre Bewerbungsunterlagen per Post oder per E-Mail 
an Frau Monika Stephens-Tappmeyer, Tel. 05424/2340-11, 
mstephens@mev-elektronik.com

MEV Elektronik Service GmbH
Nordel 5a | 49176 Hilter a.T.W.
Tel. 05424/2340-0 | info@mev-elektronik.com
www.mev-elektronik.com
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Heimatpreis für  
Margret Zumstrull
Archivarin des Heimatvereins Glane erhält Auszeichnung 
für jahrzehntelanges Engagement 
Der Heimatbund Osnabrücker 
Land und der Kreisheimatbund 
Bersenbrück haben Margret 
Zumstrull mit dem Heimatpreis 
2026 ausgezeichnet. Die beiden 
Heimatbünde aus dem Osna-
brücker Land würdigten damit 
die Verdienste von der 90-jäh-
rigen für die Heimat im Osna-
brücker Land, wie Jürgen-Eber-
hard Niewedde, der Vorsitzende 
des Heimatbundes Osnabrücker 
Land, betonte. Auch Iburgs Bür-
germeister Daniel Große-Albers 
und der frühere Präsident des 
Europa-Parlaments, Hans-Gert 
Pöttering, würdigten die Leis-
tungen von Margret Zumstrull. 
Die Feierstande fand auf der 
Diele von Averbecks Hof statt.
Im Mittelpunkt der Laudatio 
auf die Preisträgerin von Lothar 
Schmalen, der auch Mitglied 
des Vorstands des Heimatbun-
des Osnabrücker Land ist, stand 
Margret Zumstrulls jahrzehnte-
langes Engagement für das Hei-

matarchiv Glane, das von ihr in-
itiiert und aufgebaut wurde. Bis 
heute wird es von ihr geprägt. 
Das Archiv, das jetzt seit 23 Jah-
ren besteht und seit 2016 in den 
renovierten Räumen von Aver-
becks Hof untergebracht ist, fin-
det auch in Fachkreisen große 
Beachtung.
Die langjährige frühere Leiterin 
des Gymnasiums Bad Iburg von 
1985 bis 2001 ist seit 1999 im 
Heimatverein Glane engagiert, 
hat die Einrichtung des Heimat-
museums in Averbecks Speicher 
und die Umwandlung des fast 
1000 Jahre alten Bauernhofes in 
das heutige Kultur- und Begeg-
nungszentrum Averbecks Hof 
begleitet. Ihr Hauptaugenmerk 
aber liegt seit 2003 auf der Ein-
richtung des Glaner Heimatar-
chivs.
Hier werden Schriftgut, Urkun-
den, Sitzungsprotokolle, hand-
schriftliche Aufzeichnungen, 
alte Landkarten und Fotos aus 

Margret Zumstrull mit der Urkunde des Heimatpreises. (rechts): Jürgen-
Eberhard Niewedde, Vorsitzender des Heimatbundes Osnabrücker Land 
(HBOL),( links): Lothar Schmalen und Reinhard Rehkamp vom Vorstand 
des Kreisheimatbundes Bersenbrück. 

Fo
to

: J
ür

ge
n 

Kr
äm

er

vielen Jahrhunderten Heimat-
geschichte gesammelt, gesich-
tet, systematisch geordnet und 
geschichtlich Interessierten zur 
Verfügung gestellt. Fast alles 
stammt aus Beständen, die von 
Privatpersonen gestiftet wer-

den. Eine Heimatbibliothek mit 
mehr als 5.000 Büchern, eine 
große Totenzettelsammlung 
mit mehr als 8.000 Exponaten 
und eine umfassende Samm-
lung von Gebet- und Andachts-
büchern ergänzen das Archiv.�o

Professor Dr. Thorsten Koch kan-
didiert für die Landratswahl.
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Bock auf Baustelle?

Komm ins Team L+R!

Bewirb dich jetzt als:

          Polier
          Betonbauer
         Maurer

Starker Rohbau.

Stark aus der Region.

Läer + Rahenbrock GmbH & Co. KG
Bielefelder Straße 17

49124 Georgsmarienhütte
Tel. 05401 / 8662-0

Mail: info@lundr-bau.de
Web: www.lundr-bau.de

Regionale Baustellen

Spannende Projekte

Arbeit, die wertgeschätzt wird

edikoo GmbH & Co. KG
Am Bahnhof 4 | 49186 Bad Iburg | 05403 3300-000 | www.edikoo.com

Mitarbeiter*in in der Marktkommunikation (m/w/d)

Mitarbeiter*in für die Rechnungseingangsbearbeitung (m/w/d)

Werkstudent*in in der Marktkommunikation (m/w/d)

Scanne einfach den QR-Code und erfahre mehr über deine Karrieremöglichkeiten
bei uns. Alle Informationen zu den offenen Stellen findest du auch auf unserer
Homepage. Wir freuen uns darauf, dich kennenzulernen!

ENERGIEDIENSTLEISTER IN KOOPERATION

edikoo GmbH & Co. KG 
Am Bahnhof 4 | 49186 Bad Iburg | 05403 3300-000 | www.edikoo.com

Wir sind die edikoo GmbH & Co. KG – ein Zusammenschluss der Stadtwerke
Georgsmarienhütte, Stadtwerke Versmold und der Teutoburger Energie Netzwerk eG.

Wir bündeln unsere langjährige Erfahrung, um am Standort in Bad Iburg zukunftsorientierte Lösungen zu
entwickeln und umzusetzen. Bei uns findest du einen Arbeitsplatz am Puls der Zeit in einem expandierenden
Unternehmen.
Bereit, mit uns die nächste Welle zu reiten? Aktuell haben wir drei spannende Positionen zu besetzen, die darauf
warten, von motivierten Talenten wie dir besetzt zu werden.

www.edikoo.com/jobs/

GENAU HINGESCHAUT

Die Auflösung der  
der letzten Ausgabe:

Fromme’s EssBar 
Hagen a.T.W.

6262

und die engagierten Menschen 
bieten beste Voraussetzungen 
für eine erfolgreiche Zukunft. 
Vieles läuft bereits gut. Gleich-
zeitig gibt es noch Potenzial 
etwa bei der Digitalisierung der 
Verwaltung, bei schnelleren Ge-
nehmigungsverfahren oder bei 
der Mobilität und Infrastruktur 
im Landkreis.“ Als Landrat wolle 
er dazu beitragen, die Kreisver-
waltung moderner, schneller 
und bürgernäher zu machen. 
„Mir ist wichtig, dass Verwal-
tung die Menschen unterstützt 
und Entwicklungen ermöglicht 
aber nicht ausbremst. Der Land-
kreis Osnabrück hat viele Chan-
cen. Ich möchte daran mitarbei-
ten, dass wir sie noch konse-
quenter nutzen.“� o

Waldkirche am  
Baumwipfelpfad
Männergesangsverein renoviert Plattform
Seit der Landesgartenschau 
2018 gibt in Bad Iburg die soge-
nannte „Waldkirche“ am Baum-
wipfelpfad. Beim traditionellen 
ökumenischen Erntedankgot-
tesdienst im vergangenen Jahr 
wurde dort festgestellt, dass die 
balkonartige Plattform erheb-
liche Nässeschäden aufweist 
und nicht mehr verkehrssicher 
ist. Eine Gruppe von Sängern 
des Männergesangvereins Bad 
Iburg, der die Andachten seit 
Laga-Zeiten musikalisch mitge-
staltet hatte, ergriff unter Lei-
tung von Hubert Waldhaus und 
fachkundiger Anleitung durch 
Zimmermann Tino Buck nun 
die Initiative, um den beliebten 
Wald-Balkon grundlegend und 
nachhaltig zu sanieren. In Ab-
sprache mit der Verwaltung der 
Stadt Bad Iburg als Eigentüme-
rin des Objekts, mit der Firma 
Team Motion als Betreiberin von 
Baumwipfelpfad und Kletter-
park sowie mit dem Verein Erle-
benswertes Bad Iburg hinsicht-
lich einer Mitfinanzierung der 
Reparaturmaßnahmen wurde 
das notendige Material be-
schafft. Die Sänger des MGV Bad 

Iburg machten sich vor Ostern 
ehrenamtlich an die Arbeit. In-
nerhalb von vier Tagen wurden 
die maroden Planken der Platt-
form vollständig abgetragen 
und das Ständerwerk stabili-
siert. Darauf entstand eine trag-
fähige, wasserdichte Platten-
lage mit leichtem Gefälle, und 
auf dieser Basis wurde schließ-
lich eine neue Beplankung aus 
imprägniertem Lärchenholz 
montiert. Seit Gründonnerstag 
erstrahlt der Aussichtsplatz nun 
in neuer Schönheit und die ge-
legentliche „Waldkirche“ lädt 
auch zum Verweilen und Genie-
ßen des Waldkurparks ein. � o

Bei der Arbeit von links: Christoph Fischer, Hubert Waldhaus, Heinz-Jür-
gen Schultze und Tino Buck. 
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DEINE
ZUKUNFT

ZUM
ANBEIßEN

DAS MMM BEGINNT MIT DIR

MOGUNTIA
FOOD GROUP

TASTE THE POWER OF FOOD

SINCE 1903

WIR SIND 
MOGUNTIA

WIR SUCHEN DICH
in Georgsmarienhütte

PRODUKTIONSMITARBEITER:IN

FACHKRAFT FÜR
 LEBENSMITTELTECHNIK

MECHANTRONIKER:IN / SCHLOSSER:IN

MASCHINEN- UND ANLAGENFÜHRER:IN

Willkommen bei der Moguntia Food Group!

Wir sind ein führender Lebensmittelhersteller 
mit Sitz in Österreich, Deutschland, Schweiz 
& UK und stolz darauf, hochwertige Pro-
dukte für unsere Kund:innen in Europa und 
weltweit zu produzieren. Unser Ziel ist es, 
unseren Kund:innen ein unvergleichliches Ge-
schmackserlebnis zu bieten und gleichzeitig 
höchste Qualitätsstandards zu erfüllen.

Als ein Unternehmen mit über 120 Jahren Er-
fahrung in der Lebensmittelindustrie verfügen 
wir über ein breites Spektrum an Kompeten-
zen und Fachwissen, das es uns ermöglicht, 
auf die spezifischen Bedürfnisse unserer 
Kund:innen einzugehen.

Wir sind spezialisiert auf die Herstellung von 
Gewürzmischungen, Marinaden, Suppen & 
Saucen, Fleischersatzprodukten, technolo-
gischen Lösungen und vielem mehr.

Unser Erfolg ist eng mit unseren engagierten 
Mitarbeiter:innen verbunden, die unser Unter-
nehmen mit ihrer Leidenschaft und ihrem Wis-
sen bereichern.

Von der Perfektionierung von Rezep-
ten bis hin zum reibungslosen Ablauf der 
Produktionslinien – jede Aufgabe trägt 
dazu bei, dass Millionen von Menschen 
täglich Lebensmittel genießen können. 
 
Werde Teil eines Teams, das Zutaten in echte 
Genussmomente verwandelt und die Zukunft 
der Lebensmittelbranche weltweit mitgestal-
tet. Denn jedes „Mmm“ beginnt lange bevor je-
mand den ersten Bissen nimmt. Es beginnt bei 
den Menschen, die mit Sorgfalt, Leidenschaft 
und Verantwortung dafür sorgen, dass Quali-
tät in jedem Detail spürbar wird. Mit deinem 
Einsatz, deinem Blick für das Wesentliche und 
deinem Teamgeist schaffst du die Grundla-
ge für diese besonderen Genussmomente. 
 
Bei uns zählt jeder Schritt. Jede Idee. 
Jeder Mensch.

Ob Profi oder Quereinsteiger – du 
packst gerne an? Dann unterstütze un-
sere Produktion mit deinen Fähigkeiten. 
Zur Verstärkung unseres Teams suchen 
wir Produktionsmitarbeiter (m/w/d), die 
motiviert sind, gemeinsam mit uns für 
einen reibungslosen Produktionsablauf 
zu sorgen.

Du hast Freude daran, Produktionsan-
lagen zu bedienen, Lebensmittel nach 
höchsten Qualitätsstandards herzustel-
len und dabei sorgfältig zu arbeiten? 
Dann unterstütze unser Team als Fach-
kraft für Lebensmitteltechnik (m/w/d) 
und sorge gemeinsam mit uns für beson-
dere Genussmomente unserer Kunden.

Du hast ein Händchen für Technik und 
Maschinen & arbeitest gerne praktisch? 
Dann bist du bei uns genau richtig. Zur 
Verstärkung unseres Teams suchen 
wir einen engagierten Mechatroniker / 
Schlosser (m/w/d), der mit technischem 
Verständnis, handwerklichem Geschick 
und Teamgeist überzeugt.

Maschinen bedienen, Produktionsanla-
gen überwachen und für einen reibungs-
losen Ablauf sorgen ist dein Ding? Dann 
unterstütze unser Team als Maschinen- 
und Anlagenführer (m/w/d) und trage  
zu einer effizienten und zuverlässigen 
Produktion bei.

Schau‘ dir hier unsere offenen
Stellen an und bewirb‘ dich jetzt.
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Kund:innen einzugehen.

Wir sind spezialisiert auf die Herstellung von 
Gewürzmischungen, Marinaden, Suppen & 
Saucen, Fleischersatzprodukten, technolo-
gischen Lösungen und vielem mehr.

Unser Erfolg ist eng mit unseren engagierten 
Mitarbeiter:innen verbunden, die unser Unter-
nehmen mit ihrer Leidenschaft und ihrem Wis-
sen bereichern.

Von der Perfektionierung von Rezep-
ten bis hin zum reibungslosen Ablauf der 
Produktionslinien – jede Aufgabe trägt 
dazu bei, dass Millionen von Menschen 
täglich Lebensmittel genießen können. 
 
Werde Teil eines Teams, das Zutaten in echte 
Genussmomente verwandelt und die Zukunft 
der Lebensmittelbranche weltweit mitgestal-
tet. Denn jedes „Mmm“ beginnt lange bevor je-
mand den ersten Bissen nimmt. Es beginnt bei 
den Menschen, die mit Sorgfalt, Leidenschaft 
und Verantwortung dafür sorgen, dass Quali-
tät in jedem Detail spürbar wird. Mit deinem 
Einsatz, deinem Blick für das Wesentliche und 
deinem Teamgeist schaffst du die Grundla-
ge für diese besonderen Genussmomente. 
 
Bei uns zählt jeder Schritt. Jede Idee. 
Jeder Mensch.

Ob Profi oder Quereinsteiger – du 
packst gerne an? Dann unterstütze un-
sere Produktion mit deinen Fähigkeiten. 
Zur Verstärkung unseres Teams suchen 
wir Produktionsmitarbeiter (m/w/d), die 
motiviert sind, gemeinsam mit uns für 
einen reibungslosen Produktionsablauf 
zu sorgen.

Du hast Freude daran, Produktionsan-
lagen zu bedienen, Lebensmittel nach 
höchsten Qualitätsstandards herzustel-
len und dabei sorgfältig zu arbeiten? 
Dann unterstütze unser Team als Fach-
kraft für Lebensmitteltechnik (m/w/d) 
und sorge gemeinsam mit uns für beson-
dere Genussmomente unserer Kunden.

Du hast ein Händchen für Technik und 
Maschinen & arbeitest gerne praktisch? 
Dann bist du bei uns genau richtig. Zur 
Verstärkung unseres Teams suchen 
wir einen engagierten Mechatroniker / 
Schlosser (m/w/d), der mit technischem 
Verständnis, handwerklichem Geschick 
und Teamgeist überzeugt.

Maschinen bedienen, Produktionsanla-
gen überwachen und für einen reibungs-
losen Ablauf sorgen ist dein Ding? Dann 
unterstütze unser Team als Maschinen- 
und Anlagenführer (m/w/d) und trage  
zu einer effizienten und zuverlässigen 
Produktion bei.

Schau‘ dir hier unsere offenen
Stellen an und bewirb‘ dich jetzt.
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Ob Profi oder Quereinsteiger – du 
packst gerne an? Dann unterstütze un-
sere Produktion mit deinen Fähigkeiten. 
Zur Verstärkung unseres Teams suchen 
wir Produktionsmitarbeiter (m/w/d), die 
motiviert sind, gemeinsam mit uns für 
einen reibungslosen Produktionsablauf 
zu sorgen.

Du hast Freude daran, Produktionsan-
lagen zu bedienen, Lebensmittel nach 
höchsten Qualitätsstandards herzustel-
len und dabei sorgfältig zu arbeiten? 
Dann unterstütze unser Team als Fach-
kraft für Lebensmitteltechnik (m/w/d) 
und sorge gemeinsam mit uns für beson-
dere Genussmomente unserer Kunden.

Du hast ein Händchen für Technik und 
Maschinen & arbeitest gerne praktisch? 
Dann bist du bei uns genau richtig. Zur 
Verstärkung unseres Teams suchen 
wir einen engagierten Mechatroniker / 
Schlosser (m/w/d), der mit technischem 
Verständnis, handwerklichem Geschick 
und Teamgeist überzeugt.

Maschinen bedienen, Produktionsanla-
gen überwachen und für einen reibungs-
losen Ablauf sorgen ist dein Ding? Dann 
unterstütze unser Team als Maschinen- 
und Anlagenführer (m/w/d) und trage  
zu einer effizienten und zuverlässigen 
Produktion bei.

Schau‘ dir hier unsere offenen
Stellen an und bewirb‘ dich jetzt.
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Gold, Bronze und  
vier Tickets zu den  
Landesmeisterschaften
Kürturnerinnen beim Bezirksentscheid  
zum Niedersachsen-Cup erfolgreich

Mit Gold, Bronze und vier Ti-
ckets zu den Landesmeister-
schaften im Gepäck beendeten 
die Kürturnerinnen des TV Bad 
Iburg ihren ersten Einzelwett-
kampf der Saison. Rund 20 Ver-
eine aus dem Turnbezirk Weser-
Ems hatten sich am 14. und 15. 
März in Wellendorf zu den Kür-
wettkämpfen getroffen, um die 
besten jeder Wettkampfklasse 
für die Bezirksauswahl zu nomi-
nieren.
Souverän siegte Isabella Brös-
kamp in der Leistungsklasse 
3 (WK 18-29 Jahre). Ihre blitz-
sauberen und dazu schweren 
Übungen wurden an allen vier 
Geräten mit der Tageshöchst-
note belohnt. Mit fast drei Punk-
ten Abstand zur Zweitplatzier-
ten Mishel Filipova (SC Melle 
03) bringt sie damit beste Vor-

aussetzungen für das Landesfi-
nale im April in Hildesheim mit. 
Auch Emily Schröder (WK 14-17 
Jahre) und Saskia Foege (WK 10-
13 Jahre) starteten in der Leis-
tungsklasse 3. Während Sas-
kia besonders am 
Sprung punkten 
konnte, sammelte 
Emily am Stufen-
barren und ihrem 
Paradegerät Bo-
den die meisten 
Punkte. Bei großen 
Te i ln e hm e r z ah -
len und nur weni-
gen Zehnteln zwi-
schen den einzel-
nen Plätzen wurde 
es bei der Sieger-
ehrung noch ein-
mal spannend. Als 
beste ihres Jahr-
gangs konnte sich 
Emily bei 33 Star-
terinnen den 5. Platz und damit 
das Ticket zum Niedersachsen-
Cup sichern. Saskia platzierte 
sich in ihrem Wettkampf als 
eine der jüngsten Starterinnen 
bei ihrem ersten Kür-Einzelwett-
kampf mit Platz 14 im Mittelfeld. 
In ihrer Altersklasse erturnte sie 
Rang 2. 
Eine Leistungsklasse höher star-
teten Nele Diekhoff und Pauline 
Roth (beide WK 16-17 Jahre). 

Pauline turnte einen sehr schö-
nen Wettkampf und beein-
druckte besonders am Boden 
mit ihrem Schraubensalto. Mit 
Rang 3 gelang ihr der Sprung 
auf das Siegerpodest, wo sie die 

Bronzemedaille entgegenneh-
men durfte. Nele überzeugte 
besonders mit ihrer Balken-
übung, die mit der dritthöchs-
ten Wertung des Wettkampfs 
belohnt wurde. Insgesamt be-
endete sie die Qualifikation auf 
Platz 5. So war die Freude beim 
Team groß über zwei weitere 
Tickets zu den Landesmeister-
schaften.� o

Stolze Turnerinnen: Emily Schröder und Saskia Foege

Isabella Bröskamp ganz oben auf dem Treppchen. 

Graziös: Pauline Roth bei ihrer Bo-
denkür.
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Nele Diekhoff ganz sicher auf dem Balken.
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OSNING MEDIEN
GmbH

WIR SUCHEN
FREIE REPORTER*INNEN (m/w/d)

Du …
…  schreibst gern  

und machst Fotos
…  interessierst dich für  

Themen und 
 Veranstal tungen in Melle, 
GMHütte, Bad Iburg  
und Hagen a.T.W.

…  hast auch abends und  
am Wochenende Zeit

Wir bieten …
…  freie Mitarbeit mit  

fairer Honorierung
…  praxisnahe Erfahrung  

im Lokal journalismus
…  Veröffentlichung eigener 

Beiträge und Fotos
…  flexible Zeiteinteilung

Bewirb dich bei uns!
Sende eine kurze E-Mail mit dem Betreff  
„Freie*r Reporter*in“ an presse@osning-medien.de
Infos unter Telefon 05401/83737-0

Heizung
Sanitär
Solar
Photovoltaik
Klempnerei

49124 GMHütte Kloster Oesede
Auf der Halle 8
E-Mail: schweer@osnanet.de

Tel. (0 54 01) 55 61 
+ 60 72

Fax (0 54 01) 57 80
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Ihr Haustechnik-Experte

LassEn aucH sIE sIcH
scHwE(E)r bEgEIstErn! 
Wir sind ihr starker Partner in den Bereichen

 � Heizung, Lüftung, Sanitär

 �Wohlfühlbäder – auch barrierefrei

 � Solartechnik – erneuerbare Energien

 �Wartung, Kunden- und Notdienst






Eberhard Schweer GmbH & Co. KG
Auf der Halle 8
49124 Georgsmarienhütte
Tel. 0 54 01 / 55 61 + 60 72 
schweer@osnanet.de
www.eberhard-schweer.de

Heizung
Sanitär

Solar
Wohnraumlüftung

WWW.EBErHArd-SCHWEEr.dE

NOTdiENST 0173/5903817

(AuCH Am WOCHENENdE)

Ein starkes Team sucht Verstärkung  
zum nächstmöglichen Zeitpunkt!

Anlagenmechaniker/in (m/w/d)

für Sanitär-, Heizungs- und Klimatechnik
Wenn du Kundendienst-Techniker/in bist  
oder eine/r werden möchtest, bist du bei uns richtig.

  Motiviertes, sympathisches Team

  Zu sofort oder später

  Krisensicher, mit Perspektive

  Leistungsgerechte Vergütung  
mit Weihnachts- und Urlaubsgeld

  Firmenfahrzeug

  E-Bike-Leasing

Wir freuen uns auf dich und deine Bewerbung per E-Mail  
an info@eberhard-schweer.de oder über unsere Homepage.

Eberhard Schweer GmbH & Co. KG
Auf der Halle 8 · 49124 Georgsmarienhütte
Telefon 0 54 01 / 55 61 + 60 72
info@eberhard-schweer.de · www.eberhard-schweer.de

Lust  auf wasNeues?

SPD-Sozialcafé: Mehr  
Unterstützung für Familien
Ortsverbände aus Hagen, Bad Iburg,  
GMHütte und Hasbergen tagten gemeinsam
Wie können Familien in her-
ausfordernden Zeiten gestärkt 
werden?  Diese zentrale Frage 
stand im Mittelpunkt des 17. 
Sozial-Cafés der SPD in Georgs-
marienhütte – und die Antwor-
ten waren so vielfältig wie die 
Lebensrealitäten der Familien 
selbst. Deutlich wurde: Fami-
lien brauchen verlässliche Netz-
werke, die sie auffangen, beglei-
ten und stärken – gerade dann, 
wenn das Leben aus der Ba-
lance gerät. Ob Erziehungsfra-
gen, Trennungen, Suchtproble-
matiken oder fehlende Betreu-
ungsangebote – Unterstützung 
muss frühzeitig, unbürokratisch 
und umfassend zur Verfügung 
stehen. Der Landkreis setzt hier 
bewusst auf Prävention. Bereits 
nach der Geburt werden Fami-
lien informiert, beraten und er-
mutigt, vorhandene Hilfen in 
Anspruch zu nehmen, berich-
tete Kreisrat Matthias Selle. 
Fachleute aus der Kinder-, Ju-
gend- und Familienhilfe mach-
ten eindringlich klar, wie ent-
scheidend frühe Unterstützung 
für eine gesunde Entwicklung 
von Kindern ist. Besonders be-
wegend waren die Einblicke in 
die Arbeit durch Franz Schuten 
vom Jugendhof Obermeyer in 
Hagen, der sich auch um hoch-
traumatisierte Kinder kümmert. 
Gerade die Aufnahme sehr jun-
ger Kinder mit schweren seeli-
schen Verletzungen stellt eine 
enorme Herausforderung dar – 
und zeigt gleichzeitig, wie wich-
tig spezialisierte Hilfsangebote 
sind. 
Auch Familienservicebüros leis-
ten einen unverzichtbaren Bei-
trag: Mit Hausbesuchen nach 
der Geburt, individueller Be-
ratung und Elterncafés schafft 

es Räume für Begegnung, Aus-
tausch und gegenseitige Un-
terstützung. Ergänzend inves-
tiert der Landkreis gezielt in Prä-
ventionsangebote, etwa durch 
wohnortnahe Anlaufstellen der 
Jugendämter, die Eltern früh-
zeitig begleiten und stärken, 
so Katrin Schmidt vom Fami-
lienservicebüro aus Hasbergen.  
Doch bei aller positiven Ent-
wicklung wurde klar: Diese 
Strukturen sind keine Selbst-
verständlichkeit. Gerade in fi-
nanziell angespannten Zeiten 
braucht es den politischen Wil-
len, sie nicht nur zu erhalten, 
sondern konsequent auszu-
bauen. Gefordert werden unter 
anderem bessere Betreuungs-
schlüssel in Kitas, mehr Schul-
sozialarbeit sowie zusätzliche 
Therapieplätze für psychisch 
belastete und suizidgefährdete 
Jugendliche. 
Neben strukturellen Maßnah-
men wurde auch ein einfacher, 
aber wirkungsvoller Ansatz be-
tont: mehr echte Zeit füreinan-
der. Weniger Handy, mehr Ge-
spräche – eine kostenfreie, aber 
oft unterschätzte Möglichkeit, 
Familien zu stärken und Bindun-
gen zu festigen. 
Für die SPD ist klar: Familienpo-
litik darf kein Randthema sein. 
Alexander Bartz, Landratskan-
didat, machte deutlich, dass 
starke Familien und eine stabile 
wirtschaftliche Entwicklung zu-
sammengehören – denn nur 
eine leistungsfähige Wirtschaft 
schafft die finanziellen Spiel-
räume, um verlässliche Unter-
stützungsstrukturen für Fami-
lien dauerhaft zu sichern. Mat-
thias Selle ergänzte, dass auch 
Unternehmen ihren Beitrag 
leisten müssen, etwa durch fa-

Sozialcafe mit (von links) Uwe Sprehe (SPD Hagen), Katrin Schmidt (Fa-
milienservicebüro Hasbergen), Katja Mittelberg-Hinxlage (SPD Hasber-
gen), Jochen Wiek (SPD Bad Iburg), Mark Meyer (SPD GMHütte), Jutta Ol-
bricht (Fraktionsvorsitzende Kreistag), Matthias Selle (Kreisrat), Alexan-
der Bartz und Franz Schuten.
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milienfreundliche Arbeitsbe-
dingungen. Die Botschaft des 
Nachmittags war eindeutig: Wer 
Familien stärkt, stärkt den ge-
sellschaftlichen Zusammenhalt 

– und legt zugleich den Grund-
stein für eine erfolgreiche Zu-
kunft, stellte Jutta Olbricht fest, 
seit 20 Jahren Organisatorin des 
SPD Sozial-Cafes. � o
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Dein Job. Dein Impact.

Mechatroniker (m/w/d)
für die Roboterprogrammierung

Zerspanungsmechaniker  (m/w/d)

Wir machen die 
großen Teile 
einzigartig. Mit dir?

Bei uns arbeiten Leute, 
die etwas bewegen 
wollen. Wie du?

Viele Branchen – ein 
sicherer Arbeitsplatz.

Wir sind ein Familien-
unternehmen – und 
das leben wir auch.

Follow us!

Heavy 
Metal?
Läuft bei uns.

Jetzt bewerben unter:  
riemann-manufacturing.de/karriere
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Bitte veröffentlichen Sie in der nächsten Ausgabe des 
Stadtgespräch Bad Iburg folgende private Kleinanzeige:

Name, Vorname 

Straße, PLZ/Ort

Telefon

Kreditinstitut  IBAN

Datum, Unterschrift

Gläubiger-Identifikations-Nr. 
DE88 ZZZ0 0002 2839 96
Hiermit ermächtige ich Sie, den Forde-
rungsbetrag zu Lasten des Kontos mittels 
SEPA-Lastschrift einzuziehen.

BESTELLSCHEIN – oder bequem online unter www.osning-medien.de

Bitte tragen Sie Ihren gewünschten Text in  
Druckbuchstaben ein. Für Buchstaben, Zeichen,  
Zahlen und Wortzwischenräume jeweils ein Kästchen.

Annahmestellen:  Das Posthaus: Mühlentor 2, Bad Iburg & Osnabrücker Str. 29, Bad Iburg
Per Post: Stadtgespräch Bad Iburg, Siebenbachstraße 3, 49124 Georgsmarienhütte 
Per E-Mail:  anzeigen@osning-medien.de   Online-Formular:  www.osning-medien.de � Anzeigen

Grundpreis inkl. MwSt. 12,00 €
Chiffregebühr 4,00 €
 Summe:

Buchung über die  
Webseite: 1 € günstiger!

Zuschriften unter Chiffre
N ja   N nein
Bei Chiffre-Anzeigen werden eingehende 
Zuschriften sieben Tage nach der zuletzt  
erschienenen Ausgabe im ver schlossenen 
Umschlag per Post zugeschickt (individuelle 
Absprachen sind möglich).

Bitte schalten Sie diese Anzeige mit jeweils neuer Berechnung auch in  N blick-punkt Georgsmarienhütte   N Grönegau Rundschau   N Hagener Marktboten   

Antworten auf Chiffre-Anzeigen senden Sie bitte  
mit Angabe der Chiffre-Nummer an  
Stadtgespräch Bad Iburg  
Siebenbachstraße 3, 49124 Georgsmarienhütte  
oder per E-Mail an info@osning-medien.de

Kleinanzeigen im Stadtgespräch Bad Iburg:  

Kleiner Preis, große Wirkung!

      www.kreuter-tankanlagenbau.de
Lübecker Str. 8 · 49124 GMH · Tel. 05401 / 8596-0

 Reinigung  Ausbau  Stilllegung  
    Modernisierung  Neuanlagen  
      Behebung von Mängeln n. TÜV-Abnahme

  Ihr zugelassener Fachbetrieb  
nach Wasserrecht mit Gütezeichen

Ihr Spezialist für  
           Ihren Heizöltank

Mit uns erfolgreich vermarkten!
• Erstkontakt unverbindlich
• Diskrete Abwicklung möglich
• Zuverlässig und professionell

www.wermes.de 

Ust.-ID.Nr.:DE 61 266 614 940 771 224 300  ●  BIC Nr. : GENO DEF1 MEP  ●  Steuer-Nr.:61/203/15121 

Wermes Immobilien 
GmbH & Co. KG 

Charlottenburger Ring 20, 49186 Bad Iburg 
 Telefon: 05403-795579 
Telefax: 05403-794401 

Bad Iburg, 27. November 2013 

Für vorgemerkte Kunden ständig auf der 
Suche nach Immobilien im südl. Landkreis. 

Wir wünschen Ihnen 
       schöne Feiertage!!

CChhaarrllootttteennbbuurrggeerr  RRiinngg  2200,,  
4499118866  BBaadd  IIbbuurrgg  

TTeell::  0055440033  ––  7799  5555  7799  ooddeerr  
wwwwww..wweerrmmeess..ddee  

IIhhrr  AAnnsspprreecchhppaarrttnneerr::  HHuubbeerrtt  EEnnggeellmmeeyyeerr 

Rechnung an: 

Wermes Immobilien GmbH & Co .KG 
Nordring 12 
49733 Haren 

Emsländische Volksbank - Konto Nr. 77 122 43 00 - BLZ: 266 614 94 

Wermes Immobilien GmbH & Co. KG
info@wermes.de · Telefon 05403/795579

Gärtner macht Ihren Garten frühlingsfit. Wir bieten u.a. auch jeg-
liche Gartenarbeit an: Neugestaltung, Rollrasen, Pflasterarbeiten, 
jegliche Schnitte u.v.m. Tel. 0176/52280319.

Duftkerzen & Raumdüfte in Top-Qualität! PartyLite zuhause erle-
ben. Jetzt Vorteile als Gastgeber*In sichern! Termin für Kerzenparty/
Schnupperrunde: Tel. 0177/3062611.

Du wirst demnächst 13 Jahre alt? Und hast Lust dein Taschen-
geld aufzubessern? Vielleicht haben wir ein freies Verteilgebiet für 
dich. Melde dich gerne bei uns:  Info@osning-medien.de oder Tel. 
05401/837370.

Sonnensegel von Soliday, Renson Lamellendächer u. Marken-
markisen vom Meisterbetrieb! Sieker Rolladen GmbH, Hagen a.T.W., 
d.fiegenbaum@sieker-rolladen.de, Tel. 05405/8083641.

Garage gesucht, ca. 30 qm, Bad Iburg und nähere Umgebung zu so-
fort. Tel 0174/3304555.

Besuchen Sie unser tolles Matratzen-Studio. Da müssen Sie mal 
Probe liegen! Betten Sieckmann, Dorfstraße 5, Hagen a.T.W., Tel. 
05401/9479.

Haushaltsauflösung! Wann: 26.4.2026 von 10:00 bis 16:00 Uhr; Wo: 
Hohenbrink 29a, Bad Iburg, Ostenfelde.

Insektenschutz oder Pollenschutz?! – für Fenster, Türen oder 
Lichtschächte – kostenlose Beratung bei Ihnen zu Hause. Raumaus-
stattung Haurenherm. Osnabrücker Str. 33f, Hagen, Tel. 05401/90180.

Wohnung zum Kauf von privat gesucht. Tel. 0157/92396626.

Gewerbliche Kleinanzeigen im Stadtgespräch: Kleiner Preis, große 
Wirkung! 19,75 Euro zzgl. MwSt. (Bitte Adresse und komplette Bank-
verbindung nicht vergessen).

Wir kaufen Wohnmobile + Wohnwagen, Tel. 03944/36160, www.
wm-aw.de, Fa.

Sympathische Frau,57 J., ehrlich und zuverlässig mit fröhlichem 
Wesen. Ich suche einen einfachen, treuen Partner. anna.herzlicht@
gmail.com

3-Zimmer-Wohnung in Oesede: 74qm im 2.OG (DG, ca. 95 qm 
Grundfl.), gr. Balkon, mit Küche KM inkl. Einbauküche: 860 Euro, NK 
200 Euro + Strom, Kaution 2.580 Euro. Tel. 0162/8755984.
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Ihre Mehrmarkenwerkstatt in Georgsmarienhütte

KFZ-Meisterwerkstatt   Reparaturen aller Fabrikate

Klima- & Ölservice      Reifen & Räder      Inspektion      Motordiagnose   
Unfallreparatur     HU/AU      3D-Achsvermessung

Service & Reparatur für 
Reisemobile, Wohnmobile
und Transporter

RS Fahrzeugteile   Wellendorfer Straße 10   49124 Georgsmarienhütte

Tel. (05401) 497 55 95 (Shop), Tel. (05401) 345 109 (Werkstatt)
Mo.-Fr. 7.30-17.30 Uhr / Samstag nach Absprache

Abnahme bei uns:

Mo, Di, Do, Fr.

FLEX-GRUPPE  
98 € / Monat

Förder- und  
Nachhilfeunterricht
abgestimmt auf Bad Iburger Schulen

Mehr Informationen unter
www.muehlentor-kolleg.de

Mühlentor Kolleg
Hagenpatt 9  

49186 Bad Iburg
(05403) 780 880

Haushaltsauflösung: Zu ver-
schenken bzw. zu verkaufen: 
Tische, Schreibtische, Holzre-
gale, Einbaukühlschrank - Tel. 
05403/1554 Preis Verhandlungs-
sache.

Tierliebe Frau (40 J.) bietet an, 
Ihren Hund regelmäßig auszu-
führen. Tel. 0179/3985758 (ab 
15:00 Uhr).

Das Stadtgespräch Bad Iburg 
sucht Verteiler (m/w/d): Du 
möchtest etwas dazuverdie-
nen? Du bist verlässlich? Dann 
werde Teil unseres Teams! 
Wir suchen Verteiler für fol-
gendes Gebiet: Ecke Roberts-
kamp/Fasanenweg etc. Tel. 
05401/837370 oder E-Mail an  
info@osning-medien.de.

Haushaltsauflösungen und 
Entrümpelungen aller Art. Wir 
bieten Ihnen schnelle, zuverläs-
sige u. diskrete Abwicklung zum 
Festpreis, E&S Einfach Sauber, 
Tel. 0175/9530433.

Fliesen Sühlmann: Ob Neubau, 
Renovierung o. altersgerech-
ter Umbau. Wir mauern, verput-
zen u. verlegen Estrich – ein-
fach gut! Kostenl. Angebot: Tel. 
0172/5228537.

Blitzsaubere Fenster, Winter-
gärten, Dachrinnen u. m. – mit 
modernster Technik zu fairen 
Preisen. Gerne Angebot unter 
Tel. Tel. 0176/61613820. www.in-
fo-durchblick.de

Wohnung gesucht: 26-Jähriger 
sucht 1–3 ZKB, Haltung eines 
mittelgroßen Hundes erlaubt, 
ggf. Garten. Bis 510 Euro brutto 
kalt. luca.zoellner1@gmx.de

Faltstores oder Vario-Rollos, 
z. B. für Bad und Küche – kosten-
lose Beratung bei Ihnen zu Hau-
se – Raumausstattung Hauren-
herm, Osnabrücker Straße 33f, 
Hagen, Tel. 05401/90180.

Stadtgespräch Bad Iburg: Da-
mit Sie wissen, was vor Ort ge-
schieht! 

Pflege-und Betreuungsdienst 
to Hus sucht:  Pflegefach-
kraft (m/w/d), auf VZ o. TZ so-
wie Pflegehelfer (m/w/d) o. auf 
603-Euro-Basis in GMHütte. Tel. 
05401/8059837.

Sonderverkauf mit Damen- 
und Herrenschuhen in Glan-
dorf, Münsterstr. 24 (ehemals 
Post) von Künne-Schuhe. Di.–Fr.  
14–18 Uhr u. Sa. 9–12 Uhr.

Einliegerw. Hagen/Oberm, 
sehr gepflegt ruhige Lage. 109 
qm, 3ZKBGW Abstellr, 2 Balko-
ne, Keller, Einstellp. NR ab 1.7.zu-
verm, gerne älteres Paar o. Ein-
zelp 790 Euro KM +NK. Chiffre 
262338

Hundefriseur: Monika Beyer, 
Justus-Wesseler-Str.7, 49176 Hil-
ter a.T.W., Termine nach Verein-
barung: Tel. 0172/8733408.

Kleine Yoga Abenteuer für 
Grundschüler. Neuer Kurs ab 7. 
Mai um 16 Uhr im kath. Pfarr-
zentrum Bad Iburg, Rathaus-
str.12. marietta-vollmer@web.
de oder 0174/997513

Mehrfamilienhaus in Osna-
brück und Umgebung von pri-
vat als Kapitalanlage gesucht. 
Tel. 0541/50798731.
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36850                                                                     Höhenweg 1 · 49170 Hagen a.T.W.

                     Bensmann+Sohn 
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zertifiziertnach DINISO 9001

Eco Super-Heizöl • Schwefelarm-Heizöl

Heizöl
       Keine Anfahrtskosten!

 
        Vergleichen Sie. Es lohnt sich. 

Gartenarbeit, Hecken- und 
Sträucherschnitt, Rollrasen-
verlegung, Pflaster- und Bag-
gerarbeiten, Zaunbau. Werk-
zeuge vorhanden + Entsorgung. 
Tel. 0157/32267552.

Drei starke Zeitungen, die Sie 
nutzen sollten: Stadtgespräch 
Bad Iburg und Hagener Markt-
bote mit je 10.500 Exemplaren, 
sowie blick-punkt Georgsmari-
enhütte mit 17.000 Exemplaren, 
Tel. 05401/837370.

Malerbetrieb Uwe Nölker, Lin-
denbreede 52, Georgsmarien-
hütte, Maler- und Lackierarbei-
ten, Tapezierarbeiten, Spach-
teltechnik, Wärmedämmung, 
Fassadengestaltung, Boden-
verlegung, Innenarbeiten Tel. 
05401/838844, uwenoelker@t-
online.de

Hübsche 66-Jährige aus 
GMHütte sucht niveauvollen 
Ihn (bis 69 Jahre) zum Aufbau 
einer Freundschaft/Partner-
schaft. Kontakt per Chiffre mit 
Foto und Kontaktdaten. Chiffre 
262245

Wir waschen Ihre Betten kom-
plett mit Inlett jeden Tag. Bet-
ten Sieckmann, Dorfstraße 5, 
49170 Hagen, Tel. 05401/9479.

Neue Gardinen? Wir bringen 
Ideen mit. Kostenlose Beratung 
bei Ihnen zu Hause. Rufen Sie 
uns an: Raumausstattung Hau-
renherm, Osnabrücker Str. 33f, 
Hagen, Tel. 05401/90180.

Dachdeckermeisterbetrieb – 
schützen Sie Ihr Zuhause! Sanie-
rung, Reparatur u. Kleinrepara-
turen willkommen. Kostenl. Be-
sichtigung, k. Anfahrtskosten! 
Tel. 01520/4843249.

Suche Näh- und Schreibma-
schinen, Bücher, LPs, Bilder, An-
tikes, Krüge, Zinn und Taschen-
uhren, Münzen, Bibeln und Ge-
betsbücher, Puppen, Trödel. Tel. 
0178/4235562.

Angehende Rentnerin sucht 
zu sofort eine 2-Zimmer-Woh-
nung zur Miete in Bad Iburg/
Glane/Ostenfelde/Sentrup. Tel. 
01737361880.

Gemüsejungpflanzen selbst 
gezogen Tomaten, Kürbis, Fen-
chel, Andenbeere etc. Verkauf 
Sa. 25.4. 10.00–12.00 Uhr; Vos-
segge 12, Bad Iburg-Ostenfelde.

Einfamilienhaus oder Reihen-
haus von privat gesucht, auch 
renovierungsbedürftig. Tel. 
0541/50799258.

Sie erreichen uns unter www.osning-medien.de.

Hilter-Wellendorf: Helle EG-Whg, 117 qm, 4 ZKB, HWR, G.-WC, Kü-
che vorh.,Terrasse, Garten, Keller, Garage, zum 1.6.26 zu vermieten. 
Keine HT. Tel. 0176/62310041.

Ich (w, 58), berufstätig, suche ab August oder später eine 1-2 Zi-Whg.  
mit Balkon oder Terrasse, gerne mit Einbauküche. wohnung.2026@
gmail.com

5 ZKB, 2 WC, im 2 FH Hasbergen, ruh. Lage, nahe Bhf., 128 qm, Blk./
Terr., Kel., Grt, Gartenpfl., Renov. Mieter, 1.400 Euro+350 Euro NK, 
Bes. 25.4., Tel. 0176/24322434.

Richtig werben leicht gemacht, mit einer Anzeige im Stadtgespräch 
Bad Iburg, Tel. 05401/837370 oder anzeigen@osning-medien.de.
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Kirchstr. 3, 49186 Bad Iburg
Sonntag Ruhetag

Mit einer Dank-, Gruß- oder Traueranzeige in unserer  
festen Rubrik „Familienanzeigen“ erreichen Sie  
fast jeden Haushalt in unserem Verteilgebiet.

Nutzen Sie diese preiswerte Möglichkeit, die viel Beachtung findet!
Im Trauerfall fragen Sie Ihren begleitenden Bestatter.

Hier erreichen Sie Ihre Liebsten!

Oftmals galt ich als „Oberlehrer“, 
doch gerne war ich einer derer, 
der quer gedacht, um sieben Ecken, 
um Spaß und Unsinn auszuhecken. 
Das Reimen, gern mit kleinen Spitzen. 
Gemüter sich oft daran erhitzten. 
Ob die Ortspolitik, ob kleiner Mann, 
ließ kaum was aus, alle waren dran. 
Denn fiel dem „mazo“ etwas auf, 
dann nahm das Schreiben seinen Lauf. 
Manch’ Zeitgenossen hat es amüsiert, 
Spaßverderber fühlten sich düpiert. 
Satire – wohl nicht ein jeder versteht, 
wenn es ihm schwer heruntergeht. 
Da sich die Sonne nun gesenkt, 
ihr sicherlich noch an mich denkt. 
Respekt hat mancher mir gezollt! 
Vielleicht schmunzelt ihr – ganz ungewollt. 

Manfred Zoll
*1943  –  † 2026www.vlh.de

Beate Mustermann  
Beratungsstellenleiterin
zertifiziert nach DIN 77700
Musterstr. 22
12345 Musterhausen
Beate.Mustermann@vlh.de

 06321 490149

Wir beraten Mitglieder im Rahmen von § 4 Nr. 11 StBerG. 

VLH.

Steuern?
Wir machen das.

www.vlh.de

Beate Mustermann  
Beratungsstellenleiterin
zertifiziert nach DIN 77700
Musterstr. 22
12345 Musterhausen
Beate.Mustermann@vlh.de

 06321 490149

Wir beraten Mitglieder im Rahmen von § 4 Nr. 11 StBerG. 

VLH.

Steuern?
Wir machen das.

www.vlh.de

Beate Mustermann
Beratungsstellenleiterin
Musterstr. 22
12345 Musterhausen
Beate.Mustermann@vlh.de

 06321 490149

Wir beraten Mitglieder im Rahmen von § 4 Nr. 11 StBerG. 

VLH.

Steuern?
Wir machen das.

Jörg Eustergerling
Lohnsteuerhilfeverein
Vereinigte  
Lohnsteuerhilfe e.V.
zertifiziert nach  
DIN 77700

Beratungsstelle: 
Große Straße 4
49186 Bad Iburg 

 05403.724 56 10
Joerg.Eustergerling@vlh.de

Gutaussehende, 59-jährige 
Frau, sucht treuen, ehrlichen 
Partner für die gemeinsame Zu-
kunft. Wenn dich das anspricht, 
bitte melde dich! freievogel67@
gmail.com

Klavierstimmung, Repara-
turen, Verkauf und Begutach-
tungen, Klavier-Dauervermie-
tung für 40 € im Monat. Ste-
fan Peters, Tel. 05426/3442,  
www.klavier-peters.de.

Privatperson sucht Mehr-
familienhaus ab 4 Wohnun-
gen zur Altersvorsorge in Os-
nabrück und Umgebung, sven-
kersten@hotmail.com, Tel. 
0176/32694993.

Stoffwechsel anregen & Ge-
wicht verlieren. Medizinisch be-
gleitet, alltagstauglich u. ge-
sund! Kostenloser Info-Termin: 
Naturheilpraxis Tepe-Wolf, Tel. 
05424-213813

Tischlerei Kull – wir überneh-
men auch Kleinaufträge: In-
nenausbau, Möbelbau, Fens-
ter, Treppen, Türen. Up de 
Heuchte 18, Bad Laer-, Mobil 
0174/9212519.

Frühjahrsputz im Sportpark 
Ehrenamtliche vom TuS Glane säubern den Sportplatz und die Tennisanlage
Von der Jugendabteilung 
bis hin zu den „Alten Her-
ren“ – die Resonanz auf den 
Aufruf des Vorstandes war 
beeindruckend. Bewaffnet 
mit Harken, Besen, Schau-
feln und Hochdruckreini-
gern machten sich über vier-
zig Freiwillige aus der Fuß-
ballabteilung ans Werk. Das 
Ziel war klar: Der Sportpark 
sollte pünktlich zum Früh-
jahr wieder ein Aushänge-
schild für den Verein und ein 
einladender Ort für Sportler 
und Zuschauer werden
In mehreren Kleingruppen 
wurden unter der Leitung 
von Fußballabteilungslei-
ter Olaf Taschenmacher und 
den Vorstandsmitgliedern Mar-
tin Kuttig und Bernd Wellmeyer 
verschiedene Bereiche der weit-
läufigen Anlage in Angriff ge-
nommen:                                         Rund 
um das Vereinsheim wurde das 
Laub aus den Ecken entfernt und 
der Spielplatz gesäubert. Der 
Tribünenbereich und die Geh-
wege wurden von Moos und 
Winterschmutz befreit. Glei-
che mehrere Teams kümmerten 
sich um kleinere Reparaturen an 
Zäunen und Werbebanden so-
wie den Aufbewahrungskisten 

für die Schachfiguren. Für das 
Clubheim gab es eine Frische-
kur, damit sich Gäste bei den 
nächsten Heimspielen rundum 
wohlfühlen.
„Es ist großartig zu sehen, wie 
viele Mitglieder sich an einem 
freien Samstag die Zeit neh-
men, um anzupacken“, freute 
sich Matthias Kuschel, stellver-
tretender Vorsitzender des TuS 
Glane über die hohe Beteili-
gung. Gemeinsam mit seiner 
Frau Simone sorgte er gerne 
für ein reichhaltiges, gesundes 
Frühstück, „denn diese Einsatz-

bereitschaft ist gerade in der 
heutigen Zeit keine Selbstver-
ständlichkeit.“  Allen Mitwirken-
den gebührt ein herzliches Dan-
keschön. Der Sportpark Glane 
ist nun bestens gerüstet für die 
kommenden Tore, Siege und 
emotionalen Momente auf dem 
Rasen.

Tennisanlage für den 
Saisoneinstieg und das 
Jubiläum vorbereitet
Während auf den beiden Ganz-
jahresplätzen des TuS Glane in 
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Über 40 ehrenamtliche Helferinnen und Helfer beteiligten sich in diesem 
Jahr am Frühjahrsputz des TuS Glane im Sportpark. 
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NACHGEFRAGT

Sarah Krzemien
Hortleiterin 
Bad Iburg 

Tatsächlich leider nein, 
aber ich habe schon dar-
über nachgedacht. Bisher 
fahre ich noch mit dem 
Auto zur Arbeit. Das ist 
halt bequemer. Aber mit 
dem Bus ginge es auch. 
Und wenn die Spritpreise 
so hoch bleiben, steige 
ich ja doch vielleicht um. 

Marc Nienker 
Justizangestellter 

Bad Iburg 

Ich fahre derzeit nur die 
Strecken, die ich auch 
wirklich mit dem Auto 
fahren muss. Wobei ich 
gestehen muss, dass ich 
beim Motorrad eine Aus-
nahme mache.  Das ist 
mein Hobby. Grundsätz-
lich denke ich aber, dass 
ein Umdenken in der 
Gesellschaft stattfinden 
sollte, damit wir nicht 
mehr so stark von Öl und 
Gas abhängig sind. 

Brigitte Papenbrock 
Pflegehelferin 

Bad Iburg 

Ich brauche mein Auto 
derzeit nicht für berufli-
che Zwecke. Deswegen 
steht es die meiste Zeit. 
Meine Meinung dazu ist 
aber, dass die Situation 
von der Mineralölindust-
rie ausgenutzt wird. 

Clemens Prause 
Rentner 

Bad Iburg 

Ja, das mache ich. Bei je-
der Autofahrt, die heute 
ansteht, überlege ich, ob 
das wirklich nötig ist. Ich 
mache keine Lustfahrten 
mehr, wenn ich es mal so 
formulieren darf. 

Ulf Schmidt
Rentner 
Glandorf 

Meine Frau und ich ge-
hen jetzt bewusster mit 
der Frage um. Wir neh-
men nur das Auto, wenn 
wir unsere Hunde zu Spa-
ziergängen mit an Orten 
nehmen, wo wir anders 
nicht hinkommen. Aber 
im Alltag lassen wir das 
Auto meistens stehen. 
Meine Frau nimmt jetzt 
für Fahrten im Dorf regel-
mäßig das Fahrrad. 

Verzichten sie wegen der hohen Spritpreise schon mal aufs Auto?

Hauptstraße 68 | 28816 Stuhr | Telefon 0421 98999620
www.ebt-aluminiumbau.de

10 % auf Dächer und 15 % auf Markisen
gültig bis 16. Oktober

Ärappelfest in Mettingen – 
die Filiale Stuhr feiert mit!

Neueröffnung in Münster – die Filiale Stuhr feiert mit!
10 % auf Dächer und 20 % auf Markisen

Hügelstraße 20 | 49497 Mettingen | Telefon 05452 634 9980
Amelunxenstraße 13 | 48167 Münster | Telefon 02506  504 9940

Hauptstraße 25a | 28816 Stuhr | Telefon 0421 98 999 620
www.ebt-aluminiumbau.de

Im gesamten  

April bis zu 

15% 
Rabatt auf das  

Sortiment  

sichern

 Osterrabatt
TERRASSENDÄCHER | SOMMERGÄRTEN | CARPORT | SONNENSCHUTZSYSTEME  
PLISSEES | ZAUNELEMENTE | INSEKTENSCHUTZ

•  Höranalysen mit neuester 
Technik

•  Hörsysteme einstellen
•  Reparaturen
•  Hausbesuche
•  Tinnitus-Betreuung

•  Regelmäßige Kontrollen,  
Reinigung Ihrer Hörsysteme

•  Einweisung und Beratung zum 
Umgang mit dem Hörsystem

•  unverbindliches Testen neuester 
Hörsysteme

LASSEN SIE SICH NICHTS
MEHR ENTGEHEN.

Öffnungszeiten:
Mo.–Fr. 9:00–13:00 Uhr · Mo., Di., Do., Fr. 14:00–18:00 Uhr
und nach Vereinbarung · Mittwoch Nachmittag geschlossen

UNSERE LEISTUNGEN:

Ganz in Ihrem Sinn.

Hindenburgstraße 24 
49124 Georgsmarienhütte 
Tel.: 05401 / 832708-0
www.kleinheider-hoersysteme.de

WIE HABEN HÖRGERÄTE IHR LEBEN 
VERÄNDERT?

Peter Schneider
69 Jahre
Rentner

„Hörgeräte haben meine 
Hörfähigkeit verbessert. Sie 

helfen, Sprache klarer zu 
hören und reduzieren Hinter-
grundgeräusche, was mir in 
verschiedenen Situationen 

geholfen hat.“

Oeseder Straße 113
49124 Georgsmarienhütte

Jahre

Ein Jahrzehnt in Ihrem Sinn.

Tel. 05401/832708-0 
www.kleinheider-hoersysteme.de

Dieser Ausgabe des 
Stadtgesprächs Bad Iburg
(eventuell auch nur teilweise)

liegen folgende  
Prospekte bei:
•  Sieckmann Betten, 

Hagen a.T.W.
•  Dennis Rein,  

Georgsmarienhütte
•  Fattoria Hausservice,  

Georgsmarienhütte

BITTE BEACHTEN SIE:
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den letzten Monaten oft auch 
unter Flutlicht schon fleißig ge-
spielt wurde, können die drei 
natürlichen Rotgrandplätze im-
mer erst im April aufgearbeitet 
und für den Saisonbeginn vor-
bereitet werden. Angesichts ih-
res 50 jährigen Abteilungsju-
biläum haben sich die Mitglie-
der der Tennisabteilung des TuS 
Glane in diesem Jahr besonders 
ins Zeug gelegt. Neben der all-
jährlich notwendigen Platzauf-
bereitung wurde rund um die 
Plätze gründlich aufgeräumt 
und Umweltpflege durchge-
führt. Die Terrasse wurde inten-
siv gereinigt und im Clubheim 
führten Akustikmaßnahmen zu 
einer verbesserten Akustik.

Schnuppertraining  
zur Saisoneröffnung  
am 28. April
Abteilungsleiterin Irene Well-
mann erwartet zum Start in 
die Sommersaison am Diens-
tag, den 28. April nicht nur viele 
Mitglieder, sondern lädt die Öf-
fentlichkeit zum kostenlosen 
Schnuppertraining ein. Los geht 
es um 15.30 Uhr für die Vor-
schulkinder. Ab 16.30 Uhr kön-
nen Grundschulkinder ihr Ta-
lent ausprobieren. Nach einer 
Stunde folgen die Kinder ab der 
5. Klasse. Jugendliche und Er-
wachsene können die 5-Platz-
anlage bis in die Abendstun-
den nutzen. Passende Schläger 

und geeignete Bälle für alle Al-
tersgruppen werden vom TuS 
Glane gestellt. Eine Anmeldung 
ist nicht erforderlich.

50 Jahre Tennis  
im TuS Glane
Am 3. Mai feiert die Tennisabtei-
lung des TuS Glane ihren 50. Ge-
burtstag. Die Feier startet um 11 
Uhr mit einem kurzen offiziellen 
Empfang. Nach Umtrunk und 
Imbiss wird die Saison mit ei-
nem Spaßturnier eröffnet. Auch 
Nichtmitglieder, die die Abtei-
lungsaktivitäten und die Ten-
nisanlage einmal kennenlernen 

möchten sind zur Jubiläums-
feier herzlich eingeladen.� o



Schauen Sie auch im Internet unter:
www.belmerschaufenster.de 5Belmer Schaufenster

Wie lohnend eine Überprüfung vermeintlich wertloser 
Stücke sein kann, zeigen folgende Beispiele aus dem  
Geschäftsalltag:
Eine Kundin brachte eine Schmuckschatulle mit, die sie 
überwiegend für Modeschmuck hielt. Bei der Durchsicht 
stellte sich jedoch heraus, dass sich mehrere Schmuck- 
stücke aus echtem Gold darunter befanden. Für bereits 
aussortierte Gegenstände erhielt sie rund 700 Euro. Seit-
dem folgen viele Besucher diesem Beispiel und lassen  
ganze Schmuckkästchen überprüfen.
In einem weiteren Fall brachte eine Kundin verschiedene 
Schmuckstücke vorbei, die sie größtenteils für Mode-
schmuck hielt. Zwischen den Stücken befand sich jedoch 
auch eine goldene Armbanduhr, für die schließlich ein drei-
stelliger Betrag ausgezahlt werden konnte.
Selbst wenn sich kein Edelmetall darunter befindet, kann 
sich eine Prüfung lohnen. Älterer Modeschmuck erzielt mit-
unter ebenfalls noch kleinere Beträge, etwa bei Granat-
schmuck, Simili-Broschen, Gemmenschmuck oder Bern-
stein.

Interessierte können ihre Stücke weiterhin unverbindlich 
im Antik- und Goldhaus Schmidt in der Osnabrücker 
Straße 1 in Bissendorf prüfen lassen.
Nach einer Wertermittlung erfolgt bei Einigung eine sofor-
tige Auszahlung. Der Ankauf erfolgt grundsätzlich gegen 
Vorlage eines gültigen Personalausweises. 

Ihr zuverlässiger Partner für den Ankauf von
Gold, Silber, Schmuck, Uhren und Antiquitäten

Antik- & Goldhaus
Schmidt

Osnabrücker Str. 1 | 49143 Bissendorf | 05402 4073756 
info@antik-goldhaus.de | www.antik-goldhaus.de

Römergläser ModeschmuckBernsteinschmuckRömergläser Bernsteinschmuck Modeschmuck Teppiche etc.Zinn Teppiche etc.Zinn

Goldschmuck ZahngoldSilberbesteckGoldschmuck Silberbesteck Zahngold MilitariaMünzsammlungen MilitariaMünzsammlungen

Öff nungszeiten: Mo-Fr: 10:00-15:00 Uhr
Parkmöglichkeiten: direkt vor dem Gebäude Machen Sie Ihre 

Schätze jetzt
zu barem Geld!

Die Neueröffnung des Antik- und Goldhauses Schmidt in 
Bissendorf sowie die erste Ankaufsaktion stießen auf große 
Resonanz. Zahlreiche Besucher nutzten die Gelegenheit, 
Schmuck, Münzen und andere Wertgegenstände unver-
bindlich prüfen zu lassen. Aufgrund der starken Nachfrage 
wird die Ankaufsaktion nun fortgesetzt.
Besonders häufig wurden Gold- und Silberschmuck, Zahn-
gold, Bruchgold sowie Silberbestecke, Zinngegenstände 
und versilberte Tafelsilberwaren angeboten. Viele Kun-
dinnen und Kunden zeigten sich überrascht, welche Preise 
derzeit erzielt werden können. Hintergrund sind die aktuell 
hohen Edelmetallpreise.
Auch klassische Schmuckstücke wie Teppicharmbänder und  
Gliederarmbänder wurden zuletzt häufig verkauft. Viele Be-
sucher waren erstaunt, welche Werte sich noch in alten 
Schmuckstücken befinden können, die oft jahrelang unbeach-
tet in Schubladen oder Schmuckkästchen lagen. Hinzu kam, 
dass einige Scheideanstalten in Deutschland zeitweise ihren 
Ankauf eingeschränkt oder ausgesetzt hatten. Auch im Raum 
Osnabrück kam es dadurch bei einigen Händlern zu einer 
reduzierten Annahme von Edelmetallen. In dieser Zeit nutzten 
viele Kunden die Möglichkeit, ihre Stücke weiterhin im Antik- 
und Goldhaus Schmidt prüfen und verkaufen zu lassen.
Aktuell startet das Antik- und Goldhaus Schmidt zudem 
eine größere Ankaufsaktion für Silbermünzen. Besonders 
gefragt sind 5- und 10-D-Mark-Gedenkmünzen aus Silber 
sowie 10- und 20-Euro-Silbermünzen.

BISSENDORFER BISSENDORFER
Schauen Sie auch im Internet unter:

www.bissendorfer-blickpunkt.de
Schauen Sie auch im Internet unter:
www.bissendorfer-blickpunkt.de4 5

bereits aussortierte Gegenstände erhielt sie rund 700 Euro. 
Doch auch ohne Edelmetall lohnt sich eine Prüfung: Älterer 
Modeschmuck erzielt nicht selten noch 50 bis 100 Euro, etwa 
Granatschmuck, Simili-Broschen, Gemmenschmuck oder 
Bernstein. Empfohlen wird daher, im Zweifel einfach das ge-
samte Schmuckkästchen mitzubringen. 
Der Ankauf erfolgt transparent und unverbindlich. Nach einer 
Wertermittlung wird bei Einigung sofort bar ausgezahlt, der Ver-
kauf erfolgt gegen Vorlage eines gültigen Personalausweises. 
Bei größeren Mengen oder fehlender Mobilität werden kosten-
lose Hausbesuche angeboten, ebenso die Begleitung von Erb-
nachlässen und Haushaltsauflösungen – häufig direkt vor Ort. 
Das Antik- und Goldhaus Schmidt befindet sich an der Osna-
brücker Straße 1 in Bissendorf. Parkmöglichkeiten sind direkt 
vor dem Geschäft vorhanden, die Erreichbarkeit auch aus Os-
nabrück ist unkompliziert. 

Ihr zuverlässiger Partner für den Ankauf von 
Gold, Silber, Schmuck, Uhren und Antiquitäten

Antik- & Goldhaus
Schmidt

Osnabrücker Str. 1 | 49143 Bissendorf | 05402 4073756 
info@antik-goldhaus.de | www.antik-goldhaus.de

Römergläser ModeschmuckBernsteinschmuck Teppiche etc.Zinn

Goldschmuck ZahngoldSilberbesteck MilitariaMünzsammlungen

Öffnungszeiten: Mo-Fr: 10:00-15:00 Uhr
Parkmöglichkeiten: direkt vor dem Gebäude Machen Sie Ihre 

Schätze jetzt 
zu barem Geld!

Mit der Neueröffnung des Antik- und Goldhauses Schmidt hat 
Bissendorf eine neue Adresse für den Ankauf von Gold, Silber 
und Antiquitäten erhalten. Zum Start lädt das Fachgeschäft 
zu einer großen Ankaufsaktion ein. Der Zeitpunkt ist günstig: 
Die aktuell hohen Edelmetallpreise ermöglichen attraktive
Angebote für den Verkauf von Goldschmuck, Silberschmuck, 
Zahngold, Bruchgold, Münzen und Münzsammlungen. 
Auch versilberte Bestecke und Alltagsgegenstände können 
noch einen realen Wert haben. Angekauft werden unter an-
derem versilberte Bestecke ab 90er Auflage, Zinngegenstän-
de sowie sogenanntes Hotelsilber, also ungestempelte, ver-
silberte Tafelsilberwaren. Diese Materialien werden kiloweise 
angekauft. Beispielhaft lassen sich für ein Kilogramm 90er-
Auflage-Besteck rund 30 Euro erzielen, für Zinn etwa 15 Euro 
und für Hotelsilber rund 10 Euro pro Kilogramm. Ebenfalls ge-
fragt sind derzeit Silbermünzen, darunter 5- und 10-D-Mark-
Gedenkmünzen sowie 10- und 20-Euro-Silbermünzen, deren 
Erlös häufig über dem Nominalwert liegt. Neben Edelmetal-
len werden auch Antiquitäten und Sammlerstücke angekauft. 
Dazu zählen unter anderem Militaria aus dem Ersten und 
Zweiten Weltkrieg, Musikinstrumente, Orientteppiche, Ge-
mälde, Bronzefiguren und weitere kulturhistorische Objekte. 
Wie lohnend eine fachliche Prüfung sein kann, zeigt ein Bei-
spiel aus dem Geschäftsalltag: Eine Kundin brachte eine 
Schmuckschatulle mit, die sie für reinen Modeschmuck hielt. 
Bei der Durchsicht stellte sich jedoch heraus, dass sich darun-
ter mehrere Schmuckstücke aus echtem Gold befanden. Für

Neueröffnung in Bissendorf:

Antik- und Goldhaus Schmidt startet große Ankaufsaktion
Anzeige Antik- & Goldankauf Schmidt
Format: 185 x 136 mm
Preis: 489,60 € zzgl. MwSt. 
(inkl. Layoutkosten von 30 € für Sie als 
einmaliger Rabatt)

plus PR-Bericht 
Format: 90 x 274 mm 
Preis: 244,80 € zzgl. MwSt.

Platzierung unverbindlich

Erscheinungstermin:
Bissendorfer Blickpunkt 30.01.2026

Rechnungsadresse: 
Antik- & Goldankauf Schmidt
Osnabrücker Straße 1 
49143 Bissendorf

per E-Mail an: ytnom90@gmail.com

Neueröffnung und erste Ankaufsaktionen  
in Bissendorf waren ein voller Erfolg!


