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Klöcknerstraße 10 | gmh@stavermann.de
www.stavermann.de

HUSQVARNA  
AUTOMOWER® 308V 
Mähroboter 

•   Bis zu 800 m² Flächenleistung
•   Installation komplett ohne Begrenzungskabel
•   KI-gestützte Erkennungstechnologie
•   Inkl. Appsteuerung
•   Regensensor, Diebstahlschutz u.v.m.

1.399 €

5-Jahres- 

Hersteller- 

garantie

Startklar. 
Mähroboter ohne Begrenzungskabel

Sonderteil 
in diesem Heft:
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ERSCHEINUNGSTERMINE

Die nächste Ausgabe des

erscheint am Donnerstag, 23. April 2026.
Anzeigenschluss ist Freitag, 17. April, 10.00 Uhr.
anzeigen@osning-medien.de · Tel. 05401/83737-0

Redaktionsschluss ist Samstag, 18. April, 10.00 Uhr. 
presse@osning-medien.de · Tel. 05401/83737-14

Erscheinung: grundsätzlich 14-täglich donnerstags  
(Abweichungen im Erscheinungstermin sind möglich). 

Gegründet 1970, in Verantwortung bis 2020 Günther Riesenbeck 

Kalender  
online  

abonnieren

https://bit.ly/3qwTula

0 54 01
83 78 00

Im Siek 5a
49170 Hagen a.T.W.
mail@heinrich-schade.de
www.heinrich-schade.de

Schade

Heizung • Bad • Kälte • Klima • Elektro

Heizung · Bad
Kälte · Klima
Elektro

Die nächste Ausgabe des

erscheint am Samstag,  
18. April 2026

Die nächste Ausgabe des

erscheint am Donnerstag,  
16. April 2026

Die nächste Ausgabe der

erscheint am Freitag,  
17. April 2026

0 54 01
8 49 96 30

Vockenhof 6  
49124 GMHütte
info@
autolackiererei-alrutz.de

Autolackierung · Karosserie­
instandsetzung · Autoglas

0 54 01
54 25

info@maler-vogelsang.de 
www.maler-vogelsang.de
Instagram: vogelsanggmbh
Wellendorfer Str. 27 
49124 GMHütte

Malermeister
Fachbetrieb für Maler-, Bodenarbeiten, 
Glasreparaturen und Notverglasung

BERNHARD 
VOGELSANG 
GmbH + Co. KG

0 54 01
65 05

Reparaturdienst  
von Haushaltsgeräten

ELEKTRO 
BÖRGER

www.elektro-boerger.com

Klöcknerstraße 21
49124 GMHütte

Beratung · Installation 
Kundendienst

0 54 05
87 98

Auf dem Rehmke 6
49170 Hagen a.T.W.
Mobil 01 73 / 9 51 10 62

0 54 01
8 69 70

Siebenbachstraße 1–3
49124 GMHütte 
info@ruemker-gruppe.de

J. Rümker  
GmbH & Co. KG
Gebäudereinigung
Meisterbetrieb

Glas- und Rahmenreinigung (privat und gewerblich)

Dachrinnenreinigung  
Reinigung von Solaranlagen

0 54 01
9 09 20

Höhenweg 36
49170 Hagen a.T.W.

0 54 05
6 19 10

Holzhauser Straße 1 A
49205 Hasbergen

Ihre 1. Adresse
– Neuwagen – Jahreswagen – Gebrauchtwagen –

Maßgeschneiderte Finanzierungs- u. Leasingangebote –  
Service mit        rund um Ihr Fahrzeug.

Sie werden erwartet – wir sind für Sie da!

SERVICE
Wir sind für Sie da!

Erreicht Sie unsere  
Zeitung zuverlässig?
Sie erhalten unsere Zeitung nicht regelmäßig  
oder kennen jemanden in Ihrer Nachbarschaft,  
der sie nicht bekommt? Bitte informieren Sie uns!  
Ihre Rückmeldung ist uns wichtig, um die Verteilqualität zu optimieren.
Osning Medien GmbH · 05401/83737-0 · info@osning-medien.de

Immer wieder sonntags
Acht Ensembles gestalten in diesem Jahr die Reihe  
„Hagener Sonntagsmusik“ in der Ehemaligen Kirche
Die Hagener Musiklandschaft 
hat viele Klangarten zu bieten. 
Das beweist auch von Jahr zu 
Jahr die Reihe „Hagener Sonn-
tagsmusik“. Chorgesang und 
Instrumentalmusik, geistliche 
und weltliche Musik, Pop und 
Shanty prägen unter anderem 
das Programm.
Auch in diesem Jahr haben sich 
die Beteiligten wieder zum Pres-
setermin vor der Ehemaligen 
Kirche in Hagen getroffen, um 
das Programm vorzustellen. 
Denn in dem ehemaligen Got-
teshaus treten die Ensembles 
auf – jeweils an einem Sonntag 
um 17 Uhr.

Den Anfang macht am 26. Ap-
ril „Contakte – Alter junger Chor 
Hagen“. Chorleiter Donald Weiß 
umreißt das Programm, das auf 
den amerikanischen Kontinent 
führt, mit den Worten: „Wir sin-
gen von fernen Ländern und 
Menschen.“
Am 17. Mai folgt ein Auftritt des 
Martinuschors Hagen a.T.W. 
„Wir präsentieren eine bunte 
Mischung aus geistlichen und 
weltlichen Liedern“, kündigt 
Nadja Kramer, stellvertretende 
Chorleiterin, an.
Nach einer Sommerpause geht 
es am 30. August mit der Musik-
kapelle Hagen weiter. Unter der 

Verschiedene Ensembles beteiligen sich an der Reihe „Hagener Sonn-
tagsmusik“ in der Ehemaligen Kirche.
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Feine und grobe 
BraunschweigerBraunschweiger 
 100 g 0,99 €0,99 €

Solange der Vorrat reicht!
Alle Angaben ohne Gewähr.

jeden Mittwoch  jeden Mittwoch  
10 Brötchen + 1 kg Mett  10 Brötchen + 1 kg Mett  10 €10 €
jeden Donnerstag jeden Donnerstag 
gebratene Frikadelle  gebratene Frikadelle  1,50 €1,50 €/St.
jeden Freitag jeden Freitag 
Fleischkäsebrötchen          Fleischkäsebrötchen          3,90 €3,90 €

Plogmann
Immer  
    gut beraten...  F
leischerei

Sandstraße 2 · Hagen a.T.W. · Telefon 05401/9338

Zwiebel- und  Zwiebel- und  
KrustenbratenKrustenbraten 
 100 g 1,49 €1,49 €MinutensteaksMinutensteaks 100 g 1,49 €1,49 €

UNSERE ANGEBOTE
Di., 7.4., bis Sa., 11.4.2026Di., 7.4., bis Sa., 11.4.2026

Qualität und Frische aus eigener SchlachtungQualität und Frische aus eigener Schlachtung

MinutenschnitzelMinutenschnitzel 100 g 1,49 €1,49 €

BratwurstschneckenBratwurstschnecken 
 100 g 0,99 €0,99 €

April-Angebot bis 30.4.2026April-Angebot bis 30.4.2026

Dr. jur. Petra Meyer
RECHTSANWÄLTIN
Fachanwältin für Familienrecht  
u. Gewerblichen Rechtsschutz

Fachanwalt für Arbeitsrecht
u. Miet- und Wohnungseigentumsrecht

Johannes Eichholz
RECHTSANWALT & NOTAR

Hagen Sundermann
RECHTSANWALT & NOTAR a.D.

Eike Sundermann
RECHTSANWALT

Münsterstraße 2
49186 Bad Iburg

0540 37 306-0
info@strautmann-sundermann.de
www.strautmann-sundermann.de

Gemeinsam stärker:   
Mit vereinter Expertise  
stehen wir Ihnen zur Seite.

Dr. jur. Petra Meyer
RECHTSANWÄLTIN
Fachanwältin für Familienrecht u. gewerblichen Rechtsschutz

Johannes Eichholz
RECHTSANWALT & NOTAR
Fachanwalt für Arbeitsrecht u. Miet- und Wohnungseigentumsrecht

Hagen Sundermann
RECHTSANWALT & NOTAR a.D.

Eike Sundermann
RECHTSANWALT

Münsterstraße 2 | 49186 Bad Iburg  | Telefon 05403 7306-0
info@strautmann-sundermann.de
www.strautmann-sundermann.de

Leitung von Frank Hülsmann 
spielt sie eine Mischung aus 
klassischer Blasmusik und Hits 
aus Rock, Pop und Film. Nur eine 
Woche später – am 6. Septem-
ber – folgt das nächste Sonn-
tagskonzert mit dem Shanty-
Chor. Vier neue Stücke stehen 
im Programm des Chors.
„Der Männerchor Hagen gibt bei 
seinem Sonntagskonzert einen 
Vorgeschmack auf seine neue 
Erfolgsrevue“, kündigt Vorsit-
zender Ralph Westerbusch den 
Auftritt seines Ensembles am 
11. Oktober an. Nach seinem Er-
folgsprogramm mit Liedern von 
Udo Jürgens hat sich der Chor 
etwas Neues ausgedacht.
Einen Mix aus verschiedenen 
Stilrichtungen kündigen Beate 

Unnerstall und Andrea Schrei-
ner für den Auftritt des Kleinen 
Chors am 25. Oktober an. Unter 
anderem gehören Popstücke, 
eigene Arrangements und Inst-
rumentalstücke dazu.
Am 8. November präsentiert der 
Männergesangverein Suden-
feld alte und neue Stücke aus 
seinem Repertoire. Die Reihe 
endet am 22. November mit ei-
nem Auftritt des Musikvereins 
Wiesental. „Wir geben ein rund 
einstündiges Konzert, bei dem 
wir Evergreens aus unserem Re-
pertoire und neu einstudierte 
Stücke spielen“, sagt Jan Linde-
mann, der für Marketing und Öf-
fentlichkeitsarbeit beim Musik-
verein zuständig ist.� are o

Die Wälder Hagens waren das Thema des gut besuchten Filmvortrags 
im Gustav-Görsmann-Haus.
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TERMINE KOMPAKT

Sonntag, 12. April
 Apothekennotdienst | Salzmarkt-Apotheke

Johannisstraße 19/20, Osnabrück | Tel. 0541/22311

Sonntag, 19. April
 Apothekennotdienst | Apotheke am Klinikum

Am Finkenhügel 3, Osnabrück | Tel. 0541/9114680

  Termin       Veranstaltung   Verwaltung   Verein   Arzt   Apotheke

Ein Streifzug durch die  
Wälder Hagens
Filmvortrag von Wolfgang Frenkel  
für den Hagener Heimatverein
Der dritte von Wolfgang Fren-
kel produzierte und für den 
Hagener Heimatverein im Gel-
lenbecker Gustav-Görsmann-
Haus vorgeführte Film über die 
Wälder in Hagen lockte etwa 
60 Teilnehmer an, die 50 Minu-
ten lang abtauchen und Filmse-
quenzen sowie Fotos von und 
aus den Wäldern Hagens genie-
ßen konnten. Bäume, Moose, 
Farne, Pilze, Auenwälder, aber 
auch tag- und nachtaktive 
Waldbewohner wie Füchse, 
Wildschweine, Rehe, Sieben-
schläfer sowie kleinste Waldbe-
wohner wie Ameisen, Käfer und 
Eidechsen hat Frenkel in den Fo-
kus genommen. 
Man ahnte bei der Vorführung, 
welch intensive Planung und 

Zeit Frenkel in die filmische Do-
kumentation während seiner 
zahlreichen über alle Jahreszei-
ten hinweg vorgenommenen 
Wanderungen investiert hatte. 
Im von Frenkel vertonten Bild-
bericht wird die unverzichtbare 
Funktion des Waldes als Sauer-
stoffproduzent, Kohlenstoff-
speicher (Klimaschutz), Wasser-
speicher und -filter, als Lebens-
raum für Arten, Erosionsschutz 
sowie als Rohstofflieferant 
(Holz) und Erholungsraum für 
Menschen hervorgehoben. 
Frenkel mahnt im Filmbericht 
auch kritisch die aus seiner Sicht 
ausgeprägt wirtschaftliche Nut-
zung des Waldes und wirbt für 
mehr Achtsamkeit. Bedroht 
würden unsere Wälder u.a. 

durch Windbruch, Abholzung, 
Flächenverbau und den Borken-
käfer.
Die zahlreichen Besucher wür-
digten die Arbeit Frenkels mit 

anhaltendem Applaus, der be-
reits am nächsten Filmprojekt 
arbeitet und hierbei den Ge-
sang heimischer Lerchen in den 
Blick nehmen wird.� o
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0 54 05
80 82 600

www.rohrreinigung24h.de
Töpferstraße 15 
49170 Hagen a.T.W.

Für Sie vor Ort in Hagen a.T.W.

0 54 01
33 99 971

Höhenweg 22a
49170 Hagen a.T.W.
info@weberdach.de
www.weberdach.de 

seit 1889

Ihre Dachdeckerei 
in Hagen a.T.W.

SERVICE
Wir sind für Sie da!

0 54 01
79 69 77

Robertstraße 2
Georgsmarienhütte
www.fliesenleger-meyer.de
info@fliesenleger-meyer.de

Fliesenverlegung · Verkauf
3D-Badplanung

Optik Witte wird 120
Das Fachgeschäft an der Iburger Straße blickt auf vier 
Generationen und eine wechselvolle Geschichte zurück
Als Gustav Witte 1906 sein 
Geschäft gründete, wurde 
Deutschland noch von 
Kaiser Wilhelm II. regiert. 
Viel hat sich seitdem in der 
Welt wie auch im Geschäft 
selbst verändert. Gleich 
geblieben ist die Inhaber-
familie. Heute führt seine 
Urenkelin Sophia Witte-
Meyer das einstige Uhren-
geschäft als Optik Witte 
weiter.
Wenn sie auf die 120-jäh-
rige Firmengeschichte zu-
rückblickt, ist sie vor al-
lem eins: stolz. Das Geschäft hat 
zwei Weltkriege, mehrere Wirt-
schaftskrisen und nicht zuletzt 
die Coronakrise überstanden. 
„Meine Vorfahren mussten so 
manches Mal hart im Nehmen 
sein“, kann Sophia Witte-Meyer 
selbstbewusst sagen.
Im April 1906 gründete Gustav 
Witte einen – wie in der Fami-
lie immer gesagt wurde – „Uh-
renladen“ im Haus des Malers 
Pieper, Am Kirchplatz, in direk-
ter Nachbarschaft zur Hagener 
Sankt-Martinus-Kirche. Mit gro-
ßem Engagement wurde das 
Unternehmen aufgebaut und 
das Sortiment erweitert. Nach 
den Wirren des Ersten Weltkrie-
ges verlegte Gustav Witte sein 
Geschäft nach Osnabrück in die 
Iburger Straße, um aber letzt-

lich doch nach Hagen zurückzu-
kehren. 1932 kaufte er das Haus 
mit der Gaststätte „Lindenhof“ 
an der Osnabrücker Straße und 
baute dort ein Fachgeschäft für 
Uhren, Schmuck, Bestecke und 
sogar Optik auf. Selbst die tradi-
tionsreiche Gastronomie im Lin-
denhof wurde von Gustav Witte 
zusammen mit seiner Frau Flo-
rentine weitergeführt.

Wandlung zum  
Optikgeschäft
Das Paar hatte einen Sohn und 
drei Töchter. Der Sohn Hermann 
Witte erlernte ebenfalls das Uhr-
macher-Handwerk und fügte 
später eine Augenoptikerlehre 
hinzu. Er übernahm das elterli-
che Geschäft und führte es wei-
ter zur Blüte, bis er 1957 das Haus 
Osnabrücker Straße 5 kaufte. 
Nachbarn waren seinerzeit das 
Salamander-Schuhfachgeschäft 
Konrad Riesenbeck (Osnabrü-
cker Straße 3) und das Elektro-
Fachgeschäft Ludwig Knemeyer 
(Osnabrücker Straße 7).
Mehrere Umbauten folgten. 
Ganz besonders erfreulich: Die 
dritte Witte-Generation, vertre-
ten durch Wilfried Witte, lernte 
ebenfalls das Uhrmacher-Hand-
werk mit Meisterabschluss und 
absolvierte zusätzlich eine Au-

Gustav Witte gründete das Unter-
nehmen als „Uhrenladen“.

Heute führen Sophia Witte-Meyer (links) und ihre Mutter Mechthild Wit-
te das Geschäft.
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HAGENER MARKTBOTEN ONLINE LESEN:
WWW.OSNING-MEDIEN.DE

Heute ist Optik Witte an der Iburger 
Straße zu finden.
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Optik Witte • Iburger Straße 1, 49170 Hagen a.T .W • 05401 9478

WIR FEIERN 
JUBILÄUM  

FREITAG, 17. APRIL
AB 14:00 UHR

33% RABATT
auf alle vorrätigen
Fassungen*

* beim Kauf eines entspiegelten Gläserpaares

  Nur vom 10.04. - 02.05.26
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HU und AU täglich  
für € 161,50 

E-Fahrzeuge € 109,90 

Autohaus Timpe GmbH | Bielefelder Straße 10 | 49186 Bad Iburg  
Telefon 05403 72490-0 | www.autohaus-timpe.de

HÜTTEN-
MARKT

17. - 19. April

Alt-Georgsmarienhütte

www.georgsmarienhuette.de

Feuerwerk | Live-Musik mit Thirty 
Toes und Holy Moly | Kirmesflair 
Hüpfburgen | Kinderschminken
Clown-Show | Mitmach-Zirkus Freitag 15 – 0 Uhr

Samstag  14 – 0 Uhr
Sonntag 14 – 22 Uhr

genoptiker-Ausbildung. Wil-
fried Witte führte das Geschäft 
zusammen mit seiner Frau 
Mechthild.
Nach verschiedenen Stationen 
wurde letztendlich der heutige 
Standort Iburger Straße 1 in den 
1990er-Jahren bezogen. Erfreu-
lich für die Familie, dass sich in 
vierter Generation auch Toch-
ter Sophia für den Beruf der 
Augenoptikerin interessierte. 
Mit hervorragenden Berufsab-
schlüssen als staatlich geprüfte 
Augenoptikerin und Augenop-
tikermeisterin kam sie nach ver-
schiedenen beruflichen Statio-
nen zurück in das elterliche Ge-
schäft und übernahm es 2003.

Neue Struktur  
ab Mitte der 2010er
Beruflich bestens ausgebildet, 
gab sie dem Unternehmen eine 
neue Struktur. Die Sortimente 
Uhren und Schmuck wurden he-
rausgenommen, und im Jahre 
2015 ging es mit „Witte Optik“ 
in ein neues Zeitalter. 2017 fei-
erten Witte-Meyer, ihre Eltern 
und das Team das 111-jährige 
Bestehen des Unternehmens 
und holten damit die verscho-
bene Feier zum 100-Jährigen 
nach. Die hätte eigentlich 2006 
stattfinden sollen, musste aber 
wegen eines Krankheitsfalls ver-
schoben werden. Nur wenige 
Monate später starb Wilfried 
Witte. Viele Hagenerinnen und 
Hagener erinnern sich bis heute 
an den Senior-Chef, der mehr 
als 50 Jahre die Geschicke des 
Unternehmens lenkte und das 
Geschäft nachhaltig prägte.
Heute steht ein sechsköpfiges 
Team, bestehend aus drei staat-
lich geprüften Meistern und 
langjährig erfahrenen Gesellen, 
den Kundinnen und Kunden zur 
Verfügung. Dazu gehört auch 
die fast 80-jährige Senior-Che-

fin Mechthild Witte. Angeboten 
werden bekannte Brillenmarken 
für alle Generationen. Auch im 
Bereich Sonnenbrillen ist Witte 
Optik mit einem breiten Ange-
bot am Markt.
Sophia Witte-Meyer ist es ein 
persönliches Anliegen, weiter-
hin in Hagen präsent zu sein. 
„Die persönliche und ortsnahe 
Beratung bietet nur der statio-
näre Handel“, betont sie. Dieser 
Mensch-zu-Mensch-Kontakt sei 
durch nichts zu ersetzen. � o

Wilfried Witte prägte das Ge-
schäft mehr als 50 Jahre lang.

Angebote zum Jubiläum
Am Freitag, 17. April, feiert 
Optik Witte das Jubiläum zum 
120-jährigen Bestehen in sei-
nen Geschäftsräumen an der 
Iburger Straße 1. An diesem 
Tag wird exklusiv eine Kollek-
tion von Kaleos aus Barcelona 
aus Korrektionsbrillen und 
Sonnenbrillen ausgestellt. 
Außerdem gilt zwischen dem 
10. April und dem 2. Mai ein 
Jubiläumsangebot: In dieser 
Zeit gibt es auf alle Fassungen 
33 Prozent Rabatt. Es wird um 
vorherige Terminabsprache 
unter Tel. 05401/9478 gebe-
ten.

Kirchen-Detektiv Brand 
sucht zwei Kreuzwegbilder
Die spannende Geschichte von vorhandenen und  
verschwundenen Gellenbecker Kunstwerken
Johannes Brand ist hartnäckig. 
Der bekannte Hagener Heimat-
forscher ist auf der Suche nach 
zwei verschollenen Kreuzweg-
Bildern des Osnabrücker Malers 
Rudolf Frische und erhofft sich 
Hinweise aus der Öffentlich-
keit. Der Weg des ehemaligen 
Vorsitzenden des Pfarrgemein-
derates führt in den sogenann-
ten Kapitelsaal in der Gellenbe-
cker Pfarrkirche Mariä Himmel-
fahrt. Dort befinden sich auch 
zwei Bilder von eben jenem 
Frische, der 1922 von dem ge-
rade gegründeten Mütterver-
ein den Auftrag erhalten hatte, 

die 14 Stationen des Kreuzwe-
ges Jesu zu malen. Die beiden 
Kunstwerke in dem Abstellraum 
zeigen die vierte („Jesus begeg-
net seiner Mutter“) und fünfte 
Station („Simon von Cyrene hilft 
Jesus das Kreuz zu tragen“) des 
Kreuzweges.
Dass der Osnabrücker Künstler 
nur fünf Bilder hinterließ, hat 
einen traurigen Hintergrund. Er 
starb, bevor er den Auftrag voll-
ständig ausführen konnte. Ein 
Zeitzeuge berichtete 1952: „Fri-
sche erkrankte schon zur Zeit 
des Auftrages und versuchte, 
die begonnene Arbeit vom Bett 
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aus fortzuführen, bis ihn der Tod 
von seinem schweren Siechtum 
erlöste.“ 
Johannes Brand weiß, dass es 
sechs Exemplare gab. Fünf eben 
von Frische und eines von ei-
nem Kölner Maler namens Hans 
Zepter, der nach dem Ableben 
des Osnabrückers damit be-
traut worden war, die Reihe der 
Kreuzweg-Bilder zu komplettie-
ren. Dieser schuf aber aufgrund 
von Meinungsverschiedenhei-
ten mit Pfarrer Gustav Görs-
mann nur ein Bild. 
Und hier setzt die Suche des 
Trägers des Goldenen Ehren-
ringes der Gemeinde Hagen 
an: Ihm ist bekannt, dass zwei 
Frische-Gemälde in der Größe 
von 1 Meter mal 70 Zentimetern 
auf dem Dachboden von Mariä 
Himmelfahrt hängen, eines ist 
bei einem Feuer kurz vor Kriegs-
ende auf dem Hof Niehenke ver-
brannt und eben zwei fehlen. 
„Ich würde mich freuen, wenn 
ich mit Hilfe der Öffentlichkeit 
die beiden vermissten Werke 
ausfindig machen könnte“, sagt 

Brand. Die Idee, nach den Bil-
dern zu suchen, kam ihm im 
Winter 2025. 
Die Vervollständigung der 
Sammlung will Johannes Brand 
auch textlich in ein Buchexem-
plar einfließen lassen, an dem 
er noch arbeitet und das er der 
Kirchengemeinde zur Veröffent-
lichung anbieten will. „Es wäre 
gut, wenn ich meine Kennt-
nisse abrunden könnte“, hofft 
der 1967 nach Hagen überge-
siedelte ehemalige Lehrer auf 
weitere Anhaltspunkte. Den 
Wert der Frische-Bilder kann er 
nicht beziffern. „Es gibt auf der 
ganzen Welt Kreuzweg-Darstel-
lungen. Die findet man in je-
der katholischen Kirche“, erklärt 
Brand. 
In  Gellenbeck wollte man 
nach der Fertigstellung der Kir-
che bereits 1911 einen gemal-
ten Kreuzweg haben. Wilhelm 
Wolf teilte dem Generalvikariat 
mit, dass Spenden für „Kanzlei, 
Kreuzweg und Beichtstuhl“ vor-
handen seien. In den Aufzeich-
nungen von Johannes Brand ist 

BAKUMER53 – von der „Schnapsidee“ zum Kultgetränk

    @Bakumer53

info@bakumer53.net

05422/930744

Familien-

Traditionsrezept

UNSERE SAHNELIKÖRE: 

Pistazie, Salzkaramell,  

Himbeere sowie unser  

Brand „Klar Mirabelle“.

Regional & 

nachhaltig genießen –  

nur mit ausgewählten 

Zutaten!

Unsere Liköre erhalten Sie  

in ausgewählten Restaurants  

und Geschäften in der Region  

sowie online unter  

www.bakumer53.net

Markisen

Innen- und 

Außenbeschattung

Terrassen- und Lammellendächer

Glassschiebewände

Insektenschutz

Montage, Service & Reparatur

Neu: Reinigung und Wartung von

Wintergartenanlagen und

Terrassendächern

Pferdestraße 47
49084 Osnabrück
0541 - 500 5400 

IHR NEUER LIEBLINGSPLATZ:
DRAUSSEN

mehr auf 
www.heede.de
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Auf der Suche nach zwei verschwundenen Kreuzweg-Bildern: Heimat-
forscher Johannes Brand im Kapitelsaal der Gellenbecker Pfarrkirche 
Mariä Himmelfahrt. 

weiter vermerkt, dass die „Frau 
Hofbesitzerin Elisabeth Meyer 
zu Natrup, geb. Brockmann“, 
testamentarisch verfügt hatte, 
dass die Kirche nach ihrem Tode 
einen Kreuzweg bekomme. Was 
aus dieser Verfügung wurde, ist 
nicht bekannt. 1916 wurde in 
der Kirche ein „provisorischer 
Kreuzgang“ aufgehängt, wahr-
scheinlich Bilderdrucke im klei-
nen Format und einfach ge-
rahmt. 
Dass nach Frisches Tod von Zep-
ter gemalte Bild, also die sechste 
Kreuzwegstation, könnte im Be-
sitz der Kirchengemeinde Gel-
lenbeck sein. Dort ist ein un-
signiertes Bild im Format der 
Kreuzwegbilder vorhanden und 
ähnelt einer Arbeit, die der Köl-
ner für die St. Thomas-Kirche in 

Houverath, einem Ortsteil von 
Bad Münstereifel geschaffen 
hat. 
Auf einer Versammlung des 
Müttervereins 1926 war be-
schlossen worden, den Müns-
teraner Künstler Wilhelm Lau-
tenbach damit zu beauftragen, 
einen neuen Kreuzweg auf Kup-
ferplatten zu malen. Der voll-
ständige, 14 Stationen umfas-
sende Kreuzweg, schmückt die 
Kirche Mariä Himmelfahrt. Aber 
zwei Frische-Werke sind bisher 
eben nicht auffindbar. 
Kirchen-Detektiv Johannes 
Brand forscht weiter. Wer Hin-
weise zum Verbleib der Frische-
Bilder geben kann, soll sich un-
ter Tel. 05405/7489 melden. 
� mjo o
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Dieses Mal von Elisabeth Hagedorn,  
Gemeindereferentin in der Pfarreiengemeinschaft  

Mariä Himmelfahrt Gellenbeck und St. Martinus Hagen

Hallo und Frohe Ostern!
In den letzten Tagen haben wir 
Ostern gefeiert. Vielleicht ha-
ben Sie und habt ihr zusam-
men mit der Familie oder mit 
Freunden gefeiert, miteinan-
der Zeit verbracht. So ein 
paar freie Tage mitten 
im Frühling, wenn 
die Natur an-
fängt wieder zu 
wachsen und 
zu blühen, 
das ist doch 
herrlich. Und 
dann feiern 
wir auch noch 
das Leben und so 
viele wichtige und 
schöne Botschaften. 
Bei allem,  was uns in unserem 
Leben widerfährt, ist Gott an 
unserer Seite. Und dann auch 
noch die Hoffnungsbotschaft 
schlechthin: Der Tod ist nicht 
das Ende. Jesus ist vom Tod 
auferstanden und lebt! Und 
noch besser: auch wir dürfen 
auf ein Leben nach dem Tod 
vertrauen. Unser Leben hat 
eine Perspektive über den Tod 
hinaus. Ist das nicht großartig?
Deswegen feiern wir in der Kir-
che Ostern nicht nur am Oster-
Wochenende, sondern wir fei-
ern Ostern gleich 50 Tage lang, 
bis Pfingsten. Und mitten in 
dieser Osterzeit feiern wir noch 
mehr. So kommen an den kom-
menden Wochenenden viele 
Kinder zur Erstkommunion. Bei 
uns sind es 55 Kinder in St. Mar-
tinus (am 12. April) und 21 Kin-
der in Mariä Himmelfahrt (am 
19. April). Sie und ihre Familien 
feiern, und wir feiern mit. Die 
Kinder haben sich über viele 
Wochen auf ihre Erstkommu-
nion vorbereitet, und auch ihre 
Eltern und Taufpaten waren an 
unterschiedlichen Stellen mit 
dabei. Da war immer viel los, 
wenn man sich getroffen hat. 
Mittendrin war Jesus mit sei-
ner Botschaft „Ihr seid meine 
Freunde“ – was auch das 
Motto der Erstkommunion-

vorbereitung dieses Jahr war. 
Gott möchte unser Freund sein 
und lädt uns dazu ein. Diese 
Freundschaft kann große 
Freude und Hoffnung bedeu-
ten, sie fällt uns aber auch 

nicht immer leicht. Aber 
ist das nicht auch bei 

anderen Freund-
schaften so, dass 

man mal Hö-
hen und Tie-
fen hat? Der 
Kontakt mal 
weniger und 
mal mehr ist? 

Gott ist dann 
mal Freund, der 

zuverlässig immer 
da ist und zu dem wir 

einen guten Kontakt haben. 
Aber er kann auch der Freund 
sein, den man schon seit lan-
gem nicht mehr gesprochen 
hat. Nicht mit Absicht, man hat 
sich halt einfach auseinander-
gelebt und es hat sich einfach 
nicht mehr ergeben. Den man 
vielleicht auf der Straße im Vo-
rübergehen kurz gegrüßt hat. 
Der sich aber total freut, wenn 
man ihn aus heiterem Himmel 
einfach mal anruft, in Ruhe 
wieder miteinander quatscht 
und man dann merkt: erst war 
es etwas holprig, aber dann 
war die Verbindung einfach 
da, es war gefühlt wie früher, 
man hat sich so viel zu erzäh-
len und man verabredet sich 
gleich wieder.  
Vielleicht ist die Osterzeit 
ja eine gute Gelegenheit, 
sich Zeit zu nehmen für alte 
Freundschaften und für über-
raschende Anrufe.
Den Kindern, die in den nächs-
ten Tagen ihre Erstkommunion 
feiern, schon jetzt: herzlichen 
Glückwunsch, und ich wün-
sche euch und euren Familien 
ein tolles Fest und eine leben-
dige Freundschaft mit Jesus. 
Und uns allen wünsche ich 
eine paar schöne, frühlings-
hafte Tage mit viel gelebter 
Freundschaft.

DAS GEISTLICHE WORT
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Flohmarkt von Frauen  
für Frauen
Zum fünften Mal veranstal-
ten die Katholischen Frauen 
Deutschland (kfd) St. Marti-
nus Hagen einen Flohmarkt 
von Frauen für Frauen. Am Frei-
tag, 24. April, bieten Beschicke-
rinnen im Pfarrheim St. Marti-
nus wieder Kleidung, Schmuck, 
Deko und weitere Artikel an. Mit 

dem Verkauf gebrauchter Sa-
chen trägt der Flohmarkt nicht 
nur zu einer nachhaltigeren 
Umwelt bei, sondern bietet die 
Gelegenheit, Neues für einen 
günstigen Preis zu bekommen. 
Es werden Snacks und Prosecco 
angeboten. Der Flohmarkt fin-
det von 18 bis 21 Uhr statt.

Glückwunsch zum Gewinn: Christiane Orschulik (links) überreicht 
 Larissa Kuzma aus Hagen a.T.W. (rechts) den 50-Euro-Wertgutschein.

Gutscheinübergabe zur letzten Ausgabe:

Zimtzicke
Hagen a.T.W.:

Hingeschaut
Genau

Vorname, Name

Straße

PLZ, Ort

Telefon
Informationen zur Verarbeitung Ihrer hier angegebenen personen bezogenen 
Daten finden Sie im Impressum. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
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G

Bitte geben Sie diesen Abschnitt bis  
Mittwoch, 15. April 2026, hier ab:

Freiwillige Feuerwehr Niedermark
Görsmannstraße 20 · 49170 Hagen a.T.W.

Finden Sie die 5 Fehler und gewinnen Sie zwei Tickets 
und eine Verzehrkarte zum Tanz in den Mai 2026 der 

Freiw. Feuerwehr Niedermark, im Wert von 50 Euro!
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Jetzt mit bis zu 
16.000,– € Nachlass1

Diesel-Power 
für schweres Gerät

Z.B.: Škoda Superb Combi 2.0 TDI DSG 110 kW (150 PS): 
Kraftstoffverbrauch kombiniert: 4,5 l/100 km, CO2-Emissionen kombiniert: 118 g/km, CO2-Klasse: D. Ab 39.990,– €, UPE: 56.160,– €.

1 

DHT Automobile GmbH
Niedersachsenstraße 10
49124 Georgsmarienhütte
05401 8625-25
info.dht@starke-gruppe.de
www.starke-autos.de

Škoda Zentrum Osnabrück
DHT Automobile GmbH
Franz-Lenz-Straße 11
49084 Osnabrück
0541 600177-0
info.dht@starke-gruppe.de

Der Škoda Superb Combi 2.0 TDI ist genau der richtige Partner, wenn Arbeit und Alltag Hand in Hand gehen müssen.  
Kraftvoller Diesel, viel Platz für alles, was mit muss und Komfort, den Sie nach einem langen Tag zu schätzen wissen. 

Mit Anhängerkupplung zieht er zuverlässig, was hinten dran hängt. Dank Multifunktionskamera und Einparkhilfe behalten Sie 
auch auf engen Höfen und schmalen Wegen den Überblick.   Sitzheizung, modernes Cockpit und viele weitere Ausstattungs-
details sorgen dafür, dass Sie immerr entspannt unterwegs sind. 

Aktuell erhalten Sie den Škoda Superb Combi mit bis zu 16.000 € Nachlass1 gegenüber der UPE.  Einsteigen, anpacken, 
losfahren.  Melden Sie sich bei uns, wir beraten Sie gerne persönlich.
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Kosmetikerin Heike Weßling
Kummerskamp 2  |  49170 Hagen

Zum 31. März schließen wir –  
nach fast 30 Jahren – das Kosmetik-Studio  

der Niedermark Apotheke.

Für Ihre langjährige Treue und das Vertrauen, 
das Sie uns in all den Jahren entgegengebracht 

haben, bedanken wir uns ganz herzlich.

Selbstverständlich erhalten Sie Ihre  
gewohnten Kosmetikprodukte weiterhin  

bei uns in der Niedermark Apotheke. 
Auch Ihre Kosmetikkundenkarten behalten  

selbstverständlich ihre Gültigkeit.

Wir freuen uns darauf, Sie weiterhin  
bei uns begrüßen zu dürfen.

Wir sagen Danke!

Welttag Tai Chi und Qi Gong
Bisher fand die Veranstaltung 
zum Welt-Tai-Chi- und Qi-Gong-
Tag immer am Baumwipfelpfad 
in Bad Iburg statt. Wegen der 
Baumaßnahmen dort hat Benno 
Raude, Lehrer für Tai Chi, die Ver-
anstaltung in diesem Jahr aber 
auf die Wiese im Park in Hagen, 
direkt hinter dem Alten Pfarr-
haus, verlegt. 
Am Samstag, 25. April, um 10 
Uhr versammeln sich weltweit 
Anfängerinnen und Anfänger, 
Schülerinnen und Schüler sowie 
und Lehrende, um Tai Chi und 
Qi Gong zu praktizieren und die 
positive Energie beider Künste 
zu teilen. In Hagen besteht die 
Möglichkeit, die traditionelle 
chinesische Bewegungskunst 
Tai Chi sowie die Pflege der Le-
bensenergie Qi Gong kennenzu-
lernen und entspannt in den Tag 
zu starten. Die sanften, leicht er-
lernbaren Übungen im Stehen 
oder Gehen eignen sich für jedes 

Alter. Vorkenntnisse sind nicht 
erforderlich, die Übungsstunde 
dient zum Reinschnuppern.
Die langsamen, fließenden Be-
wegungen bieten Momente des 
Innehaltens und der Ruhe, der 
Entspannung und des Wohlbe-
findens, fördern Bewegung und 
Beweglichkeit, unterstützen das 
Auftanken von Kraft und Vitali-
tät, stärken das Immunsystem 
und tragen zur inneren wie äu-
ßeren Balance bei.
Die Teilnahme ist kostenlos; 
Spenden zugunsten des Ambu-
lanten Kinderhospizes Osnabrück 
werden gerne angenommen.
Weitere kostenlose Schnupper-
termine sind am Samstag, 30. 
Mai, um 9 Uhr, am Donnerstag, 
25. Juni, um 19 Uhr, am Freitag, 
24. Juli, um 19 Uhr, sowie am 
Sonntag, 9. August, um 8 Uhr. 
Infos unter Tel. 0176/99297415 
oder auf Instagram unter TaiChi-
ChuanmitBenno. � o

Spielenachmittag der KAB
Die Katholische Arbeitneh-
merbewegung (KAB) veran-
staltet am Donnerstag, 30. 
April, um 14.30 Uhr einen 
Spielenachmittag im Pfarr-
heim St.  Martinus in Hagen.  

Eingeladen sind alle Interessier-
ten an Karten- und Brettspielen; 
Gäste, Freunde und Bekannte 
sind ebenfalls willkommen. Eine 
Anmeldung ist nicht erforder-
lich.� o

Anzeigen-Sonderteil Anzeigen-Sonderteil

von Betonteilen, Terrazzo und 
ein Baustoffhandel wurden auf-
gebaut – ein innovativer Schritt, 
der die Wertschöpfungskette 
erweiterte und Unabhängig-
keit schuf. Doch dann kam der 
Zweite Weltkrieg, und mit ihm 
eine Tragödie, die viele Fami-
lienbetriebe dieser Zeit ereilte: 
Der vorgesehene Nachfolger, 
Sohn Heinrich, fiel an der Front 
in Russland. Eine Generation, 
eine Zukunft – ausgelöscht in 
den Schützengräben des Ostens.
1960 übernahm Herbert Ehren-
brink, der Vater des späteren In-
habers Heinrich Ehrenbrink, die 
Geschäftsführung. Er moderni-
sierte den Betrieb grundlegend 
und passte ihn an die Anforde-

rungen der Nachkriegszeit an. 
Die Werkstatt wurde mit Ma-
schinen zur Bearbeitung von 
Kunststein ausgestattet. Trep-
pen, Waschtische, Grabeinfas-
sungen – handwerkliche Meis-
terwerke, die bis heute „in 
solider und schöner Form an-
zusehen sind“, wie es in den Fir-
menannalen heißt. Bis in die 
1980er Jahre florierte diese Pro-
duktion, bevor neue Materia-
lien den Markt eroberten und 
die Fertigung eingestellt wurde. 
Es war eine Zeit des Umbruchs 
– auch auf den Baustellen wan-
delte sich vieles.
Am 1. Januar 1993 übergab 
Herbert Ehrenbrink den Be-
trieb an seinen Sohn Heinrich, 

AArrcchhiitteekkttuurr      BBaauulleeiittuunngg      EEnneerrggiieebbeerraattuunngg      SSaanniieerruunnggArchitektur    Bauleitung    Energieberatung    Sanierung    Statik

Tel. 05401 34013
Fax 05401 368614

Sutthauser Straße 21
49124 Georgsmarienhütte

www.pb-kulgemeyer.de
info@pb-kulgemeyer.de

Wir planen für Sie 
Einfamilien- und Mehrfamilienhäuser, 
Gewerbebau und Wohn- und Geschäftshäuser.Unser Team betreut Ihr Bauvorhaben  

von der ersten Idee bis zur Fertigstellung.
Ob Ein- und Mehrfamilienhaus,  
Gewerbebau oder  
Wohn- und Geschäftshaus – 
wir beraten Sie gerne!

Planungsbüro

Wir wünschen alles Gute zum Jubiläum!

Tel. 05401 34013
Fax 05401 36 86 14

Sutthauser Straße 21
49124 Georgsmarienhütte

www.pb-kulgemeyer.de
info@pb-kulgemeyer.de

AArrcchhiitteekkttuurr      BBaauulleeiittuunngg      EEnneerrggiieebbeerraattuunngg      SSaanniieerruunngg

Vertretung
Plogmann & Brandmann OHG
Am Kirchplatz 1a | 49170 Hagen a.T.W.
Tel. 05401 897910 | hagen@vgh.de
vgh.de/hagen

 

Aus gutem Grund seit 125 Jahren: Qualität,  
Verlässlichkeit, Handschlag. 

Alles Gute zum Firmenjubiläum!
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Bau-Möbeltischlerei 
Meisterbetrieb
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Alles Gute zum  
Jubiläum!

Bahnhofstraße 16 · 49170 Hagen a.T.W. · Telefon (05405) 8528
tischlerei@waltermann-hagen.de · www.waltermann-hagen.de

Wir suchen Verstärkung:
Tischlergeselle oder Meister (mwd)

in Voll- oder Teilzeit

Am 1. April 1901 – zu einer Zeit, 
als das Automobil noch eine 
Neuheit war und Kaiser Wilhelm 
II. das Deutsche Reich regierte – 
gründete Heinrich Ehrenbrink 
aus Mentrup Hagen ein kleines 
Bauunternehmen. Was damals 
mit einfachen Maurerarbeiten 
begann, sollte zur Keimzelle ei-
nes Familienbetriebs werden, 
der vier Generationen überdau-
ern würde. 125 Jahre später, im 
Jahr 2026, steht die Firma noch 
immer – fest verwurzelt in der 
Region, getragen von denselben 
Werten wie damals: Qualität, 
Verlässlichkeit und dem Wort, 
das man gibt. 
Dieser Beständigkeit ist es zu 
verdanken, dass Helmut Gaus-
mann und sein Team das 
125-jährige Firmenjubiläum der 
Ehrenbrink Bau GmbH in Hagen 
feiern können. Seit 2019 führt
er das Unternehmen als allei-
niger Geschäftsführer. Anläss-
lich des Jubiläums sprechen wir 
über die Entwicklung des Be-
triebes. In diesem langen Zeit-
raum hat sich das Bauunterneh-
men immer wieder neu erfun-
den und weiterentwickelt. Die 
Schwerpunkte haben sich dabei 
verlagert: Statt Neubau liegt der 
Fokus heute auf Sanierung, Um-
bau und Anbau. „Neubausektor 
ist schwierig zu bedienen aktu-

ell, die wirtschaftliche Lage“, er-
klärt Gausmann. Abdichtungs-
technik sei ein zentrales Thema 
geworden – der Hausbestand 
wird älter und sanierungsbe-
dürftig.
Die Geschichte der Ehrenbrink 
Bau GmbH ist zugleich ein Spie-
gelbild der deutschen Geschichte 
des 20. Jahrhunderts. Heinrich 
Ehrenbrink führte das Unter-
nehmen fast sechs Jahrzehnte 

Wo Generationen Vertrauen bauen
125 Jahre Ehrenbrink: Ein Fa milienunternehmen zwischen Tradition und Zukunft

lang, durch Kaiserreich, Weima-
rer Republik und die dunklen 
Jahre des Nationalsozialismus. 
In den 1920er Jahren erlebte der 
Betrieb seine erste große Blü-
tezeit: Zwischen 1924 und 1927 
übernahm Ehrenbrink den Neu-
bau der Klosterkirche in Ohrbeck 
– ein Prestigeprojekt, für das 
rund 60 Mitarbeiter im Einsatz 
waren. Zum Vergleich: Heute be-
schäftigt das Unternehmen etwa 

zehn Mitarbeiter. Doch die Di-
mensionen täuschen – damals 
wie heute zählt nicht die Größe, 
sondern die Qualität der Arbeit.

Tradition trifft  
Moderne:  

Die Werkstatt-Ära
In jener Zeit expandierte das 
Unternehmen strategisch klug. 
Eine Werkstatt zur Herstellung 

Das aktuelle Team vom Bauunternehmen E hrenbrink mit Geschäftsführer Helmut Gausmann (rechts im Bild).

Die Fassade des Firmengebäudes. Das Wandbild steht seit Jahrzehnten für 
das Hagener Traditionsunternehmen. 

Stefanie Igelbrink

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Elektromeisterin

Wir gratulieren zum Jubiläum!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Stefanie Igelbrink

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Elektromeisterin

Wir gratulieren zum Jubiläum!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Stefanie Igelbrink

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Elektromeisterin

Wir gratulieren zum Jubiläum!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Kurze Straße 1 · 49170 Hagen a.T.W.
Tel. 05405/7935  info@igelbrink-elektro.de
Fax 05405/7742  www.igelbrink-elektro.de

Wir gratulieren zum Jubiläum!
Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Igelbrink
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Igelbrink
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Igelbrink
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Pfeiffer
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742
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von Betonteilen, Terrazzo und 
ein Baustoffhandel wurden auf-
gebaut – ein innovativer Schritt, 
der die Wertschöpfungskette 
erweiterte und Unabhängig-
keit schuf. Doch dann kam der 
Zweite Weltkrieg, und mit ihm 
eine Tragödie, die viele Fami-
lienbetriebe dieser Zeit ereilte: 
Der vorgesehene Nachfolger, 
Sohn Heinrich, fiel an der Front 
in Russland. Eine Generation, 
eine Zukunft – ausgelöscht in 
den Schützengräben des Ostens.
1960 übernahm Herbert Ehren-
brink, der Vater des späteren In-
habers Heinrich Ehrenbrink, die 
Geschäftsführung. Er moderni-
sierte den Betrieb grundlegend 
und passte ihn an die Anforde-

rungen der Nachkriegszeit an. 
Die Werkstatt wurde mit Ma-
schinen zur Bearbeitung von 
Kunststein ausgestattet. Trep-
pen, Waschtische, Grabeinfas-
sungen – handwerkliche Meis-
terwerke, die bis heute „in 
solider und schöner Form an-
zusehen sind“, wie es in den Fir-
menannalen heißt. Bis in die 
1980er Jahre florierte diese Pro-
duktion, bevor neue Materia-
lien den Markt eroberten und 
die Fertigung eingestellt wurde. 
Es war eine Zeit des Umbruchs 
– auch auf den Baustellen wan-
delte sich vieles.
Am 1. Januar 1993 übergab 
Herbert Ehrenbrink den Be-
trieb an seinen Sohn Heinrich, 

AArrcchhiitteekkttuurr      BBaauulleeiittuunngg      EEnneerrggiieebbeerraattuunngg      SSaanniieerruunnggArchitektur    Bauleitung    Energieberatung    Sanierung    Statik

Tel. 05401 34013
Fax 05401 368614

Sutthauser Straße 21
49124 Georgsmarienhütte

www.pb-kulgemeyer.de
info@pb-kulgemeyer.de

Wir planen für Sie 
Einfamilien- und Mehrfamilienhäuser, 
Gewerbebau und Wohn- und Geschäftshäuser.Unser Team betreut Ihr Bauvorhaben  

von der ersten Idee bis zur Fertigstellung.
Ob Ein- und Mehrfamilienhaus,  
Gewerbebau oder  
Wohn- und Geschäftshaus – 
wir beraten Sie gerne!

Planungsbüro

Wir wünschen alles Gute zum Jubiläum!

Tel. 05401 34013
Fax 05401 36 86 14

Sutthauser Straße 21
49124 Georgsmarienhütte

www.pb-kulgemeyer.de
info@pb-kulgemeyer.de

AArrcchhiitteekkttuurr      BBaauulleeiittuunngg      EEnneerrggiieebbeerraattuunngg      SSaanniieerruunngg

Vertretung
Plogmann & Brandmann OHG
Am Kirchplatz 1a | 49170 Hagen a.T.W.
Tel. 05401 897910 | hagen@vgh.de
vgh.de/hagen

 

Aus gutem Grund seit 125 Jahren: Qualität,  
Verlässlichkeit, Handschlag. 

Alles Gute zum Firmenjubiläum!
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Alles Gute zum  
Jubiläum!

Bahnhofstraße 16 · 49170 Hagen a.T.W. · Telefon (05405) 8528
tischlerei@waltermann-hagen.de · www.waltermann-hagen.de

Wir suchen Verstärkung:
Tischlergeselle oder Meister (mwd)

in Voll- oder Teilzeit

Am 1. April 1901 – zu einer Zeit, 
als das Automobil noch eine 
Neuheit war und Kaiser Wilhelm 
II. das Deutsche Reich regierte – 
gründete Heinrich Ehrenbrink 
aus Mentrup Hagen ein kleines 
Bauunternehmen. Was damals 
mit einfachen Maurerarbeiten 
begann, sollte zur Keimzelle ei-
nes Familienbetriebs werden, 
der vier Generationen überdau-
ern würde. 125 Jahre später, im 
Jahr 2026, steht die Firma noch 
immer – fest verwurzelt in der 
Region, getragen von denselben 
Werten wie damals: Qualität, 
Verlässlichkeit und dem Wort, 
das man gibt. 
Dieser Beständigkeit ist es zu 
verdanken, dass Helmut Gaus-
mann und sein Team das 
125-jährige Firmenjubiläum der 
Ehrenbrink Bau GmbH in Hagen 
feiern können. Seit 2019 führt
er das Unternehmen als allei-
niger Geschäftsführer. Anläss-
lich des Jubiläums sprechen wir 
über die Entwicklung des Be-
triebes. In diesem langen Zeit-
raum hat sich das Bauunterneh-
men immer wieder neu erfun-
den und weiterentwickelt. Die 
Schwerpunkte haben sich dabei 
verlagert: Statt Neubau liegt der 
Fokus heute auf Sanierung, Um-
bau und Anbau. „Neubausektor 
ist schwierig zu bedienen aktu-

ell, die wirtschaftliche Lage“, er-
klärt Gausmann. Abdichtungs-
technik sei ein zentrales Thema 
geworden – der Hausbestand 
wird älter und sanierungsbe-
dürftig.
Die Geschichte der Ehrenbrink 
Bau GmbH ist zugleich ein Spie-
gelbild der deutschen Geschichte 
des 20. Jahrhunderts. Heinrich 
Ehrenbrink führte das Unter-
nehmen fast sechs Jahrzehnte 

Wo Generationen Vertrauen bauen
125 Jahre Ehrenbrink: Ein Fa milienunternehmen zwischen Tradition und Zukunft

lang, durch Kaiserreich, Weima-
rer Republik und die dunklen 
Jahre des Nationalsozialismus. 
In den 1920er Jahren erlebte der 
Betrieb seine erste große Blü-
tezeit: Zwischen 1924 und 1927 
übernahm Ehrenbrink den Neu-
bau der Klosterkirche in Ohrbeck 
– ein Prestigeprojekt, für das 
rund 60 Mitarbeiter im Einsatz 
waren. Zum Vergleich: Heute be-
schäftigt das Unternehmen etwa 

zehn Mitarbeiter. Doch die Di-
mensionen täuschen – damals 
wie heute zählt nicht die Größe, 
sondern die Qualität der Arbeit.

Tradition trifft  
Moderne:  

Die Werkstatt-Ära
In jener Zeit expandierte das 
Unternehmen strategisch klug. 
Eine Werkstatt zur Herstellung 

Das aktuelle Team vom Bauunternehmen E hrenbrink mit Geschäftsführer Helmut Gausmann (rechts im Bild).

Die Fassade des Firmengebäudes. Das Wandbild steht seit Jahrzehnten für 
das Hagener Traditionsunternehmen. 

Stefanie Igelbrink

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Elektromeisterin

Wir gratulieren zum Jubiläum!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Stefanie Igelbrink

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Elektromeisterin

Wir gratulieren zum Jubiläum!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Stefanie Igelbrink

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Elektromeisterin

Wir gratulieren zum Jubiläum!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Kurze Straße 1 · 49170 Hagen a.T.W.
Tel. 05405/7935  info@igelbrink-elektro.de
Fax 05405/7742  www.igelbrink-elektro.de

Wir gratulieren zum Jubiläum!
Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Igelbrink
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Igelbrink
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Igelbrink
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

Kurze Straße 1 • 49170 Hagen a.T.W.

Stefanie Pfeiffer
Elektromeisterin

Wir gratulieren zum erfolgreichen Umbau!

www.igelbrink-elektro.de
info@igelbrink-elektro.deTel. 05405 / 7935

Fax 05405 / 7742
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Stabil wie Ihr  
Fundament:  
125 Jahre.  
Wir gratulieren  

farbintensiv!

WERKSÜBERGREIFEND 
www.tischlerei-hehmann.de

HAND 
IN 
HAND

Mentruper Esch 10 · Hagen a.T.W.
Tel. 05401/9409
info@bauunternehmen-ehrenbrink.de

•  Erfahrung & Qualität: Über 124 Jahre  
Baukompetenz – zuverlässig und meisterlich.

•  Regional & nah: Wir kennen die Gegebenheiten 
in Hagen a.T.W., Osnabrück, Georgsmarienhüt-
te, Hasbergen, Bad Iburg und Umgebung.

•  Persönlich & individuell: Ein fester  
Ansprechpartner für Ihr gesamtes Bauprojekt.

•  Zukunft bauen: Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Technik.

Verlässliche Partnerschaft  

ist unser Fundament.  

Danke für viele  

gemeinsame Jahre!

AktionswochenAktionswochen
KÜHLENKÜHLEN und  und GEFRIERENGEFRIEREN

Gerne auch mit Anlieferungs- & Anschluss-Service

Siemens Gefrierschrank 
No Frost
200 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Zonen aus Sicherheitsglas,  
Big Box und Beerenfach,  
Super Gefrieren mit  
Einfrierautomatik 739,– €
Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
160 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus Sicherheitsglas, 
Space Boxen,  
LED Beleuchtung,  
Super Frost Automatik

769,– €

Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
311 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus  
Sicherheitsglas, Space Boxen, LED Beleuchtung, 
Super Frost Automatik 1.069,– €

Alle Geräte solange der Vorrat reicht!

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 0 54 05 / 35 13 
E-Mail: zum-kleinen-markt@t-online.de

Haushaltsgeräte  Kaminöfen  Einbaugeräte

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 05405 3513 · zum-kleinen-markt@t-online.de

Räume schaffen 
Zuhause geben  
– seit 125 Jahren.

Glückwunsch!

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen
Tel. (0172) 764 0538

info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 LienenTel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

In 125 Jahren baut man nicht nur Häuser sondern auch Geschichte.
Dazu unseren herzlichen Glückwunsch!

Innovative und regenerative Elektrotechnik – Elektronik vom Feinsten
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www.ehrenbrink-elektro.de · meisterservice@ehrenbrink-elektro.de
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Fabian Bohle
Zimmerermeister
Merschweg 1 · 49536 Lienen
www.zimmerei-bohle.de
E-Mail: fabian.bohle@t-online.de
Mobil: 01 70 - 90 44 765

125 Jahre 
standfest gebaut 

Herzlichen 
Glückwunsch!
Wir freuen uns auf viele  
weitere gemeinsame 
Projekte!

Vom Dache bis zur Sohle richtet Firma Bohle.

der das Unternehmen in eine 
GmbH umwandelte und es für 
das neue Jahrtausend rüstete. 
Ein Vierteljahrhundert spä-
ter, zum 1. Januar 2019, vollzog 
sich der nächste Generationen-
wechsel: Helmut Gausmann, 
Betonbau- und Maurermeister, 
übernahm als alleinvertreten-
der Geschäftsführer das Ruder. 
Heinrich Ehrenbrink blieb dem 
Betrieb als Prokurist und As-
sistent der Geschäftsführung 
erhalten – ein Übergang, der 
die Philosophie des Hauses wi-
derspiegelt: Kontinuität durch 
Wandel.

Philosophie  
der Nähe:  

Was Ehrenbrink  
einzigartig macht

„Ich denke, der persönliche 
Kontakt“, antwortet Helmut 
Gausmann ohne Zögern auf die 
Frage nach dem Alleinstellungs-
merkmal seines Unternehmens. 

Es klingt fast schlicht in einer 
Zeit, in der Bauunternehmen 
mit digitalen Planungstools und 
Effizienzversprechen werben. 
Doch genau in dieser Einfach-
heit liegt die Stärke. „Ich bin be-
strebt, dass der Kunde mit mir 
den persönlichen Kontakt dau-
erhaft hat, dass ich auch trans-
parent bin bei Problemen. Es 
muss drüber gesprochen wer-
den, dann kann alles gut wer-
den.“
Diese Philosophie ist keine Mar-
keting-Floskel, sondern ge-
lebte Praxis. Gausmann ist auf 
den Baustellen präsent, kennt 
seine Kunden beim Namen, ver-
steht ihre Sorgen. In einer Bran-
che, die oft von Anonymität und 
wechselnden Subunternehmern 
geprägt ist, setzt Ehrenbrink 
auf Beständigkeit. „Wir haben 
ja ganz viele Privatkunden, das 
ist unser Hauptgeschäft“, er-
klärt der Geschäftsführer. Und 
dann erzählt er von einem Phä-
nomen, das selten geworden ist 
in der Bauwirtschaft: „Das sind 

Kunden, wo wir vor 100 Jahren 
schon für Oma und Opa gebaut 
haben. Da kommen jetzt die En-
kel oder Urenkel und sagen: ‚Ja, 
ihr habt mal für uns gebaut.‘ 
Das ist für mich auch ein Zei-
chen dafür, dass eine Qualität da 
ist.“ Generationenübergreifende 
Kundenbeziehungen – sie sind 
das unsichtbare Fundament, auf 
dem Ehrenbrink seit 125 Jah-
ren steht. Während andere Un-
ternehmen kommen und ge-
hen, bleibt die Firma in Hagen 
präsent, weil Vertrauen vererbt 
wird wie ein gut gebautes Haus.

Vom Neubau zur 
Sanierung: Flexibel 
in bewegten Zeiten

Die Baubranche befindet sich im 
Umbruch, und auch Ehrenbrink 
hat darauf reagiert. „Schwer-
punkte haben sich in dem Sinne 
verändert, dass wir mehr in 
der Sanierung, im Anbau und 
im Umbau sind anstatt im Neu-

bausektor“, erklärt Gausmann. 
„Der Neubausektor ist schwierig 
zu bedienen aktuell, die wirt-
schaftliche Lage.“ Steigende 
Zinsen, Materialkosten, Fach-
kräftemangel – die Herausfor-
derungen sind real. Doch statt 
zu klagen, hat Ehrenbrink seine 
Strategie angepasst. 
„Abdichtung ist heute ein ganz 
großes Thema, weil wir einen 

immer älteren Hausbestand 
haben, der halt sanierungs-
bedürftig ist – auch in der Ab-
dichtungstechnik“, führt der 
Geschäftsführer aus. Die Firma 
hat sich daher neben Neubau 
auf Altbausanierung, Moderni-
sierung, Umbauten und Erwei-
terungen spezialisiert. Es geht 
darum, Werte zu erhalten und 
neuen Wohnkomfort zu schaf-
fen – nachhaltig und zweckmä-
ßig. Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Tech-
nik gehört ebenso zum Portfo-
lio wie die Sanierung denkmal-
geschützter Gebäude und Fach-
werkhäuser. Der Wirkungskreis 
ist dabei überschaubar geblie-
ben: etwa 25 Kilometer um den 
Standort. Schwerpunktmäßig 
ist das Team in Lienen, Lenge-
rich, Osnabrück, Georgsmarien-
hütte, Hasbergen und Bad Iburg 
unterwegs. „Regional und nah“ 
– so lautet das Motto. Man kennt 
die Gegebenheiten, die Boden-
verhältnisse, die lokalen Hand-
werker. Diese Verwurzelung 
ist kein Nachteil, sondern ein 
strategischer Vorteil in Zeiten, 

in denen überregionale Bau-
konzerne an mangelnder Orts-
kunde scheitern.

Junges Team,  
alte Werte

Mit acht festen Mitarbeitern ist 
Ehrenbrink kein Großunterneh-
men. Doch Gausmann ist stolz 
auf sein „junges Team“. In einer 
Branche, die mit Überalterung 
kämpft, ist das bemerkenswert. 
Noch bemerkenswerter: Das Un-
ternehmen bildet aus. „Wir ha-
ben auch aktuell einen Lehr-
ling“, berichtet Gausmann. Auf 
die Frage, ob das normal sei für 
Bauunternehmen dieser Grö-
ßenordnung, antwortet er ehr-
lich: „Nee, ausbilden wird nicht 
mehr ganz großgeschrieben, 
weil wir einfach keinen Nach-
wuchs kriegen. Es ist einfach 
das große Nachwuchsproblem.“ 
Umso glücklicher ist der Ge-
schäftsführer über eine Ent-
wicklung, die Hoffnung macht: 
„Ich hatte noch das Glück, dass 
mein Sohn Robin jetzt auch mit 

in den Beruf eingestiegen ist. 
Der hat im vergangenen Som-
mer ausgelernt und ist jetzt Ge-
selle bei uns im Betrieb und 
macht auch wohl so die Anzei-
chen, dass er den Betrieb weiter-
machen, weiterführen möchte.“ 
Eine fünfte Generation, die in 
den Startlöchern steht – das ist 
in der heutigen Zeit, in der viele 
Handwerksbetriebe mangels 
Nachfolge schließen müssen, 
ein kleines Wunder.

Blick nach vorn: 
Qualität  

als Kompass

Was wünscht sich Helmut Gaus-
mann für die Zukunft seines Un-

ternehmens? Seine Antwort ist 
bescheiden und zugleich pro-
grammatisch: „Einfach, dass wir 
unseren Job so weitermachen 
können wie jetzt, dass wir die 
Kunden zufriedenstellen kön-
nen, wie wir‘s gewohnt sind, und 
auch die Qualität halten können, 
so wie die Kunden das von uns 
kennen.“ „Massive Bauweise, 
termingerechte Umsetzung und 
regionale Handwerkerkompe-
tenz“ – diese Grundpfeiler der 
Firmenphilosophie haben sich 
seit den Tagen des Firmengrün-
ders Heinrich nicht verändert. 
Was sich verändert hat, sind die 
Methoden, die Materialien, die 
Herausforderungen. Doch der 
Kern bleibt derselbe: Bauen ist 
Vertrauenssache.  soe l

Firmengründer  
Heinrich Ehrenbrink 

Ab 1960 Geschäftsführer:  
Sohn Herbert Ehrenbrink. 

Sanierung, Anbau und Umbau gehören zum Kerngeschäft  
der Ehrenbrink Bau GmbH.

Auch die Sanierung von Fachwerkhäusern gehört zum Portfolio. 

Mitarbeiter beim Bau vom St. Anna Stift in Hagen 1988.

Produktion von Brunnenringen in 
der alten Werkstatt. 

Wir gratulieren der Firma Ehrenbrink Bau  
zum 125-jährigen Bestehen!

Burkowski Vermietungs- und Service GmbH
Bremer Straße 7 · GMHütte-Harderberg · Tel. 05401/40276 

Web: baumaschinen.burkowski.de
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Stabil wie Ihr  
Fundament:  
125 Jahre.  
Wir gratulieren  

farbintensiv!

WERKSÜBERGREIFEND 
www.tischlerei-hehmann.de

HAND 
IN 
HAND

Mentruper Esch 10 · Hagen a.T.W.
Tel. 05401/9409
info@bauunternehmen-ehrenbrink.de

•  Erfahrung & Qualität: Über 124 Jahre  
Baukompetenz – zuverlässig und meisterlich.

•  Regional & nah: Wir kennen die Gegebenheiten 
in Hagen a.T.W., Osnabrück, Georgsmarienhüt-
te, Hasbergen, Bad Iburg und Umgebung.

•  Persönlich & individuell: Ein fester  
Ansprechpartner für Ihr gesamtes Bauprojekt.

•  Zukunft bauen: Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Technik.

Verlässliche Partnerschaft  

ist unser Fundament.  

Danke für viele  

gemeinsame Jahre!

AktionswochenAktionswochen
KÜHLENKÜHLEN und  und GEFRIERENGEFRIEREN

Gerne auch mit Anlieferungs- & Anschluss-Service

Siemens Gefrierschrank 
No Frost
200 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Zonen aus Sicherheitsglas,  
Big Box und Beerenfach,  
Super Gefrieren mit  
Einfrierautomatik 739,– €
Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
160 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus Sicherheitsglas, 
Space Boxen,  
LED Beleuchtung,  
Super Frost Automatik

769,– €

Liebherr Gefrierschrank 
No Frost
311 ltr. Nutzinhalt,  
Vario Space = Ablagen aus  
Sicherheitsglas, Space Boxen, LED Beleuchtung, 
Super Frost Automatik 1.069,– €

Alle Geräte solange der Vorrat reicht!

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 0 54 05 / 35 13 
E-Mail: zum-kleinen-markt@t-online.de

Haushaltsgeräte  Kaminöfen  Einbaugeräte

Lengericher Str. 40 · Natrup-Hagen · Tel. 05405 3513 · zum-kleinen-markt@t-online.de

Räume schaffen 
Zuhause geben  
– seit 125 Jahren.

Glückwunsch!

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen
Tel. (0172) 764 0538

info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

Tel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 LienenTel. (0172) 764 0538
info.fliesen.kammer@gmail.com

KEVIN KAMMERKEVIN KAMMER Nelkenweg 3 49536 Lienen

In 125 Jahren baut man nicht nur Häuser sondern auch Geschichte.
Dazu unseren herzlichen Glückwunsch!

Innovative und regenerative Elektrotechnik – Elektronik vom Feinsten
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Fabian Bohle
Zimmerermeister
Merschweg 1 · 49536 Lienen
www.zimmerei-bohle.de
E-Mail: fabian.bohle@t-online.de
Mobil: 01 70 - 90 44 765

125 Jahre 
standfest gebaut 

Herzlichen 
Glückwunsch!
Wir freuen uns auf viele  
weitere gemeinsame 
Projekte!

Vom Dache bis zur Sohle richtet Firma Bohle.

der das Unternehmen in eine 
GmbH umwandelte und es für 
das neue Jahrtausend rüstete. 
Ein Vierteljahrhundert spä-
ter, zum 1. Januar 2019, vollzog 
sich der nächste Generationen-
wechsel: Helmut Gausmann, 
Betonbau- und Maurermeister, 
übernahm als alleinvertreten-
der Geschäftsführer das Ruder. 
Heinrich Ehrenbrink blieb dem 
Betrieb als Prokurist und As-
sistent der Geschäftsführung 
erhalten – ein Übergang, der 
die Philosophie des Hauses wi-
derspiegelt: Kontinuität durch 
Wandel.

Philosophie  
der Nähe:  

Was Ehrenbrink  
einzigartig macht

„Ich denke, der persönliche 
Kontakt“, antwortet Helmut 
Gausmann ohne Zögern auf die 
Frage nach dem Alleinstellungs-
merkmal seines Unternehmens. 

Es klingt fast schlicht in einer 
Zeit, in der Bauunternehmen 
mit digitalen Planungstools und 
Effizienzversprechen werben. 
Doch genau in dieser Einfach-
heit liegt die Stärke. „Ich bin be-
strebt, dass der Kunde mit mir 
den persönlichen Kontakt dau-
erhaft hat, dass ich auch trans-
parent bin bei Problemen. Es 
muss drüber gesprochen wer-
den, dann kann alles gut wer-
den.“
Diese Philosophie ist keine Mar-
keting-Floskel, sondern ge-
lebte Praxis. Gausmann ist auf 
den Baustellen präsent, kennt 
seine Kunden beim Namen, ver-
steht ihre Sorgen. In einer Bran-
che, die oft von Anonymität und 
wechselnden Subunternehmern 
geprägt ist, setzt Ehrenbrink 
auf Beständigkeit. „Wir haben 
ja ganz viele Privatkunden, das 
ist unser Hauptgeschäft“, er-
klärt der Geschäftsführer. Und 
dann erzählt er von einem Phä-
nomen, das selten geworden ist 
in der Bauwirtschaft: „Das sind 

Kunden, wo wir vor 100 Jahren 
schon für Oma und Opa gebaut 
haben. Da kommen jetzt die En-
kel oder Urenkel und sagen: ‚Ja, 
ihr habt mal für uns gebaut.‘ 
Das ist für mich auch ein Zei-
chen dafür, dass eine Qualität da 
ist.“ Generationenübergreifende 
Kundenbeziehungen – sie sind 
das unsichtbare Fundament, auf 
dem Ehrenbrink seit 125 Jah-
ren steht. Während andere Un-
ternehmen kommen und ge-
hen, bleibt die Firma in Hagen 
präsent, weil Vertrauen vererbt 
wird wie ein gut gebautes Haus.

Vom Neubau zur 
Sanierung: Flexibel 
in bewegten Zeiten

Die Baubranche befindet sich im 
Umbruch, und auch Ehrenbrink 
hat darauf reagiert. „Schwer-
punkte haben sich in dem Sinne 
verändert, dass wir mehr in 
der Sanierung, im Anbau und 
im Umbau sind anstatt im Neu-

bausektor“, erklärt Gausmann. 
„Der Neubausektor ist schwierig 
zu bedienen aktuell, die wirt-
schaftliche Lage.“ Steigende 
Zinsen, Materialkosten, Fach-
kräftemangel – die Herausfor-
derungen sind real. Doch statt 
zu klagen, hat Ehrenbrink seine 
Strategie angepasst. 
„Abdichtung ist heute ein ganz 
großes Thema, weil wir einen 

immer älteren Hausbestand 
haben, der halt sanierungs-
bedürftig ist – auch in der Ab-
dichtungstechnik“, führt der 
Geschäftsführer aus. Die Firma 
hat sich daher neben Neubau 
auf Altbausanierung, Moderni-
sierung, Umbauten und Erwei-
terungen spezialisiert. Es geht 
darum, Werte zu erhalten und 
neuen Wohnkomfort zu schaf-
fen – nachhaltig und zweckmä-
ßig. Energieeffiziente Bauweise 
nach aktuellem Stand der Tech-
nik gehört ebenso zum Portfo-
lio wie die Sanierung denkmal-
geschützter Gebäude und Fach-
werkhäuser. Der Wirkungskreis 
ist dabei überschaubar geblie-
ben: etwa 25 Kilometer um den 
Standort. Schwerpunktmäßig 
ist das Team in Lienen, Lenge-
rich, Osnabrück, Georgsmarien-
hütte, Hasbergen und Bad Iburg 
unterwegs. „Regional und nah“ 
– so lautet das Motto. Man kennt 
die Gegebenheiten, die Boden-
verhältnisse, die lokalen Hand-
werker. Diese Verwurzelung 
ist kein Nachteil, sondern ein 
strategischer Vorteil in Zeiten, 

in denen überregionale Bau-
konzerne an mangelnder Orts-
kunde scheitern.

Junges Team,  
alte Werte

Mit acht festen Mitarbeitern ist 
Ehrenbrink kein Großunterneh-
men. Doch Gausmann ist stolz 
auf sein „junges Team“. In einer 
Branche, die mit Überalterung 
kämpft, ist das bemerkenswert. 
Noch bemerkenswerter: Das Un-
ternehmen bildet aus. „Wir ha-
ben auch aktuell einen Lehr-
ling“, berichtet Gausmann. Auf 
die Frage, ob das normal sei für 
Bauunternehmen dieser Grö-
ßenordnung, antwortet er ehr-
lich: „Nee, ausbilden wird nicht 
mehr ganz großgeschrieben, 
weil wir einfach keinen Nach-
wuchs kriegen. Es ist einfach 
das große Nachwuchsproblem.“ 
Umso glücklicher ist der Ge-
schäftsführer über eine Ent-
wicklung, die Hoffnung macht: 
„Ich hatte noch das Glück, dass 
mein Sohn Robin jetzt auch mit 

in den Beruf eingestiegen ist. 
Der hat im vergangenen Som-
mer ausgelernt und ist jetzt Ge-
selle bei uns im Betrieb und 
macht auch wohl so die Anzei-
chen, dass er den Betrieb weiter-
machen, weiterführen möchte.“ 
Eine fünfte Generation, die in 
den Startlöchern steht – das ist 
in der heutigen Zeit, in der viele 
Handwerksbetriebe mangels 
Nachfolge schließen müssen, 
ein kleines Wunder.

Blick nach vorn: 
Qualität  

als Kompass

Was wünscht sich Helmut Gaus-
mann für die Zukunft seines Un-

ternehmens? Seine Antwort ist 
bescheiden und zugleich pro-
grammatisch: „Einfach, dass wir 
unseren Job so weitermachen 
können wie jetzt, dass wir die 
Kunden zufriedenstellen kön-
nen, wie wir‘s gewohnt sind, und 
auch die Qualität halten können, 
so wie die Kunden das von uns 
kennen.“ „Massive Bauweise, 
termingerechte Umsetzung und 
regionale Handwerkerkompe-
tenz“ – diese Grundpfeiler der 
Firmenphilosophie haben sich 
seit den Tagen des Firmengrün-
ders Heinrich nicht verändert. 
Was sich verändert hat, sind die 
Methoden, die Materialien, die 
Herausforderungen. Doch der 
Kern bleibt derselbe: Bauen ist 
Vertrauenssache.  soe l

Firmengründer  
Heinrich Ehrenbrink 

Ab 1960 Geschäftsführer:  
Sohn Herbert Ehrenbrink. 

Sanierung, Anbau und Umbau gehören zum Kerngeschäft  
der Ehrenbrink Bau GmbH.

Auch die Sanierung von Fachwerkhäusern gehört zum Portfolio. 

Mitarbeiter beim Bau vom St. Anna Stift in Hagen 1988.

Produktion von Brunnenringen in 
der alten Werkstatt. 

Wir gratulieren der Firma Ehrenbrink Bau  
zum 125-jährigen Bestehen!

Burkowski Vermietungs- und Service GmbH
Bremer Straße 7 · GMHütte-Harderberg · Tel. 05401/40276 

Web: baumaschinen.burkowski.de
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des Einsatzgeschehens ausma-
chen“, sagte Räther.
Besonders in Erinnerung geblie-
ben ist ein Brand: Kurz vor Weih-
nachten brach auf dem Hof 
Obermeyer ein Feuer aus – ein 
kräftezehrender, zwölf Stunden 
dauernder Einsatz, wie Michael 

Räther betonte. Wegen des Ge-
nerationswechsels werde ein 
Schwerpunkt in den kommen-
den Jahren zudem auf der Aus-
bildung neuer Führungskräfte 
liegen. Räther ermunterte seine 
jüngeren Kameraden ausdrück-
lich, sich für diese Ämter zu be-

werben. Gebraucht werden vor 
allem neue Zug- und Verbands-
führer. Dafür sei auch ein Aus-
bau der Lehrgangskapazitäten 
auf Landesebene notwendig, 
erklärte Räther. Er unterstrich 
zudem, dass vor allem im orga-
nisatorischen Bereich die An-
forderungen an die Führungs-
kräfte in den vergangenen Jah-
ren deutlich gestiegen seien. 
Deshalb sei es dringend not-
wendig, dieses Ehrenamt lang-
fristig attraktiv zu halten.
Auch technisch muss die Feuer-
wehr in den kommenden Jah-
ren aufgerüstet werden. So ver-
deutlichte ein Pumpenschaden 
an einem Löschfahrzeug der 
Hagener Ortsfeuerwehr, wie 
wichtig die verlässliche Einsatz-
technik ist. Das Fahrzeug wird 
ersetzt, kann aber erst 2029 aus-
geliefert werden.
Investitionen sind auch in die 
Ausstattung und den Arbeits-
schutz nötig, unter anderem in 
Meldeempfänger, die Einsatz-

Zahnarztpraxis

Wir suchen für unsere Zahnarztpraxis  
ab sofort eine nette und freundliche 
Kollegin 
zur Verstärkung unseres Teams.
Wir bieten ein angenehmes Arbeitsklima,  
ein motiviertes und unterstützendes Team und 
angenehme Arbeitszeiten an.
Arbeitszeiten:  
Mo., Di., Do. 11:00 bis 18:00 Uhr
Mi., Fr. 8:00 Uhr bis 12:00 Uhr
Kontakt: 
Telefon 05405/98040
Josefstraße 5 · 49170 Hagen a. T. W

www.suedkreis-pflege.de 

Deine Zukunft bei uns!

Wir suchen Auszubildende (m/w/d), die gemeinsam mit uns 
die Zukunft der Pflege gestalten.

Starte deine Karriere in unseren stationären und ambulanten 
Einrichtungen und Diensten in Georgsmarienhütte, Bad Iburg, 
Glandorf und Bad Laer.

Wir freuen uns auf dich! Einfach anrufen, Tel. 05401 801 0, 
oder direkt bewerben: bewerbung@suedkreis-pflege.de

Deine Vorteile:
Fundierte Ausbildung und Begleitung 
durch einen qualifizierten Praxisanleiter 
Sicherer Arbeitsplatz mit Perspektiven 
und Weiterbildungsmöglichkeiten 

Pflegefachkraft (m/w/d) gesucht 
in Voll- oder Teilzeit

www.suedkreis-pflege.de

Für unsere stationären Einrichtungen Haus St. Josef und Haus 
St. Marien in Georgsmarienhütte suchen wir zum nächstmög-
lichen Zeitpunkt eine Pflegefachkraft zur Unterstützung unseres 
freundlichen und motivierten Teams.

Wir legen großen Wert auf die Anerkennung Ihrer Arbeit und 
bieten eine faire Bezahlung nach Tarif. Zusätzlich erhalten Sie die 
Möglichkeit zu einem Businessbike und Hansefit.

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung.  
Einfach anrufen: Tel. 05401/801133 oder direkt bewerben  
bewerbung@suedkreis-pflege.de
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Deutlich mehr Einsätze  
bei der Feuerwehr
Jahreshauptversammlung: Michael Räther  
macht auf steigende Anforderungen aufmerksam
Die Feuerwehr ist rund um die 
Uhr für andere da. Das wurde 
auch bei der Jahreshauptver-
sammlung der Freiwilligen Feu-
erwehr Hagen a.T.W. im Restau-
rant zum Forellental deutlich. 
Denn gleich in den ersten Mi-
nuten waren die Meldeempfän-
ger einiger Feuerwehrleute zu 
hören. Die alarmierten Kräfte 
sprangen sofort auf und eilten 
zu ihrem Einsatz, bei dem es da-
rum ging, einer hilflos in ihrer 
Wohnung liegenden Person zur 
Hilfe zu eilen.

Vor welchen Herausforderun-
gen die zwei Ortsfeuerwehren 
Hagen und Niedermark stehen, 
machte der nun auch offiziell 
ins Amt gehobene Gemeinde-
brandinspektor Michael Räther 
deutlich. So mussten die Ka-
meradinnen und Kameraden 
im vergangenen Jahr 155 Mal 
ausrücken – eine Steigerung 
um fast 50 Prozent zum Vor-
jahr, in dem es nur 105 Einsätze 
gab. „Besonders stark gestiegen 
sind die Hilfeleistungen, die in-
zwischen den größten Anteil 

Michael Räther (Zweiter von links) wurde zum Gemeindebrandinspek-
tor benannt. Es gratulierten (von links) Steffen Plogmann, Vorsitzender 
des Feuerschutzausschusses, Bürgermeisterin Christine Möller und Plog-
manns Stellvertreter Claus Molitor. 

Seit 75 Jahren ist Eberhard Wellmann (Dritter von rechts) Mitglied bei 
der Feuerwehr.
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Oeseder Straße 39a
49124 Georgsmarienhütte
Telefon 05401 480480
info@knoeschke.de www.knoeschke.de

SIE
 + WIR
 = ERFOLG IM TEAM.

Mit uns können Sie rechnen! 

Wir mit Ihnen auch?

Für unseren

BUCHHALTUNGSSERVICE
suchen wir zu sofort eine

TEILZEITKRAFT m/w/d

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung!
Telefonisch, schriftlich oder per E-Mail.

KNÖSCHKE
STEUERBERATUNG

WIR SUCHEN  

Auszubildende als  
Fleischer (m/w/d)  und  
Fleischerei- 
fachverkäuferin (m/w/d)

Fleischerei Plogmann
Sandstraße 2 · Hagen a.T.W.
Telefon 05401/9338

info@fleischerei-plogmann.de
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hygiene und die Reinigung der 
Ersatzkleidung.
Ehrungen für langjährige Mit-
gliedschaften gehören zum 
Standardprogramm von Jah-
reshauptversammlungen. Bei 
der Versammlung der Freiwil-
ligen Feuerwehr Hagen a.T.W. 
waren jedoch mit einer 70-jäh-
rigen und gar einer 75-jähri-
gen Mitgliedschaft besonders 
beeindruckende Würdigungen 

darunter. So konnte Richard 
Benthaus gleich zu Anfang des 
Abends seine Urkunde für 75 
Jahre Mitgliedschaft anneh-
men. Seit 1951 ist der 95-Jäh-
rige bei der Feuerwehr und hat 
viele Veränderungen miterlebt. 
Auf immerhin 70 Jahre Mitglied-
schaft kann Eberhard Wellmann 
zurückblicken. Darüber hinaus 
wurden neun weitere Mitglie-
der, die zwischen 25 und 50 Jah-

Ehrungen und Beförderungen
Insgesamt acht Mitglieder 
wurden bei der Jahreshaupt-
versammlung der Freiwilli-
gen Feuerwehr Hagen a.T.W. 
befördert. Bei der Ortsfeuer-
wehr Hagen ist Joshua Patzke 
nun Feuerwehrmann, Matt-
his Deckert Brandmeister und 
Christian Börger Oberbrand-
meister. Fünf weitere Mitglie-
der der Ortsfeuerwehr Nie-
dermark führen nun neue 
Dienstgrade. So wurden Jan-
Luca Hiegeist zum Feuerwehr-
mann und Laureen Remus zur 
Feuerwehrfrau ernannt. Zu-
dem wurden Julian Frank zum 
Brandmeister, Daniel Mark-
ham zum Ersten Hauptbrand-
meister und Michael Räther 

zum Gemeindebrandinspek-
tor ernannt. Darüber hinaus 
wurden Urkunden für lang-
jährige Mitgliedschaften ver-
liehen. Marcel Dierker und Ni-
klas Kirsch sind seit 25 Jahren 
bei der Feuerwehr. Dietmar 
Schwarberg, Marko Menkhaus 
und Frank Pohlmann können 
auf 40 Jahre Mitgliedschaft 
zurückblicken. Martin Lach-
mann, Gerd Mesker und Fried-
helm Wortmann bringen es 
auf 50 Jahre Feuerwehr. Seit 
60 Jahren ist Helmut Schubert 
Feuerwehrmann. Die längs-
ten Mitgliedschaften können 
Eberhard Wellmann mit 70 
Jahren und Richard Benthaus 
mit 75 Jahren vorweisen.

Geehrte und Beförderte mit Michael Räther (links) und Bürgermeisterin 
Christine Möller.

ren bei der Feuerwehr sind, ge-
ehrt. Ebenfalls am Anfang des 
Abends wurde Michael Räther 
zum Gemeindebrandinspektor 
ernannt. Bereits seit dem ver-
gangenen Jahr ist er für die Lei-
tung und Organisation der Ha-

gener und Niedermarker Feuer-
wehr zuständig. Zunächst hatte 
er das Amt aber nur kommis-
sarisch inne, da er noch einen 
Lehrgang absolvieren musste. 
� are o
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Die Gemeinde Hilter a.T.W. sucht zum nächstmöglichen Zeitpunkt einen

Mitarbeiter (m/w/d) Zentrale Dienste
im Vorzimmer des Bürgermeisters
Entgeltgruppe 6 oder 7 (TVöD-VKA)

Einzelheiten zur Stellenausschreibung sind auf der  
Homepage unter www.hilter.de veröffentlicht.

Weitergehende Auskünfte zur ausgeschriebenen Stelle beantwortet  
Ihnen Frau Mareike Stakowski (Tel. 05424/2318-21).

Wir freuen uns auf aussagekräftige Unterlagen bis zum 19.04.2026.

edikoo GmbH & Co. KG
Am Bahnhof 4 | 49186 Bad Iburg | 05403 3300-000 | www.edikoo.com

Mitarbeiter*in in der Marktkommunikation (m/w/d)

Mitarbeiter*in für die Rechnungseingangsbearbeitung (m/w/d)

Werkstudent*in in der Marktkommunikation (m/w/d)

Scanne einfach den QR-Code und erfahre mehr über deine Karrieremöglichkeiten
bei uns. Alle Informationen zu den offenen Stellen findest du auch auf unserer
Homepage. Wir freuen uns darauf, dich kennenzulernen!

ENERGIEDIENSTLEISTER IN KOOPERATION

edikoo GmbH & Co. KG 
Am Bahnhof 4 | 49186 Bad Iburg | 05403 3300-000 | www.edikoo.com

Wir sind die edikoo GmbH & Co. KG – ein Zusammenschluss der Stadtwerke
Georgsmarienhütte, Stadtwerke Versmold und der Teutoburger Energie Netzwerk eG.

Wir bündeln unsere langjährige Erfahrung, um am Standort in Bad Iburg zukunftsorientierte Lösungen zu
entwickeln und umzusetzen. Bei uns findest du einen Arbeitsplatz am Puls der Zeit in einem expandierenden
Unternehmen.
Bereit, mit uns die nächste Welle zu reiten? Aktuell haben wir drei spannende Positionen zu besetzen, die darauf
warten, von motivierten Talenten wie dir besetzt zu werden.

www.edikoo.com/jobs/

ST
EL

LE
N

M
A

RK
T

GENAU HINGESCHAUT

Zimtzicke 
49170 Hagen a.T.W.

Die Auflösung der  
der letzten Ausgabe:

58

Ulla Temmeyer verlässt die 
Melanchthon-Kita
Nach sechszehneinhalb Jahren wagt die Kita-Leiterin 
einen Neustart 
Zum Abschied hatte Ulla Tem-
meyer sich einen pinkfarbenen 
Blazer angezogen. Dafür war sie 
an ihrem letzten Arbeitstag als 
Leitung der Melanchthon-Kita 
extra noch einmal nach Hause 
geschickt worden. Denn ihre 
Kolleginnen und die Kinder nah-
men mit ihr ein Reel auf, in dem 
alle pink gekleidet sein sollten.
Sechszehneinhalb Jahre hat 
Temmeyer die zum Kirchenkreis 
Melle-Georgsmarienhütte ge-
hörende Kita in Hagen als Lei-
terin geprägt. Nun, mit 53 Jah-
ren, wagt sie noch einmal ei-
nen Neuanfang: Ende März hat 

sie ihre Stelle aufgegeben und 
will künftig nebenberuflich als 
Mindset-Coach arbeiten. Die 
Leitung der Einrichtung hat Jo-
hanna Elvers übernommen.
Etwas Wehmut schwang an ih-
rem letzten Arbeitstag den-
noch mit. Zahlreiche Eltern wa-
ren gekommen, um sich zu ver-
abschieden. Über dem Eingang 
hing ein Banner mit der Bot-
schaft „Du wirst uns fehlen“. Und 
auch Temmeyer selbst weiß, 
was sie vermissen wird: „Die 
Unbeschwertheit der Kinder.“  
Der Wunsch nach Veränderung 
begleitete sie schon länger. 

„Du wirst uns fehlen“: Ulla Temmeyer wurde an ihrem letzten Tag als Lei-
terin der Melanchton-Kita liebevoll verabschiedet.
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Nach ihrem Studium der Sozial-
arbeit in Münster arbeitete sie 
zunächst im Sozialdienst eines 
Altenheimes in Langenberg, 
Kreis Gütersloh, später leitete sie 
in den 2000er-Jahren das Fami-
lienservicebüro der Gemeinde 
Hagen. Die Arbeit mit Familien 
zog sich dabei wie ein roter Fa-
den durch ihre Laufbahn.
2009 übernahm sie schließlich 
die Leitung der Melanchthon-
Kita – einer Einrichtung, die 
sie schon aus früheren Zeiten 
kannte. „Mein Sohn war damals 
Vorschulkind dort“, erzählt sie. 
Während ihres Studiums hatte 
sie dort bereits ein Praktikum 
absolviert.
In ihre Zeit als Leiterin fallen 
auch bauliche Veränderungen: 
2020 wurde die Kita erweitert, 
um Platz für eine zweite Krip-
pengruppe zu schaffen, die zu-
vor in der Jägerbergschule un-

tergebracht war. Besonders in 
Erinnerung geblieben ist ihr die 
Corona-Zeit. Am Tag der Lock-
down Bekanntgabe hatte die 
Einrichtung wegen des Umzugs 
geschlossen. So saß sie dann im 
März 2020 zusammen mit zwei 
Kolleginnen sowie mit Kaffee, 
Schokolade und Weintrauben 
neben dem Telefon und infor-
mierte nach und nach alle Eltern 
über die bevorstehende Schlie-
ßung. „So etwas bleibt haften“, 
sagt sie. Die Zeit mit ständig 
wechselnden Regeln und Her-
ausforderungen habe das Team 
und die Eltern stark gefordert 
und zugleich zusammenge-
schweißt.
Schon früh habe sie gewusst, 
dass sie sich beruflich noch ein-
mal verändern möchte. Inzwi-
schen hat sie eine Ausbildung 
beim Mindset-Coach Christian 
Bischoff absolviert. Künftig will 
sie Menschen dabei unterstüt-
zen, eigene Denkmuster zu re-
flektieren und neue Perspek-
tiven zu entwickeln, etwa in 
persönlichen oder beruflichen 
Umbruchphasen.
Wie genau ihr neuer hauptbe-
ruflicher Weg aussehen wird, 
ist noch offen. „Ich gehe ins Of-
fene“, sagt Temmeyer. Am liebs-
ten würde sie im Bereich Bera-
tung arbeiten. Ihren Optimis-
mus hat sie dabei nicht verloren: 
„Ich vertraue darauf, dass etwas 
Neues kommt.“� are o



Hagener Marktbote  |  17

Dein Job. Dein Impact.

Mechatroniker (m/w/d)
für die Roboterprogrammierung

Zerspanungsmechaniker  (m/w/d)

Wir machen die 
großen Teile 
einzigartig. Mit dir?

Bei uns arbeiten Leute, 
die etwas bewegen 
wollen. Wie du?

Viele Branchen – ein 
sicherer Arbeitsplatz.

Wir sind ein Familien-
unternehmen – und 
das leben wir auch.

Follow us!

Heavy 
Metal?
Läuft bei uns.

Jetzt bewerben unter:  
riemann-manufacturing.de/karriere
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DEINE
ZUKUNFT

ZUM
ANBEIßEN

DAS MMM BEGINNT MIT DIR

MOGUNTIA
FOOD GROUP

TASTE THE POWER OF FOOD

SINCE 1903

WIR SIND 
MOGUNTIA

WIR SUCHEN DICH
in Georgsmarienhütte

PRODUKTIONSMITARBEITER:IN

FACHKRAFT FÜR
 LEBENSMITTELTECHNIK

MECHANTRONIKER:IN / SCHLOSSER:IN

MASCHINEN- UND ANLAGENFÜHRER:IN

Willkommen bei der Moguntia Food Group!

Wir sind ein führender Lebensmittelhersteller 
mit Sitz in Österreich, Deutschland, Schweiz 
& UK und stolz darauf, hochwertige Pro-
dukte für unsere Kund:innen in Europa und 
weltweit zu produzieren. Unser Ziel ist es, 
unseren Kund:innen ein unvergleichliches Ge-
schmackserlebnis zu bieten und gleichzeitig 
höchste Qualitätsstandards zu erfüllen.

Als ein Unternehmen mit über 120 Jahren Er-
fahrung in der Lebensmittelindustrie verfügen 
wir über ein breites Spektrum an Kompeten-
zen und Fachwissen, das es uns ermöglicht, 
auf die spezifischen Bedürfnisse unserer 
Kund:innen einzugehen.

Wir sind spezialisiert auf die Herstellung von 
Gewürzmischungen, Marinaden, Suppen & 
Saucen, Fleischersatzprodukten, technolo-
gischen Lösungen und vielem mehr.

Unser Erfolg ist eng mit unseren engagierten 
Mitarbeiter:innen verbunden, die unser Unter-
nehmen mit ihrer Leidenschaft und ihrem Wis-
sen bereichern.

Von der Perfektionierung von Rezep-
ten bis hin zum reibungslosen Ablauf der 
Produktionslinien – jede Aufgabe trägt 
dazu bei, dass Millionen von Menschen 
täglich Lebensmittel genießen können. 
 
Werde Teil eines Teams, das Zutaten in echte 
Genussmomente verwandelt und die Zukunft 
der Lebensmittelbranche weltweit mitgestal-
tet. Denn jedes „Mmm“ beginnt lange bevor je-
mand den ersten Bissen nimmt. Es beginnt bei 
den Menschen, die mit Sorgfalt, Leidenschaft 
und Verantwortung dafür sorgen, dass Quali-
tät in jedem Detail spürbar wird. Mit deinem 
Einsatz, deinem Blick für das Wesentliche und 
deinem Teamgeist schaffst du die Grundla-
ge für diese besonderen Genussmomente. 
 
Bei uns zählt jeder Schritt. Jede Idee. 
Jeder Mensch.

Ob Profi oder Quereinsteiger – du 
packst gerne an? Dann unterstütze un-
sere Produktion mit deinen Fähigkeiten. 
Zur Verstärkung unseres Teams suchen 
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Willkommen bei der Moguntia Food Group!

Wir sind ein führender Lebensmittelhersteller 
mit Sitz in Österreich, Deutschland, Schweiz 
& UK und stolz darauf, hochwertige Pro-
dukte für unsere Kund:innen in Europa und 
weltweit zu produzieren. Unser Ziel ist es, 
unseren Kund:innen ein unvergleichliches Ge-
schmackserlebnis zu bieten und gleichzeitig 
höchste Qualitätsstandards zu erfüllen.

Als ein Unternehmen mit über 120 Jahren Er-
fahrung in der Lebensmittelindustrie verfügen 
wir über ein breites Spektrum an Kompeten-
zen und Fachwissen, das es uns ermöglicht, 
auf die spezifischen Bedürfnisse unserer 
Kund:innen einzugehen.

Wir sind spezialisiert auf die Herstellung von 
Gewürzmischungen, Marinaden, Suppen & 
Saucen, Fleischersatzprodukten, technolo-
gischen Lösungen und vielem mehr.

Unser Erfolg ist eng mit unseren engagierten 
Mitarbeiter:innen verbunden, die unser Unter-
nehmen mit ihrer Leidenschaft und ihrem Wis-
sen bereichern.

Von der Perfektionierung von Rezep-
ten bis hin zum reibungslosen Ablauf der 
Produktionslinien – jede Aufgabe trägt 
dazu bei, dass Millionen von Menschen 
täglich Lebensmittel genießen können. 
 
Werde Teil eines Teams, das Zutaten in echte 
Genussmomente verwandelt und die Zukunft 
der Lebensmittelbranche weltweit mitgestal-
tet. Denn jedes „Mmm“ beginnt lange bevor je-
mand den ersten Bissen nimmt. Es beginnt bei 
den Menschen, die mit Sorgfalt, Leidenschaft 
und Verantwortung dafür sorgen, dass Quali-
tät in jedem Detail spürbar wird. Mit deinem 
Einsatz, deinem Blick für das Wesentliche und 
deinem Teamgeist schaffst du die Grundla-
ge für diese besonderen Genussmomente. 
 
Bei uns zählt jeder Schritt. Jede Idee. 
Jeder Mensch.

Ob Profi oder Quereinsteiger – du 
packst gerne an? Dann unterstütze un-
sere Produktion mit deinen Fähigkeiten. 
Zur Verstärkung unseres Teams suchen 
wir Produktionsmitarbeiter (m/w/d), die 
motiviert sind, gemeinsam mit uns für 
einen reibungslosen Produktionsablauf 
zu sorgen.

Du hast Freude daran, Produktionsan-
lagen zu bedienen, Lebensmittel nach 
höchsten Qualitätsstandards herzustel-
len und dabei sorgfältig zu arbeiten? 
Dann unterstütze unser Team als Fach-
kraft für Lebensmitteltechnik (m/w/d) 
und sorge gemeinsam mit uns für beson-
dere Genussmomente unserer Kunden.

Du hast ein Händchen für Technik und 
Maschinen & arbeitest gerne praktisch? 
Dann bist du bei uns genau richtig. Zur 
Verstärkung unseres Teams suchen 
wir einen engagierten Mechatroniker / 
Schlosser (m/w/d), der mit technischem 
Verständnis, handwerklichem Geschick 
und Teamgeist überzeugt.

Maschinen bedienen, Produktionsanla-
gen überwachen und für einen reibungs-
losen Ablauf sorgen ist dein Ding? Dann 
unterstütze unser Team als Maschinen- 
und Anlagenführer (m/w/d) und trage  
zu einer effizienten und zuverlässigen 
Produktion bei.

Schau‘ dir hier unsere offenen
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gischen Lösungen und vielem mehr.

Unser Erfolg ist eng mit unseren engagierten 
Mitarbeiter:innen verbunden, die unser Unter-
nehmen mit ihrer Leidenschaft und ihrem Wis-
sen bereichern.

Von der Perfektionierung von Rezep-
ten bis hin zum reibungslosen Ablauf der 
Produktionslinien – jede Aufgabe trägt 
dazu bei, dass Millionen von Menschen 
täglich Lebensmittel genießen können. 
 
Werde Teil eines Teams, das Zutaten in echte 
Genussmomente verwandelt und die Zukunft 
der Lebensmittelbranche weltweit mitgestal-
tet. Denn jedes „Mmm“ beginnt lange bevor je-
mand den ersten Bissen nimmt. Es beginnt bei 
den Menschen, die mit Sorgfalt, Leidenschaft 
und Verantwortung dafür sorgen, dass Quali-
tät in jedem Detail spürbar wird. Mit deinem 
Einsatz, deinem Blick für das Wesentliche und 
deinem Teamgeist schaffst du die Grundla-
ge für diese besonderen Genussmomente. 
 
Bei uns zählt jeder Schritt. Jede Idee. 
Jeder Mensch.

Ob Profi oder Quereinsteiger – du 
packst gerne an? Dann unterstütze un-
sere Produktion mit deinen Fähigkeiten. 
Zur Verstärkung unseres Teams suchen 
wir Produktionsmitarbeiter (m/w/d), die 
motiviert sind, gemeinsam mit uns für 
einen reibungslosen Produktionsablauf 
zu sorgen.

Du hast Freude daran, Produktionsan-
lagen zu bedienen, Lebensmittel nach 
höchsten Qualitätsstandards herzustel-
len und dabei sorgfältig zu arbeiten? 
Dann unterstütze unser Team als Fach-
kraft für Lebensmitteltechnik (m/w/d) 
und sorge gemeinsam mit uns für beson-
dere Genussmomente unserer Kunden.

Du hast ein Händchen für Technik und 
Maschinen & arbeitest gerne praktisch? 
Dann bist du bei uns genau richtig. Zur 
Verstärkung unseres Teams suchen 
wir einen engagierten Mechatroniker / 
Schlosser (m/w/d), der mit technischem 
Verständnis, handwerklichem Geschick 
und Teamgeist überzeugt.

Maschinen bedienen, Produktionsanla-
gen überwachen und für einen reibungs-
losen Ablauf sorgen ist dein Ding? Dann 
unterstütze unser Team als Maschinen- 
und Anlagenführer (m/w/d) und trage  
zu einer effizienten und zuverlässigen 
Produktion bei.

Schau‘ dir hier unsere offenen
Stellen an und bewirb‘ dich jetzt.
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Teilzeit!Teilzeit!
BUCHHALTUNG &  
BÜROORGANISATION
Zur Unterstützung in unserem Büro suchen wir zum 
nächstmöglichen Zeitpunkt eine zuverlässige und struktu-
rierte Persönlichkeit im Bereich Buchhaltung und Büro-
organisation für 20-25 Stunden pro Woche. (m/w/d)

 Deine Aufgaben
  Finanzbuchhaltung
  Büroorganisation
  Rechnungsstellung & Überwachung  
von Zahlungseingängen
  Korrespondenz mit dem Steuerberater

	 Dein	Profil
  Abgeschlossene kaufmännische Ausbildung oder  
vergleichbare Qualifikation
  Idealerweise Erfahrung in der Finanzbuchhaltung
  Sicherer Umgang mit MS Office & idealerweise AGENDA
  Struktur, Sorgfalt und Vertrauenswürdigkeit

 Wir bieten
  Flexible Arbeitszeiten & Homeoffice
  Eigenverantwortung & angenehmes  
Arbeitsumfeld
  Bike-Leasing
  Familiäres Arbeitsklima & Team
  Einen sicheren Arbeitsplatz  
im Familienunternehmen

Telefon 05403/74740  info@bentrup-baumschulen.de
Osnabrücker Straße 84 www.bentrup-baumschulen.de
49186 Bad Iburg

Bewirb Dich jetzt!
Sende uns deine  

Bewerbung per Mail, 
per Post oder nutze 
einfach den Link in 

unserer Instagram-Bio.

Die MEV Elektronik Service GmbH ist einer der führenden Distributoren für elektronische Bau-
elemente in Zentraleuropa. Darüber hinaus bietet die MEV als Service-Dienstleister ihren Kunden 
umfangreiche Beschaffungs- und Logistikdienstleistungen sowie alternative Produktlösungen.

Wir suchen zum nächstmöglichen Zeitpunkt in Teilzeit:

Sachbearbeiter Logistik (m/w/d)

Aufgabengebiete:
• Kontrolle der Speditionsrechnungen
• Kommunikation mit den Spediteuren und Zollämtern

Wenn Sie mit uns Ihre berufliche Zukunft planen möchten, senden Sie bitte Ihre Bewerbungs-
unterlagen per Post oder per E-Mail an Frau Monika Stephens-Tappmeyer Tel.: +49 5424 2340-11 / 
mstephens@mev-elektronik.com.

MEV Elektronik Service GmbH
Nordel 5a  |  D - 49176 Hilter a.T.W. 
Tel.: +49 (0) 5424 / 2340-0  |  info@mev-elektronik.com 
www.mev-elektronik.com 
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- Anzeige - OutdoorFit bringt  
Bewegung in die Natur
Ganzjähriges Training unter freiem Himmel in Hagen a.T.W.
Ein kühler Morgen, frische 
Luft, dazu Bewegung in der 
Gruppe – und immer wieder 
motivierende Zurufe oder ge-
meinsames Lachen: Mit „Out-
doorFit“ hat Sara de Groot in 
Hagen a.T.W. ein Trainingsan-
gebot geschaffen, das Fitness 
und Gemeinschaft miteinan-
der verbindet.
Ob beim Tragen von Einkäu-
fen, Treppensteigen oder 
während langem Sitzen – der 
Alltag stellt vielfältige Anfor-
derungen an den Körper. Ge-
nau hier setzt das Konzept an. 
Durch funktionelle Übungen, 
die mehrere Muskelgrup-
pen gleichzeitig beanspru-
chen, werden Kraft, Beweg-
lichkeit und Koordination ge-
zielt verbessert. Ziel ist es, 
Bewegungsabläufe zu opti-
mieren, die Belastbarkeit zu 
erhöhen und Beschwerden 
vorzubeugen.
Ein besonderes Merkmal ist 
das ganzjährige Training im 
Freien. Unabhängig von der 
Jahreszeit finden die Kurse an 
wechselnden Orten rund um 
Hagen a.T.W. statt. „Die Bewe-
gung draußen hat nicht nur 
körperliche Vorteile, sondern 
wirkt sich auch positiv auf das 
Wohlbefinden aus“, erklärt 
Gründerin Sara de Groot.
Gleichzeitig entsteht in der 
Gruppe eine eigene Dynamik: 
Während der Übungen wird 
gemeinsam durchgehalten, 
motiviert und auch gelacht. 
Kleine Erfolge werden mitei-
nander erlebt und so wächst 
dabei nicht nur die Fitness, 
sondern auch das Gemein-
schaftsgefühl. Die abwechs-
lungsreichen Trainingsorte 
sorgen zusätzlich für neue 
Eindrücke und halten die Ein-
heiten lebendig und beson-
ders kurzweilig.

Die Sportwissenschaftlerin 
(M.A.) ist selbst leidenschaft-
liche Outdoor-Sportlerin und 
möchte ihre Begeisterung 
für Bewegung in der Natur 
weitergeben. Die Kurse rich-
ten sich an Menschen unter-
schiedlichen Alters und Fit-
nesslevels. Die Intensität wird 
individuell angepasst, sodass 
jeder Freizeitsportler und 
Wiedereinsteiger teilnehmen 
kann.
Organisiert ist OutdoorFit im 
Kursblock-System mit acht 
oder zehn Terminen. Die Teil-
nahme ist unter anderem als 
Präventionskurs möglich, wo-
durch bei regelmäßiger Teil-
nahme eine anteilige Erstat-
tung durch die Krankenkas-
sen erfolgen kann. Alternativ 
stehen Angebote über Han-
sefit oder eine 5er-Karte zur 
Verfügung.
Interessierte können im Rah-
men eines kostenlosen Pro-
betrainings einen ersten Ein-
druck gewinnen. Weitere In-
formationen sind per E-Mail 
unter OutdoorFit_Hagen@
online.de, über Instagram  
(@outdoorfit_hagen.atw) so-
wie auf der Website www.
outdoorfithagen.de erhält-
lich.� o
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Mach‘ Deine Ausbildung zur/zum 

in Deine Zukunft stecken willst, schick‘ uns Deine überzeugende Bewerbung
☺

20 Years Horses & Dreams –  
Jubiläum zwischen Weltklasse- 
Sport und Weltreise
In diesem Frühling heißt es 
wieder Bühne frei für eines 
der beliebtesten Reitsport-
Events Deutschlands. Unter 
dem Titel „20 Years” feiert 
Horses & Dreams zwei Jahr-
zehnte Partnerländer – ein 
Konzept, das seit 2006 inter-
nationale Vielfalt, Inspiration 
und Begegnungen miteinan-
der verbindet.
Zum Jubiläum rückt beson-
ders das Showprogramm in 
den Mittelpunkt. Ein emotio-
naler Höhepunkt wird die gro-
ße Samstagabend-Show sein. 
Unter dem Motto „Eine Rei-
se um die Welt“ entsteht ei-
ne spannende und unterhalt-
same Hommage an die vielen 
Nationen und Geschichten, 
die Horses & Dreams seit 20 
Jahren geprägt haben. Mit da-
bei sind viele bekannte Ge-

sichter aus der Show-Szene, 
aber auch aus dem Sport. So 
haben zum Beispiel Ingrid 
Klimke sowie Lena und Felix 
Haßmann ihre tatkräftige Un-
terstützung angekündigt.  
Im Weltmeisterschaftsjahr 
2026 erhält das Event sport-
lich besondere Strahlkraft. 
Internationale Prüfungen bis 
Vier-Sterne-Niveau machen 
Hagen zu einem der ersten 
Gradmesser für Reiter und 
Pferde bevor die wichtigen 
Sichtungsentscheidungen der 
einzelnen Nationen später in 
der Saison anstehen. 
Mit Spannung erwartet wird 
daher sicherlich der Auf-
tritt der Weltranglisteners-
ten in der Dressur Cathrine 
Laudrup-Dufour (DEN) mit ih-
rer Top-Stute Mount St John 
Freestyle, die auf die achtfa-

che Olympiasiegerin Isabell 
Werth und ihren Nachwuchs-
star Viva Gold OLD treffen. 
Reiter wie Katharina Hemmer, 
Maria von Essen (SWE), Fre-
deric Wandres, Daniel Bach-
mann Andersen (DEN), Benja-
min Werndl oder Moritz Tref-
finger sind ebenfalls bekannt 
für ihre starken Leistungen im 
Viereck. 
Große Namen finden sich 
auch auf der Teilnehmerliste 
der Springreiter: Allen voran 
André Thieme, Patrick Stühl-
meyer, Mario Stevens, Hannes 
Ahlmann, Philipp Weishaupt 
oder Marco Kutscher. 
Auch abseits des Stadions 
wird es rasant zugehen: In Ko-
operation mit HALLA Club-
bing kehren die legendären 
Reiterpartys zurück, ergänzt 
durch ein modernes Lounge-

Konzept, das Sport, Networ-
king und Entertainment ver-
bindet und den Turniertag stil-
voll ausklingen lässt.
Alle Ticketkategorien sind on-
line über Reservix und natür-
lich auch an der Tageskasse 
erhältlich. Reguläre Tagesti-
ckets bieten freie Platzwahl 
auf allen Tribünen – ob über-
dacht oder offen – sowie Zu-
gang zur Ausstellung und zum 
Public Restaurant. Der Eintritt 
am Mittwoch bleibt traditionell 
frei.

„20 Years Horses & Dreams“ 
ist mehr als ein Turnier – es 
ist ein Frühlingsfestival für die 
ganze Familie. 

Seien Sie dabei! 
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Aquatraining und Solarium:  
Den Pferden fehlt es an nichts
So läuft das Alltagsgeschäft auf dem Hof Kasselmann während Horses & Dreams 
Wenn Horses & Dreams läuft, 
muss der normale Betrieb am 
Borgberg weitergehen. Wie 
schafft der Hof Kasselmann 
den Spagat zwischen dem 
renommierten internationa-
len Reitturnier und dem All-
tagsgeschäft? Francois Kas-
selmann erzählt bei einer 
Hofführung, wie sich der Hof 
entwickelt hat, welche Anfor-
derungen erfüllt werden müs-
sen, was hinter den Kulissen 
passiert und wie Horses & 
Dreams in den Ablauf passt. 
„Mein Vater hat noch mit Pfer-
den auf dem Acker gearbei-
tet“, gibt der Geschäftsführer 

und Sportliche Leiter von Hor-
ses & Dreams eine kleine ge-
schichtliche Einweisung zum 
Anwesen, auf dem die Fami-
lie Kasselmann nachweislich 
seit dem 12. Jahrhundert lebt. 
Hausherr Ulli Kasselmann, 
der Horses & Dreams zu ei-
ner weltweit anerkannten Ad-
resse und Marke gemacht hat, 
hat das Unternehmen an sei-
nen Sohn Francois überge-
ben. 
Wichtigstes Standbein auf 
dem Hof ist die Arbeit mit 
Deck- und Verkaufspferden. 
Wie groß der Betrieb ist, ver-
deutlichen einige Zahlen. Mit 

250 Dressurpferden wird täg-
lich auf dem 65 Hektar großen 
Gelände mit seinen verschie-
denen Quartieren gearbeitet. 
Darum kümmern sich 110 Mit-
arbeitende aus 23 Nationen. 
„Amtssprache ist bei uns Eng-
lisch“, schmunzelt Francois 
Kasselmann und ergänzt. „Es 
gibt Personal, das seit über 40 
Jahren auf dem Hof ist.“   
Und immer sind Gäste vor Ort 
in Hagen. Zurzeit bereitet sich 
ein Team aus Indonesien auf 
dem Hof Kasselmann auf hö-
here Aufgaben vor. Die Inter-
nationalität ist ein Markenzei-
chen der Familie, die ein Win-

terquartier in Loxahatchee/
Florida besitzt. Dort werden 
vielversprechende Turnier-
pferde ausgebildet, die beim 
Global Dressage Festival ihr 
Talent unter Beweis stellen.
Zu Hause in Hagen wird ein 
Pferd zum Verkauf vorberei-
tet. In der „Klinik“ untersu-
chen Veterinär Dr. Mark Ka-
minski und Assistentin Katha-
rina Schütte das Tier. „Das ist 
so, als würde man einen Bay-
ern-Spieler transferieren. 
Alles muss seine Ordnung ha-
ben“, lacht Francois Kassel-
mann. Überhaupt ist die Be-
gutachtung der Pferde das  
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A und O bei einem Turnier. Do-
pingtests werden nach Vorga-
ben des Weltreiterverbandes 
FEI ebenso durchgeführt wie 
andere medizinische Untersu-
chungen. „Meine Tochter Lilly 
ist im Bundeskader. Ihr wird 
dort auch beigebracht, was 
man im Reitsport darf und was 
nicht“, erläutert der 43-Jäh-
rige. Der Papa ist stolz. Lilly 
ist aktuell bei den „Children“ 
die Weltranglistenerste und –
zweite bei den Ponys. 
Auf dem Hof werden die Pfer-
de auch nachts betreut. „Es 
sind immer zwei oder drei Per-
sonen unterwegs, die nach 
den Pferden schauen. Es kann 
ja sein, dass ein Tier plötzlich 
krank wird“, erläutert der Ju-
nior. Überhaupt mangelt es 
den Pferden an nichts. Ob 
ein „Aqua-Trainer“ für Reha-
bilitation, Muskelaufbau und 
Fitness in einem separaten 
Bereich oder eine Art Sola-
rium – Pferde sind das Kapi-
tal. „Wichtig ist, dass es dem 
Pferd gut geht. Und das kön-

nen wir hier gewährleisten“, 
betont Francois Kasselmann.
Firmen aus der Region sind 
immer beteiligt. „Der Ablauf 
ist seit Jahren gleich. Wir kön-
nen uns auf unsere Partner 
verlassen. Deswegen ist die 
Logistik eigentlich nicht das 
Schwierigste bei der Turnier-
vorbereitung. Auch die Be-
reitstellung von Boxen für 100 
Pferde außerhalb der norma-
len Planung gehört dazu. Vor 
Horses & Dreams wird mal 
eben ein Qualifikationstur-
nier für den „Preis der Bes-
ten“ der Nachwuchsreiter auf 
die Beine gestellt. Die ersten 
riesigen und zum Teil bis zu 
650.000 Euro teuren Pferde-
transporter mit Wohnbereich 
stehen auf dem Gelände. Das 
alles muss nebenbei organi-
siert werden. „Das bekommen 
wir hin. Wir sind auf so etwas 
vorbereitet und arbeiten Hand 
in Hand“, lässt sich Francois 
Kasselmann nicht aus der Ru-
he bringen. Immerhin haben 
die „Kasselmänner“ 2005 die 

Dressureuropameisterschaft 
quasi über Nacht aus dem Hut 
gezaubert, nachdem Moskau 
ausgefallen war. 
Das Engagement der Fami-
lie Kasselmann bezieht sich 
auf alle Facetten des Pferde-
sports. Die Verkaufsplattform 
„eHorses“, Onlineauktionen, 
professionelles Management 
von Teams, Einzelreitern oder 
Nachwuchssportlern bis hin 
zum eigenen Reitboden, dem 
„High Score Performance 
Ground“  – aus Hagen in die 

Welt sozusagen. „Wir sind in-
ternational aktiv. Wir kümmern 
uns um Planung und Schaf-
fung von Reitplätzen, stellen 
unseren prämierten Boden 
zur Verfügung und planen und 
beteiligen uns auch an Turnie-
ren über Horses & Dreams 
hinaus. Auf dem Hof Kassel-
mann wird der Pferdsport ge-
lebt“, betont Francois Kassel-
mann sichtlich stolz und weist 
auf das globale Netzwerk hin. 
� mjo    
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Alles begann mit der Kavallerie aus dem Oman
Ullrich Kasselmann über die Ursprünge und die Zukunft von Horses & Dreams

Vom 22. bis 26. April findet 
auf dem Hof Kasselmann in 
Hagen a.TW. zum 20. Mal das 
internationale Pferdesportfes-
tival Horses & Dreams statt. 
Gastgeber Ulli Kasselmann 
sagt in unserem Interview, wie 
alles im Oman begann, wie 
er die Beach Boys bei einem 
Drink an der Bar kennenlernte 
und warum das internationale 
Turnier immer noch eine Fami-
liensache ist und bleiben wird.

Herr Kasselmann, die Welt zu 
Gast in Hagen a.T.W. Sie ha-
ben aus der beschaulichen 
Gemeinde eine globale Ad-
resse gemacht. Was bedeu-
tet Ihnen der Weg vom ersten 
Event 2006 mit dem Sultanat 
Oman bis heute?
Es gibt eine Vorgeschichte. 
Hagen war wirklich nicht der 
Nabel der Welt im Reitsport. 
Aber wir haben ihn dazu ge-
macht. Das kam so. Ich muss 
ein bisschen ausholen. Ich 
hatte seit 1984 engen Kon-
takt zum Sultanat Oman und 
war quasi Hoflieferant des 
dortigen Herrschers. Er hatte 
mich 2005 zur Royal Equest-
rian Show zum dortigen Re-
gierungsjubiläum eingeladen, 
die Show zu organisieren. Es 

war ein Riesenevent, eine der 
größten Shows überhaupt. 
Als dann der große Regen 
kam, drohte die ganze Ver-
anstaltung ins Wasser zu fal-
len. Die Gastgeber hatten ge-
dacht, dass das Wasser im Bo-
den versickert. Doch darunter 
war eine Mülldeponie mit As-
phalt und Beton. Es handelte 
sich um eine vier Fußballfel-
der große Wüstenfläche. Man 
muss sich vorstellen, da wa-
ren Könige, Regierungschefs, 
Diplomaten und 10.000 Leute 
vor Ort und das ganze Stadion 
stand unter Wasser.

Und Sie haben es geschafft, 
die Veranstaltung des Sultans 
zu retten?
Wir haben die ganze Nacht 
Schwerstarbeit geleistet und 
den Belag abgetragen. Wir 
mussten ja auf Kabel und 
sonstige Technik achten. Ich 
hatte meine Kontakte zur Fir-
ma Strabag, eines der führen-
den europäischen Bauunter-
nehmen. Die haben alles mo-
bil gemacht, und wir haben es 
hingekriegt, eine Reitsportflä-
che zu schaffen, auf der das 
königliche Event stattfinden 
konnte. Ja, wir haben quasi 
die Veranstaltung gerettet. 

Und aus  Dankbar-
keit hat der Sul-
tan seine Kavallerie 
nach Hagen  
geschickt?
Ja. Das war vor  
20 Jahren der  
Beginn von Horses 
& Dreams. 2006 
war der Oman das 
erste Gastland. Im 
Sultanat wurde der 
Grundstein für unser 
Turnier gelegt. Der 
Schirmherr wird mein 
Freund General al-Shahwarzi. 

Hätten Sie gedacht, dass aus 
dem Internationalen Jugend-
reiterfestival 1997 ein welt-
weit bekanntes Turnier wie 
Horses & Dreams wird?
Nein, das war sicherlich ein 
Traum von mir. Dass es so ein-
getreten ist, ist auch dem Zu-
sammenhalt in der Familie zu 
verdanken. Allein kann man 
das nicht schaffen. 

Gab es Bedenken oder  
Widerstand in der Familie?
Nein. Der Ursprung des Gan-
zen war das Jugendreiterfes-
tival mit meinem Sohn Fran-
cois. Ich wollte ihn natürlich in 
der Reiterei haben. Er war im 

Ponysport auch erfolgreich. 
Das war schon mal ein guter 
Anfang. Mädchen bleiben zu 
90 bis 95 Prozent dabei. Aber 
bei Jungen weiß man es nie, 
ob sie sich eine andere Sport-
art aussuchen. Als wir 2000 
dann die Pony-Europameis-
terschaft ausgerichtet haben, 
hat sich daraus die Dynamik 
entwickelt, die auch zu Hor-
ses & Dreams führte. 

Sie schwärmen bis heute vom 
Auftritt der Beach Boys. War 
das mit dem Gastland Ameri-
ka 2008 aus Ihrer Sicht einer 
der Höhepunkte von Horses 
& Dreams? 
Ja, ich glaube schon, dass das 
der Höhepunkt war. Denn ein-

Auf seinem Hof empfing Ullrich Kasselmann
Redakteur Michael Jonas zum Interview. 
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HHoorrsseess  &&  DDrreeaammssHorses & Dreams

mal die Beach Boys im Origi-
nal zu bekommen, das war 
schon etwas ganz Besonde-
res. Wir hatten den  chine-
sischen Nationalzirkus hier,  
Andreas Gabalier hat bei  
Horses & Dreams gesungen, 
und die Wiener Hofreitschule 
hat begeistert. Wir können 
stolz darauf sein, was wir den 
Besuchern geboten haben.

Wie sind Sie denn an die 
Beach Boys rangekommen? 
Läuft das über Agenturen? 
Rein über Netzwerke. Ich 
kannte einen Reiter in Kalifor-
nien. Der wiederum hatte Kon-
takte zu den Beach Boys, zu 
denen mit Mike Love und Bru-
ce Johnston noch Original-
Mitglieder der Band gehören. 
Sie zu verpflichten bedeutete, 
einen utopischen Preis zu  
zahlen. Und deren Manage-
ment hat gleich gesagt, was 
die alles haben müssten.  
Welchen Wein, welchen Whis-
key, welche Temperatur die 
Getränke haben müssten und 
so weiter. Ich habe mir gesagt, 
einen solchen Vertrag kannst 
du nicht unterschreiben. Ich 
habe es trotzdem gemacht, 
auch weil ich sie durch Bezie-
hungen günstiger bekommen 
habe. 

Und wie lief das dann ab?
Ich habe die Beach Boys am 
Düsseldorfer Flughafen ab-
geholt und mich vorgestellt. 
Dann haben wir uns an die Bar 
gesetzt und ein paar Schnäp-
se getrunken. 
Die waren dann später so 
überrascht, in Hagen a.T.W. zu 
sein, dass sie gleich eine gan-
ze Woche geblieben sind. Ur-
sprünglich war eine Nacht vor-
gesehen. 
Sie haben uns noch ein Privat-
konzert gegeben. Mit meinem 
Freund Jürgen Großmann, 
der uns bei der Finanzierung 
geholfen hat, haben wir so-
gar öffentlich mit den Beach 
Boys „Surfin‘ USA“ gemein-
sam auf der Bühne gesungen.
Er im Hawaii-Hemd und ich 
als Gastgeber von Horses & 
Dreams. Das war lustig. 

Egal ob Teilnehmerinnen und 
Teilnehmer, Besucherinnen 
und Besucher, Sponsorinnen 
und Sponsoren oder Austelle-
rinnen und Aussteller – am En-
de von Horses &  Dreams wer-
den sie mit Lob überschüttet. 
Worin liegt das Erfolgsgeheim-
nis des Reitsportfestivals?
Ich glaube, es liegt daran, 
dass wir keine Agentur sind. 

Wir sind professionell, aber 
privat. Es ist eine Familiensa-
che. Und diesen Spagat, den 
haben wir immer beibehalten, 
so dass wir auf der einen Sei-
te groß sind, aber auf der an-
deren Seite sehr viel Authenti-
zität haben. Wir bleiben Land-
wirte, Bauern und mit beiden 
Füßen auf der Erde.

Sie arbeiten eng mit der Ge-
meinde und dem Landkreis, 
aber auch mit Ihren Nachbarn 
hier in Hagen zusammen. Ist 
diese Harmonie ein Grund für 
die Attraktion von Horses & 
Dreams? 
Das ist sicherlich so. Wir ha-
ben einen guten Umgang mit-
einander. Wir versuchen aber 
auch, alles würdig zu machen, 
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gratuliert herzlich dem Hof Kasselmann zum
 

Allen Reitenden und Helfenden ein herzliches Will-
kommen und viel Erfolg beim Turnier in Hagen a.T.W.

 
 

Unser E-Center in Hagen sowie unser Dütepark  
in Oesede bieten Ihnen in der Zeit vom  

22. bis 25. April 2026 umfangreiche Angebote  
für Ihr leibliches Wohl. 
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zügiges Angebot an Gastronomie, einen Tierfach-

handel, einen ACTION-Markt und vieles mehr!
In unserem Fachwerkhaus „Nice to meat you“  
erwartet Sie unser Fleischexperte „Mitch“ am  

24. / 25. April zur Verkostung von ausgezeichneten 
Fleischspezialitäten, wie Dry Aged Fleisch sowie 

edlen Spirituosen und exzellenten Weinen.
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so dass keiner gestört wird 
durch unsere Großveranstal-
tung. Dass es zu gewissen 
Problemen mit Leuten kom-
men kann, die dem Reitsport 
gar nichts abgewinnen kön-
nen, haben wir frühzeitig er-
kannt. In Absprache mit dem 
Landkreis haben wir ein „Son-
dergebiet Reitsport“ geschaf-
fen, das heißt, wir sind ein ei-
genständiges Unternehmen. 
Die Umweltschutzauflagen 
und andere Faktoren sind na-
türlich berücksichtigt worden. 
Wir mussten das machen, um 
die Zukunft des Turniers zu si-
chern. 

Inwieweit schauen Sie voraus 
und sagen, in zehn Jahren 
wird es Horses & Dreams im-
mer noch geben?
Ja, wenn man in die Glasku-
gel gucken könnte… Aber ich 
bin fest der Meinung, dass das, 
was wir machen, die Leute im-
mer wieder anzieht. Sie sehen, 
wie professionell hier gearbei-
tet wird. Sie fühlen sich wohl 
und können hier auch mal ein 
bisschen abschalten. Wenn wir 
jemanden zu Gast haben, muss 
ich mich als Gastgeber auch um 
ihn kümmern und ihn zufrieden-
stellen. Das kriegen wir, glaube 
ich, ganz gut hin. Das wird auch 
in zehn Jahren noch so sein. 

In und um Osnabrück sind 
während Horses & Dreams 
alle Hotels ausgebucht. Ge-
schäfte profitieren von den 
in- und ausländischen Be-
suchern. Wie viel Kaufkraft 
bleibt durch das Turnier im 
Osnabrücker Land? 
Wenn man alleine sieht, dass 
in etwa 400 Lkw während des 
Turniers hier sind und alle tan-
ken müssen, wenn sie wieder 
wegfahren, dann kann man 
sich vorstellen, wie viel Geld 
hier bleibt. In die Tanks pas-
sen mehrere hundert Liter. 
Wir haben vor einigen Jah-
ren Erhebungen in dieser Hin-
sicht  gemacht. Allein der wirt-
schaftliche Faktor von Horses 
& Dreams beträgt laut dieser 
Aufstellung fast vier Millio-
nen Euro. Das sind ältere Zah-
len, verdeutlichen aber, dass 
der Standort Hagen von der 
Veranstaltung profitiert. Geht 
man von 6.000 Übernachtun-
gen aus (100 Euro pro Per-
son für Kost und Logis pro 
Tag), kommen 600.000 Euro 
zusammen. Die geschätzten 
Ausgaben der Gäste (in etwa 
25 Euro pro Tag und Zuschau-
er) betragen bei 68.500 Besu-
chern (2012) über 1,7 Millionen 
Euro. Das Budget für das Tur-
nier liegt bei 1,6 Millionen Eu-
ro. Es sind stattliche Summen, 
die da zusammenkommen. 

Wie viele Besucher erwarten 
Sie bei Horses & Dreams? 
Sie hatten ja schon mal 
70.000 Zuschauer an fünf 
Turniertagen. 
Bis jetzt haben wir gute Zah-
len. Ich gehe davon aus, dass 
das auch diesmal beim 20-jäh-
rigen Jubiläum von Horses & 
Dreams so sein wird. Natürlich 
spielt das Wetter eine große 
Rolle. Aber ich bin zuversicht-
lich. 

Die besten Reiterinnen und 
Reiter waren schon als Ju-
gendliche hier und haben Ha-
gen als Sprungbrett für Top-
Karrieren genutzt. Sie haben 
den Nachwuchs nie aus den 
Augen verloren, aus dem Ju-
gendreiterwettbewerb sind 
die Future Champions ent-

standen. Das „Aachen der Ju-
gend“, sozusagen, findet vom 
10. bis 14. Juni statt. Warum 
liegt Ihnen der Nachwuchs 
besonders am Herzen? 
Wenn wir keinen Jugendsport 
hätten und ihn fördern wür-
den, wäre der Reitsport bald 
am Ende. Wir müssen bereit 
sein, in den Nachwuchs zu in-
vestieren. Wir müssen errei-
chen, dass die Jugend eine 
Chance hat, sich weiterzuent-
wickeln und sich zu zeigen. 
Auch darum erhalten wir die 
Future Champions aufrecht. 
Es ist mir eine Herzensangele-
genheit, die Jungen und Mäd-
chen zu sehen. Das bekomme 
ich bei meinen Enkelkindern 
hautnah mit. 

Sie verbinden Horses & 
Dreams stets mit Benefizakti-
onen wie „Reiten gegen den 
Hunger“ zugunsten der Wel-
thungerhilfe. Kann man sa-
gen, wie viel Geld insgesamt 
schon zusammengekommen 
ist bei allen Horses & Dreams-
Veranstaltungen mit Gastlän-
dern? 
Wir haben insgesamt fast zwei 
Millionen Euro gesammelt. 
Das ist aber nicht nur auf das 
Turnier bezogen, sondern um-
fasst alle Aktivitäten.

Horses & Dreams ist zu einer 
weltbekannten Marke gewor-
den. Sind Sie stolz auf diese 
Entwicklung? 
Sehr. Das alles geht aber nur 
dann, wenn man ein Team 
hat, das hinter der Idee des 
Turniers steht und keine Ar-
beit scheut. Hier ziehen al-
le mit. Zu Beginn des Inter-
views haben Sie darauf hinge-
wiesen, dass die Welt zu Gast 
in Hagen ist. Ich meine, dass 
es mittlerweile viele Freunde 
sind, die zu uns kommen.  �
� mjo    
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Dressurstadion

Mittwoch, 22. April 2026
Dressurstadion

Springstadion

08
:3

0 3 | Preis der Fritz Laabs Bürgerwindparks
CDI 3* · Grand Prix de Dressage · Qual. für Prfg. 4 – Grand Prix Special

15
:1

5 37 | Qualifikation zum Finale der R.S.C. Osnabrücker Land e.V.
Amateur Tour des Ankumer Dressur Clubs · S3

11
:3

0 18 |  Preis der Perfomance Sales International
Theurer Trucks 2GO Youngster Cup  – 1. Qualifikation
CSIYH · Int. Springen · Fehler/Zeit · 1,25/1,30m

14
:3

0 14 | Preis des High Score Performance Ground
CSI2* · Int. Einlaufprüfung · 2 Phasen · 1,35 m

19
:0

0 Eröffnungsfeier im Springstadion mit Gottesdienst  
„In deinen Händen“

Donnerstag, 23. April 2026

08
:0

0 4 | GumBits Preis
CDI3* · Grand Prix Special

11
:0

0 5 | Preis von Gudrun Bauer  
CDI4* · Grand Prix de Dressage · Qualifikation für Prfg. 6 – Grand Prix Kür
Teilprüfung zur Bruns & Stamp Pferdezucht  
Sonderwertung für die beste Amazone

11
:4

5 1 | SCAVI & RAY präsentiert
CDI1* · FEI Prix St. Georges
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

08
:3

0 19 | Preis der Hof Kasselmann GmbH & Co. KG 
Preis Theurer Trucks 2GO Youngster Cup – 2. Qualifikation
CSIYH · Int. Springen · 2 Phasen Special · 1,30/1,35m

11
:1

5 15 | Preis der Reitsportmarke Covalliero
CSI2* · Int. Springen · Fehler / Zeit · 1,40m · 1. Qualifikation

15
:0

0 10 | Preis der Sparkasse Osnabrück 
CSI3* · Int. Einlaufspringen · 2 Phasen · 1,40m 
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

18
:0

0 Präsentation der Fohlen der Oldenburger Elite-Fohlenauktion 
bei Horses & Dreams

18
:3

0 21 | 24 | 27 | 
CSIAm S M L · Int. Einlaufprüfung · Fehler/Zeit · 1,15m/1,25m/1,40m

Springstadion

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 30 | Preis der Levien Druck GmbH
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · 2-Phasen · 1,45m · Einlaufprüfung

09
:4

5 16 | Equsana by VILOFOSS Preis
CSI2* · Int. Springen · 2 Phasen Special · 1,40m · 2. Qualifikation

13
:0

0 22 | 25 | 28 | Preis der Metacasa GmbH
CSIAm S M L · Int. Springprüfung · Accumulator mit Joker 1,15m/1,25m/1,40m

15
:0

0 20 | Preis der Gemeinde Hagen a.T.W.
Theurer Trucks 2GO Youngster Cup
CSIYH Int. Springen · 2 Phasen · 1,30/1,35m · FINALE
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

17
:1

5 Präsentation der springbetonten Fohlen der Oldenburger  
Elite-Fohlenauktion bei Horses & Dreams

17
:4

5 11 | Preis der Hauck Aufhäuser Lampe Privatbank AG
CSI3* · Int. Springen · Fehler/Zeit · 1,45m
1. Qualifikation zum Großen Preis

20
:3

0 Oldenburger Elite-Fohlenauktion
bei Horses & Dreams

Freitag, 24. April 2026 - Kindertag

Paradeplatz

16
:0

0 39 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – Halbfinale

Die Lifestyle Verkaufsausstellung von rund 80 nationalen und internationalen 
Ausstellern ist täglich von 10:00 – ca. 19:30 Uhr für Sie geöffnet!  

Der Eintritt ist im Ticketpreis inbegriffen.

Sonderprogramm für Kinder am Freitag, den 24. April 2026! 

08
:1

5 7 | Preis des Helenenhofs, Familie Schwiebert
CDI4* · Grand Prix de Dressage · Qual. für Prfg. 8 – GP Special 
Teilwertung zum Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:3

0 38 | Preis des Horse Competence Centers Germany 
Finale der R.S.C. Osnabrücker Land e.V.
Amateur Tour des Ankumer Dressur Clubs · Prix St. Georges Kür

14
:4

5 Präsentation der dressurbetonten Fohlen der Oldenburger Elite-
Fohlenauktion bei Horses & Dreams

15
:3

0 35 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung
Qualifikationsprüfung zur Louisdor-Preis-Finalqualifikation Intermediaire II

PARTYS 
Donnerstag bis Samstag nach Sportende
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am Samstagabend 
im Springstadion  
ab 20:15 Uhr

mit Max Hasta Luego, 
Ingrid Klimke, Matthes 
& Lisa Röckener, Kristy 
Snepvangers und vielen 
weiteren Acts!

Extra Abendshow-Ticket 
notwendig! 
Weitere Infos auf horses-
and-dreams.de/tickets/

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 2 | Maya Delorez präsentiert
CDI1* · FEI Intermediaire I

12
:4

5 33 | Qual. zur Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-
POKAL der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special 
Sonderehrenpreis gegeben von Firma UVEX

17
:3

0 6 | Preis der Nordpack GmbH  
CDI4* · Grand Prix Kür 
Bruns & Stamp Pferdezucht Sonderwertung  für die beste Amazone
2. Teilprüfung und Vergabe des Sonderehrenpreises

08
:0

0 23 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm S · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,15m

08
:0

0 31 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · Fehler/Zeit · 1,45m · 1. Qualifikation

10
:0

0 26 | 29 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm M L · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,25m/1,40m

12
:0

0 17 | Bucas präsentiert
CSI2* · Int. Springen mit Stechen · 1,45m · FINALE

15
:0

0 12 | "LET'S GET HOOVED!"–Preis
CSI3* · Int. Springen m Stechen · 1,50m
2. Qualifikation zum Großen Preis
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

18
:4

5 Reit-Biathlon der Sparkasse Osnabrück
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

Samstag, 25. April 2026 - Showabend
Dressurstadion

Springstadion

09
:3

0 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – FINALE

11
:3

0 34 | Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-POKAL
der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special

13
:0

0 41 | NÜRNBERGER BURG-POKAL
Führzügel-Wettbewerb

14
:4

5 36 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung  
Qualifikation zum Finale des Louisdor-Preis 2025 · Kurz-Grand Prix
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

09
:0

0 8 | Preis der MEGGLE Group GmbH 
CDI4* Grand Prix Special 
Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:4

5 32 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der  
Stiftung Deutscher Pferdesport und Holger Hetzel 
mit Stechen · 1,50m · Finalqualifikation

13
:4

5 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Siegerehrung

14
:4

5 13 | Großer Preis der LVM Versicherung
CSI3* · Int. Springen · mit Stechen · 1,55m

Sonntag, 28. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion  
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567

am Samstagabend 
im Springstadion  
ab 20:15 Uhr

mit Max Hasta Luego, 
Ingrid Klimke, Matthes 
& Lisa Röckener, Kristy 
Snepvangers und vielen 
weiteren Acts!

Extra Abendshow-Ticket 
notwendig! 
Weitere Infos auf horses-
and-dreams.de/tickets/

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 2 | Maya Delorez präsentiert
CDI1* · FEI Intermediaire I

12
:4

5 33 | Qual. zur Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-
POKAL der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special 
Sonderehrenpreis gegeben von Firma UVEX

17
:3

0 6 | Preis der Nordpack GmbH  
CDI4* · Grand Prix Kür 
Bruns & Stamp Pferdezucht Sonderwertung  für die beste Amazone
2. Teilprüfung und Vergabe des Sonderehrenpreises

08
:0

0 23 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm S · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,15m

08
:0

0 31 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · Fehler/Zeit · 1,45m · 1. Qualifikation

10
:0

0 26 | 29 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm M L · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,25m/1,40m

12
:0

0 17 | Bucas präsentiert
CSI2* · Int. Springen mit Stechen · 1,45m · FINALE

15
:0

0 12 | "LET'S GET HOOVED!"–Preis
CSI3* · Int. Springen m Stechen · 1,50m
2. Qualifikation zum Großen Preis
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

18
:4

5 Reit-Biathlon der Sparkasse Osnabrück
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

Samstag, 25. April 2026 - Showabend
Dressurstadion

Springstadion

09
:3

0 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – FINALE

11
:3

0 34 | Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-POKAL
der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special

13
:0

0 41 | NÜRNBERGER BURG-POKAL
Führzügel-Wettbewerb

14
:4

5 36 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung  
Qualifikation zum Finale des Louisdor-Preis 2025 · Kurz-Grand Prix
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

09
:0

0 8 | Preis der MEGGLE Group GmbH 
CDI4* Grand Prix Special 
Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:4

5 32 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der  
Stiftung Deutscher Pferdesport und Holger Hetzel 
mit Stechen · 1,50m · Finalqualifikation

13
:4

5 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Siegerehrung

14
:4

5 13 | Großer Preis der LVM Versicherung
CSI3* · Int. Springen · mit Stechen · 1,55m

Sonntag, 28. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion  
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567
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am Samstagabend 
im Springstadion  
ab 20:15 Uhr

mit Max Hasta Luego, 
Ingrid Klimke, Matthes 
& Lisa Röckener, Kristy 
Snepvangers und vielen 
weiteren Acts!

Extra Abendshow-Ticket 
notwendig! 
Weitere Infos auf horses-
and-dreams.de/tickets/

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 2 | Maya Delorez präsentiert
CDI1* · FEI Intermediaire I

12
:4

5 33 | Qual. zur Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-
POKAL der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special 
Sonderehrenpreis gegeben von Firma UVEX

17
:3

0 6 | Preis der Nordpack GmbH  
CDI4* · Grand Prix Kür 
Bruns & Stamp Pferdezucht Sonderwertung  für die beste Amazone
2. Teilprüfung und Vergabe des Sonderehrenpreises

08
:0

0 23 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm S · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,15m

08
:0

0 31 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · Fehler/Zeit · 1,45m · 1. Qualifikation

10
:0

0 26 | 29 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm M L · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,25m/1,40m

12
:0

0 17 | Bucas präsentiert
CSI2* · Int. Springen mit Stechen · 1,45m · FINALE

15
:0

0 12 | "LET'S GET HOOVED!"–Preis
CSI3* · Int. Springen m Stechen · 1,50m
2. Qualifikation zum Großen Preis
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

18
:4

5 Reit-Biathlon der Sparkasse Osnabrück
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

Samstag, 25. April 2026 - Showabend
Dressurstadion

Springstadion

09
:3

0 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – FINALE

11
:3

0 34 | Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-POKAL
der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special

13
:0

0 41 | NÜRNBERGER BURG-POKAL
Führzügel-Wettbewerb

14
:4

5 36 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung  
Qualifikation zum Finale des Louisdor-Preis 2025 · Kurz-Grand Prix
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

09
:0

0 8 | Preis der MEGGLE Group GmbH 
CDI4* Grand Prix Special 
Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:4

5 32 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der  
Stiftung Deutscher Pferdesport und Holger Hetzel 
mit Stechen · 1,50m · Finalqualifikation

13
:4

5 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Siegerehrung

14
:4

5 13 | Großer Preis der LVM Versicherung
CSI3* · Int. Springen · mit Stechen · 1,55m

Sonntag, 28. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion  
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567

am Samstagabend 
im Springstadion  
ab 20:15 Uhr

mit Max Hasta Luego, 
Ingrid Klimke, Matthes 
& Lisa Röckener, Kristy 
Snepvangers und vielen 
weiteren Acts!

Extra Abendshow-Ticket 
notwendig! 
Weitere Infos auf horses-
and-dreams.de/tickets/

Dressurstadion

Springstadion

08
:0

0 2 | Maya Delorez präsentiert
CDI1* · FEI Intermediaire I

12
:4

5 33 | Qual. zur Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-
POKAL der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special 
Sonderehrenpreis gegeben von Firma UVEX

17
:3

0 6 | Preis der Nordpack GmbH  
CDI4* · Grand Prix Kür 
Bruns & Stamp Pferdezucht Sonderwertung  für die beste Amazone
2. Teilprüfung und Vergabe des Sonderehrenpreises

08
:0

0 23 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm S · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,15m

08
:0

0 31 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der Stiftung Deutscher Pferdesport und 
Holger Hetzel · Fehler/Zeit · 1,45m · 1. Qualifikation

10
:0

0 26 | 29 | Preis der MIAVIT GmbH – Innovative Tierernährung
CSIAm M L · Int. Springprüfung · 2 Phasen Special 
1,25m/1,40m

12
:0

0 17 | Bucas präsentiert
CSI2* · Int. Springen mit Stechen · 1,45m · FINALE

15
:0

0 12 | "LET'S GET HOOVED!"–Preis
CSI3* · Int. Springen m Stechen · 1,50m
2. Qualifikation zum Großen Preis
Sonderehrenpreis gegeben von JH Reitsport

18
:4

5 Reit-Biathlon der Sparkasse Osnabrück
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

Samstag, 25. April 2026 - Showabend
Dressurstadion

Springstadion

09
:3

0 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Einfacher Reiterwettbewerb – FINALE

11
:3

0 34 | Finalqualifikation zum NÜRNBERGER BURG-POKAL
der Dressurreiter 2026 · Prix St. Georges Special

13
:0

0 41 | NÜRNBERGER BURG-POKAL
Führzügel-Wettbewerb

14
:4

5 36 | Louisdor-Preis – Nachwuchspferde Grand Prix (FN) 
Preis der Liselott und Klaus Rheinberger Stiftung  
Qualifikation zum Finale des Louisdor-Preis 2025 · Kurz-Grand Prix
Sonderehrenpreis gegeben von der Firma UVEX

09
:0

0 8 | Preis der MEGGLE Group GmbH 
CDI4* Grand Prix Special 
Almased Wellness GmbH Sonderpreis  
dem erfolgreichsten Reiter der Special-Tour

12
:4

5 32 | Preis von Holger Hetzel
Deutschlands U25 Springpokal der  
Stiftung Deutscher Pferdesport und Holger Hetzel 
mit Stechen · 1,50m · Finalqualifikation

13
:4

5 40 | Cup der Sparkasse Osnabrück
Siegerehrung

14
:4

5 13 | Großer Preis der LVM Versicherung
CSI3* · Int. Springen · mit Stechen · 1,55m

Sonntag, 28. April 2026

ABENDSHOW am Samstagabend im Springstadion  
ab ca. 20:15 Uhr
mit Max Hasta Luego, Ingrid Klimke, Matthes & Lisa Röckener, 
Kristy Snepvangers und vielen weiteren Acts!

Jetzt Geld sparen und die Tickets 
online im Vorverkauf (bis 22.04.) sichern!
Unter horses-and-dreams.reservix.de

Ermäßigungen (ausgenommen Partys und Abendshow am Samstag)
• Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt
• Jugendliche (13-18 Jahre) erhalten Rabatt im Ticketshop & an der Tagskasse
• Rollstuhlfahrer oder Menschen mit einer Behinderung mit einem "B" im 

Ausweis: Begleitpersonen von Rollstuhlfahrern oder von Personen mit 
Behinderungen erhalten freien Eintritt. Der Ausweisinhaber zahlt dabei den 
vollen Preis.

• Gruppenkarte: Nur im Vorverkauf, buchbar ab 10 Personen und ergibt 20% 
Ermäßigung auf den Vollzahlerpreis. 

TICKETS Vorverkauf Tageskasse Ermäßigt

Mittwoch, 22. April 2026 Eintritt frei!

Donnerstag, 23. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 18,- € 20,- € 15,- €

HALLA clubbing –  Party Back in the Days – 90s edition | 10,- €

Freitag, 24. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 22,- € 24,- € 18,- €

HALLA clubbing –  Party Heute sind wir Malle! Live: Der Partycrasher | 20,- €

Samstag, 25. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 29,- € 32,- € 24,- €

ABENDSHOW  
Reise um die Welt

Offene Tribüne: 39,- €
Überdachte Tribüne: 49,- €

HALLA clubbing –  Party The Signature Night | 20,- €

Sonntag, 26. April 2026

Flanierkarte (inkl. Tribünenzugang) 23,- € 26,- € 19,- €

Mittwoch, 22. April bis Sonntag, 26. April 2026 (ohne Abendshow und Partys)

Dauerkarte (inkl. Tribünenzugang) 81,- € - 65,- €

VIP Golden Tickets Mit freier Sitzplatzwahl an ausgewiesenen Golden-Ticket-Tischen im 
(Restaurant-)bereich Springen & Dressur (ohne Sitzplatzreservierung)

Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tageskarte Erwachsener 145,- € 200,- € 320,- € 285,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 72,50 € 100,- € 160,- € 142,50 €

Dauerkarte Erwachsener 900,- €

VIP Sky Lounge  
Golden Tickets

Loge im 1. OG, exklusiver Blick auf die Arena, All-Day-
Catering, erlesene Weinkarte, Zugang zum V.I.P.-Restaurant.

Tageskarte Erwachsener 475,- €
Tageskarte Kind  
(7 bis einschl. 12 Jahre) 237,50 €

Indivduelle Hospitality Angebote auf Anfrage: 
Dorothee Hahn | +49 (0) 5401 89200 | d.hahn@psi-sporthorses.de
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.

Giro-Live Vorteil der Sparkasse Osnabrück  
Über girolive.de (5€) & an der Tageskasse (2€)
Nutzen Sie die Angebote für Kunden der Sparkasse Osnabrück! 
GiroLive Service-Hotline: 0541 324 4567

Jetzt auf das 
richtige Pferd setzen

293 €1

mtl. Leasingrate

238 €1

mtl. Leasingrate

Starke Georgsmarienhütte | Topsloh 2-6 | 49124 Georgsmarienhütte

QR-Code scannen und 
Angebot entdecken!

www.starke-autos.de
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Langjähriger Vorsitzender 
hört auf
Gerold Bölts gibt sein Amt an Müller Stefan Witke weiter
Der Verein zur Erhaltung der 
Gellenbecker Mühle hat einen 
neuen Vorsitzenden. Bei der 
Jahreshauptversammlung am 
20. März löste Stefan Witke den 
langjährigen Vorsitzenden Ge-
rold Bölts ab. 

Fast vier Jahrzehnte lang hatte 
Bölts die Geschicke des Vereins 
und damit auch der Gellenbe-
cker Mühle gelenkt. Mühlen-
liebhaber war er immer schon. 
So arbeitete er einst in der Lech-
tinger Mühle und war zeitweise 

Schatzmeister bei der Nieder-
sächsischen Mühlenvereini-
gung. Auf der Suche nach einer 
eigenen Mühle stieß er schließ-
lich auf das historische Gebäude 
– und rettete es vor dem Abriss. 
Bölts gründete mit Gleichge-
sinnten den Gellenbecker Müh-
lenverein, der heute 52 Mit-
glieder hat und sich dafür stark 
macht, dass die Mühle mit Le-
ben gefüllt wird. Bis 2021 blieb 
Gerold Bölts Vorsitzender des 
Vereins und trat das Amt dann 
an seine Tochter Pia Geselbracht 
ab. Die trat zwei Jahre später 
von dem Posten zurück. Statt-
dessen übernahm ihr Vater wie-
der das Ruder.
Der neue Vereinsvorsitzende ist 
gleichzeitig der Müller der Gel-
lenbecker Mühle. Stefan Witke 
ist mit der Geschichte und der 
Technik des mehr als 750 Jahre 

alten Bauwerks bestens vertraut 
und legt als gelernter Tischler 
bei Baumaßnahmen oft selbst 
Hand an.
Im Herbst 2024 bekam die Gel-
lenbecker Mühle ein neues 
Mühlenrad. Im vergangenen 
Jahr durfte sie sich über gleich 
zwei Auszeichnungen freuen. 
So wurde der Verein im Früh-
jahr 2025 mit dem Niedersach-
senpreis für das ehrenamtliche 
Engagement ausgezeichnet. Ei-
nige Monate später wurde sie 
als Teil des immateriellen Kultur-
erbes der UNESCO anerkannt. 
Am Freitag, 1. Mai, lädt der Müh-
lenverein von 11 bis 17 Uhr zum 
Tag der offenen Tür in der Gel-
lenbecker Mühle. Unter ande-
rem können Besucherinnen und 
Besucher die Mühle besichtigen 
und sich mit Bratwurst und Ge-
tränken stärken.� o

Gerold Bölts (links) freut sich, mit Stefan Witke einen würdigen Nachfol-
ger gefunden zu haben.
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Orgelführung  
in St. Martinus
Die Katholische Arbeitnehmer-
bewegung (KAB) lädt am Mon-
tag, 20. April, um 19 Uhr zu ei-
ner Orgelführung an der Orgel 
in der Pfarrkirche St. Martinus 
in Hagen ein. Küster und Orga-

nist Josef Berger erläutert Auf-
bau und Funktionsweise der Kir-
chenorgel, gewährt einen Blick 
hinter die Kulissen und lässt da-
bei auch einige Musikstücke er-
klingen. � o
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Heuweg 3 · Tecklenburg · Tel (0 54 81) 94 34-0 · www.fliesen-barlag.de

Heuweg 3 · Tecklenburg 
(05481)9434-0 · www.fliesen-barlag.de

Bitte veröffentlichen Sie in der nächsten Ausgabe des 
Hagener Marktboten folgende private Kleinanzeige:

Name, Vorname 

Straße, PLZ/Ort

Telefon

Kreditinstitut  IBAN

Datum, Unterschrift

BESTELLSCHEIN – oder bequem online unter www.osning-medien.de

Bitte tragen Sie Ihren gewünschten Text in  
Druckbuchstaben ein. Für Buchstaben, Zeichen,  
Zahlen und Wortzwischenräume jeweils ein Kästchen.

Annahmestellen:  Gärtnerei Engelmeyer, Schopmeyer straße 5 · Dufte Blüte, Natruper Straße 74
Per Post: Hagener Marktbote, Siebenbachstraße 3, 49124 Georgsmarienhütte 
Per E-Mail:  anzeigen@osning-medien.de   Online-Formular:  www.osning-medien.de � Anzeigen

Gläubiger-Identifikations-Nr. 
DE88 ZZZ0 0002 2839 96
Hiermit ermächtige ich Sie, den Forde-
rungsbetrag zu Lasten des Kontos mittels 
SEPA-Lastschrift einzuziehen.

Zuschriften unter Chiffre
N ja   N nein
Bei Chiffre-Anzeigen werden eingehende 
Zuschriften sieben Tage nach der zuletzt  
erschienenen Ausgabe im ver schlossenen 
Umschlag per Post zugeschickt (individuelle 
Absprachen sind möglich).

Grundpreis inkl. MwSt. 12,00 €
Chiffregebühr 4,00 €
 Summe:

Buchung über die  
Webseite: 1 € günstiger!

Bitte schalten Sie diese Anzeige mit jeweils neuer Berechnung auch in N blick-punkt Georgsmarienhütte N Grönegau Rundschau N Stadtgespräch Bad Iburg   

Antworten auf Chiffre-Anzeigen senden Sie bitte  
mit Angabe der Chiffre-Nummer an  
Hagener Marktbote  
Siebenbachstraße 3, 49124 Georgsmarienhütte  
oder per E-Mail an info@osning-medien.de

Kleinanzeigen im Hagener Marktboten:  

Kleiner Preis, große Wirkung!

Mit uns erfolgreich vermarkten!
• Erstkontakt unverbindlich
• Diskrete Abwicklung möglich
• Zuverlässig und professionell

www.wermes.de 

Ust.-ID.Nr.:DE 61 266 614 940 771 224 300  ●  BIC Nr. : GENO DEF1 MEP  ●  Steuer-Nr.:61/203/15121 

Wermes Immobilien 
GmbH & Co. KG 

Charlottenburger Ring 20, 49186 Bad Iburg 
 Telefon: 05403-795579 
Telefax: 05403-794401 

Bad Iburg, 27. November 2013 

Für vorgemerkte Kunden ständig auf der 
Suche nach Immobilien im südl. Landkreis. 

Wir wünschen Ihnen 
       schöne Feiertage!!

CChhaarrllootttteennbbuurrggeerr  RRiinngg  2200,,  
4499118866  BBaadd  IIbbuurrgg  

TTeell::  0055440033  ––  7799  5555  7799  ooddeerr  
wwwwww..wweerrmmeess..ddee  

IIhhrr  AAnnsspprreecchhppaarrttnneerr::  HHuubbeerrtt  EEnnggeellmmeeyyeerr 

Rechnung an: 

Wermes Immobilien GmbH & Co .KG 
Nordring 12 
49733 Haren 

Emsländische Volksbank - Konto Nr. 77 122 43 00 - BLZ: 266 614 94 

Wermes Immobilien GmbH & Co. KG
info@wermes.de · Telefon 05403/795579

Gärtner macht Ihren Garten frühlingsfit. Wir bieten u.a. auch jeg-
liche Gartenarbeit an: Neugestaltung, Rollrasen, Pflasterarbeiten, 
jegliche Schnitte u.v.m. Tel. 0176/52280319.

Gewerbliche Kleinanzeigen im Hagener Marktboten: Kleiner Preis, 
große Wirkung! 19,75 Euro zzgl. MwSt. (Bitte Adresse und komplette 
Bankverbindung nicht vergessen).

Duftkerzen & Raumdüfte in Top-Qualität! PartyLite zuhause erle-
ben. Jetzt Vorteile als Gastgeber*In sichern! Termin für Kerzenparty/
Schnupperrunde: Tel. 0177/3062611.

Sonnensegel von Soliday, Renson Lamellendächer u. Marken-
markisen vom Meisterbetrieb! Sieker Rolladen GmbH, Hagen a.T.W., 
d.fiegenbaum@sieker-rolladen.de, Tel. 05405/8083641.

Sympathische Frau,57 J., ehrlich und zuverlässig mit fröhlichem 
Wesen. Ich suche einen einfachen, treuen Partner. anna.herzlicht@
gmail.com

Gärtnermeister hat noch Termine frei! Bepflanzung u. Pflege von 
Gehölzen, Bäumen, Hecken u. Stauden. Gestaltung von pflegeleich-
ten Gartenanlagen. Tel. 01577/4388222.

Rechtsanwaltsbüro sucht Büroräume in Hagen a.T.W. Chiffre H 
261447

Wir kaufen Wohnmobile + Wohnwagen, Tel. 03944/36160, www.
wm-aw.de, Fa.

Gibt’s was Neues? Dann melden Sie sich bei uns! Denn Sie wissen 
doch: Was nicht im Hagener Marktboten steht, ist eigentlich auch 
nicht passiert. Tel. 05401/837370 oder E-Mail: presse@osning-medi-
en.de.

Suchen Reinigungskraft für unser Büro in Hagen-Obermark auf 
603-Euro-Basis; ca. 10 Std./Wo.; Info Steuerberaterkanzlei Hester-
meyer, Tel. 05401/842460 u. 0171/2872827.

Fliesen Sühlmann: Ob Neubau, Renovierung o. altersgerechter 
Umbau. Wir mauern, verputzen u. verlegen Estrich - einfach gut! 
Kostenl. Angebot: Tel. 0172/5228537.

Gaststätte Tor III sucht Servicekräfte – komm‘ in unser Team. Bitte 
melden unter Tel. 05401/31789. Oder komm einfach mal zu uns rein. 
Wir freuen uns auf Dich! 

Blitzsaubere Fenster, Wintergärten, Dachrinnen u. m. – mit mo-
dernster Technik zu fairen Preisen. Gerne Angebot unter Tel. Tel. 
0176/61613820. www.info-durchblick.de

Komm ins Team! Begleitperson auf Minijob-Basis (m/w/d) für unse-
re KiGa-Bulli Touren gesucht. Mo.-Fr. 2 x eine Std. am Tag. Weitere In-
fo unter: Tel.0540/16313.

Insektenschutz oder Pollenschutz?! – für Fenster, Türen oder 
Lichtschächte – kostenlose Beratung bei Ihnen zu Hause. Raumaus-
stattung Haurenherm. Osnabrücker Str. 33f, Hagen, Tel. 05401/90180.



32  |  Hagener Marktbote

SIEMON GmbH

In den Rietbroken 28 • 49525 LENGERICH

Tel.: 05481 9459-0

Bei uns gibt‘s Service vom Feinsten!

SIEMON GmbH

In den Rietbroken 28 • 49525 LENGERICH

Tel.: 05481 9459-0

Bei uns gibt‘s Service vom Feinsten!

SIEMON GmbH

In den Rietbroken 28 • 49525 LENGERICH

Tel.: 05481 9459-0

Bei uns gibt‘s Service vom Feinsten!

      www.kreuter-tankanlagenbau.de
Lübecker Str. 8 · 49124 GMH · Tel. 05401 / 8596-0

 Reinigung  Ausbau  Stilllegung  
    Modernisierung  Neuanlagen  
      Behebung von Mängeln n. TÜV-Abnahme

  Ihr zugelassener Fachbetrieb  
nach Wasserrecht mit Gütezeichen

Ihr Spezialist für  
           Ihren Heizöltank

Ralf Stricker
(Dipl.-Wirt.-Ing.)

Natruper Straße 17 · Hagen a.T.W.

Tel. 05401/8317383

Chiropraktik ist 
feinste Handarbeit
zum Wohle deiner Gesundheit.

Leimbrink 2a
49124 Georgsmarienhütte

www.sperfeld.life VITALISTISCHE CHIROPRAKTIK

Nelli Kasper 
Beratungsstellenleiterin 
Natruper Str. 108 
49170 Hagen 
nelli.kasper@vlh.de

 05405 6168744

VLH.
Steuern? Wir machen das.

Wir beraten Mitglieder im Rahmen von § 4  StBerG. www.vlh.de

Richtig werben leicht gemacht, 
mit einer Anzeige im Hagener 
Marktboten, Tel. 05401/837370 
oder anzeigen@osning-medi-
en.de.

Suche Stellplatz für unser 
Wohnmobil, fester Untergrund, 
keine Wiese. Gerne auch Jah-
resvertrag mit Vorkasse. Tel. 
015738172436.

Wohnung zum Kauf von privat 
gesucht. Tel. 0157/92396626.

Pflege-und Betreuungsdienst 
to Hus sucht:  Pflegefach-
kraft (m/w/d), auf VZ o. TZ so-
wie Pflegehelfer (m/w/d) o. auf 
603-Euro-Basis in GMHütte. Tel. 
05401/8059837.

Papa mit 2 Kdr. (12/7) & gu-
tem Einkommen sucht Whg./HS 
zur Miete ab 3 Zi. in Hagen. Bie-
te angemessene Provision bei 
erfolgreicher Vermittlung. Tel. 
0170/9054370.

Drei starke Zeitungen, die Sie 
nutzen sollten: Hagener Markt-
bote und Stadtgespräch Bad 
Iburg mit je 10.000 Exemplaren, 
sowie blick-punkt Georgsmari-
enhütte mit 17.000 Exemplaren, 
Tel. 05401/837370.

Erfahrene Pflegehilfe für 
85-jährige Dame in Alt-GMHüt-
te gesucht. PKW von Vorteil wg. 
Wohnlage. Details zu Zeit und 
Umfang sind individuell ab-
sprechbar: 20es25@web.de

Biete jegliche Gartenarbeit. 
Ob Pflege, Neugestaltung, We-
ge. Professionell, zuverläs-
sig! Ihr Garten in besten Hän-
den. Kontaktieren Sie mich: Tel. 
0177/2280304.

Frisch sanierte 3,5 Zi.-Whg. Ha-
gen a.TW 100 qm, 2. OG, zu so-
fort, EEK A, EBK, Bad mit Wan-
ne + Dusche, Terr. im Gart., 
Stellpl., WM 1.175 Euro, Tel. 
0176/55924611.

Hagener Marktbote: Damit 
Sie wissen, was in Ihrem Ort ge-
schieht!

Gartenarbeit, Hecken- und 
Sträucherschnitt, Rollrasen-
verlegung, Pflaster- und Bag-
gerarbeiten, Zaunbau. Werk-
zeuge vorhanden + Entsorgung. 
Tel. 0157/32267552.

Fußpfleger (m/w/d) für mob. 
Einsatz in Lienen u. Umgebung 
gesucht. TZ, VZ o. Minijob! Mo-
bile Fußpflege Ceglarek. Bewer-
bung: Tel. 0177/9648511 - Ich 
freue mich!

Dachdecker-Meisterbetrieb 
hat noch Kapazitäten frei! Dach-
arbeiten aller Art , Kleinrepa-
raturen , Einblasdämmung , 
Regenrinnenreinigung, Tel. 
01520/4843249.

Nicht einsam sondern gemein-
sam! Weiblich, 66 Jahre, sucht 
nette Menschen 60-70 zum 
Klönen, telefonieren, scheiben 
oder persöhnlicher Kontakt. 
Chiffre HB 262113.

Einfamilienhaus oder Reihen-
haus von privat gesucht, auch 
renovierungsbedürftig. Tel. 
0541/50799258.

Sie erreichen uns unter www.
osning-medien.de.

Nachhilfe Hagen a.T.W. 
Mühlentor-Kolleg, Natruper  
Straße 17, 49170 Hagen  
a.T.W., Telefon 05401/8317383,  
www.muehlentor-kolleg.de.

Besuchen Sie unser tolles Ma-
tratzen-Studio. Da müssen Sie 
mal Probe liegen! Betten Sieck-
mann, Dorfstraße 5, Hagen 
a.T.W., Tel. 05401/9479.

Gutaussehende, 59-jährige 
Frau, sucht treuen, ehrlichen 
Partner für die gemeinsame Zu-
kunft. Wenn dich das anspricht, 
bitte melde dich! freievogel67@
gmail.com

Junge Familie sucht EFH in 
GMH o. Umgebung, ca 140 qm 
Wfl. mit Grt. Sanierung kein Pro-
blem, Preis bis ca. 420.000 Eu-
ro. Dankbar für jeden Tipp! Tel. 
0176/62060651.
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Das gibt’s nur bei fip!

www.fi p.de  |  info@fi p.de

Osnabrück
0541 6099-0

TÜV-geprüft: 
weniger Ruß, mehr Wärme.

Von Heizungsbauern empfohlen.

TÜV-geprüft: 

gut + günstig 

Aral HeizölPlus

Das saubere Sparheizöl.

Jetzt Preis abfragen!

Faltstores oder Vario-Rollos, 
z. B. für Bad und Küche – kosten-
lose Beratung bei Ihnen zu Hau-
se – Raumausstattung Hauren-
herm, Osnabrücker Straße 33f, 
Hagen, Tel. 05401/90180.

Klavierstimmung, Reparatu-
ren, Verkauf und Begutachtun-
gen, Klavier-Dauervermietung 
für 40 € im Monat. Stefan Peters, 
Tel. 05426/3442 www.klavier-
peters.de.

Privatperson sucht Mehr-
familienhaus ab 4 Wohnun-
gen zur Altersvorsorge in Os-
nabrück und Umgebung, sven-
kersten@hotmail.com, Tel. 
0176/32694993.

Kloster Oesede, zentral, 2. OG, 
83 qm, 3 ZKB, NF, KM 697 Euro + 
opt. 30 Euro Parkplatz, mit WB. 
Tel. 05401/8448-31, außer mitt-
wochs

Haushaltshilfe für 2 Personen-
haushalt 4 Std./Wo. Wir leben 
ländlich in Hagen-Sudenfeld 
und würden uns über eine Kon-
taktaufnahme sehr freuen. Tel. 
0176/19986792.

Private Kleinanzeigen im Ha-
gener Marktboten: Kleiner Preis, 
große Wirkung! Bis zu 160 Zei-
chen für nur 11 Euro. (Bitte Ad-
resse und komplette Bankver-
bindung nicht vergessen).

Mehrfamilienhaus in Osna-
brück und Umgebung von pri-
vat als Kapitalanlage gesucht. 
Tel. 0541/50798731.

Persönlich u. intensiv!  Qualif. 
Einzelunterricht! Sprachen, Ma-
the der Schulform u. Klassen-
stufe entspr., Prüfungsvorbe-
reitung! Berücksicht. von LRS u. 
Dyskalkulie! Tel. 05405/7969.

2 Satz neue Sommerreifen, 
Goodyear 225/45R17 94W, 
kpl.300 Euro; Continental 
215/50R19 93T, kpl.500 Euro VB. 
Tel. 0177/3865274.

Neue Gardinen? Wir bringen 
Ideen mit. Kostenlose Beratung 
bei Ihnen zu Hause. Rufen Sie 
uns an: Raumausstattung Hau-
renherm, Osnabrücker Str. 33f, 
Hagen, Tel. 05401/90180.

Malerbetrieb Uwe Nölker, Lin-
denbreede 52, Georgsmarien-
hütte, Maler- und Lackierarbei-
ten, Tapezierarbeiten, Spach-
teltechnik, Wärmedämmung, 
Fassadengestaltung, Boden-
verlegung, Innenarbeiten Tel. 
05401/838844, uwenoelker@ 
t-online.de 

Wohnung zu vermieten ab 
1.6.2026, 3 ZKBB, 95 qm, Keller-
raum und 2 Einstellplätze, 600 
Euro KM + NK, OG in Zweifami-
lienhaus, Nähe Panoramabad. 
Tel. 0541/9597294.

Plattdeutsches Theater  
begeistert im Bürgerhaus
Letzte Vorstellung der Komödie  
„Dat Mumien-Trödel-Trauma“ 
Mit großem Erfolg ist das plat-
tdeutsche Theaterstück „Dat 
Mumien-Trödel-Trauma“ der 
Laienspielgruppe des Män-
nergesangvereins Sudenfeld zu 
Ende gegangen. In einer rund 
dreistündigen Aufführung bo-
ten die Darsteller beste Unter-

haltung und sorgten mit viel 
Spielfreude und Wortwitz für 
zahlreiche Lacher im Publikum.
Die Zuschauer zeigten sich be-
geistert. „Es war einfach super“, 
war immer wieder aus den Rei-
hen der Gäste zu hören. Mit 
lang anhaltendem Applaus be-

dankten sie sich bei den Laien-
schauspielern für einen gelun-
genen Theaterabend.
Im Anschluss würdigte der 
zweite Vorsitzende Ansgar 
Glasmeyer das Engagement 
der Mitwirkenden und überre-
ichte ihnen als Zeichen der An-
erkennung ein Präsent. Eine be-
sondere Ehrung erhielt Benno 

Markmeyer, der auf sein 30-jäh-
riges Bühnenjubiläum zurück-
blicken kann.
Die Vorbereitungen für die 
kommende Theatersaison ha-
ben bereits begonnen. Die The-
aterfreunde dürfen sich schon 
jetzt auf eine weitere plattdeut-
sche Inszenierung freuen.� o

Die plattdeutsche Komödie „Dat Mumien-Trödel-Trauma“ war ein Er-
folg. Nun ist die letzte Vorstellung vorbei.
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Das erwartet  Sie:

Frühlings- Frühlings- 
SonntagSonntag
Sonntag, 12. April, 14–18 Uhr

•  Vielfältige Marktstände in der Innenstadt
• Kulinarische Überraschungen
• Viele geöffnete Geschäfte • Kostenlos parken

Bad Iburg lädt zum  
verkaufsoffenen Sonntag 
am 12. April ein
Einkaufserlebnis mit Shoppen und Kulinarik 
Zum Start in den Frühling öff-
nen am Sonntag, 12. April, zahl-
reiche Geschäfte in Bad Iburg 
ihre Türen. Von 14 bis 18 Uhr 
können Besucher durch die Kur-
stadt bummeln und das viel-
fältige Angebot der örtlichen 
Händler entdecken. Ein Schwer-
punkt des verkaufsoffenen 
Sonntags liegt auf regionaler 
Kulinarik und handwerklichen 
Spezialitäten: Besucher können 
sich auf erlesene Weinspeziali-
täten von lokalen Winzern und 
ausgewählten Weinhändlern 
freuen, die ihre besten Tropfen 
zur Verkostung anbieten. Ver-
schiedene Gastronomiestände 
verwöhnen mit frisch zuberei-
teten Speisen – von deftigen 
regionalen Gerichten über aro-
matische Bratwürste vom Holz-
kohlegrill bis hin zu süßen Le-
ckereien wie frischen Waffeln 

und handgemachten Pralinen.
Darüber hinaus präsentieren 
Kunsthandwerker und regionale 
Manufakturen ihre Produkte: 
Ob handgefertigter Schmuck, 
dekorative Keramik, natürliche 
Seifen und Kosmetik aus der 
Region oder frühlingshafte De-
korationsartikel für Haus und 
Garten – die Vielfalt der Stände 
lädt zum Stöbern und Entde-
cken ein. Auch lokale Erzeuger 
bieten ihre Produkte an, dar-
unter Honig aus heimischer Im-
kerei, hausgemachte Marme-
laden und regionales Gebäck. 
Zahlreiche Stände laden dabei 
nicht nur zum Kaufen, sondern 
auch zum Verweilen, Probieren 
und Genießen ein. Neben dem 
Shopping-Angebot verspre-
chen die Organisatoren Musik 
und Unterhaltung für die ganze 
Familie. � o

- Anzeige -

Wenn Fundstücke  
zu Kunst werden
Das Kreimer-Selberg-Museum in Holzhausen zeigt  
Materialbilder der Hagener Künstlerin Hildegard Drop
Dieses Bild fällt sofort auf. Quer 
über die kreisrunde Leinwand 
ziehen sich hellere und dunk-
lere braune Streifen. Die Hage-
ner Künstlerin Hildegard Drop 
hat hierfür auf unerwartete Art 
Dinge zusammengebracht: eine 
Felge und Ledergürtel, vereint 
zu einem Kunstwerk.

Noch bis Ende April zeigt das 
Kreimer-Selberg-Museum Bil-
der der 2023 verstorbenen Ha-
gener Künstlerin. Ihre plasti-
schen Materialbilder vereinen 
Alltagsgegenstände und Fund-
stücke, etwa Pfennigabsätze 
mit Schrankscharnieren. Inspi-
riert wurde Drop bei Spazier-

gängen und auf Reisen. So be-
suchte sie mehrfach ihren Bru-
der, der als Geistlicher in Afrika 
wirkte. Mehrere Arbeiten sind 
von ihren Erfahrungen dort be-
einflusst. So sind auf einem Bild 
Symbole, vielleicht Schriftzei-
chen zu erkennen. Das alles ist 
auf quadratische Mosaike ge-
malt, deren Untergrund ein Ju-
tesack bildet.
Bewusst überließ die Künstle-
rin den Betrachterinnen und 
Betrachtern die Interpretation 
ihrer Werke. Keines ihrer Bilder 
trägt einen Titel. Auch die Be-
sucherinnen und Besucher des 
Kreimer-Selberg-Museums lie-
ßen ihrer Fantasie freien Lauf 
und entdeckten unterschied-
lichste Botschaften in den Bil-
dern. „Es ist spannend, wie sie 
reagiert haben”, berichtet Gabi 
Wüsthoff-Heilmann, die sich im 
Museum engagiert. So meinten 
manche von ihnen, politische 
Botschaften aus den Bildern he-
rauszulesen, etwa eine Kritik an 
der ungleichen Verteilung ma-
terieller Güter zwischen dem 
europäischen und afrikanischen 
Kontinent. Andere erkannten 
eher eine Lust an der Spielerei. 
Beeinflusst wurde Hildegard 
Drop von der Kunst des ausge-

henden 19. Jahrhunderts und 
des 20. Jahrhunderts. Anklänge 
an Josef Beuys, Otto Dix und 
das Bauhaus sind bei ihr zu er-
kennen. Die 1941 geborene Ha-
generin war Autodidaktin und 
kam erst relativ spät in ihren 
40er-Jahren zur Kunst. Sie be-
gann mit Auftragsarbeiten, die 
ganz anders geartet sind als die 
Arbeiten in der Ausstellung. Na-
turalistische Ölmalerei und Still-
leben malte Hildegard Drop in 
ihren Anfängen. Die Bilder bele-
gen, wie vielfältig und produk-
tiv Hildegard Drop war.  Rund 
300 Bilder hinterließ sie.
„Was mit Hagener Motiven und 
dem Nachmalen von Postkar-
ten begann, entwickelte sich 
schnell zu einer leidenschaft-
lichen Suche nach dem eige-
nen Ausdruck”, beschrieb es ihr 
Sohn bei einem Besuch in der 
Ausstellung. Er, seine Schwes-
ter und Ehemann Mathias Drop, 
der heute im Haus-Sankt-Joa-
chim in Gellenbeck lebt, waren 
gemeinsam dort. „Es war für uns 
als Familie faszinierend zu be-
obachten, wie sie ihrer Kreativi-
tät freien Lauf ließ”, so ihr Sohn. 
Die Familie war erfreut über die 
Resonanz der Ausstellung. Zahl-
reiche Besucher wollten Drops 
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Elisabeth Kreimer-Selberg (links) und Gabi Wüsthoff-Heilmann vor Bil-
dern von Hildegard Drop, die von ihren Reisen nach Afrika beeinflusst 
waren.
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Die Familie der 2023 verstorbenen Hildegard Drop in der Ausstellung im 
Kreimer-Selberg-Museum.
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Aus „Wohnideen“  
wird die „Home Company“  
Vom Dreirad-Lieferwagen zur Home Company –  
80 Jahre Dransmann
Am 1. April wurde aus der Mö-
belhaus B. Dransmann jun. 
GmbH die Dransmann Home 
Company GmbH. Das familien-
geführte Einrichtungshaus aus 
Georgsmarienhütte-Holzhau-
sen tritt damit einem deutsch-
landweiten Netzwerk inhaber-
geführter Möbelhäuser bei – 
und feiert gleichzeitig 80 Jahre 
Unternehmensgeschichte im 
Osnabrücker Land.   
Wenn man von Osnabrück aus 
nur ein paar Minuten Richtung 

Süden fährt, landet man in Holz-
hausen – einem Ortsteil von Ge-
orgsmarienhütte, dessen Name 
kaum besser zu einer Möbel-
geschichte passen könnte. Hier 
begann vor rund 80 Jahren die 
Geschichte vom Unternehmen 
Dransmann. Gerade zurück aus 
dem Kriegslager des Zweiten 
Weltkriegs gründete Tischler-
meister Bernhard Dransmann 
eine Bau- und Möbeltischlerei. 
Mit einem kleinen dreirädrigen 
Lieferwagen brachte er Fens-

ter, Türen und Möbel in die Dör-
fer rund um Osnabrück – vieles 
davon aus eigener Werkstatt. Es 
ging dabei nie nur bloß um Mö-
belstücke, sondern um etwas 
Größeres: Räume zu schaffen, 
Orte an denen man sich wohl 
fühlt, zuhause fühlt. 
Aus der Tischlerei entwickelte 
sich über die Jahrzehnte ein 
modernes Einrichtungshaus 
mit Fokus auf Beratung, Marken 
und Qualität. Unter Bernhard 
Dransmann Junior wuchs das 
Unternehmen an der Sutthau-
ser Straße in Holzhausen, nur 
wenige Minuten von Osnabrück 
entfernt, auf heute 30 Mitarbei-
ter und auf etwa 7000 Quadrat-
metern Ausstellungsfläche an. 
Ausgebildete Tischler werden 
dabei noch immer in der Möbel- 
und Küchenmontage beschäf-
tigt. Ein definitiver Qualitäts- 
und Service-Unterschied. 
In der Region kennen viele das 
Unternehmen einfach als „Mö-
bel Dransmann“. Geworben 
wurde in den vergangenen Jah-
ren unter den Marken Drans-
mann Wohnideen und Drans-
mann Küchenwelt – ein Aus-
druck dafür, dass Einrichten hier 
immer ganzheitlich gedacht 
wurde. Am 1. April begann nun 
ein neues Kapitel: Aus Drans-
mann Wohnideen wird offiziell 
die Dransmann Home Company 
GmbH. 

Damit wird das Familienunter-
nehmen Teil der Home Com-
pany, einem Zusammenschluss 
von rund 30 inhabergeführ-
ten Einrichtungshäusern in 
Deutschland, die ihre Ideen, 
Marken und Einkaufskraft bün-
deln – ohne ihre regionale Iden-
tität aufzugeben. Für Drans-
mann bedeutet das vor allem 
neue Quellen der Inspiration 
und ein stärkeres Netzwerk, 
während das Wichtigste gleich-
bleibt: persönliche professio-
nelle Beratung, herausragende 
Marken und ein Team, das Kun-
den wie gute Freunde willkom-
men heißt. 
„Zuhause ist da, wo man un-
ter Freunden ist“, sagt Matthias 
Dransmann, der das Unterneh-
men nun gemeinsam mit Bern-
hard Junior und Bruder Chris-
tian in dritter Generation führt. 
Passend zum Start unter neuem 
Namen wird es eine Neueröff-
nungsaktion geben, bei der 
Kunden und Freunde die Drans-
mann Home Company neu ent-
decken können. Nach 80 Jah-
ren Unternehmensgeschichte 
bleibt Dransmann damit klar 
und frisch in der Region verwur-
zelt– und richtet gleichzeitig 
den Blick nach vorn. Oder, um 
es in Bezug auf den Slogan des 
Hauses zu sagen: Neuer Name - 
aber wie gehabt hier vor Ort zu-
hause.� o

- Anzeige -

Kunst sehen. Inzwischen sind 
fast alle Bilder verkauft. Das Mu-
seum hat sie gegen eine Spende 
ab 50 Euro angeboten, der Erlös 
kommt dem Kreimer-Selberg-
Museum zugute.  Ein Bild werde 

das Museum behalten und dau-
erhaft im Flur präsentieren, sagt 
Elisabeth Kreimer-Selberg. Die 
Ausstellung ist bis Sonntag, 26. 
April, zu sehen und sonntags 
von 15 bis 17 Uhr geöffnet.� are o

Start der Wandersaison 
Die neu gebildete Wander-
gruppe des Hagener Heimat-
vereins eröffnet am Samstag, 
18. April, die Saison. Um 14 Uhr 
geht es am Infopoint auf dem 
Gibbenhoff los. Nach der etwa 

zweistündigen und acht Kilo-
meter langen Wanderung über 
Kirschlehrpfad, Jägerberg und 
Hüggel ist eine Einkehr in ein 
Gasthaus oder Kaffee vorgese-
hen. � o
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In Kooperation mit:  

Messe Bauen | Wohnen | 
Energie 2026
Die Sparkasse Osnabrück lädt in die OsnabrückHalle ein
Am 18. und 19. April veranstal-
tet die Sparkasse Osnabrück in 
der OsnabrückHalle wieder die 
Messe „Bauen | Wohnen | Ener-
gie“. An beiden Tagen ist von 
10 bis 17 Uhr geöffnet, der Ein-
tritt ist frei. Auf der Messe dreht 
sich alles rund um Informationen 
und Ideen fürs Eigenheim: Im-
mobilienkauf und -verkauf, ener-
gieeffizientes Bauen, Energie-
erzeugung und -effizienz, Ener-
giemanagement und -beratung, 
Photovoltaik, Sanierung von Be-
standsgebäuden, schlüsselferti-
ges Bauen, Wohnberatung und 
vieles mehr. Rund 60 Ausstel-

lende sind dabei und präsentie-
ren vor Ort ihre Angebote und 
ihr Know-how zu den Themen.
Darüber hinaus warten auf die 
Besucherinnen und Besucher 
exklusive Immobilienangebote, 
deren Verkaufsstart auf der 
Messe beginnt. Daneben beste-
hen Chancen auf ansprechende 
Messekonditionen oder attrak-
tive Gewinne. 
Weitere Highlights sind die 
halbstündigen Fachvorträge. 
Samstag um 12 Uhr eröffnet 
Christoff Sube von der Stadt Os-
nabrück die Vortragsreihe mit 
dem Thema „Ihr bezahlbares 

- Anzeige -

Zuhause - Eigentumsförderung 
der NBank“. Um 13 Uhr folgt 
das Thema „Heizungsgesetz vor 
dem Neustart“. Referent ist Rai-
ner Goldlücke (Müller GmbH 
Wärme + Bad). Den letzten Vor-
trag am Samstag um 14 Uhr hält 

Celina Wlecke (C.Wlecke-Ener-
gie GmbH) mit „Energiebera-
tung für Ihre Zukunft“. 
Auch am Sonntag gehören drei 
Vorträge zur Messe. Den An-
fang macht Julian Rutz (JUMAX 
Elektrotechnik GmbH) um 12 

Besucherinnen und Besucher informierten sich auch 2025 in Fachvorträ-
gen und an den verschiedenen Messeständen. 
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Uhr mit „Energiemanagement – 
das Herzstück Ihres Hauses“. Va-
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NACHRUF
 

Mit großer Bestürzung haben wir  

vom Tod unseres ehemaligen  

Mitarbeiters und Kollegen
 

Dieter Kubat
 

erfahren.
 

Herr Kubat war über Jahre bis  
zu seinem Ruhestand eine feste Größe  

in unserem Unternehmen. 

Wir haben ihn als stets  
pflichtbewussten, loyalen und  

herzlichen Menschen  
kennengelernt und geschätzt. 

Seine fachliche Expertise  
und seine menschliche Art  

werden uns in bester  
Erinnerung bleiben.

Unser tiefes Mitgefühl  
gilt seiner Familie  

und allen Angehörigen.
 

In stiller Trauer
Thomas und Karin Kortlücke  

Monika Kortlücke
Doris Proske

Elfriede Hellermann
Silke Peters
Petra Guss

Petra Elixmann
Evelyn Lucas-Melcher

Anke Prade

Alfons 
Diekmann

* 23.11.1932 
† 11.02.2026

Danke...
für ein stilles Gebet,
für eine stumme Umarmung,  
wenn Worte fehlten,
für die tröstenden Worte,  
gesprochen oder geschrieben,
für alle Zeichen der Liebe und Freundschaft,
für die Begleitung auf dem letzten Weg.

Tony Diekmann
Kinder, Enkel und Urenkel

Hagen a.T.W., im April 2026
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nessa Düvel und Jennifer Schö-
bel (Sparkasse Osnabrück) refe-
rieren um 13 Uhr über „Mehr als 
ein Neubau: Ein Statement für 
die Zukunft!“ Um 14 Uhr endet 
die Vortragsreihe mit Dr. Her-
bert Buschkühle (Rechtsanwalt, 

Steuerberater & Notar) und 
dem Thema „Immobilien in der 
Nachfolgeplanung – schenken 
oder vererben?“.
Weitere Infos und Details sind 
zu finden unter bauen-wohnen-
energie-os.de. � o

Preisdoppelkopf-Turnier 
der Kolpingsfamilie
Mit guter Stimmung und sport-
lichem Ehrgeiz hat die Kol-
pingsfamilie Gellenbeck (KFG) 
ihr Preisdoppelkopf-Turnier am 
Freitag vor Palmsonntag ver-
anstaltet. 48 Teilnehmerinnen 
und Teilnehmer aus Nah und 
Fern traten in drei Durchgän-

gen mit jeweils 16 Spielen an. 
Eine spielfreudige Atmosphäre, 
fairer Wettkampfgeist und ein 
ausgeprägtes Gemeinschafts-
gefühl prägten den Abend – 
ganz im Sinne des Kolping-Mot-

tos: „Zusammen sind wir Kol-
ping“. Der letzte Platz ging an 
„Emmy“ Hehmann, die am Ende 
minus 56 Punkte verbuchte. An 
der Spitze sicherte sich Wolf-
gang Kaufmann aus Lienen, der 
in Gellenbeck aufgewachsen ist, 
mit plus 69 Punkten den ers-

ten Platz. Zweite 
wurde Anne 
Garske aus Gellen-
beck mit plus 58 
Punkten, gefolgt 
von Maik Henkel, 
ebenfalls aus Gel-
lenbeck, der mit 
plus 53 Punkten 
den dritten Platz 
erreichte.
Das nächste Preis-
doppelkopf-Tur-
nier ist für Freitag, 
27. November, um 
19 Uhr im Gustav-

Görsmann-Haus (Kirchstraße 5) 
geplant. Anmeldungen sind un-
ter Tel. 05405/7392 möglich. Das 
Startgeld von 5 Euro trägt dazu 
bei, attraktive Preise zu ermög-
lichen.� o

Siegerehrung: (von links) Spielleiter Carl Heh-
mann, Wolfgang Kaufmann, Anne Garske, Maik 
Henkel und Werner Obermeyer, Teamsprecher 
der KFG.
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Frühjahrskonzert  
der Jugendmusikschule
Den „Frühling im Ohr“ präsen-
tieren 300 Kinder der Jugend-
musikschule Hagen bei drei 
Konzerten am Samstag, 25. Ap-
ril, in der Ehemaligen Kirche. 
Die Kinder sind Teilnehmerin-
nen und Teilnehmer von Kursen 
im Elementarbereich – Musika-
lische Früherziehung, Musika-

lischer Grundkurs sowie Block-
flöte 1 und 2 – unter der Leitung 
von Ruth Witte, Christine Alte-
vogt und Joline Brand. Um al-
len Gruppen Auftrittsmöglich-
keiten zu geben, wird das Pro-
gramm in drei Aufführungen 
präsentiert: um 10, 11.30 und 13 
Uhr. � o
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sagen wir allen, die uns in
der Zeit des Abschieds

begleitet und ihre
Anteilnahme zum

Ausdruck gebracht haben.

In dankbarer Erinnerung

Danke

Horst P lassonke
04.03.1943    21 .02.2026

Elfriede
Melanie und Udo
Sylke und Horst
Laura mit Haily

Sara und Nicholas
Fabian und Natalie mit MatheoHagen a.T.W., März 2026

Wenn die Sonne des Lebens untergeht,
leuchten die Sterne der Erinnerung.

Hagen a.T.W., April 2026

Herzlichen Dank
sagen wir allen Gratulanten für die vielen Glückwünsche und  
Auf merksamkeiten anlässlich unserer Diamantenen Hochzeit.  
Ein besonderer Dank an den Männerchor Hagen a. T.W.,  
der Orts  feuerwehr Hagen, den Nachbarn und Pastor Ellinger  
mit den Messdienern.

Anne & Friedel Menkhaus
Hagen a. T.W., im März 2026

Mit einer Dank-, Gruß- oder Traueranzeige in unserer  
festen Rubrik „Familienanzeigen“ erreichen Sie  
fast jeden Haushalt in unserem Verteilgebiet.

Nutzen Sie diese preiswerte Möglichkeit, die viel Beachtung findet!
Im Trauerfall fragen Sie Ihren begleitenden Bestatter.

Hier erreichen Sie Ihre Liebsten!

Grabmale - Grablampen - Steinmetzarbeiten

Steinmetzbetrieb Richter OHG
Kruseweg 1, 49124 Georgsmarienhütte
Telefon (05401) 5 91 15
Telefax  (05401) 5 96 31

www.richter-grabmale.de
Richter.naturstein@t-online.de

Der Meisterbetrieb für die

Grabmalgestaltung

gegründet 1932

Dieser Ausgabe des 
Hagener Marktboten 
(eventuell auch nur teilweise)

liegen Prospekte  
folgender Firmen bei:
•  SYCLEAN 

Georgsmarienhütte
•  Sieckmann Betten 

Hagen a.T.W.

BITTE BEACHTEN SIE:

4343

Mitgliederversammlung 
des Männerchors
Am 7. März führte der Männer-
chor seine jährliche Jahresmit-
gliedervesammlung in der Gast-
stätte „Zum Wiesental“ in Ha-
gen a. T. W. durch. Vorab und 
zur Einstimmung gestaltete der 
Chor die Vorabendmesse in der 
Kirche „Mariä Himmelfahrt“ mit. 
Im Anschluss trafen sich die 
Sänger in der Gaststätte „Zum 
Wiesental“, wo zunächst ein ge-
meinsames Grünkohlessen auf 
dem Programm stand. Nach 

der Stärkung eröffnete der erste 
Vorsitzende Ralph Westerbusch 
die Versammlung und begrüßte 
alle anwesenden Mitglieder.
Zu Beginn wurde in einer stil-
len Gedenkminute der im letz-
ten Jahr verstorbenen Mitglie-
der gedacht. Anschließend gab 
Westerbusch einen aktuellen 
Überblick über die derzeitige Si-
tuation des Chores. Der Männer-
chor zählt aktuell 40 Sänger, die 
regelmäßig an den wöchent-

lichen Proben teilnehmen. Be-
sonders erfreulich ist, dass drei 
neue Sänger hinzugewonnen 
werden konnten. Darüber hin-
aus gab der Vorsitzende einen 
Ausblick auf die kommenden 
Veranstaltungen. Besonders im 
Fokus stand dabei die im April 
anstehende Wiederholung des 
Udo-Jürgens-Konzerts.
Bei den anschließenden Wahlen 
wurden mehrere Vorstandsmit-
glieder in ihren Ämtern bestä-
tigt: Uwes Harbig bleibt zweiter 
Vorsitzender, Hans-Dieter Gaus-
mann erster Schriftführer und 
Hans-Georg Herkenhoff erster 
Notenwart. Als neue Kassen-
prüferin wurde Andrea Gaus-
mann und als neuer Kassenprü-
fer wurde Frank Hartmann ge-
wählt.
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Der Vorsitzende Ralph Wester-
busch ehrte die langjährigen Mit-
glieder (von links) Heinz-Peter 
Elixmann, Manfred Altenhoff und 
Karl-Heinz Breloh.
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NACHGEFRAGT

Bodo Nobbe
Ingenieur

Hagen

Ich fahre sowieso lie-
ber so viele Strecken wie 
möglich mit dem Fahr-
rad. Das macht mir ein-
fach Spaß.

Linda Kölsch
Biolog.-tech. Assistentin

Hagen

Nein, momentan nicht. 
Ich fahre mit dem Auto 
zur Arbeit, das lässt sich 
nicht vermeiden. Viel-
leicht fahre ich pro Mo-
nat einmal weniger zu 
meinem Vater nach Clop-
penburg. Das war es aber 
auch schon.

Sven Kolbe
Elektroingenieur 

Hagen

Die hohen Preise treffen 
mich nicht, weil ich einen 
Hybrid fahre. Den kann 
ich sowohl bei der Arbeit 
als auch zuhause laden. 
Deshalb verbrauche ich 
kaum Sprit. 

Wolfgang Eichelkraut
Rentner
Hagen

Tatsächlich nutze ich 
das Auto wegen der ho-
hen Preise weniger. Ich 
gehe davon aus, dass der 
Sprit erst einmal so teuer 
bleibt. Zum Glück muss 
ich nicht mehr zur Arbeit 
fahren. Ich war Lager
arbeiter, bin aber jetzt in 
Rente.

Lukas Weiland
ITler

Gellenbeck

Als Dienstleister bin ich 
auf den Wagen angewie-
sen, weil ich zu den Kun-
den fahren muss. In an-
deren Ländern haben 
sie bessere Lösungen 
gegen die hohen Sprit-
preise gefunden. Für uns 
junge Leute ist es manch-
mal schwer zu verstehen, 
was in Berlin entschieden 
wird. 

Verzichten Sie wegen der hohen Spritpreise schon mal aufs Auto?

Hauptstraße 68 | 28816 Stuhr | Telefon 0421 98999620
www.ebt-aluminiumbau.de

10 % auf Dächer und 15 % auf Markisen
gültig bis 16. Oktober

Ärappelfest in Mettingen – 
die Filiale Stuhr feiert mit!

Neueröffnung in Münster – die Filiale Stuhr feiert mit!
10 % auf Dächer und 20 % auf Markisen

Hügelstraße 20 | 49497 Mettingen | Telefon 05452 634 9980
Amelunxenstraße 13 | 48167 Münster | Telefon 02506  504 9940

Hauptstraße 25a | 28816 Stuhr | Telefon 0421 98 999 620
www.ebt-aluminiumbau.de

Im gesamten  

April bis zu 

15% 
Rabatt auf das  

Sortiment  

sichern

 Osterrabatt
TERRASSENDÄCHER | SOMMERGÄRTEN | CARPORT | SONNENSCHUTZSYSTEME  
PLISSEES | ZAUNELEMENTE | INSEKTENSCHUTZ

•  Höranalysen mit neuester 
Technik

•  Hörsysteme einstellen
•  Reparaturen
•  Hausbesuche
•  Tinnitus-Betreuung

•  Regelmäßige Kontrollen,  
Reinigung Ihrer Hörsysteme

•  Einweisung und Beratung zum 
Umgang mit dem Hörsystem

•  unverbindliches Testen neuester 
Hörsysteme

LASSEN SIE SICH NICHTS
MEHR ENTGEHEN.

Öffnungszeiten:
Mo.–Fr. 9:00–13:00 Uhr · Mo., Di., Do., Fr. 14:00–18:00 Uhr
und nach Vereinbarung · Mittwoch Nachmittag geschlossen

UNSERE LEISTUNGEN:

Ganz in Ihrem Sinn.

Hindenburgstraße 24 
49124 Georgsmarienhütte 
Tel.: 05401 / 832708-0
www.kleinheider-hoersysteme.de

WIE HABEN HÖRGERÄTE IHR LEBEN 
VERÄNDERT?

Peter Schneider
69 Jahre
Rentner

„Hörgeräte haben meine 
Hörfähigkeit verbessert. Sie 

helfen, Sprache klarer zu 
hören und reduzieren Hinter-
grundgeräusche, was mir in 
verschiedenen Situationen 

geholfen hat.“

Oeseder Straße 113
49124 Georgsmarienhütte

Jahre

Ein Jahrzehnt in Ihrem Sinn.

Tel. 05401/832708-0 
www.kleinheider-hoersysteme.de
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Frühjahrskonzert  
der Musikkapelle Hagen 
Bei ihrem diesjährigen Früh-
jahrskonzert am Samstag, 18. 
April, ab 19.30 Uhr präsentiert 
die Musikkapelle Hagen in der 
Ehemaligen Kirche in Hagen un-
ter der Leitung von Frank Hüls-
mann einen vielfältigen Mix aus 
klassischer Blasmusik sowie be-
kannten Hits aus Pop- und Film-

musik. Der Einlass beginnt um 
19 Uhr.
Nach dem Jubiläumsjahr zum 
hundertjährigen Bestehen im 
vergangenen Jahr bieten die 
Musiker zum Auftakt der Saison 
ein abwechslungsreiches Pro-
gramm. In dem gut zweistündi-
gen Konzert spannt die Musik-

Ein besonderer Höhepunkt 
des Abends waren die Ehrun-
gen langjähriger Sänger. Für 40 
Jahre Mitgliedschaft wurden 
Manfred Altenhoff und Karl-

Heinz Breloh ausgezeichnet. Be-
reits auf 50 Jahre aktives Singen 
im Chor kann Heinz-Peter Elix-
mann zurückblicken.� o

kapelle einen weiten Bogen von 
der bekannten Titelmelodie aus 
den Herr-der-Ringe-Filmen über 
die Polka „Böhmische Liebe“ bis 
zu Klassikern von Abba und Mi-
chael Jackson. Erneut werden 
die von Joline Brand gesunge-
nen Titel von der Musikkapelle 
begleitet.
Ein besonderer Schwerpunkt 
der langjährigen Vereinstätig-
keit der Musikkapelle Hagen 
liegt in der Jugendarbeit. Daher 
werden die Nachwuchsmusiker 
wieder einen Teil des Abends 
gestalten.
In diesem Jahr ist der Musikver-
ein Ladbergen zu Gast. Der Ver-
ein ist bereits im Jubiläumsjahr 
auf dem Open-Air Wochenende 

der Musikkapelle aufgetreten. 
Zum Abschluss rundet die Mu-
sikapelle Hagen gemeinsam mit 
dem Musikverein Ladbergen 
den Konzertabend ab.
Eintrittskarten sind bei der Nie-
dermark-Apotheke in Gellen-
beck und beim Schuhhaus Plog-
mann in Hagen zu erhalten. 
Kartenreservierungen können 
auch unter Tel. 05401/364840 
oder direkt bei den Mitglie-
dern der Musikkapelle erfolgen. 
Auch auf der Homepage www.
musikkapelle-hagen.de sind die 
Tickets zu bekommen. Für Kin-
der und Jugendliche ist der Ein-
tritt kostenfrei.� o



SIEMON GmbH | In den Rietbroken 28 | 49525 Lengerich | Tel.: 05481 9459-0
lengerich@autohaus-siemon.de | www.autohaus-siemon.de

VW Golf 8 Variant 1.5 eTSI
110 kW/150 PS, Benzin. Automatik. 

24.000 km. EZ: 01/2025.

1000+ AUTOS
SOFORT VERFÜGBAR

Jetzt Angebote 
entdecken!

28.880 € UNTER UVP
34 %
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